Instrukcja uzytkowania i przepis

Dzieki pier$cieniowi silikonowemu, umieszczonemu
dookota kazdej foremki, podczas wykrawania
ciasteczek foremki wygodnie i pewnie lezg w dtoni.
MozZna ich uzywac¢ zaréwno z pierscieniem siliko-
nowym, jak i bez niego.

Czyszczenie

*Przed pierwszym uzyciem oraz bezpos$rednio po
kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ foremki
w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn.

Wazne: Przed czyszczeniem nalezy kazdo-
razowo $ciggnaé z foremek pierscienie siliko-
nowe. Obie cze$ci nalezy my¢ osobno.

« Zaréwno foremki, jaki i piers$cienie silikonowe
nadaja sie tez do mycia w zmywarce do naczyh.
Nie nalezy jednak uktadac ich bezposrednio
nad elementami grzejnymi.
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Przepis na kocie oczka

Na ok. 50 sztuk | 80 kcal na sztuke
przygotowanie: 1 godz. | chtodzenie: 1 godz.
pieczenie: 8 min

Sktadniki

1/2 laski wanilii, 350 g maki,

250 g zimnego masta, 130 g cukru, 1 biatko,

sél, 150 g konfitury porzeczkowej;

maka do posypania blatu roboczeqo, cukier puder
do posypania ciastek

Przyrzadzenie

1. Laske wanilii nacig¢ wzdtuz i za pomoca szpi-
czastego noza wyskroba¢ migzsz. Make wsypac
do duzej miski i na Srodku zrobi¢ wgtebienie.
Kawatki masta i cukier nanie$¢ na brzeg wgte-
bienia. Biatko, szczypte soli i migzsz wanilii
umiesci¢ we wgtebieniu. Cato$¢ zagnies¢ reka-
mi na gtadkie ciasto. Owing¢ w folie spozywczg
i wstawi¢ do lodéwki na ok. 1 godzine.

2. Nagrza¢é piekarnik do temperatury 200°C
(grzanie géra/dot; termoobieg: 180°C). Ciasto
podzieli¢ na porcje i rozwatkowac na grubos$é
ok. 3 mm na blacie roboczym posypanym
niewielka iloScig maki. Po kolei wykrawa¢ cia-
steczka, potowe z dziurka na srodku (okragta,
w ksztatcie gwiazdki lub serca - w zaleznosci
od foremki). Ciasteczka wyktadaé na zimna
blache do pieczenia wytozong papierem do
pieczenia i piec w piekarniku (Srodkowa szyna)
przez 6-8 minut, az beda ztocistobrgzowe.
Pozostawié ciasteczka do ostygniecia na kratce
do studzenia ciast.



3. Konfiture delikatnie podgrzac i przetrzec
przez sito. Rozprowadzié¢ na ciasteczkach
bez dziurki, pozostawiajgc dookota nieduzy
odstep od brzeqgu.

Ciasteczka z dziurka posypac niewielkg iloScig

cukru pudru, umiesci¢ na ciasteczkach z kon-
fiturg i lekko docisnac.
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