Silikonowa forma do
pieczenia ,,Choinka"

Informacje o produkcie i przepis

pd

www.tchibo.pl/instrukcje

Wazne wskazowki

« Forma nadaje sie do uzytku w zakresie temperatur od -30°C do +230°C.

« Jesli forma jest uzywana w goracym piekarniku, nalezy chwytac ja tylko przez rekawice
kuchenne itp.

. % ﬁ} Nie wolno stawia¢ formy na otwartych ptomieniach, ptytach kuchennych,
na dnie piekarnika ani na innych Zrédtach ciepta.

. Nie nalezy kroi¢ potraw w zagtebieniach formy ani uzywa¢ w nich szpiczastych

lub ostrych przedmiotéw. Powodujg one uszkodzenie formy.

« Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ forme
w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy
stosowa¢ ostrych srodkéw czyszczacych ani gabki do szorowania.

« Forma nadaje sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn. Jednak nie nalezy uktada¢
jej bezposrednio nad elementami grzejnymi.
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« W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym czasie na powierzchni formy moze doj$¢
do powstania ciemnych odbarwien.
Odbarwienia te nie sa szkodliwe dla zdrowia ani nie pogarszaja jakosci oraz funkcjonal-
nosci formy.

« Materiat, z ktérego wykonano forme, moze sprawic, Ze czas pieczenia podany w spraw-
dzonych przepisach moze sie skréci¢ nawet o 20%. Nalezy takze przestrzegac zalecen
producenta piekarnika dotyczacych temperatury i czasu pieczenia.

Uzytkowanie

D> Przed napetnieniem nalezy zawsze przeptukac zagtebienia formy zimna woda.

D> Nastepnie za pomoca pedzelka nattuscic zagtebienia formy do pieczenia
olejem spozywczym.

D> Przed napetnieniem zagtebieri formy ciastem nalezy wyjaé ruszt kratkowy
z piekarnika i umiesci¢ na nim forme. To utatwia przeniesienie wypetnionej formy
do piekarnika.

D> Przed wyjeciem wypieku z zagtebieri formy nalezy pozostawi¢ forme na okoto
5 minut na ruszcie kratkowym do ostygniecia. W tym czasie upieczone ciasto
stabilizuje sie, a miedzy wypiekiem i silikonowymi zagtebieniami powstaje
warstwa powietrza.

D> W miare mozliwosci nalezy umy¢ forme bezposrednio po uzyciu, poniewaz wtedy
mozna najtatwiej usunac resztki ciasta.



Przepis

Sktadniki:

» 60 g miekkiego masta

* 120 g maki

*1jajko

» 60 g bragzowego cukru trzcinowego
+ 50 g melasy

« 1tyzka przyprawy do piernika
+ 60 ml mleka

Lukier do dekoracji:

+ 200 g cukru pudru

+ ok. 5 tyzek wody

» peretki cukrowe

Dodatkowe przybory kuchenne:
butelka do dekorowania lub rekaw cukierniczy

Sposob przygotowania:
1. Nagrza¢ piekarnik do temperatury 180 °C.
2. Nastepnie starannie nattusci¢ zagtebienia formy.
3. Masto, cukier i melase podgrza¢ w garnku caty czas mieszajac, az do catkowitego
roztopienia wszystkich sktadnikéw. Pozostawi¢ do przestygniecia.



4. Make przesia¢ z przyprawa do piernika i doda¢ do wystudzonej masy maslano-
cukrowej. Na koniec doda¢ mleko oraz jajko i zagnie$c ciasto.

. 3/4 ciasta wla¢ do zagtebien dobrze nattuszczonej formy do pieczenia.

6. Piec w nagrzanym piekarniku przez ok. 20 minut. Ciasto naktu¢ w najgrubszym
miejscu drewnianym patyczkiem. Jezeli ciasto sie jeszcze klei, pozostawic je
na dalsze 1-2 minuty w piekarniku.

7. Forme wyja¢ z piekarnika i odstawi¢ do wystygniecia.

8. W tym czasie przygotowac lukier, mieszajac cukier puder z woda i napetni¢ nim
rekaw cukierniczy lub butelke do dekorowania z matg okragta koncdwka.

9. Pojedyncze ciasta wyjac ostroznie z formy.

10. Aby utozy¢ ciasto w choinke, zaczac od okragtego kawatka ciasta jako podstawy
drzewka. Pola¢ go na gérze odrobing lukru i umiejscowi¢ na nim najwiekszy kawatek
w ksztatcie gwiazdy. Nastepnie naktadac po kolei nastepne kawatki ciasta
w ksztatcie gwiazdy wedtug zmniejszania sie ich wielko$ci. Kazda warstwe posma-
rowac lukrem w celu potgczenia ciast i uzyskania efektu dekoracji ,$niegiem”.
Choinke mozna teraz udekorowa¢ wedtug upodobania kolorowymi peretkami
cukrowymi, cukrem pudrem itp.

ul

Gwiazde na czubek choinki ewentualnie przycia¢ nieco u podstawy
i przymocowac ja do choinki za pomoca wykataczki. Udekorowac lukrem.
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