Brytfanna ze stali nierdzewnej

Informacje o produkcie

Drodzy Klienci!

Panistwa nowa brytfanna jest wykonana ze stali nierdzewnej 18/10 oraz wyposazona w dno kapsutowe
typu ,,sandwich”, ktére gwarantuje optymalne przewodzenie ciepta. Pokrywki mozna réwniez uzywac
osobno jako patelni do grillowania i serwowania potraw. Brytfanna moze by¢ uzywana na kuchenkach
gazowych, elektrycznych, indukcyjnych oraz na kuchenkach z ptytg ceramiczna.

Nadaje sie do uzywania w piekarniku w temperaturze maks. do 180°C.

Zyczymy Paristwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania tego produktu i... smacznego!

Zespot Tchibo

Uzytkowanie

f OSTRZEZENIE przed oparzeniami/oparzeniami wrzatkiem [ub parg wodna/pozarem

« W trakcie uzywania brytfanna i pokrywka nagrzewaja sie do wysokich temperatur!
Brytfanny, pokrywki, a takze uchwytow dotykac wytacznie przez tapki do garnkdw itp!

« Pokrywke nalezy zawsze podnosi¢ rownomiernie po obu stronach i trzymac ja w taki
sposab, aby wydostajaca sie z brytfanny para nie byta skierowana w strone uzytkownika.
Pod wptywem pary uchwyty stajg sie bardzo gorace - nalezy bezwzglednie uzywac tapek
do garnkéw itp!

+ W przypadku uzywania pokrywki jako patelni do grillowania nie wolno uzywac brytfanny w
funkcji pokrywki. Niebezpieczenstwo oparzenia spowodowaneqo skraplajaca sie parg wodna!

+ W przypadku uzywania brytfanny na kuchenkach gazowych nalezy dopilnowac, aby ptomie-
nie nie siegaty poza dno brytfanny.

« W przypadku uzywania brytfanny lub obréconej pokrywy jako patelni do pieczenia, dusze-
nia lub smazenia w gtebokim ttuszczu: nie wolno naktada¢ pokrywki na brytfanne podczas
ogrzewania oleju lub innego ttuszczu. Nigdy nie wolno pozostawia¢ garnka z gorgcym
ttuszczem bez nadzoru! Goracy ttuszcz zapala sie bardzo tatwo. Istnieje ryzyko pozaru!

- Jezeli nastapi zapton ttuszczu, nie prébowac gasi¢ go woda. Istnieje niebezpieczeristwo
wybuchu! Ptonacy ttuszcz nalezy gasié przy pomocy gasnicy przeznaczonej do gaszenia
ptonaceqo oleju jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

UWAGA - szkody materialne spowodowane przegrzaniem

- Nigdy nie nagrzewac brytfanny lub patelni do grillowania w stanie pustym, unika¢ catkowi-
tego odparowania cieczy z gotowanej potrawy i nie wstawia¢ brytfanny lub patelni do pie-
karnika nagrzanego do temperatury przekraczajacej 180°C. Przegrzanie brytfanny lub pokry-
wy moze doprowadzi¢ do przebarwienia materiatu, z ktérego sa one wykonane, a takze do
trwatego uszkodzenia brytfanny lub pokrywy.
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Wskutek dziatania wysokich temperatur brytfanna - podobnie jak kazdy garnek ze stali
nierdzewnej - moze ulec przebarwieniu. Nie Swiadczy to o wadzie materiatu ani nie wptywa
na jako$¢ ani wasciwosci uzytkowe garnka.

- Przed uzyciem upewnic sie, Ze spdd garnka oraz pole grzejne sg czyste.

- Aby gotowac oszczednie, nalezy dobrac $rednice strefy grzejnej odpowiednio do $rednicy
dna garnka. Gdy tylko garnek osiggnie wtasciwg temperature, mozna ustawié requlator
temperatury na niski stopief grzania.

- Strefa grzejna indukcyjnej ptyty kuchennej musi zosta¢ dobrana odpowiednio do $rednicy dna
garnka. Jesli dno garnka jest zbyt mate lub jesli garnek zostanie ustawiony nie na $rodku strefy
grzejnej, moze nie zosta¢ rozpoznany przez pole grzejne. W zaleznosci od modelu kuchenki
indukcyjnej moze wéwczas zosta¢ wygenerowany komunikat o btedzie.

- Jezeli garnek uzywany jest na kuchence indukcyjnej moga pojawic sie nietypowe odgtosy, ktérych
powstanie zwigzane jest z elektromagnetycznymi wiasciwo$ciami indukcyjnej ptyty kuchennej.

+ Podczas gotowania oraz do czyszczenia garnka nie uzywac ostrych ani spiczastych przedmiotéw,
nawet przy silnych zabrudzeniach. W garnku uzywac¢ wytacznie przyboréw kuchennych wykona-
nych z drewna lub zaroodpornego tworzywa sztucznego. Metalowe przybory kuchenne skracaja
zywotnos$¢ garnka i mogg zarysowac powierzchnie. Nie kroi¢ potraw bezposrednio w garnku.

- S6l nalezy dodawac do goracej wody, jednoczes$nie mieszajac.

- Podczas serwowania potrawy goracy garnek nalezy stawia¢ na réwnej, odpornej na wysokie
temperatury podktadce.

- Wszystkie wskazowki odnoszg sie w réwnym stopniu do pokrywki, jezeli jest ona uzywana jako
oddzielna patelnia do grillowania.

Wskazowki pielegnacyjne
- Przed pierwszym uzyciem wygotowac brytfanne i pokrywke (patelnie do grillowania) w wodzie.
- Po uzyciu umy¢ brytfanne/pokrywke miekka gabka w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.
- Brytfanna i pokrywka nadaja sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn, co oznacza, ze ich pie-

legnacja jest szczegdlnie tatwa. Zalecamy uzywac ptynu do zmywarek, a w zmywarce wybiera¢
program ekonomiczny z niska temperatura. Chroni to garnek oraz Srodowisko naturalne.

- Do czyszczenia nie uzywad rysujacych powierzchnie Srodkéw czyszczacych, druciakdw, proszkéw
do mycia naczyn ani srodkéw do czyszczenia piekarnikow.

- Zawsze wycierac brytfanne i pokrywe do sucha tuz po umyciu, aby unikng¢ powstawania plam.

Numer artykutu Pojemnos¢ Srednica dna
364 320 Brytfanna: ~Tl 30x18cm
Patelnia do grillowania (pokrywka): ~3 |

Numer artykutu znajduje sie réwniez na spodzie brytfanny oraz na pokrywce!

W przypadku pytan dotyczacych produktu prosimy o kontakt. o .
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl ‘,@ wwwtchibo.pl/instrukcje



