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Chlebak z deska
do krojenia

Informacje o produkcie

Numer artykutu: 723 840

Przyklei¢ antyposlizgowe ndzki
zgodnie z ilustracja.

Chlebak

- Przed pierwszym uzyciem, a nastepnie regularnie nalezy umy¢ chlebak goraca woda
z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn.
Chlebak nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szorujacych lub zracych srodkéw czyszczacych,
twardych szczotek itp.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére lakiery, tworzywa sztuczne lub $rodki
do pielegnacji mebli moga wejs¢ w agresywne reakcje z antyposlizgowym materiatem
nozek produktu i rozmiekczy¢ je. Aby unikna¢ niepozadanych $ladéw na meblach, nalezy
w razie potrzeby umiesci¢ pod produktem podktadke antyposlizgowa.

- Chlebak postawi¢ w suchym miejscu i uzywac go wytacznie do przechowywania chleba
lub innego pieczywa.

« Chlebak nie nadaje sie do podgrzewania w piekarniku, na ptycie kuchennej ani w kuchence
mikrofalowej.

Bambusowa pokrywa / deska do krojenia

- Aby uzy¢ bambusowej pokrywy jako deski do krojenia, nalezy koniecznie zdjac ja
z chlebaka. Nie kroi¢ pieczywa na natozonej na chlebaku pokrywie. Chlebak moze sie
przemiesci¢, stwarzajac niebezpieczenstwo odniesienia obrazen ciata!

- Deske do krojenia nalezy szybko umyc recznie przy uzyciu cieptej wody, ewentualnie
z dodatkiem niewielkiej ilosci tagodnego ptynu do mycia naczyn. Deska do krojenia nie
moze przez dtuzszy czas leze¢ w wodzie do zmywania. Nie wolno jej rdwniez my¢ pod
biezaca woda. Nastepnie pozostawi¢ deske w pozycji pionowej do catkowitego wyschniecia.
Deska do krojenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

- Aby dtugo cieszy¢ sie funkcjonalnocia deski do krojenia, zalecamy regularne olejowanie
drewna bambusowego. W tym celu nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

1. Umy¢ deske do krojenia zgodnie z powyzszym opisem, a nastepnie pozostawic ja
w pozycji pionowej do catkowitego wyschniecia.

2. Przygotowac kilka kropel oleju spozywczego (ale nie Inianego!). Za pomoca pedzla
lub niestrzepiacej sie szmatki natrze¢ powierzchnie drewna bambusowego olejem.
Nadmiar oleju wytrze¢ $ciereczka.

3. Przed ponownym uzyciem deski do krojenia nalezy odczekac, az olej dobrze sie wchto-
nie. W razie konieczno$ci umiesci¢ pod deska podktadke, aby unikna¢ plam na podtozu.
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