Foremki do muffinéw

Informacje o produkcie i przepis

Drodzy Klienci!

Silikonowe foremki do muffinéw sg wyjat-
kowo elastyczne i zapobiegajg przywiera-
niu ciasta. Dzieki temu muffiny daja sie
niezwykle tatwo wyja¢ z foremek - ich
nattuszczanie nie jest z requty potrzebne.

Silikonowe foremki do pieczenia muffinéw
s bezpieczne dla zywno$ci, odporne na
dziatanie wysokich oraz niskich temperatur,
nie odksztatcaja sie ani nie przeciekaja,

a ponadto nadajg sie do stosowania

bez blachy i do zmywania w zmywarce.

Zyczymy Pafstwu smacznego!

Zesp6t Tchibo

Wazne wskazowki

+ Foremki do pieczenia nadaja sie
do uzytku w zakresie temperatur
od -30°C do +230°C.
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» Foremki do pieczenia nadaja sie

do uzytku wytacznie w piekarniku,
kuchence mikrofalowej lub zamrazarce.
Nalezy uzywac ich wytacznie zgodnie

z przeznaczeniem! Nalezy takze prze-
strzegad zalecen producenta piekarnika
lub kuchenki mikrofalowej.

Nie kroi¢ potraw w foremkach ani
nie uzywac ostrych przedmiotéw.
W przeciwnym razie foremki moga
ulec uszkodzeniu.

+ Nie stawia¢ foremek do pieczenia

na otwartych ptomieniach, ptytach
kuchennych ani na dnie piekarnika.

+ Foremki do pieczenia mozna zmywac

w zmywarce do naczyn, jednak nie
nalezy uktadac ich bezpos$rednio
nad elementami grzejnymi.

W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym
czasie moze doj$¢ do powstania ciem-
nych odbarwien na powierzchni foremek.
Odbarwienia te nie sg szkodliwe dla
zdrowia ani nie pogarszaja jakosci

oraz funkcjonalnosci foremek.

Materiat, z jakiego wykonano foremki,
moze sprawi¢, ze czas pieczenia podany
w sprawdzonych przepisach moze sie
skroci¢ nawet 0 20%. Nalezy takze
przestrzegac zalecen producenta
piekarnika dotyczacych temperatury

i czasu pieczenia.



Przed pierwszym uzyciem

Umy¢ foremki w goracej wodzie z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn. Nie
uzywac agresywnych srodkéw czysz-
czacych ani spiczastych przedmiotoéw.
Nastepnie wysmarowa¢ wewnetrzng
powierzchnie foremek neutralnym
olejem spozywczym.

Uzytkowanie

* Przed napetnieniem nalezy zawsze

przeptukac foremki zimng woda.

Nattuszczanie konieczne jest tylko...

... przed pierwszym uzyciem,

... PO umyciu w zmywarce do naczyn,

... W przypadku wypiekania ciast bez-
ttuszczowych (np. ciasta biszkopto-
wego) lub bardzo ciezkich.

Przed napetnieniem foremek ciastem
nalezy wyjac ruszt kratkowy z piekarnika
i umiesci¢ na nim foremki. Dzieki temu
przeniesienie foremek bedzie tatwiejsze.

Przed wyjeciem muffindw z foremek
do pieczenia nalezy pozostawic je na ok.
5 minut na ruszcie kratkowym do prze-
stygniecia. W tym czasie upieczone cia-
sto stabilizuje sie i powstaje wolna prze-
strzen pomiedzy muffinem a foremka.
W miare mozliwosci nalezy my¢ foremki
do pieczenia od razu po uzyciu, gdyz
wtedy najtatwiej jest usung¢ resztki
ciasta.



Muffiny wisniowe z wioskimi
ciasteczkami amarettini

Sktadniki na 12 muffinow

Czas przyrzadzania: ok. 20 min
Czas pieczenia: ok. 25 min

+ 200¢ wisni bez pestek (ze stoika)

* 50¢ masy marcepanowej
+40¢g ciasteczek amarettini
+1804¢ maki

» 2 ptaskie

tyzeczki  proszku do pieczenia
1tyzeczka zmielonego cynamonu
1/2 tyzeczki zmielonego kardamonu

. 2 jajka

+25¢g cukru

» 1opak. cukru z wanilig burbonska
szczypta soli

220 ml mleka

* 3tyzki oleju

starta skorka z 1/2 ekologicznej
pomaranczy

+ cukier puder do posypania

Sposodb przyrzadzania:
1. Piekarnik nagrza¢ do temperatury
180°C (grzanie z gory i dotu).
2. Foremki do muffinéw przeptuka¢ zimna
woda.



3. Wiénie odcedzi¢ w durszlaku.

4. Pokroi¢ mase marcepanowa na mate
kawatki.

5. Pokruszy¢ ciasteczka amarettini; w tym
celu najlepiej umiescic je w torebce do
zamrazania zywnosci i rozwatkowac.

6. Wymiesza¢ make, proszek do pieczenia,
przyprawy, skérke z pomaranczy oraz
pokruszone ciasteczka amarettini.

7. Jaja ubi¢ z cukrem, cukrem waniliowym
i solg na puszysta mase. Stopniowo
dodawac¢ mleko i olej.

8. Doda¢ mieszanke maki i przypraw, a
nastepnie wszystkie sktadniki starannie
wymieszac.

9. Na zakonczenie doda¢ wisnie i kawatki
masy marcepanowej, delikatnie wymie-
szad.

10. Ciasto natozy¢ do foremek i piec
na $rodkowej szynie przez ok. 25 min
na ztocistobrgzowy kolor.

11. Pozostawi¢ w foremkach do ostygniecia.
Muffiny podawac posypane cukrem
pudrem.
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