Watek do ciasta z motywami

ol Aby przez dtugi czas cieszy¢ sie funkcjonalno$cia produktu, zalecamy
konserwowanie drewna olejem w regularnych odstepach czasu.
W tym celu nalezy:

1. Umy¢ produkt w cieptej wodzie, ewentualnie z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn.
Produktu nie wolno przez dtuzszy czas pozostawia¢ w wodzie z ptynem do mycia naczyn ani my¢ zbyt dtugo
pod biezacg woda. Po umyciu pozostawi¢ go w pozycji pionowej do catkowitego wyschniecia.

2. Przygotowac kilka kropel oleju spozywczego (ale nie oleju Inianego!). Rozprowadzi¢ olej po drewnie za pomocg
pedzelka lub niestrzepigcej sie szmatki. Nadmiarowy olej wytrze¢ $ciereczka.

3. Przed ponownym uzyciem produktu nalezy odczekac, az olej dobrze wsigknie w drewno. W razie potrzeby podtozy¢
podktadke pod produkt, aby zapobiec powstaniu plam na podtozu.

Foremke do ciastek mozna my¢ w zmywarce do naczyr. Watek do ciasta z motywami nie nadaje sie do mycia
w zmywarce do naczyn.

Przepis na ttoczone ciasteczka speculaas

Sktadniki:

225 g miekkiego masta

210 g brgzowego cukru (drobnego)

2 tyzeczki zmielonego cynamonu

1/4 tyzeczki $wiezego imbiru (zmielonego)

1/4 tyzeczki zmielonych goZdzikow

1/4 tyzeczki zmielonej gatki muszkatotowe]

1/4 tyzeczki soli

2 ml aromatu migdatowego

4 tyzki stotowe mleka

480 g maki

1/4 tyzeczki proszku do pieczenia
Przyrzadzanie:

1. Za pomoca miksera utrze¢ miekkie masto z brazowym cukrem, cynamonem, imbirem, goZdzikami, gatkg muszka-
totowa i solg do uzyskania puszystej masy. Doda¢ aromat migdatowy i cztery tyzki mleka, a nastepnie wymieszac.

2. Wymiesza¢ make z proszkiem do pieczenia i potgczy¢ z ciastem. Nastepnie wszystkie sktadniki zagnies¢ recznie
i uformowac kule. Zawina¢ w folie spozywcza i odstawi¢ do lodéwki na ok. 3 godziny.

3. Piekarnik nagrza¢ do temperatury 160°C (termoobieg).

4. Nastepnie wyja¢ dobrze schtodzone ciasto z lodéwki i porcjami rozwatkowa¢ zwyktym watkiem do ciasta
na grubo$¢ ok. 4-5 mm na posypanej maka powierzchni roboczej lub macie do pieczenia.

5. Rozwatkowane ciasto oprészy¢ maka, aby watek do ciasta z motywami nie przyklejat sie do niego.

6. Przejechac po ciescie watkiem z motywami i wyttoczy¢ motyw. Nie przesuwac watka po ciescie, tylko rolowac go,
réwomiernie dociskajac.

Aby wyttoczony wzdr byt dobrze widoczny na ciastkach, ciasto podczas obrébki musi by¢ dobrze schodzone
i pieczone bezposrednio po wyttoczeniu wzoru.

7. Na koniec wykroi¢ ciastka foremkami do wykrawania i potozy¢ je na blasze do pieczenia wytozonej papierem lub
mata do pieczenia.

8. Piec w nagrzanym piekarniku przez ok. 10-15 minut. Pozostawi¢ do ostygniecia i przechowywac¢ w stoiku na ciasteczka.
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