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Instrukcja uzytkowania i przepis

+Dzieki praktycznemu pojemnikowi z wylewka
mozna w tatwy sposéb wypetniac ciasteczka
dowolnym nadzieniem - czekoladg, konfiturg,

karmelem, itp. A
-Pojemnik jest przeznaczony wy- e
tacznie do dozowania i napetniania, \/
nie nadaje sie do podgrzewania <§@ﬁ®
nadzienia ani do roztapiania ~
czekolady! Nie uzywac pojemnika Q?S%fgé

w kuchence mikrofalowe;.

*Po uzyciu foremki mozna przecho-
wywacd jedna na drugiej w pojemni-
ku, jak pokazano na rysunku.

*W zaleznos$ci od wybranego nadzienia, ciastecz-
ka mozna wypetniaé przed lub po upieczeniu.

*Nie rozwatkowywac ciasta zbyt cienko ani

nie dociska¢ foremek zbyt mocno podczas
wykrawania. Pozwoli to uniknaé¢ dziur w ciescie
i uzyskac ciasteczka z idealnymi wgtebieniami
do wypetniania nadzieniem.
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«Zaleca sie wyrabianie ciasta bezposrednio

po wyjeciu z lodéwki. Pod wptywem ciepta
ciasto mieknie i trudniej je wyjaé z foremek.

W takim przypadku lepiej odtozy¢ je z powrotem
do lodéwki i uzy¢ innej, schtodzonej porcji.
Jezeli mimo to ciasto nadal trudno wyja¢

z foremek, nalezy oprészyc¢ je lekko maka

przed wykrawaniem.

*Wykrojone ciasteczka uktadaé ostroznie przy
uzyciu topatki, ptaskiego noza, itp. na blasze
do pieczenia, aby nie zdeformowa¢ wgtebien
ze wzorem. Alternatywnie ciasteczka mozna
wykrawaé bezposrednio na papierze do piecze-
nia, a resztki ciasta usuwac.

Czyszczenie

*Przed pierwszym uzyciem oraz bezpo$rednio

po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ forem-
ki i pojemnik w gorgcej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyh.
Wszystkie elementy nadaja sie tez do mycia

w zmywarce do naczynh. Nie nalezy jednak ukta-
dac ich bezposrednio nad elementami grzejnymi.

Uzytkowanie







Przepis na ciasteczka z nadzieniem

Na ok. 40 sztuk

Przygotowanie: ok.1godzina
Chtodzenie: ok. 30 minut
Pieczenie: ok. 10 minut

Sktadniki

na ciasto:

100 g miekkiego masta, 75 g cukru,
1jajko, 200 g maki, 1 szczypta soli

na nadzienie wedtug uznania:

ok. 100 g czekolady / ok. 150 g marmolady /
ok. 150 g musu orzechowego lub inne

Przyrzadzanie

1. Utrze¢ masto na puszysta mase, dodac cukier
i wymieszaé. Nastepnie doda¢ jajko i ponow-
nie wymieszad.

2. Doda¢ make i s6l, a nastepnie zagnie$¢ na
gtadka mase mikserem z hakiem do wyrabia-
nia ciasta lub recznie. Z ciasta uformowac
kule, owina¢ ja folig spozywczg i wstawi¢
do lodéwki na co najmniej 30 minut.

3. Po schtodzeniu wyja¢ ciasto z lodéwki
i nagrzac piekarnik do 180°C (termoobieq).
Rozwatkowa¢ ciasto na blacie roboczym
posypanym niewielka ilo$cig maki na grubos¢
ok. 6 mm. Wykrawa¢ na zmiane rézne wzory,
tak aby powstaty ciasteczka z wgtebieniami.
Nie dociska¢ foremek zbyt mocno, aby w cie-
$cie nie powstaty dziury!



4. Wykrojone ciasteczka wyktadac na blache
do pieczenia wytozong papierem do pieczenia
i piec w piekarniku przez ok. 10 minut, az brze-
gi beda lekko brgzowe. Pozostawi¢ do catkowi-
tego ostygniecia. W miedzyczasie przygoto-
wac wybrane nadzienie: roztopi¢ czekolade,
a mus orzechowy lub marmolade delikatnie
podgrzad.

5. Wybrane nadzienie przetozy¢ do pojemnika
i wypetni¢ nim ostroznie przez wylewke rézne
wgtebienia ze wzorem w ciasteczkach.

6. W razie potrzeby ciasteczka z nadzieniem
pozostawi¢ dalej do ostygniecia, a potem
delektowac sie ich smakiem.

Numer artykutu: 711 189

Made exclusive_!y for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl



