& Tehibo

Zapiekanka ziemniaczana z rozmarynem

Sktadniki:

300 g miesa mielonego bio (wedtug uznania miesa wotowego lub mieszanegqo)
250 g sera emmentaler

1,5 kg ziemniakow (odmiany zachowujacej twardos¢ po ugotowaniu)

15 g czosnku

500 ml Smietany

s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

3 - 4 gatazki rozmarynu

Sposdb przygotowania:
1. Nagrzac piekarnik do temperatury 180°C.
2. Wybrany ttuszcz rozgrzaé na patelni i usmazy¢ na niej mieso mielone, az podzieli sie na grudki.

3. W miedzyczasie zetrze¢ ser na tarce o drobnych oczkach. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ je (w robocie
kuchennym) na cienkie plasterki.

4. Czosnek drobno posieka¢ i wymieszac ze $mietang i potowa startego sera.
5. Mieszanke $mietanowo-serowg obficie przyprawic sola, pieprzem i gatka muszkatotowa.
6. 0derwac igietki rozmarynu od gatgzek, posiekac je i wymieszac z mieszankg $mietanowo-serowa.

7.Wymieszac plasterki ziemniakéw z mieszankg $mietanowo-serowg oraz migsem i wla¢ do formy
do zapiekania.

8. Pozostatym serem posypac cata zapiekanke.
9. Piec w piekarniku w temperaturze 180°C (termoobieg) przez 35-40 minut.

Wskazowka: Do tej zapiekanki mozna réwniez doda¢ warzywa np. kalafior, kalarepe lub brokut.
Warzywa nalezy wtedy wcze$niej podgotowac lub pokroi¢ na mate kawatki, aby upiekty
sie w tym samym czasie co ziemniaki.
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