Zapiekanka z ziemniakow i tososia

Sktadniki na cztery porcje: 11/2 peczku koperku

800 g ziemniakéw 100 g masta

400 g fileta z tososia sl

4jaja pieprz

300 ml mleka 1/ tyzeczki ziarenek gorczycy

Przyrzadzanie:

1. Nieobrane ziemniaki gotowa¢ w osolonej wodzie przez ok. 10 minut.

2. Filet z tososia przekroi¢ wzdtuz na p6t, a nastepnie pokroi¢ go w poprzek na paski
0 szerokosci ok. 0,5 cm.

3. Ziemniaki obrac ze skorki i pokroi¢ na cienkie plasterki.

4. Nattuscic¢ forme do zapiekania. Uktada¢ na przemian warstwy ziemniakéw i tososia.
Ziemniaki posoli¢ i posypac ziarenkami gorczycy.

5. Wymieszac jaja i mleko, doprawic solg i pieprzem. Wla¢ do formy i zapiekac przez ok. 40 minut
w piekarniku z termoobiegiem w temperaturze 200°C.

6. Po uptywie tego czasu pozostawic zapiekanke na kolejne 10 minut w wytgczonym piekarniku.
W tym czasie stopi¢ masto i wymieszac je z koperkiem. Zapiekanke podawac z sosem koperkowym
(w oddzielnym naczyniu).



