& Tehibo

Mikser reczny

do deserow
(D Przepisy

Krem czekoladowy

Na 4 stoiczki po ok. 200 ml
Czas przyrzadzania ok. 5 minut
Sktadniki
+ 400 ml $mietany (min. zawarto$¢ ttuszczu 30%)
+ 60 g czekolady w proszku
+ 2 tyzki cukru pudru
+ ok. 50 g ciemnej czekolady
Sposdb przyrzadzania
1. Smietane wla¢ do pojemnika miksera z czekolada
w proszku i cukrem pudrem.
2. Zatozy¢ mieszacz, poruszac gatka do oporu
w gore i w dot przez ok. 90 sekund az do uzyska-
nia jednolitej masy.
3. Przykreci¢ koficowke (gwiazdkowa) i roztozy¢
krem w stoiczkach.
4. Czekolade zetrze¢ na drobne widrki, a nastepnie
posypac nimi krem.
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Wskazowki

- Czekolade w proszku mozna zastapic tyzeczka
cynamonu.

- Im wieksza zawartos¢ thuszczu w $mietanie,
tym fatwiej i szybciej mozna ja ubic na sztywno.

Deser sernikowy ze $liwkami

Na 4 stoiczki po ok. 200 ml
Czas przyrzadzania ok. 10 minut
Sktadniki
- 60 g herbatnikéw
+ 250 g chudego twarogu
- 200 g serka Smietankowego
+ 40 g cukru pudru
+ 1tyzka wody
- 50 g powidet $liwkowych
* 48liwki
Sposob przyrzadzania
1. Pokruszy¢ herbatniki i roztozy¢ je w stoiczkach.

2. Chudy twardg i serek Smietankowy przetozy¢
do pojemnika miksera. Wymieszac cukier puder
z woda, przela¢ do pojemnika.

3. Zatozy¢ mieszacz, poruszac gatka do oporu
w gore i w dot przez ok. 60 sekund. Roztozy¢
mase w stoiczkach za pomocg koRcowki
gwiazdkowej lub okragtej.



4.Na masie rozsmarowac konfiture. Sliwki pokroi¢
na plasterki o grubosci ok. 2 mm i utozy¢ deko-
racyjnie na deserze.

Tiramisu

Na 4 stoiczki po ok. 200 ml

Czas przyrzadzania ok. 10 minut
+15 minut chtodzenia w lodéwce
Sktadniki

50 ml gorgcego espresso (Tchibo Espresso Sicilian
lub ewentualnie Tchibo BARISTA Espresso)

+ TtyZzeczka cukru pudru

- 50 g podtuznych biszkoptéw

- 300 g serka $mietankowego

+ 250 g serka mascarpone

+ 60 g cukru pudru

+ 1tyzka wody

+ Kakao do posypania

Sposob przyrzadzania

1. Wymiesza¢ espresso z tyzeczka cukru pudru
(cukier musi sie rozpusci¢) i odstawic¢ do osty-
gniecia.

2. Pokruszy¢ biszkopty i roztozy¢ je w stoiczkach.
Zalac espresso. Serek $mietankowy i mascarpone
przetozy¢ do pojemnika miksera. Wymiesza¢
60 g cukru pudru z woda, doda¢ do pojemnika.



3. Zatozy¢ mieszacz, poruszac¢ gatka do oporu
w gdre i w dot przez ok. 30 sekund, a nastepnie
roztozy¢ mase w stoiczkach za pomoca koncéwki
gwiazdkowej lub okragtej, przykry¢ i schtodzié
przez ok. 15 minut.

4. Przed podaniem posypac tiramisu kakao.
Wskazowka

Obra¢ pomarancze, pokroi¢ w kostke, utozy¢ na war-
stwie kremu

Numer artykutu: 620 653



