
Foremki do zapiekania
Informacje o produkcie pl

Drodzy Klienci!
Państwa nowe foremki do zapiekania o nowoczesnym, żeliwnym wyglądze służą 
do przygotowywania potraw w piekarniku w maksymalnej temperaturze 220°C 
i nadają się też do użytkowania w kuchence mikrofalowej. W foremkach można
przyrządzać potrawy, a następnie je w nich serwować.

Czyszczenie
Przed pierwszym i po każdym kolejnym użyciu należy umyć foremki w gorą cej•
wodzie z dodatkiem niewielkiej ilości płynu do mycia naczyń. Nie używać
ostrych środków czyszczących ani twardych szczotek lub szorujących gąbek. 

Następnie należy dobrze je osuszyć.•

Foremki nadają się również do mycia w zmywarce do naczyń.•

Użytkowanie

Nie należy uderzać foremkami o twarde powierzchnie.•

Nie wystawiać foremek na działanie skrajnych temperatur.•

Nigdy nie stawiać gorących foremek na zimnych, mokrych lub wrażliwych•
powierzchniach (np. kamienny blat). W razie potrzeby podłożyć drewnianą
deseczkę itp.

Żywność mrożoną można włożyć do foremek dopiero po całkowitym rozmrożeniu.•

Nie wolno stawiać foremek na płytach kuchennych, na dnie piekarnika, •
nie wystawiać ich na działanie otwartego ognia ani innych źródeł ciepła.

Nie przesuwać foremek po płycie ceramicznej. Może to prowadzić do powstania•
niepożądanych śladów!

Zespół Tchibo

OSTRZEŻENIE przed oparzeniami

Foremki nagrzewają się podczas pieczenia i podgrzewania. 
Należy chwytać foremki wyłącznie przez łapki do garnków. 
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Przepis „Pieczone jabłka z sosem waniliowym“

Składniki:

Jabłka pieczone

4 kwaśne jabłka

50 g siekanych migdałów lub płatków migdałowych

50 g rodzynków

2 łyżeczek cukru waniliowego

2 łyżeczek miodu

1/2 łyżeczki cynamonu

ok. 1 łyżki masła

Sos waniliowy

1 łyżka skrobi spożywczej

1 żółtko

1/2 litra mleka

20 g cukru

1 łyżeczka cukru waniliowego



Made exclusively for:          

Tchibo GmbH, Überseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl

www.tchibo.pl/instrukcje

Sposób przyrządzania:

Jabłka umyć i ostrożnie usunąć/wydrążyć gniazda nasienne. Migdały, rodzynki,
cukier waniliowy, miód oraz cynamon włożyć łyżeczką do wgłębień w jabłkach 
i przycisnąć łyżką kuchenną. 

Układać po jednym jabłku na natłuszczonej foremce, a na każde jabłko 
dać trochę masła. Piec w nagrzanym piekarniku w temperaturze 200 °C 
(gaz: poziom 4, termoobieg 175 °C) ok. 25 minut. 

Przyrządzanie sosu: Skrobię i żółtko wymieszać z 2 łyżkami zimnego mleka.
Resztę mleka zagotować z cukrem i cukrem waniliowym. Mieszając dodać
rozrobioną skrobię i krótko zagotować.

Serwować na ciepło albo na zimno z gorącymi jabłkami.  

Smacznego!



Deklaracja zgodności

Numer artykułu: 364 344


