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Sktadniki Sposob przyrzadzania
na ciasto Wymiesza¢ w misce make i s6l na ciasto. Doda¢ masto
220 g maki posiekane na mate kawatki, posypa¢ cukrem i dodac jajko
szczypta soli wraz z winem. Umieszczone w misce sktadniki posiekac
125 g zimnego masta nozem, energicznie utrze¢ rekoma, aby uzyskac¢ drobng
60 g cukru kruszonke, a nastepnie zagnie$¢ na gtadkie ciasto. Z
1jajko (rozmiar M) ciasta uformowac kulke, zawina¢ w folie spozywcza
2-3 tyzki biatego wina (mozna zastapi¢ woda) i odtozy¢ na 30 minut do lodéwki.
na nadzienie
1kg moreli Nagrza¢ piekarnik do temperatury 200°C (grzanie z
2 tyzki mielonych migdatéw gory/z dotu; termoobieq: 180°C). Nattusci¢ forme na
4 tyzki cukru tarte mastem. Na posypanej maka powierzchni roboczej
2 jajka (rozmiar M) rozwatkowac cienko ciasto i wytozy¢ nim forme do tarty,
200 ml $mietany zostawiajgc wyzszy brzeq. Ciasto naktuc kilkakrotnie
2 tyzki Amaretto (wedtug upodobania) widelcem, przykry¢ papierem do pieczenia, a na wierzchu
5 tyzek migdatéw w stupkach rozsypac nasiona roslin straczkowych. Wsuna¢ forme

do tarty do piekarnika (dolna czes¢) i piec ciasto przez
Dodatkowo 15 minut. W miedzyczasie umy¢ morele na nadzienie,
przepotowic je i usungc pestki.

maka do posypania blatu roboczego, masto do Wyja¢ wstepnie upieczony spdd tarty z piekarnika,
nattuszczenia formy, nasiona roslin straczkowych zmniejszy¢ temperature do 180°C (grzanie géra/dot;

do pieczenia wstepnego termoobieg: 160°C). Zdja¢ papier do pieczenia wraz z
nasionami roslin straczkowych.

Spéd tarty posypa¢ zmielonymi migdatami, na wierzchu
ciasno utozy¢ morele, tak aby przekrojone powierzchnie
byty skierowane do géry; posypac 2 tyzkami cukru.
Wsuna¢ tarte do piekarnika (teraz posrodku!) na kolejne
10 minut. Jajka rozmieszac ze $mietang, pozostatymi 2
tyzkami cukru i Amaretto do smaku (najlepiej trzepaczka
miksera recznego). Pola¢ morele polewa, posypac
migdatami w stupkach i piec ciasto przez 20-25 minut.
Tarta najlepiej smakuje jeszcze ciepta, ewentualnie z
gatka lodéw waniliowych, ale mozna réwniez serwowac ja
na zimno.
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