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VICTORINOX

LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE
Bitte beachten Sie die folgenden Punkte zur Pflege:

e |assen Sie die Messer nicht mit anhaftenden Speiseresten
liegen, sondern reinigen Sie sie grundsatzlich gleich nach dem
Gebrauch. Falls Sie sie nicht gleich reinigen kénnen, spiilen Sie
sie kurz mit warmem Wasser ab.

e Die Messer kdnnen zwar in der Spiilmaschine gereinigt werden,
dies kann jedoch zu einer verstarkten Abnutzung der Klingen
fithren. Wir empfehlen daher das schonendere Reinigen von
Hand. Verwenden Sie nur milde Spiilmittel und polieren Sie die
Messer anschlieBend sofort mit einem weichen Tuch. So ver-
meiden Sie Flecken durch natiirliche Kalkablagerungen.

e Wenn Sie die Messer in der Spiilmaschine reinigen, nehmen Sie
sie nach dem Reinigen moglichst bald aus der Spiilmaschine
heraus und trocknen Sie sie ggf. gut ab. Die Kunststoffgriffe
konnen bis max. 85 °C Wassertemperatur gespiilt werden.
Wahlen Sie ein entsprechendes Spiilprogramm und sortieren Sie
die Messer nicht direkt tiber der Heizspirale ein.

e Winzige Rostpartikel von Topfen, Pfannen oder defekten
Geschirrkdrben setzen sich bevorzugt auf Metallteilen fest
und sind zunichst als Rostfleck sichtbar. Entfernen Sie diese
Flecken mit einem Metallpflegemittel, um einer weiteren Aus-
breitung vorzubeugen.

e Dieses Produkt wird durch die lebenslange Garantie von der
Victorinox AG gedeckt, welche sich zeitlich unbeschrankt auf
jeden Material- und Fabrikationsfehler (ausgenommen fiir
Elektronik 2 Jahre) erstreckt. Schaden, die durch normalen
Verschleiss oder durch unsachgeméssen Gebrauch entstehen,
sind durch die Garantie nicht gedeckt.

IHR VICTORINOX TEAM

DEAR CUSTOMER
Please follow the care instructions mentioned below:

e Never leave the knives with traces of food on them for any
length of time. Always wash them immediately after use. If you
cannot do this, give them a quick rinse with warm water.

e The knives can be cleaned in a dishwasher, however, doing so
may quickly wear down the blades. We therefore recommend the
gentler method of hand-washing. Only use a mild washing-up
liquid for cleaning and then polish them with a soft cloth; this
prevents natural stains caused by limescale.

e |f cleaning the knives in the dishwasher, remove them as soon
as the dishwashing cycle is complete and dry them thoroughly,
if necessary. The plastic handles may be cleaned up to a water
temperature of max. 85 °C. Select a suitable dishwasher cycle
and do not place the knives directly over the heating coil.

e Minute rust particles from pots and pans or defective cutlery
baskets often accumulate on metal parts and manifest them-
selves as rust stains. Remove these stains with a metal care
product to prevent them from spreading.

e This product is covered by Victorinox AG’s lifetime warran-
ty, which guarantees against any defects in material and
workmanship with no time restrictions (except electronic
components, which are covered for 2 years). Damage caused by
normal wear and tear, misuse, or abuse is not covered by this
warranty.

YOUR VICTORINOX TEAM

CHERE CLIENTE, CHER CLIENT
Nous vous recommandons de respecter les conseils
d’entretien suivants:

o Ne laissez pas trainer les couteaux avec des restes d’aliments
collés et nettoyez-les toujours immédiatement apres utilisation.
Si ce n’est pas possible, rincez-les rapidement a I'eau chaude.

e |es couteaux peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Toutefois, le
lavage a la machine peut entrainer une usure prématurée des
lames. Nous conseillons le lavage a la main, plus respectu-
eux des qualités de vos couteaux. N'utilisez que des liquides
vaisselle non agressifs et polissez les couteaux immédiatement
avec un chiffon doux afin d’éviter les traces de calcaire.

e Sivous lavez les couteaux au lave-vaisselle, ne tardez pas a les
sortir du lave-vaisselle aprés le nettoyage et séchez-les bien
si nécessaire. Les manches en plastique sont lavables a une
température de I'eau de 85 °C max. Sélectionnez un programme
de lavage correspondant et ne placez pas les couteaux juste
au-dessus de la résistance.

e |es minuscules particules de rouille qui se détachent des
casseroles, des poéles ou des paniers a vaisselle endommageés
ont tendance a se déposer sur les pieces métalliques ou elles
forment des taches de rouille. Enlevez-les avec un produit
d’entretien pour métaux afin qu’elles ne s’étendent pas.

e (e produit est couvert par la garantie a vie de la société Victori-
nox AG qui s'étend, sans limitation dans le temps, a tout défaut
de matériau et de fabrication (a I'exception des composants
électroniques qui sont garantis pour une durée de 2 ans). Les
dommages résultant d’une usure normale ou d’une utilisation
inappropriée ne sont pas couverts par la garantie.

LEQUIPE VICTORINOX

GENTILE CLIENTE,

la preghiamo di osservare i seguenti punti relativi alla
cura del prodotto:

e Non lasci i coltelli con residui di cibo aderenti, ma li pulisca
sempre immediatamente dopo I'uso. Qualora non Le fosse pos-
sibile pulirli subito, li sciacqui brevemente con acqua tiepida.

e Anche se i coltelli possono essere lavati in lavastoviglie, cio
puo comportare un’usura pill rapida delle lame. Le consigliamo
pertanto la pulizia manuale, pil delicata. Utilizzi esclusiva-
mente detersivi delicati e asciughi immediatamente i coltelli
con un panno morbido. In questo modo evitera la formazione di
macchie dovute a naturali depositi di calcare.

e Se sceglie di lavare i coltelli in lavastoviglie, La invitiamo a ri-
muoverli quanto prima al termine del ciclo e, se necessario, ad
asciugarli accuratamente. Le impugnature in plastica possono
essere lavate fino a una temperatura massima dell’acqua di
85 °C. Selezioni un programma di lavaggio adeguato e non
riponga i coltelli direttamente sopra la serpentina riscaldante.

e Minuscole particelle di ruggine provenienti da pentole, padelle o
cestelli danneggiati della lavastoviglie tendono ad aderire alle
parti metalliche e possono inizialmente apparire come piccole
macchie di ruggine. Rimuova tali macchie con un prodotto
specifico per la cura dei metalli, per prevenire un’ulteriore
diffusione.

e Questo prodotto & coperto dalla garanzia a vita di Victorinox AG,
la quale si estende senza limiti di durata a qualsiasi difetto
di materiale o di fabbricazione (ad eccezione dei componenti
elettronici, per i quali la garanzia & di 2 anni). | danni derivanti
dal normale logoramento o da un uso improprio non sono
coperti dalla garanzia.

IL SUO TEAM VICTORINOX

VAZENI ZAKAZNiCI,
Doporugujeme, abyste pfi oSetfovani dodrZovali
nasledujici body:

e NoZe nenechavejte leZet s prilepenymi zbytky potravin, ale
diikladné je umyjte ihned po pouZiti. Pokud je nemGZete hned
umyt, oplachnéte je kratce teplou vodou.

opotiebovavani epeli. Doporucujeme proto Setrnéjsi rucni myti.
PouZivejte pouze Setrné prostfedky na myti nadobi a po umyti
noze ihned vyleStéte mékkym hadfikem. Zabranite tak skvrnam,
které se tvori na zakladé prirozeného ukladani vapniku.

e KdyZ budete noze myt v mycce, pak je co nejdfiv vyjméte a popf.
dobre osuste. Plastové rukojeti se mohou umyvat vodou teplou
max. 85 °C. Vyberte odpovidajici program mycky a neumistujte
ntiZ a loupaé piimo nad topnou spiralu.

o Nepatrné ¢astice rzi z hrnc(i, panvi nebo vadnych kosii na
pfibory se usazuji predevSim na kovovych ¢astech a jsou ze
zaGatku patrné jen jako rezava skvrna. Odstraiite tyto skvrny
prostiedkem na oSetfovani kovil, abyste zabranili jejich dal$imu
rozsiteni.

e Na tento vyrobek se vztahuje doZivotni zaruka spolecnosti
Victorinox AG, ktera se tyka vSech vad materidlu a vyroby bez
¢asového omezeni (s vyjimkou elektroniky, pro kterou plati
zaruéni doba 2 roky). Na $kody zplisobené béZnym opotfebenim
nebo nespravnym pouZivanim se zaruka nevztahuje.

VAS TYM VICTORINOX

KEDVES VASARLONK
A tisztitashoz vegye figyelembe a kovetkezd pontokat:

e Ahasznalat utdn ne hagyja a késeket a ratapadt ételmara-
dékokkal allni, hanem lehet6leg azonnal tisztitsa meg Gket.
Amennyiben nem tudja azonnal elmosogatni azokat, akkor
gyorsan Oblitse le meleg vizzel.

o Akések ugyan tisztithatok a mosogatégépben, ez azonban a
pengék gyorsabb kopasahoz vezethet. Ezért mi inkabb a kimé-
letesebb, kézi mosogatast ajanljuk. Csak kiméld mosogatészert
hasznaljon, majd azonnal fényesitse ki a késeket egy puha
kenddvel. Igy elkeriilhet6 a természetes vizk6képzddés kovetkez-
tében keletkez6 foltképzddés.

e Ha a késeket mosogatdgépben tisztitja, akkor a mosogatas
utan lehet6leg minél hamarabb vegye ki 6ket a mosogatdgép-
bdl, és sziikség esetén alaposan tordlje szarazra. A miianyag
nyeleket max. 85 °C-os vizh6mérsékleten lehet tisztitani. Ennek
megfeleld mosogatoprogramot valasszon, és a késeket a moso-
gatdgépben ne helyezze kozvetleniil a fiitdszalak folé.

o Az edények, serpenydk vagy sériilt csopogteté kosarak aprd
rozsdadarabkai elgszeretettel tapadnak meg a fémtérgyakon,
amelyek rozsdafoltként lesznek lathatdk. Ezeket, hogy tovébb-
terjedésiiket megeldzze, fémapoldval tavolitsa el.

e Erre a termékre a Victorinox AG élettartam-garanciaja vonat-
kozik, amely id6korlatozas nélkiil kiterjed minden anyag- és
gyartasi hibara (kivéve az elektronikat, amelyre 2 év garancia
vonatkozik). A szokésos elhasznalédashol vagy a nem rendelte-
tésszeri hasznélatbol eredd karokra a garancia nem vonatkozik.

AVICTORINOX CSAPATA

DRODZY KLIENCI

Nalezy przestrzega¢ nastgpujacych punktéw dotyczacych
pielegnacji produktu:

o Nie pozostawiac nozy zabrudzonych przywierajacymi resztkami
potraw. Nalezy je my¢ zaraz po uzyciu. Jesli nie jest to mozliwe,
nalezy chociaz krétko optuka¢ noze ciepta woda.

e Noze mozna wprawdzie my¢ w zmywarce do naczyn, moze to
jednak doprowadzi¢ do zwiekszonego zuzycia ich ostrza. Z tego
powodu polecamy tagodniejsze mycie reczne. Do mycia nalezy
uzywac tylko tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie od
razu wypolerowac noze migkka Sciereczka. Dzigki temu uniknie
sie plam z naturalnych osadéw wapniowych.

e W przypadku mycia nozy w zmywarce do naczyni nalezy po
umyciu jak najszybciej wyjac je ze zmywarki i w razie potrzeby
dokfadnie osuszy¢. Rekojesci wykonane z tworzywa sztucznego
moga by¢ myte w zmywarce do naczyn przy maks. temperatu-
rze 85°C. Nalezy wybra¢ odpowiedni program zmywania i nie
umieszczac ndzy bezposrednio nad spirala grzewcza.

e Miniaturowe czastki rdzy z garnkdw, patelni lub wadliwych koszy
na naczynia maja tendencje do przywierania do metalowych
czesci produktow i sa na poczatku widoczne jako plamki rdzy.
Nalezy usuwac owe plamki Srodkiem do pielegnaciji metalu, aby
zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu rdzy.

e Produkt jest objety dozywotnia gwarancja firmy Victorinox
AG, ktéra bez ograniczer czasowych obejmuje wszelkie wady
materiatowe i produkcyjne (z wyjatkiem elektroniki, na ktéra
obowiazuje 2-letnia gwarancja). Uszkodzenia powstate w
wyniku normalnego zuzycia lub niewtasciwego uzytkowania nie
sa objete gwarancja.

ZESPOL VICTORINOX

VAZENI ZAKAZNiCI
Odpord¢ame vam dodrZiavat nasledovné pokyny na
oSetrovanie:

e Nenechévajte noze odloZené, ak s na nich zvySky jedla, ale
dokladne ich vygistite hned po kazdom pouZiti. Ak ich nembzete
umyt okamZite, kratko ich oplachnite teplou vodou.

e NoZe mozete sice umyvat v umyvacke riadu, moze to v3ak viest
k silnejSiemu opotrebavaniu epeli. Z tohto dévodu odpori¢ame
SetrnejSie ru¢né umyvanie. PouZivajte iba jemné Cistiace
prostriedky a nasledne noze ihned vyleStite makkou utierkou.
Zabrénite tak Skvrndm, ktoré vznikaja prirodzenym usadzova-
nim vodného kamefa.

e Ak noZe budete umyvat v umyvacke riadu, vyberte ich po umyti
€0 mozno najskor z umyvacky riadu a pripadne ich dobre osuste.
Plastové rukovate mozete umyvat az do max. 85 °C teploty vody.
Zvolte vhodny umyvaci program a noze neukladajte priamo nad
vyhrievaciu Spiralu.

e Drobné Ciastocky hrdze z hrncov, panvic alebo poSkodenych
koSov na riad sa usédzaji predovSetkym na kovovych ¢astiach
a nasledne vytvaraji viditelné hrdzavé Skvrny. Odstrarite tieto
Skvrny pomocou prostriedku na oSetrovanie kovov, aby ste
zabrénili ich dalSiemu rozSireniu.

e Na tento vyrobok sa vztahuje doZivotné zaruka spolocnosti
Victorinox AG, ktora sa vztahuje na vSetky materiaine a vyrobné
chyby bez ¢asového obmedzenia (s vynimkou elektroniky, na
ktord sa vztahuje 2-roénd zéaruka). PoSkodenia spdsobené
beznym opotrebenim alebo nespravnym pouzivanim nie si kryté
zérukou.

VAS TiM VICTORINOX
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