& Tehibo
Kulki do pieczenia

Informacja o produkcie i przepis

Drodzy Klienci!

Aby mogli Panstwo od razu wyprébowac kulki
do pieczenia, zamiesciliSmy tutaj réwniez pyszny
przepis.

Zyczymy Pafistwu wiele radosci z uzytkowania
tego produktu, a takze udanych wypiekéw.

Zespot Tchibo

Wazne wskazowki

+ Ceramiczne kulki do pieczenia przeznaczone sa
do pieczenia ,na $lepo”, tzn. do obcigzania ciasta
podczas procesu pieczenia. Zapobiegajg one two-
rzeniu sie pecherzykéw powietrza i kurczeniu sie
spodu ciasta oraz zapewniajg optymalne rozpro-
wadzanie ciepta.

- Pieczenie ,na $lepo” jest zalecane w przypadku
wstepnego pieczenia spodu ciasta (bez nadzienia
lub dodatkdw). Wstepne pieczenie zapobiega
rozmiekaniu i odksztatcaniu sie ciasta.

+ W zaleznosci od przepisu po pieczeniu ,na $lepo”
na spodzie ciasta nalezy umiesci¢ nadzienie
(wzglednie dodatki) i cato$¢ upiec lub pozostawi¢
w formie do ostygniecia.
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+ Kulki do pieczenia sg odporne na temperatury
do +230 °C.

- Trzymac z dala od dzieci! Produkt nie jest zabawka!
Nalezy zapewni¢ dzieciom odpowiedni nadzdr, aby
wykluczy¢ mozliwosc, ze beda bawity sie produk-
tem. Produkt nalezy przechowywac w migjscu
niedostepnym dla dzieci.

+ Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym
uzyciu nalezy umy¢ kulki w cieptej wodzie z doda-
tkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Przed ponownym uzyciem lub schowaniem nalezy
pozostawi¢ kulki do catkowitego wyschniecia.
Kulki nie nadaja sie do mycia w zmywarce

do naczyn.

+ Zalecamy przechowywanie kulek do pieczenia
w woreczku foliowym umieszczonym w puszce.

- Po wyjeciu z piekarnika po zakoriczonym pieczeniu
.na $lepo” kulki sg bardzo gorace. Nalezy zachowac
ostroznos$¢ i uzywac rekawic kuchennych.

Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia!

+ Przed schowaniem kulek odczekac, az kulki
catkowicie ostygna.



Uzytkowanie

1. Wytozy¢ forme ciastem i naktu¢ kilka razy widelcem.

2. Ciasto przykry¢ papierem do pieczenia i obcigzy¢
kulkami do pieczenia.



3. Piec spdd ciasta zgodnie z przepisem.
4. Usuna¢ kulki wraz z papierem do pieczenia.

Przepis na tarte jogurtowa
z owocami jagodowymi

Potrzebne bedy dodatkowo:
+ mikser reczny z hakami do wyrabiania ciasta
- forma do tarty lub tortownica
+ 0k. 500 g kulek ceramicznych do pieczenia
wstepnego ,.na $lepo”
+ papier do pieczenia
Sktadniki na ciasto kruche:
+ 250 g maki
+ 70 g cukru
+ szczypta soli
+ 1jajko (rozmiar M)
+ 125 g zimnego masta



Sktadniki na mase:
- 250 g borowek
+ 400 g jogurtu naturalnego
+ 250 g malin
+ 100 g twarogu
+ 3 tyzki mielonych migdatow
+ 2 tyzki maki skrobiowej
+ szczypta mielonego cynamonu
+ migzsz z 1laski wanilii
+ 4jajka
+ 2 tyzki cukru
Sposob przyrzadzania

1. Wymiesza¢ make z cukrem i szczypta soli.
Doda¢ masto pokrojone w kostke i 4 tyzki zimnej
wody. Wymiesza¢ mikserem recznym.

2. Zagnie$¢ rekoma gtadkie ciasto, zawina€ ciasto
w folie spozywcza i pozostawi¢ w lodéwce
na okoto 30 minut.

3. Kiedy ciasto odpocznie, wyjac je z loddwki, utozyé
na powierzchni posypanej niewielka iloscia maki
i rozwatkowac do postaci okragtego placka
o $rednicy nieco wiekszej niz forma do tarty
lub tortownica.

4. Forme nasmarowa¢ mastem i posypa¢ maka.

5. Wytozy¢ forme ciastem, dociskajac lekko brzeg
ciasta do formy.

6. Ciasto naktu¢ widelcem, wytozy¢ papierem
do pieczenia i obcigzy¢ kulkami do pieczenia.



7. Piec spdd ciasta w uprzednio nagrzanym piekar-
niku w temperaturze 180°C przez 10-15 minut.

8. Zdja¢ kulki oraz papier do pieczenia.

9. Aby spdd ciasta pozostat stabilny, odstawi¢ go
do catkowitego ostygniecia przed wytozeniem
nadzieniem.

10. Boréwki i maliny umy¢, oczysci¢, przebraé
i osuszyc.

11. Migdaty wymiesza¢ z cynamonem i réwnomiernie
posypac nimi ciasto.

12. Na wierzchu utozy¢ maliny i boréwki, pozostawia-
jac kilka owocow do dekoracji.

13. Jajka, skrobie, twardg, jogurt i wanilie wymiesza¢
i doda¢ do smaku cukru.

14. Natozy¢ krem na owoce i wygtadzic.

15. Piec we wstepnie nagrzanym piekarniku (200°C;
$rodkowa szyna) przez ok. 30 minut, a nastepnie
wyjac, odstawi¢ do ostudzenia, a nastepnie wedle
uznania ozdobi¢ $wiezymi owocami.



Deklaracja zgodnosci

EG-Konformitétserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen

EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.
We herewwm canﬂrm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
Il be

TCHIBO-Artikelbezeichnung:
TCHIBO article

Backbohnen, Keramik
Baking beans, ceramic

TCHIBO-Artikelnummer: 615177

TCHIBO article number

Der Artikel E inien und nati

The article comphes with the EU-directives and national \egal acts as below:

iiber ialien und a
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen
Regulation on materials and articles intended to
come into contact with food
1935/2004/EC

Richtlinie iiber Keramikgegenstande, die dazu
bestimmt sind mit Lebensmittel in Beriihrung
zu kommen.

Directive on ceramic articles intended to come into
to contact with food.

84/500/EEC

&

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformnalserklarung wurde, nach Priifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
/Thi of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

Date of issue: Distributing company:

28.08.2021 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb Team Lead Quality Hardgoods
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Name in Druckbuchstaben Siegfried Brunnbauer
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