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Usuwanie odpadéw

Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajace. Mimo to nalezy
doktadnie przeczyta¢ wskazéwki bezpieczefstwa i uzytkowa¢ produkt
wytgcznie w sposdb opisany w tej instrukcji, aby unikna¢ niezamierzonych
obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowad instrukcje do pdzniejszego wykorzystania. W razie zmiany
wiasciciela produktu nalezy przekazac réwniez te instrukcje.

Symbole w tej instrukcji:

Ten symbol ostrzega Ten symbol ostrzega
przed niebezpieczefistwem przed niebezpieczefstwem
odniesienia obrazen ciata. odniesienia obrazen ciata

wskutek porazenia pradem
elektrycznym.
Hasta ostrzegawcze w tej instrukcji:

NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed bezposrednim ryzykiem odniesienia
ciezkich obrazen ciata lub zagrozeniem Zycia.

OSTRZEZENIE ostrzega przed mozliwym ryzykiem odniesienia ciezkich
obrazen ciata lub zagrozeniem zycia.

UWAGA ostrzega przed mozliwymi lekkimi obrazeniami ciata.
WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkodami materialnymi.

6 W ten sposdb oznaczono informacje uzupetniajace.



Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania odpowiednich produk-
téw spozywczych. Urzadzenie zostato zaprojektowane do przyrzadzania
potraw w ilosciach typowych dla prywatnego gospodarstwa domowego.
Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub uzytku np. w kuch-
niach dla pracownikéw sklepow, biur itp., w gospodarstwach rolnych,

w pensjonatach oferujacych $niadania lub przez klientéw w hotelach,
motelach itp.

Niebezpieczenstwo dla dzieci i 0s6b z ograniczong zdolnoscia
obstugi urzadzen

- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatéw opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczedstwo uduszenia!

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8. roku zycia, a takze
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych oraz nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, o ile osoby te znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz zrozumiaty
ewentualne zagrozenia wynikajace z niewtasciwego uzytkowania.

Dzieci nie moga przeprowadzac prac zwigzanych z czyszczeniem

i konserwacja urzadzenia, chyba ze majg przynajmniej 8 lat i podczas
tych prac znajduja sie pod nadzorem.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy musza by¢ trzymane z dala od dzieci poni-
z¢j 8 lat od momentu podtgczenia urzadzenia az do chwili wyciggniecia
wtyczki z gniazdka i catkowitego ostygniecia.

« Urzadzenie rozgrzewa sie do bardzo wysokich temperatur.

Zapewni¢ nadzdr dzieciom, tak aby w trakcie uzytkowania
i schtadzania nie dotykaty goracych czesci urzadzenia.

Niebezpieczenistwo porazenia pragdem elektrycznym
+ Urzadzenia, kabla zasilajaceqo, kabla potaczenioweqgo ani wtyczki

nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz istnieje wtedy niebezpie-
czefistwo porazenia pradem. Wszystkie elementy nalezy réwniez chronic
przed woda kapigcg i rozpryskowa.

- Nie wolno dotyka¢ urzadzenia wilgotnymi rekami ani uzywac go na wol-

nym powietrzu lub w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci powietrza.
Nie uzywac urzadzenia w bezposrednim sasiedztwie umywalek lub zlewdw.

- Jezeli urzadzenie ulegnie zawilgoceniu lub zamoczeniu, nalezy na-

tychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego. Pod zadnym
pozorem nie dotyka¢ wilgotnych miejsc, dopdki wtyczka znajduje sie
w gniazdku.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidtowo zainstalowanego

gniazdka elektrycznego z zestykiem ochronnym, ktérego napiecie jest
zgodne z parametrami technicznymi urzadzenia.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza, musi on by¢ zgodny co

najmniej z danymi technicznymi produktu. Przy zakupie przedtuzacza
nalezy zasiegna¢ porady.

- Nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, ...

... jezeli urzadzenie nie jest uzywane,

.. jezeli podczas pracy wystapig usterki,

... przed przystapieniem do czyszczenia.

Nalezy przy tym zawsze ciggna¢ za wtyczke, nigdy za kabel zasilajacy.



- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie potrzeby
mozna byto szybko wyciggna¢ wtyczke.

- Kabel zasilajacy nalezy poprowadzi¢ w taki sposdb, aby nikt nie magt sie
0 niego potkna¢ i aby przez jego pociggniecie urzadzenie nie mogto zo-
sta¢ zrzucone z miejsca, w ktérym stoi.

- Kabel zasilajacy i potaczeniowy nie moga by¢ zagiete ani przygniecione.
Kable te nalezy prowadzic z dala od ostrych krawedzi, oleju, goracych
cze$ci urzadzenia lub innych zrédet ciepta.

+Nie nalezy wigczac urzadzenia, jesli urzadzenie, kabel zasilajacy lub po-
taczeniowy wykazuja widoczne uszkodzenia lub jesli urzadzenie spadto
na ziemie. Reqularnie sprawdzac urzadzenie i kabel pod katem uszkodzen.

+Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w produkcie. Wszelkie naprawy
urzadzenia nalezy zlecac tylko zaktadom specjalistycznym. Aby unikna¢
zagrozen, uszkodzony kabel zasilajacy i potaczeniowy musi zosta¢ wy-
mieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osobe
o0 podobnych kwalifikacjach na odpowiedni kabel zasilajacy zgodnie
z danymi technicznymi.

Niebezpieczenstwo oparzen/pozaru
- Nigdy nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru!

- Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane za pomoca programatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Podczas uzycia urzadzenie musi by¢ ustawione swobodnie na stole, w Zad-
nym razie nie moze sta¢ przy $cianie lub w rogu, w szafie, w poblizu firanki
itp. Latwopalne materiaty trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci i nie przykrywac
urzadzenia. Stawia¢ urzadzenie na podktadce odpornej na wysokie tempera-
tury i zwraca¢ uwage, aby wentylacja urzadzenia nie byta zaktocona przez
inne przedmioty. Kabel zasilajacy musi przebiega¢ w odpowiedniej odlegto-
$ci od urzadzenia i nie moze dotykac zadnych goracych czesci urzadzenia.

+ Podczas pracy urzadzenie nagrzewa sie do wysokich temperatur!
Nie dotykac goracych powierzchni. Zapewni¢, aby podczas uzycia
oraz w fazie stygniecia nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia bez ptyt grilla i ptyty z kamienia naturalneqo,
W przeciwnym razie rozgrzane spirale bedg nieostoniete.

- Pod zadnym pozorem nie podgrzewac urzadzenia weglem ani innymi
materiatami palnymi!

+ Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub schowaniem urzadzenia nalezy
odczekat, az catkowicie ostygnie.

Szkody materialne

- Urzadzenie nalezy ustawia¢ na ptaskim, antyposlizgowym, zaroodpornym
podtozu, odpornym na rozpryski ttuszczu i tatwym w czyszczeniu, ponie-
waz w trakcie uzytkowania nie mozna unikngc rozpryskow.

+Nie ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach, ktére mogg ulec rozgrzaniu,
np. na ptytach kuchennych. Zachowa¢ wystarczajacy odstep od Zrodet ciepta.

- Uzywac grilla do raclette wytacznie z dostarczonymi akcesoriami.

- Podczas przenoszenia chwyta¢ zawsze za obie cze$ci urzadzenia. Nigdy
nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac je tylko za jedna czes¢, a drugg pozo-
stawiajac wiszaca.

- W celu przyrzadzenia potraw patelenki nalezy umieszcza¢ wytacznie
w przeznaczonych do tego zagtebieniach.

- Podczas rozgrzewania i uzytkowania urzadzenia nie pozostawia¢
w grillu pustych patelenek.

- Zywno$¢ do przyrzadzenia nalezy zawsze ktas¢ bezpo$rednio na ptyty
grilla i ptyte z kamienia naturalnego. Nie uzywac garnkdw, patelni, na-
czyn do grillowania ani folii aluminiowej, poniewaz moze to prowadzi¢
do skumulowania ciepta, a przez to do uszkodzenia urzadzenia (zabez-



pieczenie przed przegrzaniem). W takim wypadku nalezy zgtosic sie do
zaktadu specjalistycznego.

+Nie kroi¢ produktéw na ptytach grilla, na ptycie z kamienia naturalnego
ani na patelenkach. Uzywac tylko odpornych na wysokie temperatury
sztu€cdw z tworzywa sztuczneqo lub drewnianych, aby nie zarysowac
powtoki antyadhezyjnej ptyt grilla lub patelenek.

- Aby nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyjnej, nie nalezy do czyszczenia
uzywac srodkow czyszczacych zawierajacych substancje Scierne, srodkow
do czyszczenia piekarnikow ani rysujacych powierzchnie przyboréw.

+Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektore lakiery, tworzywa sztuczne
lub $rodki do pielegnacji mebli nie wejdg w agresywne reakcje z materia-
tem antyposlizgowych ndzek urzadzenia i rozmiekczg je. Aby uniknac
niepozadanych $ladéw na meblach, nalezy umiesci¢ pod urzadzeniem
zaroodporna i niewrazliwg na rozpryski podktadke antyposlizgowa.

Zalety urzadzenia

* z przequbem zapewniajacym elastyczno$¢ uzytkowania: urzadzenie
moze by¢ uzywane w wersji ztoZonej, roztozonej na catg dtugosc lub
roztozonej pod katem prostym

* obie czesci urzadzenia mozna oddzielnie wigczyc¢ i wytgczy¢

* jednoczesne przyrzadzanie potraw na patelenkach raclette oraz
miesa, ryb lub warzyw na ptytach grilla lub ptycie z kamienia natu-
ralnego

* zdejmowane plyty ulatwiajgce czyszczenie

Widok catego zestawu (zakres dostawy)

ptyta z kamienia naturalnego

kabel zasilajacy

wiacznik/

. 2x zdejmowana
wytacznik

ptyta grilla

kabel
potaczeniowy

miejsce
na patelenki

uchwyt ptyt

spirala grzewcza

8x patelenka tacznik



Co warto wiedzie¢ o raclette

Raclette pochodzi ze Szwajcarii. Potrawa ta jest idealna do dtugiego
wspéInego biesiadowania.

Tradycyjne raclette polega na zapiekaniu gotowanych w skérce ziemnia-
kdw (gschwellti) z serem raclette na matych patelenkach.

Na osobe potrzeba ok. 200 g miekkiego sera. Oprocz sera raclette mozna
uzy¢ réwniez sera appenzeller lub tylzyckiego. Jako dodatki mozna poda¢
np. korniszony lub warzywa marynowane.

Potozy¢ na patelenki pokrojone w plastry ziemniaki oraz dodatki,
nastepnie przykry¢ wszystko plastrami sera o grubosci od 3 do 5 mm.
Dodac przyprawy wedtug upodoban, np. pieprz lub papryke. Do potrawy
pasuje lekkie rézowe lub biate wino.

Dobdr sktadnikdw zalezy tylko i wytgcznie od Pafstwa pomystowosci

i upodoban - w zasadzie mozna uzy¢ wszystkiego, co mozna zapieka¢

z serem. To samo dotyczy wyboru przypraw.

Oto kilka przyktadéw odpowiednich sktadnikéw: cebula - pomidory -
cukinia - cebula dymka - seler naciowy - papryka - koper wtoski -
pieczarki - ogdrki satatkowe - szynka gotowana - grillowana pier$
zZindyka - salami

Por

ady:

Czas opiekania zalezy od grubosci i rodzaju grillowanych sktadnikéw.
Najlepiej nadaja sie produkty spozywcze o krétkim czasie przyrzadza-
nia. Produkty pokroi¢ w porcje o grubosci 1-2 cm, o wielkosci nie prze-
kraczajacej rozmiaréw patelenki.

- Sktadniki powinny by¢ drobno pokrojone na réwne kawatki, aby

wszystkie upiekty sie w tym samym czasie.

- Nalezy pamietac, ze ser i szynka sg produktami stonymi.

Dlatego do przyrzadzania potraw z ich udziatem nalezy uzywac
matych ilosci soli.

- Najlepiej kupowac ser w kawatku i kroi¢ go bezposrednio przed

przygotowaniem. Dzieki temu jest on dtuzej Swiezy.

- Warzywa i owoce, ktdre beda grillowane, powinny by¢ myte,

czyszczone i krojone bezposrednio przed przyrzadzeniem dania.

- Grill raclette wydziela podczas pracy duza ilos¢ ciepta. Z tego powodu

nie nalezy umieszcza¢ $wiezych sktadnikéw zbyt blisko urzadzenia.

- Jesli sktadniki grillowane lub pieczone na ptytach grilla maja by¢

nastepnie zapiekane na patelenkach, nalezy je jeszcze przed grillo-
waniem pokroi¢ na mate kawatki.

- Na ptytach grilla stosowac tylko niewielk ilos¢ ttuszczu lub oleju.

Przed pieczeniem ttustych kawatkdw kietbasy nalezy je wczesniej
naktu¢, aby zmniejszy€ ilos¢ pryskajaceqgo ttuszczu.

« Ptyty z kamienia naturalnego nie trzeba dodatkowo nattuszczac.



Przepisy
Raclette z szynka
D> Lekko podsmazy¢ cienko pokrojona szynke i wtozy¢ do patelenek.
D> Potozy¢ na nig plaster sera, aby sie stopit.
Przyprawi¢ do smaku.
Pizza serowa
D> Wiozy¢ do kazdej patelenki po plastrze sera o grubosci 2-3 mm.

D> Pokroi¢ w kostke pomidory oraz pepperoni i wtozy¢ je do patelenek.

D> 7aczekac, az ser sie stopi.
> Na koniec potozy¢ na wierzchu plaster salami.

Raclette grzybowe

> Cienko pokrojone $wieze grzyby lekko poddusi¢ w patelenkach
z matg iloscig masta.

D> Wyjac patelenki, ewentualnie lekko posoli¢ grzyby i potozy¢
na wierzch plaster sera.

D> Odstawic patelenki z powrotem do urzadzenia i zaczekac,
az ser sie stopi.

> Dodac troche pieprzu. Podawac z bagietka.

Przed pierwszym uzyciem

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci - zagrozenie zycia wskutek
uduszenia/zakrztuszenia

- Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac z dala od dzieci.
Najlepiej od razu je usunac.

ﬁ OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem

- Podczas uzytkowania urzadzenie musi by¢ ustawione swobodnie, w zad-
nym razie nie moze stac przy $cianie lub w rogu, przy firankach itp.

- Dopilnowaé, aby podczas uzycia oraz w fazie stygniecia nikt nie dotykat
goracych czesci urzadzenia.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

- Do czyszczenia - zwtaszcza patelenek i ptyt grilla - nie stosowac szo-
rujgcych Srodkdw czyszczacych, preparatdw do czyszczenia piekarnika
ani zadnych srodkéw powodujgcych zarysowania, by w ten sposéb

nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyjnej.

Aby usung¢ ewentualne pozostatosci poprodukcyjne, przed pierwszym

uzyciem nalezy wyczyscic urzadzenie i rozgrzac je raz bez zywnosci.
Przy pierwszym nagrzewaniu moze dojs¢ do wydzielania lekkiego
zapachu, ktory jest jednak nieszkodliwy. Nalezy zapewni¢ dosta-
teczna wentylacje pomieszczenia.

1. Patelenki umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilo$ci ptynu
do mycia naczyn, a nastepnie je starannie osuszy¢.




2. Zdejmowane ptyty grilla oraz ptyte z kamienia naturalnego nalezy
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci tagodnego ptynu
do mycia naczyn. Nastepnie dokfadnie osuszy¢ ptyty przed ich po-
nownym zamocowaniem na urzadzeniu. Ptyty muszg prawidtowo przy-
legac do przeznaczonych do teqo celu podpérek.

6 Patelenki i ptyty nadajg sie réwniez do mycia w zmywarce.

3. Miejsca na patelenki przetrze¢ miekka, lekko zwilzong Sciereczka.
Nastepnie miejsca te doktadnie osuszyc.
4. Postawi¢ urzadzenie bez patelenek na rownej, odpornej na wysokie
temperatury powierzchni, z dala od innych przedmiotéw.

tacznik

wypustka

D> Chcac ustawic urzadzenie w wersji roztozonej, nalezy zsunac tacznik
z wypustek i roztozy¢ urzadzenie.

5. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka. Utozy( kabel zasilajacy w taki

_ facanik sposdb, aby nie dotykat urzadzenia.

6. Ustawi¢ wigcznik/wytacznik w pozycji I, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Wbudowane we wiacznikach/wytacznikach lampki kontrolne pracy
zaswiecg na czerwono, co wskazuje, Ze urzadzenie sie nagrzewa.

7. Pozostawi¢ urzadzenie wigczone przez ok. 10 minut.

8. Nastepnie wytaczy¢ urzadzenie, ustawiajac whaczniki/wytaczniki

w pozycji O. Wbudowane lampki kontrolne pracy gasna.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego i odczekaé, az urzadzenie

catkowicie ostygnie. Dopilnowac, aby w tym czasie nikt przez nieuwage

nie dotknat goracych czesci urzadzenia.

wypustka

D> Chcac ustawic urzadzenie w wersji ztozonej, nalezy je ztozy¢ 9
i zabezpieczy¢, nasuwajac tacznik na obydwie wypustki.



10. Ponownie przetrze¢ powierzchnie urzadzenia oraz ptyty grilla i ptyte

z kamienia naturalnego lekko zwilzong $ciereczka, a nastepnie osuszyc.

Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy!

Obstuga

D> Przed uzyciem nalezy przeczytac wszystkie wskazowki
bezpieczenstwa podane w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

- Nie przepetniac patelenek. Zawarto$¢ wsunietych w urzadzenie
patelenek nie moze dotykac spirali grzewczej.

- Pustych patelenek nie odktada¢ do gorgcego urzadzenia. W przeciwnym
razie resztki jedzenia moga sie przypali¢, co utrudni ich usuniecie.

- Nie kroi¢ produktéw na ptytach grilla, na ptycie z kamienia naturalnego
ani na patelenkach. Uzywac tylko odpornych na wysokie temperatury
sztuécow z tworzywa sztucznego lub drewnianych, aby nie zarysowac
powtoki antyadhezyjnej ptyt grilla lub patelenek.

é OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem

- Podczas uzytkowania urzadzenie i patelenki nagrzewaja sie do bardzo
wysokich temperatur. Dopilnowac, aby nikt nie dotykat goracych czesci
urzadzenia. Zwtaszcza dzieci muszg podczas przyrzadzania raclette
przebywac pod nadzorem.

- Gorace patelenki chwytac tylko za uchwyt.

- Nie stosowac urzadzenia bez zamocowanych piyt grilla ani ptyty
z kamienia naturalnego.

Wiaczanie i nagrzewanie urzadzenia

1. Postawic urzadzenie bez patelenek na réwnej, odpornej na wysokie
temperatury powierzchni, z dala od innych przedmiotéw. W razie
potrzeby podtozy¢ odporng na wysokie temperatury, tatwa w czysz-
czeniu podktadke, poniewaz z requty nie mozna unikna¢ rozpryskow
ttuszczu.

Informacje na temat sktadania i rozktadania urzgdzenia znajdujg sie
w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem".

2. Wtozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka. Utozy¢ kabel zasilajacy w taki
sposdb, aby nie dotykat urzadzenia.

3. Ustawic wiaczniki/wytaczniki w pozycji I, aby wiaczy¢ urzadzenie.
Wbudowane we wtaczniki/wytaczniki lampki kontrolne pracy zaswieca
na czerwono, co wskazuje, ze urzadzenie sie nagrzewa. Urzadzenie nie
jest wyposazone w requlator temperatury.

Obydwie czesci urzadzenia mozna réwniez wtacza¢ i wytgczac nie-
zaleznie od siebie.

4. Pozostawi¢ urzadzenie do nagrzania na ok. 20 minut, az osiaggnie wyma-
gana temperature pracy. Teraz mozna rozpocza¢ przyrzadzanie raclette.



Przyrzadzanie raclette

1. Napetnic¢ patelenki przygotowanymi sktadnikami i wsuna¢ je
w odpowiednie miejsca pod ptytami.
Aby unikngé przypalenia: mozna lekko posmarowac patelenki
ttuszczem. Zwracac uwage, aby patelenki nie byty wypetnione zbyt
wysoko, by sktadniki nie dotykaty spirali grzewczej! Nieustannie
kontrolowa¢ wsuniete patelenki.

2. Wysunac patelenki, gdy tylko osiggniety zostanie zadany poziom
zapieczenia, a ich zawarto$¢ zsuna¢ na talerz za pomocg topatek
z tworzywa sztucznego lub drewna (nie wchodzg w zakres dostawy).

3. Jedli patelenki nie s ponownie napetniane od razu, nalezy je odtozy¢
na odpowiedniej podktadce odpornej na wysokie temperatury.
Pod zadnym pozorem nie wsuwac pustych patelenek z powrotem
do rozgrzanego urzadzenia!

W przypadku dtuzszych przerw w przyrzadzaniu raclette zaleca sie
- w przypadku niekorzystania réwniez z ptyt grilla oraz ptyty z ka-

mienia naturalnego - wytacza¢ urzadzenie w miedzyczasie i w mia-

re potrzeby ponownie je zataczaé, aby unikna¢ nadmierneqgo grza-
nia, a tym samym niepotrzebnego zuzycia energii.
Grillowanie
Oprécz raclette na ptytach grilla oraz ptycie z kamienia naturalnego
mozna réwniez przyrzadzac takie produkty jak mieso, ryba czy warzywa.
Nalezy przestrzega¢ przy tym nastepujacych wskazéwek:
D> Produkty mrozone zawsze najpierw rozmrozi¢ przed przystapieniem
do grillowania!
> W miare potrzeby pokroi¢ produkty w réwnomierne, mate kawatki.
D> Ewentualnie po rozgrzaniu lekko posmarowac ptyty grilla niewielka
iloscig odpowiedniego oleju spozywczego. Ptyta z kamienia naturalnego
nie wymaga nattuszczenia.

Wytaczanie po uzyciu
1. Po uzyciu ustawi¢ wiaczniki/wytgczniki w pozycji O, aby wytaczyé
urzadzenie. Wbudowana lampka kontrolna pracy gasnie.
2. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

3. Przed przystapieniem do czyszczenia odczekad, az urzadzenie
catkowicie ostygnie, zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i przechowywanie”.

Czyszczenie i przechowywanie

OSTRZEZENIE - zagrozenie zycia wskutek porazenia pradem
elektrycznym

+Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy wyciggnac¢
wtyczke z gniazdka.

- Urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki nie wolno nigdy zanurzac
w wodzie, poniewaz istnieje wtedy niebezpieczenstwo porazenia
pradem. Wszystkie elementy nalezy réwniez chroni¢ przed woda
kapiaca i rozpryskowa.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

+Do czyszczenia - zwtaszcza patelenek, ptyt grilla i ptyty z kamienia
naturalnego - nie stosowac szorujgcych srodkdw czyszczacych, prepa-
ratéw do czyszczenia piekarnika ani zadnych $rodkéw powodujacych
zarysowania, by w ten sposéb nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyjnej.

1. Przed zdjeciem ptyt grilla i ptyty z kamienia naturalnego do czyszczenia
odczekat, az urzadzenie ulegnie catkowitemu schtodzeniu.

2. W razie potrzeby przypalone resztki jedzenia namoczyc.




3. Ptyty grilla i patelenki czysci¢ ciepta woda z dodatkiem niewielkiej Problemy i sposoby ich rozwigzywania
ilodci ptynu do mycia naczyn.

Po umyciu wszystkie czesci nalezy starannie osuszyc. Urzadzenie + Czy kabel zasilajacy jest prawidtowo wtozony

Ptyta grilla i patelenki nadaja sie réwniez do mycia w zmywarce. nie dziata. do gniazdka elektrycznego?

4. Przetrze miejsca na patelenki i obudowe migkka, lekko zwilzong
$ciereczka. Doktadnie osuszyc¢ suchg $ciereczka.

5. Umiesci¢ wszystkie ptyty z powrotem na podpdrkach.

- Czy wiacznik/wytacznik jest ustawiony w pozycji 1?
+ Czy doszto do przegrzania urzadzenia?
Zabezpieczenie przeciw przegrzaniu zadziatato i wy-

6. W miare mozliwosci przechowywac¢ urzadzenie w oryginalnym tgczyto urzadzenie. W zadnym razie nie wolno podej-
opakowaniu, aby chroni¢ je przed uszkodzeniami. mowac proby ponownego uruchomienia urzadzenia!
7. Przechowywa¢ urzadzenie w suchym miejscu, zabezpieczonym Skontaktowac sie z zaktadem specjalistycznym.
przed wilgocig i wysokimi temperaturami. Produkty - W razie potrzeby lekko posmarowa piyty niewielka
przywieraja/ ilodcig oleju spozywczeqo.
przypalaja sie
do ptyt grilla
lub piyty z ka-
mienia natural-
nego.
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Dane techniczne
Model: KG2421
Numer artykutu: 689 393
Napiecie sieciowe: 230 V~, 50-60 Hz
Moc: 1200 W
Klasa ochronnosci: | D

Temperatura otoczenia:  od +10°C do +40°C

Producent: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23,

22761 Hamburg, Germany (Niemcy)

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo
do wprowadzania zmian w jego konstrukcji i wygladzie.

C€

Usuwanie odpadow

Produkt oraz jego opakowanie zawierajg warto$ciowe materiaty, ktére
powinny zosta¢ przekazane do ponownego wykorzystania. Ponowne
przetwarzanie odpadéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczynia sie
do ochrony $rodowiska naturalnego.

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z zasadami segregacji odpaddw.
Nalezy wykorzystac lokalne mozliwo$ci oddzielnego zbierania papieru,
tektury oraz opakowan lekkich.

Urzadzenia, ktore zostaty oznaczone tym symbolem, nie moga
by¢ usuwane do zwyktych pojemnikéw na odpady domowe!

Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania zuzytego
sprzetu oddzielnie od odpaddw domowych. Urzadzenia elektryczne
zawieraja substancje niebezpieczne.

W przypadku nieprawidtowego przechowywania i usuwania mogag one
szkodzi¢ zdrowiu oraz $rodowisku naturalnemu. Informacji na temat
punktéw zbiérki bezptatnie przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Panstwu
administracja samorzadowa.

Numer artykutu: 689 393

Producent: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23, 22761 Hamburg, Germany (Niemcy)
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