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Silikonowa forma do pie-
czenia w ksztatcie choinek

Informacja o produkcie i przepis

Silikonowa forma do pieczenia ciastek w ksztatcie
choinek jest wyjatkowo elastyczna i zapobiega przy-
wieraniu ciasta. Utatwia to wyjecie gotowych ciastek.

Silikonowa forma do pieczenia jest bezpieczna dla
zywnosci, odporna na dziatanie wysokich i niskich
temperatur, odporna na odksztatcenia, szczelna

i nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Wazne wskazowki

. @«2};2 < Forma do pieczenia nadaje sie do uzytku
w zakresie temperatur od -20°C do +200°C.

. Forma do pieczenia nadaje sie do uzytku
w piekarniku lub zamrazarce. Nalezy uzy-
wac jej wylacznie zgodnie z przeznacze-
niem! Nalezy takze przestrzegac zalecen
producenta piekarnika.
Podczas uzycia w piekarniku forma do
pieczenia nagrzewa sie do bardzo wy-
sokiej temperatury! Istnieje ryzyko opa-
rzenia. Goracej formy do pieczenia doty-
kac tylko przez rekawice kuchenne itp.
. Nie kroi¢ potraw w formie do pieczenia ani
® nie uzywac w niej ostrych przedmiotow.
Powoduja one uszkodzenie formy.
. Nie stawia¢ formy do pieczenia
Q (@ na otwartych ptomieniach, ptytach

kuchennych ani na dnie piekarnika.



. Forme do pieczenia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn, jednak nie nalezy uktadac jej
bezposrednio nad elementami grzejnymi.

+ Wwyniku dziatania ttuszczu po pewnym czasie na
powierzchni formy moze doj$¢ do powstania ciem-
nych odbarwien. Odbarwienia te nie sg szkodliwe
dla zdrowia ani nie pogarszaja jako$ci oraz funk-
cjonalnosci formy.

- Materiat, z ktérego wykonano forme, moze spra-
wic, ze czas pieczenia podany w sprawdzonych
przepisach moze sie skrdci¢ nawet 0 20%. Nalezy
takze przestrzegac zalecen producenta piekarnika
dotyczacych temperatury i czasu pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem
- Umy¢ forme do pieczenia w goracej wodzie z do-
datkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nie uzywac agresywnych srodkdw czyszczacych
ani spiczastych przedmiotéw.
- Wrazie potrzeby lekko nattusci¢ wgtebienia formy

do pieczenia neutralnym olejem spozywczym
za pomocg pedzelka.

Uzytkowanie

+ Przed napetnieniem nalezy zawsze przeptukac
wgtebienia formy zimng woda.

- Nastepnie mozna w razie potrzeby wysmarowa¢
wgtebienia za pomocg pedzelka neutralnym ole-
jem spozywczym. Nattuszczanie konieczne jest
tylko ...

... przed pierwszym uzyciem,

... po umyciu w zmywarce do naczyn,

... w przypadku pieczenia ciast bezttuszczowych
(np. ciasta biszkoptowego), bardzo ciezkich lub
bardzo wilgotnych.



+ Przed napetnieniem wgtebier formy nalezy wyjac
z piekarnika ruszt kratkowy i ustawi¢ na nim forme.
Utatwi to jej przeniesienie.

- Przed wyjeciem gotowych wypiekdéw z formy do
pieczenia nalezy pozostawic¢ forme na ruszcie
kratkowym na ok. 10 minut do ostygniecia. W tym
czasie upieczone ciasto stabilizuje sie, a miedzy
wypiekami a $ciankami formy do pieczenia two-
rzy sie warstwa powietrza.

- W miare mozliwosci nalezy umy¢ forme do pie-
czenia bezpos$rednio po uzyciu, poniewaz wtedy
mozna najtatwiej usunac resztki ciasta.

Ciastka w ksztatcie choinek z jabtkami
i orzechami wtoskimi

Sktadniki (na 8 sztuk)
+ 225 g maki
+ 11/2 tyzeczki proszku do pieczenia
+ szczypta soli
+ 100 g cukru trzcinowego
+ Ttyzeczki cynamonu
+ opcjonalnie 1tyzka syropu klonowego
+ 759 masta
+ 4jajka (rozmiar M)
+ 200 ml maslanki
+ 2 mate jabtka
- 75 g orzechéw wtoskich

Dodatkowo:
- masto do nattuszczenia wgtebier formy

Czas przyrzadzania: ok. 30 minut
(plus czas pieczenia: ok. 25 minut)



Sposob przyrzadzania

1. Piekarnik nagrza¢ do temperatury 190°C (grzanie
z g6ry i dotu). Wgtebienia formy w ksztatcie cho-
inek nasmarowac cienka warstwa masta.

2. Aby przyrzadzi¢ ciastka, doktadnie wymieszac
w duzej misce make, proszek do pieczenia, sl
cukier i cynamon.
Roztopi¢ masto i za pomocg trzepaczki doktadnie
wymieszac z jajkami w drugiej misce. Dodac¢
maslanke i ponownie doktadnie wymieszac.
Na koniec dodac ewentualnie syrop klonowy,
aby wypieki byty stodsze.

3. Ptynng mieszanke wla¢ do suchej i starannie
wymiesza¢ za pomoca drewnianej tyzki, az do
momentu, gdy nie bedzie wida¢ suchych miejsc.

4. Jabtka obra¢ i podzieli¢ na ¢wiartki, usuna¢
gniazda nasienne, a nastepnie pokroi¢ ¢wiartki
jabtek w kostke. Orzechy wioskie grubo posiekac.
Posiekane w kostke jabtka i orzechy doda¢ do
ciasta i krétko wymieszac. Ciasto roztozy¢ réwno-
miernie we wgtebieniach.

5. Wsuna¢ forme do nagrzanego piekarnika i piec
ciastka przez ok. 25 minut, az beda ztoto-brazowe.

Za pomocg drewnianeqo patyczka sprawdzi¢, czy
ciastka sa upieczone. Jesli ciastka nie sa jeszcze
gotowe, przykryc je luzno folig aluminiowa i wy-
dhuzy¢ czas pieczenia o kilka minut.

6. Gotowe ciastka ostroznie wyja¢ z wgtebien formy
i pozostawi¢ do ostygniecia na kratce do studzenia
ciast. Przechowywane w szczelnym opakowaniu
ciastka zachowuja $wiezo$¢ przez ok. 2 dni.



