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Drodzy Klienci!

Panstwa nowe, wykonane z wysokiej jakosci kamionki foremki do zapiekania
stuzg do przygotowywania potraw w piekarniku w maksymalnej temperaturze
220°C i nadaja sie tez do uzytkowania w kuchence mikrofalowej. W foremkach
mozna przyrzadza¢ potrawy, a nastepnie je w nich serwowac.

Zespot Tchibo

Czyszczenie

- Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umyc¢ foremki
w gorgcej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nie uzywac ostrych $rodkow czyszczacych ani twardych szczotek lub
szorujacych gabek.

- Nastepnie nalezy dobrze osuszy¢ foremki.
- Foremki nadaja sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn.

Uzytkowanie
ﬁ OSTRZEZENIE przed oparzeniami

Foremki nagrzewaja sie podczas pieczenia i podgrzewania.
Nalezy chwyta¢ foremki wytacznie przez tapki do garnkdw, rekawice
kuchenne itp.

« Przestrzegac instrukcji obstugi kuchenki mikrofalowej.
- Nie nalezy uderzac foremkami o twarde powierzchnie.
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- Nie wystawiac foremek na dziatanie skrajnych temperatur.

- Nigdy nie stawia¢ goracych foremek na zimnych, mokrych lub wrazliwych
powierzchniach (np. kamienny blat). W razie potrzeby podtozy¢ drewniana
deseczke itp.

- Zywno$¢ mrozong mozna whozy¢ do foremek dopiero po catkowitym rozmrozeniu.

- Nie wolno stawia¢ foremek na ptytach kuchennych, na dnie piekarnika,
nie wystawia¢ ich na dziatanie otwartego ognia ani innych Zrédet ciepta.

- Nie przesuwac foremek po ptycie ceramicznej. Moze to prowadzi¢ do powstania
niepozadanych sladdw!

Przepis ,,Crumble z 3 owocow na kazdy sezon owocowy"

Na 4 porcje | Przyrzadzanie: 30-60 minut

Sktadniki:

100 g maki

25¢ btyskawicznych lub gérskich ptatkéw owsianych
35g jasnobrazowego cukru trzcinowego (np. muscovado)
1-2 fyzeczek widrek kokosowych

1/4 tyzeczki drobnej soli morskiej

50¢ bardzo zimnego masta

1/2 tyzki créme fraiche lub $mietany

3 duze czerwone $liwki

2 mate brzoskwinie lub 4 morele

75g jezyn

2 tyzki cukru waniliowego

bita $mietana, sos waniliowy lub lody do podania z deserem



Przyrzadzanie:

1. Piekarnik nagrza¢ do temperatury 200° (w razie termoobiegu - 180°).
Foremki mozna wysmarowac¢ mastem, jednakze nie jest to konieczne.

2. Make, ptatki owsiane, brazowy cukier, widrki kokosowe i sél dobrze
wymiesza¢ w misce. Pokroi¢ masto na kawatki, dodac je do mieszanki
maki, a nastepnie szybko wymieszac ciasto rekami, tak aby wytworzyty sie
drobne okruchy.

Alternatywnie: Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misce robota kuchennego
(z wktadem tngcym) i wymieszac ciasto w trybie pulsacyjnym, az do po-
wstania drobnych okruchéw.

3. Dodac créme fraiche lub $mietane i przez chwile zagniatac ciasto

do uzyskania kruszonki. Kruszonke przechowywac pod przykryciem
w lodéwce do momentu uzycia.

4. 0woce umyc i osuszyé. Sliwki i brzoskwinie lub morele przepotowi¢,
usuna¢ pestki, a nastepnie pokroi¢ w plasterki. Jezyny pozostawi¢ w catosci.

5. 0woce dobrze wymieszac, roztozy¢ w foremkach, posypac cukrem wanilio-
wym, a nastepnie przykry¢ je kruszonka. Piec przez ok. 25 minut na $rod-
kowej szynie piekarnika do uzyskania ztoto-brazowego koloru kruszonki.

6. Jeszcze goracy lub ciepty deser podawac z bitg $mietana, sosem wanilio-
wym lub lodami.

Crumble mozna przyrzadzi¢ réwniez z innymi owocami w zaleznosci od sezonu.
Wysmienicie pasuja do niego odrobina bitej Smietany, sos waniliowy lub gatka
loddw. To doskonate potaczenie goracego i zimnego deseru!

Kruszonke mozna dodatkowo przyprawi¢ (cynamonem, kardamonem [ub wanilig)
lub urozmaici¢ posiekanymi orzechami.

Rada: Mozna przygotowa¢ podwdjna porcje kruszonki i potowe zamrozi¢.
Zaoszczedzi to czas przy kolejnym przyrzadzaniu crumble.
Zamrozong kruszonke stosowac tak jak Swieza. Rozmrazanie nie jest
konieczne. Nalezy jedynie odczekac, aby zamrozone okruchy kruszonki
oddzielity sie od siebie.
Przepis: Pozwolenie na powielanie dla Tchibo GmbH
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Deklaracja zgodnosci

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.

We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Back- und Dessertschélchen, 4er Set
TCHIBO article description Baking and dessert bowls, set of 4
TCHIBO-Artikelnummer: 615176

TCHIBO article number

Der Artikel entspricht EG

und
The article complies with the EU- dlrect\ves and national legal acts as mentioned below:

Verordnung {iber Materialien und & ichtlinie liber K

die dazu
die dazu i sind, mit L i in i sind mit L ittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen 2zu kommen.
Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.
1935/2004/EC 84/500/EEC

=] Bedar

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformitatserklarung wurde, nach Prifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

|Ausstellungsdatum: Inverkehrbringer:

Date of issue: Distributing company:

28.07.2021 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb Team Lead Quality Hardgoods

Position

Name in Druckbuchstaben Siegfried Brunnbauer

Name in capital letters

Unterschrift / Stempel
Signature / stamp

Numer artykutu: 615 176

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl



