& Tehibe

Tortownica ze szklanym dnem

Informacja o produkcie i przepis

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22291 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl

Numer artykutu: 730 203

Wazne wskazowki

+ ) 20 Produkt nadaje sie do uzytku w zakresie tempe-
@ " ratur od -18°C do +210°C.

. Produktu mozna uzywac w zamrazarce, dlatego

idealnie nadaje sie do przyrzadzania tortéw
lodowych oraz ciast/tortow robionych ,na zimno”.

+ Silikonowa obrecz tortownicy jest bardzo gietka, dlate-
go po zakonczeniu pieczenia tatwo odchodzi od wypie-
ku. Nie wolno uzywac nozy ani zadnych spiczastych
przyboréw, aby nie uszkodzi¢ materiatu.

Nie wolno kroi¢ potraw na elementach z silikonu
ani uzywac spiczastych przyboréw, aby nie
uszkodzi¢ materiatu.

+ Szklane dno szczelnie przylega do silikonowej obreczy
tortownicy, tak ze nic z niej nie moze wyptynac - nawet
ciasta o rzadkiej konsystencji. Nie nalezy jednak napet-
niac tortownicy ptynami.

- Podczas przenoszenia nie nalezy podnosi¢ tortownicy
jedynie za silikonowg obrecz, lecz zawsze réwniez za
szklane dno, poniewaz w przeciwnym razie silikonowa
obrecz moze odtaczy¢ sie od dna.

. @ Nie wolno stawiaé tortownicy na otwartych

ptomieniach, ptytach kuchennych, na dnie
piekarnika ani na innych Zrdtach ciepta.

- Nalezy unikac uderzania szklanym dnem tortownicy
o twarde powierzchnie.

- Szklane dno tortownicy nie moze by¢ gwattownie schta-
dzane, poniewaz moze to spowodowac pekniecie szkta.
Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen ciatal

- Nigdy nie wolno stawia¢ goracego dna tortownicy
na zimnym, mokrym lub wrazliwym podtozu.

. @ Podczas wyjmowania tortownicy z piekarnika na-

lezy zawsze uzywac rekawic kuchennych. Siliko-
nowa obrecz oraz szklane dno tortownicy nagrzewaja sie
do bardzo wysokich temperatur. Istnieje niebezpieczen-
stwo oparzenia!

+ Poprzez dziatanie ttuszczu na silikonowa obrecz po pew-
nym czasie moze doj$¢ do jej przebarwienia. Odbarwienia
te nie sa szkodliwe dla zdrowia ani nie pogarszajg jakosci
czy tez funkcjonalnosci produktu.
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. @ Silikonowa obrecz oraz szklane dno tortownicy
nadajg sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Silikonowej obreczy nie wolno jednak umieszczac bez-
posrednio nad elementami grzejnymi.

Czyszczenie

D> Przed pierwszym uZyciem oraz po kazdym kolejnym
uzyciu nalezy umy¢ silikonowg obrecz oraz szklane
dno tortownicy w gorgcej wodzie z dodatkiem nie-
wielkiej ilo$ci ptynu do mycia naczyn. Nie stosowac
ostrych $rodkdw czyszczacych ani spiczastych przybo-
row. Nastepnie doktadnie osuszy¢ wszystkie elementy.

Uzytkowanie

D> Zatozy( silikonowa obrecz na szklanym dnie tortownicy
(patrz ponizsze rysunki). Przed napetnieniem nattusci¢
tortownice odrobing masta lub margaryny. W razie
potrzeby dodatkowo posypac szklane dno maka.
Ewentualnie mozna réwniez wytozy¢ tortownice
papierem do pieczenia.

D> Przed usunieciem silikonowej obreczy w celu wyjecia
gotowego wypieku z tortownicy nalezy odczekac, az wy-
piek i sama tortownica ostygna (co najmniej 10 minut).
W tym czasie upieczone ciasto stabilizuje sie, a miedzy
wypiekiem a tortownica tworzy sie warstwa powietrza.

> Gotowy wypiek mozna kroi¢ i podawa¢ bezposrednio
na szklanym dnie tortownicy.




Zatopiony jabtecznik

Sktadniki

75 g margaryny lub masta

75 g musu jabtkowego

250 g maki

120 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
szczypta soli

4 jajka

114yzeczka proszku do pieczenia
4-6 matych jabtek

11yzka soku z cytryny

szczypta cynamonu

Przyrzadzenie

1. Obrac jabtka, usung¢ z nich gniazda nasienne i po-
kroi¢ na kawatki.

Rada: Aby kawatki jabtek nie zbrazowiaty, umiesci¢ je

w misce i zala¢ wodg zmieszang z jedna tyzka soku

z cytryny.

2. Silikonowa obrecz zatozy¢ na szklane dno i nattu-
$ci¢ forme. Nagrzac piekarnik do temperatury 180°C
(grzanie od géry i od dotu; termoobieg: 160°C).

3. Umiesci¢ margaryne lub masto w misce i ucierac, az
uzyska puszysta konsystencje. Doda¢ mus jabtkowy,
make, proszek do pieczenia, 100 g cukru, cukier wa-
niliowy, s6l i jajka i miesza¢ do momentu uzyskania
puszystej masy.

4. Przetozy¢ ciasto do przygotowanej formy, a nastep-
nie lekko wcisna¢ kawatki jabtek w ciasto, tak aby
zatopity sie do potowy.

5. Reszte cukru wymiesza¢ z cynamonem i posypac
nim ciasto.

6. Piec ciasto na $rodkowej szynie piekarnika przez
ok. 45 minut, a nastepnie pozostawi¢ w formie
do ostygniecia.



