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Ten garnek wykonany jest z emaliowanego
Zeliwa. Ze wzgledu na grube $cianki mate-
riat pochtania szczegdlnie duzo ciepta, ma-
gazynuje je, rozprowadza az po brzeg garn-
ka, a nastepnie réwnomiernie oddaje do
przyrzadzanej potrawy. Garnek nadaje sie
do uzytku na kuchenkach gazowych, elek-
trycznych, indukcyjnych, jak réwniez pty-
tach ceramicznych. Réwnie dobrze nadaje
sie do zastosowania w piekarniku. Nie nada-
je sie do uzycia w kuchence mikrofalowej.
Aby gotowac oszczednie, nalezy dobra¢
$rednice ptyty kuchennej odpowiednio do
$rednicy garnka. Po osiagnieciu wiasciwej
temperatury, mozna ustawi¢ na kuchence
maty ptomien / niski stopien grzania.

Informacja dotyczgca materiatu

Ten garnek wykonany jest z zeliwa. Produk-
ty zeliwne wykonywane sg tradycyjng me-
toda produkcyjng przy uzyciu form piasko-
wych. Z tego powodu na powierzchni
garnka mozliwe sg niewielkie niereqularno-
$ci, nie wptywajace jednak negatywnie na
jakos¢ oraz whasciwosci uzytkowe garnka.
OSTRZEZENIE
przed oparzeniami/pozarem
+ Garnek nagrzewa sie podczas uzywania
do wysokich temperatur! Garnka, jak i
réwniez uchwytéw oraz pokrywki nalezy

Garnek zeliwny 3,5 |

jest zbyt mate lub jesli garnek nie zostat
ustawiony na srodku pola grzejnego,
moze on nie zosta¢ rozpoznany przez
pole grzejne. W zalezno$ci od modelu
ptyty kuchennej moze wéwczas zostac
wygenerowany komunikat o btedzie.
Wazne: Na indukcyjnej ptycie kuchennej
nalezy nagrzewac garnek powoli.

Nie wolno nagrzewac pustego garnka.

+Podczas uzywania garnka na indukcyjnej

ptycie kuchennej moga pojawic sie niety-
powe odgtosy, ktérych powstanie zwigza-
ne jest z elektromagnetycznymi whasci-
wosciami ptyty kuchennej.

- Uzywajac garnka na ceramicznej ptycie

kuchennej, nalezy mie¢ na uwadze mase
wiasng garnka. Garnek nalezy zawsze od-
stawia€ ostroznie. Nie przesuwac garnka
po powierzchni ptyty ceramicznej.

+ Zeliwo jest materiatem bardzo wytrzyma-

tym, ale tatwo pekajacym. W przypadku
upadku lub silnego uderzenia garnek
moze sie sttuc, wzglednie warstwa emalii
moze odprysnac.

+Po zdjeciu garnka z palnika lub po wyje-

ciu go z piekarnika, umiescic goracy gar-
nek na zaroodpornym podtozu! W prze-
ciwnym razie powierzchnie wrazliwe na
dziatanie ciepta moga zostac uszkodzone

dotyka¢ wytacznie przez fapki do garnkéw Uwagi dotyczace uzywania naczyri ze-
itp.! Garnka nie nalezy ustawia¢ na palniku  liwnych do gotowania

0 zbyt duzej $rednicy, poniewaz uchwyty
moga rozgrzac sie do temperatury Zaru.
W przypadku uzywania garnka do smaze-

nia, duszenia lub smazenia w gtebokim
ttuszczu: Goracy ttuszcz zapala sie bardzo
tatwo. Istnieje niebezpieczeristwo pozaru!

- Jesli garnek uzywany jest do smazenia w
gtebokim ttuszczu, nalezy napetnic go do
maks. 1/3 pojemnosci. Jesli olej rozgrzeje
sie do zbyt wysokiej temperatury lub roz-
pryskuje sie, zmniejszy¢ temperature.

- Jezeli w garnku nastapi zapton ttuszczu,
nie prébowac gasic go woda. Istnieje nie-
bezpieczeristwo wybuchu! Ptonacy ttuszcz
nalezy gasic przy pomocy gasnicy prze-
znaczonej do gaszenia ptongcego oleju
jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

+ Przed przystapieniem do czyszczenia
garnka nalezy poczekac, az catkowicie
ostygnie.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+ Pole grzejne indukcyjnej ptyty kuchennej
musi zosta¢ dobrane odpowiednio do
$rednicy dna garnka. Jesli dno garnka
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- Przed uzyciem upewnic sie, ze spod garn-

ka oraz pole grzejne sq czyste. Sl, cukier
lub ziarna piasku, pozostajace np. po my-
ciu warzyw, moga powodowac zarysowa-
nia zwtaszcza na ptytach ceramicznych,
jezeli dostana sie pod spdd garnka.

- Gwattowne przemieszczanie garnka

po ptycie kuchennej moze spowodowac
pozostawienie $ladéw. Unika¢ nadmier-
neqo przemieszczania garnka.

- Nie nalezy nagrzewac pusteqo garnka.

W ten sposdb moze doj$¢ do przegrzania
materiatu. Moze to skutkowac przebar-
wieniami powtoki garnka.

- Uzywajac garnka na ptycie indukcyjnej,

nalezy nagrzewac go stopniowo az do
uzyskania zadanej temperatury. Zbyt
szybkie nagrzanie lub przegrzanie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia garnka.

- Garnek z pokrywka mozna nagrzewac

w piekarniku maksymalnie do temperatu-
ry 230°C. Przy wyzszych temperaturach

silikonowa uszczelka pod raczka zostanie
uszkodzona. Garnek bez pokrywki mozna

Numer artykutu

Ciezar pustego garnka (wraz z pokrywka)

Pojemnos¢
Srednica dna

Informacja o produkcie

nagrzewa¢ w piekarniku maksymalnie
do temperatury 400°C.

- Nalezy uzywac przyrzaddéw kuchennych
wykonanych z drewna, zaroodpornego
plastiku bad? silikonu. Nie stosowa¢
przedmiotéw z metalu, nie kroi¢ potraw
bezposrednio w garnku. Moze to spowo-
dowac uszkodzenie warstwy emalii.

Wskazowki pielegnacyjne

*Przed pierwszym uzyciem nalezy staran-
nie umy¢ garnek oraz pokrywke w gora-
cej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci
tagodnego ptynu do mycia naczyn. Usu-
nac wszystkie etykiety. Nastepnie wyptu-
kac garnek i pokrywke czysta wodg
i wytrze¢ je do sucha.

- Do goracego garnka nie wlewa¢ zimnej
wody. Zbyt szybkie schtodzenie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia garnka.

- Po uzyciu garnka i pokrywki nalezy umy¢
je w goracej wodzie z dodatkiem tagod-
nego ptynu do mycia naczyn. Nie stoso-
wac ostrych gabek, szorujacych ani zra-
cych $rodkdw czyszczacych, twardych
szczotek itp.

- 0d razu po umyciu nalezy wytrze¢ gar-
nek i pokrywke do sucha. Nie nalezy od-
stawia¢ wilgotnego garnka i pokrywki.
W przeciwnym razie na nieemaliowanych
krawedziach moze sie pojawi¢ nalot z
rdzy. Jesli tak sie stanie, nalezy usunaé
nalot wilgotng $ciereczkg i starannie na-
ttusci¢ odpowiednie miejsca niewielka
ilodcig oleju roslinnego.

+ W przypadku powstania osadu nalezy
podgrza¢ w garnku niewielka ilo$¢ wody,
dodac 2-3 tyzeczki soli lub proszku do
pieczenia, a nastepnie zagotowac krotko
powstaty roztwdr. Nastepnie wyczysci¢
garnek w opisany tutaj sposdb.

+ Garnek i pokrywka nie nadaja sie do my-
cia w zmywarce do naczyn.

- Sprawdzac reqularnie, czy raczka sie
nie poluzowata. W razie koniecznosci
koniecznie dokreci¢ Srube. Potrzebny
bedzie Srubokret krzyzakowy.

Usuwanie odpadow

- Garnek nalezy usunac zgodnie z obowia-
zujacymi w tym zakresie przepisami.

W przypadku pytan dotyczacych
produktu prosimy o kontakt z nami:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl

760 070/760 071
~50kg

~35L

@ ~17cm

Numer artykutu znajduje sie réwniez na dnie garnka!



