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Drodzy Klienci!

Pahstwa goscie beda zachwyceni! Swiezo przyrzadzony mrozony jogurt
udekorowany kilkoma dojrzatymi owocami jest niezwykle aromatyczny

i po prostu rozptywa sie w ustach, stanowigc lekka alternatywe dla zwyktych
lodéw. Mieszanke na mrozony jogurt mozna przygotowa¢ bardzo szybko.
Praktycznie catg reszte zatatwi Pahstwa nowa maszynka do mrozonego
jogurtu. Przy schtodzonej misie do zamrazania wystarczy okoto 30 minut,
aby mrozony jogurt byt gotowy do podania.

W nowej maszynce do mrozonego jogurtu przygotujg Panstwo réwniez
pyszne lody oraz sorbety.

Zachecamy do wyprébowania naszych przepiséw lub do puszczenia wodzy
fantazji przy tworzeniu wtasnych zimnych kreacji!

Zespot Tchibo »
‘@ www.tchibo.pl/instrukcje
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy
zabezpieczajgce. Mimo to nalezy dokta-
dnie przeczytaé wskazowki bezpie-
czenstwa i uzytkowac produkt wyta-
cznie w sposob opisany w tej instrukcji,
aby unikng¢ niezamierzonych urazéw
ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdzniejszego
wykorzystania. W razie zmiany wtasci-
ciela produktu nalezy przekazac¢ row-
niez niniejszg instrukcje.

Symbole w tej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem odnie-

sienia urazéw ciata.

Ten symbol ostrzega przed

A niebezpieczenstwem obrazen
wskutek porazenia pradem
elektrycznym.

W ten sposdb oznaczono
informacje uzupetniajace.

Hasto NIEBEZPIECZENSTWO
ostrzega przed mozliwymi ciezkimi
obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega przed
obrazeniami ciata i powaznymi szko-
dami materialnymi.

Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi
obrazeniami ciata lub uszkodzeniami
sprzetu.

Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Maszynka do mrozoneqo jogurtu prze-
znaczona jest do wyrobu mrozonego
jogurtu, a takze lodow i sorbetow.
Zostata zaprojektowana do przetwarza-
nia produktow spozywczych w ilosciach
typowych dla prywatnego gospodarstwa
domoweqo.

Nie nadaje sie do stosowania np. w ku-
chniach dla pracownikéw sklepdw, biur

i innych obszaréw komercyjnych, w gos-
podarstwach rolnych, w pensjonatach
ze $niadaniem, w hotelach, motelach itp.
ani w celach komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci

i 0sob z ograniczong zdolnoscia

obstugi urzadzen

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane
przez dzieci od lat 8, a takze przez

0soby o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umysto-
wych oraz nieposiadajace doswiad-
czenia lub odpowiedniej wiedzy, o ile
osoby te znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i rozumiejg zagrozenia zwigzane z jego
niewtasciwym uzyciem.

- Dzieciom nie wolno bawic sie urzadze-
niem. Dzieci nie moga mie¢ dostepu
do urzadzenia i kabla zasilajacego.

- Dzieciom nie wolno czysci¢ urzadzenia,
chyba ze maja ukoniczone 8 lat i pod-
czas czyszczenia znajdujg sie pod nad-
zorem 0s0b dorostych. Urzadzenie nie
wymaga zadnych zabiegdw konserwa-
cyjnych.



- Kabel zasilajgcy nalezy prowadzi¢ tak,
aby nie zwisat z powierzchni roboczej.
Nie bedzie wowczas niebezpieczen-
stwa, ze mate dzieci doprowadza
do upadku maszynki do mrozonego
jogurtu, ciggnac za jej kabel.

Istnieje niebezpieczenstwo obrazen
ciatal

- Urzadzenie nalezy przechowywac

poza zasiegiem dzieci.
NIEBEZPIECZENSTWO porazenia
pradem elektrycznym

- Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli
urzadzenie lub kabel zasilajgcy wyka-
zuja widoczne uszkodzenia lub jesli

urzgdzenie wczesniej upadto na ziemie.

- Nie wolno wprowadzac zadnych zmian

w urzadzeniu. Nie wolno réwniez samo-

dzielnie wymieniac kabla zasilajgceqgo.
Wszelkie naprawy urzadzenia lub kabla
zasilajgcego powinny by¢ przeprowa-
dzane w zaktadzie specjalistycznym
lub w Centrum Serwisu. Nieprawidtowe
wykonane naprawy moga stwarzac
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

- Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do pra-
widtowo zainstalowanego gniazdka
elektrycznego, dostarczajgcego napie-
cie zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej urzadzenia.

- Nalezy wyciggnac wtyczke z gniazdka
elektryczneqo, ...

.. jesli wystgpig usterki podczas
pracy urzadzenia,

.. jesli maszynka do mrozonego
jogurtu nie jest uzywana,

.. przed montazem lub demontazem
elementdw wyposazenia,

... przed przystapieniem do czysz-
czenia maszynki do mrozonego
jogurtu.

Nalezy przy tym zawsze ciagnac za
wtyczke, a nie za kabel zasilajacy.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo
dostepne, aby w razie potrzeby mozna
byto szybko wyciagnac wtyczke. Kabel
zasilajacy nalezy poprowadzi¢ w taki
sposob, aby nikt nie mdgt sie 0 niego
potknac.

- Kabel zasilajacy nie moze by zagiety
ani przygnieciony. Kabel ten nalezy
trzymac z dala od gorgcych powierzch-
ni i ostrych krawedzi.

- Maszynka do mrozoneqo jogurtu nie
moze by¢ uzywana bez nadzoru.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane
za pomocg programatora czasowego
lub osobnego systemu zdalnego stero-
wania.

- Jednostki napedowej, kabla zasilaja-
cego, wtyczki ani misy do zamrazania
nie wolno zanurza¢ w wodzie lub
innych cieczach. Chroni¢ urzadzenie
przed wilgocig, a takze woda kapigca
i rozpryskowa.

- Urzadzenie powinno by¢ uzywane
tylko w suchych pomieszczeniach.
Nie stawiaC urzadzenia bezposrednio
obok pojemnikéw napetnionych woda
(np. koto zlewozmywaka).

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata

- Wtosy i odziez trzymac z dala od wiru-
jacego mieszadta.

- Nie wktadac rak w obracajgce sie
mieszadto. Nie wktada¢ skrobakow
ani innych narzedzi kuchennych
w obracajgce sie mieszadto.

OSTRZEZENIE przed odmrozeniami
- Zmrozong mise do zamrazania nalezy

dotykac tylko na zewnatrz, aby unikng¢
odmrozen.



OSTRZEZENIE przed szkodami zdro-
wotnymi wskutek niezachowania
zasad higieny

- Nalezy bezwzglednie przestrzegac
ostrzezen przed zagrozeniami dla
zdrowia w rozdziale ,Wazne wskazowki
dotyczace higieny”.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

- Misa do zamrazania musi by¢ catko-
wicie sucha w momencie wstawiania
jej do zamrazalnika.

- Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ misy
do zamrazania np. przez jej naktuwanie
lub podgrzewanie do temperatury
powyzej 40°C.

- Do wyjmowania gotowego mrozonegqo
jogurtu nie nalezy uzywac zadnych
twardych ani spiczastych przedmiotow
(np. metalowych tyzek). Mogg one
uszkodzi¢ wnetrze misy do zamraza-
nia. Uzywac wytacznie szpatutek lub
tyzek wykonanych z gumy, silikonu
albo drewna.

- Jezeli czynnik chtodniczy wycieka
z misy do zamrazania, nie wolno dalej
uzytkowa¢ maszynki do mrozonego
jogurtu. Musi ona zosta¢ usunieta.
Wiecej informacji na ten temat mozna
znalez¢ w rozdziale ,Usuwanie odpa-
dow". Czynnik chtodzacy nie jest tru-
jacy, ale nie nadaje sie do spozycia.

- Maszynke do mrozonego jogurtu
nalezy ustawi¢ na stabilnym, réwnym
i suchym podtozu.

- Maszynke do mrozonego jogurtu
nalezy trzymac z dala od silnych
zrodet ciepta.

- Najpierw nalezy wtgcza¢ maszynke
do mrozoneqo jogurtu, a dopiero
potem dodawac przygotowang mase
jogurtowg do pracujacej maszynki.
Podczas przyrzadzania mrozonego
jogurtu nie nalezy wytaczac i ponow-
nie wigcza¢ maszynki. W przeciwnym
razie nastapi zamarzniecie masy
jogurtowej w misie do zamrazania
i zablokowanie mieszadta.

- Gdy masa jogurtowa mocno stezeje,
automatycznie zmienia sie kierunek
obrotu mieszadta. Ta funkcja ochronna
zabezpiecza silnik przed przegrzaniem.
W przypadku ciggtej zmiany kierunku
obrotéw mieszadet nalezy wytgczy¢
urzadzenie.

- Silnik urzadzenia jest automatycznie
wytaczany, gdy ulegnie przegrzaniu.
W takim przypadku nalezy wytgczy¢
urzadzenie, wyciagnac wtyczke z gnia-
zdka elektryczneqgo i zaczekad, az jed-
nostka napedowa ostygnie (przynajm-
niej 15 minut).

- Maszynki do mrozoneqo jogurtu
nalezy uzywac wytgcznie z dotgczo-
nymi oryginalnymi akcesoriami.

- Cze$ci maszynki do mrozonego
jogurtu nalezy my¢ tylko recznie.
Jedynie mieszadto, tacznik oraz
pokrywe (bez jednostki napedowej)
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Misy do zamrazania nie wolno zanu-
rza¢ w wodzie.

- Przed przystapieniem do czyszczenia
misy do zamrazania zaczeka¢, az og-
rzeje sie ona do temperatury pokojowej.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szo-
rujacych lub zracych srodkdw czysz-
czacych ani twardych szczotek itp.



- Mise do zamrazania nalezy napetnia¢
mieszanka jogurtowa maksymalnie do
oznaczenia MAX (ok. 600 ml). Podczas
procesu zamrazania objetos¢ masy
zwieksza sie i dlatego potrzebuje
wiecej miejsca.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze
niektore lakiery, tworzywa sztuczne

lub $rodki do pielegnacji mebli moga
wej$¢ w agresywne reakcje z antypo-
slizgowym materiatem nozek urza-
dzenia i rozmiekczyc je.

Aby unikna¢ niepozadanych Sladéw
na meblach, nalezy w razie potrzeby
umiesci¢ pod produktem podktadke
antyposlizgowa.

Wazne wskazowki dotyczace higieny
Zwtaszcza w przypadku przyrzadzania

lodéw zawierajgcych surowe jaja
nalezy koniecznie przestrzegac naste-

« Do lodéw z dodatkiem surowych
jaj nalezy uzywad zawsze $wiezych
jaj przechowywanych w lodéwce.

pujacych zalecen: + Podczas przyrzadzania deseru

Lody stanowig idealng pozywke dla
bakterii salmonelli. Z tego powodu
podczas przyrzadzania lodéw nalezy
$cisle przestrzegac zasad higieny.

Gtéwnym Zzrédtem salmonelli w lodach

sg surowe jaja. Swieze surowe jaja
zawierajg czesto bakterie salmonelli
w bardzo matych ilosciach. W przy-
padku dtuzszego przechowywania
lub niedostatecznego chtodzenia jaj

moze jednak dojs¢ do btyskawicznego

rozmnozenia sie bakterii salmonelli.

Réwniez w przygotowanej mieszance

lodowej lub w rozmrozonych lodach
moze nastgpic szybki rozwéj salmo-
nelli. Gtebokie zamrozenie nie zabija
bakterii salmonelli.

Dlatego tez nalezy koniecznie prze-

strzega¢ wymienionych ponizej zasad
higieny, aby méc bez obaw delektowad

sie lodowym przysmakiem:
+ Dla oséb z ostabionym systemem

immunologicznym (np. mate dzieci,

osoby starsze lub chore) nalezy

przyrzadzaé lody bez surowych jaj.

nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage
na absolutng czystos$¢ wszystkich
stosowanych przyboréw kuchen-
nych.

Przygotowang mieszanke lodowa
nalezy natychmiast wstawi¢ do
lodéwki i przechowywad jg tam
nie dtuzej niz przez 24 godziny.
Gotowe lody nalezy natychmiast
spozy¢. Lody przyrzadzone ze
Swiezych sktadnikdbw mozna prze-
chowywac w zamrazarce w tempe-
raturze -18°C co najwyzej przez
1tydzieh.

Podtopionych ani rozmrozonych
lodéw w zadnym wypadku nie
wolno ponownie zamrazad.

Po przyrzadzeniu deseru nalezy
doktadnie wyczysci¢ maszynke do
mrozonego jogurtu oraz wszystkie
przybory kuchenne.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

wigcznik/wytacznik

kabel zasilajacy
jednostka napedowa

=

pokrywa

otwor wejsciowy

tacznik

mieszadto

misa do zamrazania




Przed pierwszym uzyciem/czyszczenie

D> Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie wyczy$ci¢ maszynke
do mrozonego jogurtu.
> W celu wyczyszczenia nalezy catko-
wicie roztozy¢ maszynke do mrozo-
neqgo jogurtu.
Demontaz elementéw maszynki
do mrozonego jogurtu

> W razie potrzeby wyciggnaé wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

1. Zdja¢ pokrywe, obracajac ja
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara i wyjmujac
z prowadnicy.

T
%

2. Wyja¢ mieszadto wraz z tgcznikiem
z jednostki napedowej.

3. Zdjac tacznik z mieszadta.

4. Scisna¢ zatrzaski w dolnej
czesci jednostki napedowej,
a nastepnie zdja¢ jednostke
napedowa z pokrywy.



Czyszczenie

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+ Jednostki napedowej ani misy
do zamrazania nie wolno zanurza¢
w wodzie badz innych cieczach.

> W razie potrzeby wyciggna¢
wtyczke z gniazdka.

1. Przetrze¢ jednostke napedowg
wilgotng, miekka Sciereczka.

2. Pokrywe, mieszadto oraz tacznik
starannie umy¢ w goracej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie przeptukaé
goraca woda.

* Po uzyciu, a przed przystapie-
niem do czyszczenia misy
do zamrazania nalezy zawsze
odczeka¢, az osiggnie ona
temperature pokojowa.

3. Uzywajac goracej wody z ptynem
do naczynh (o maks. temperaturze
+40°C), starannie umy¢ mise do
zamrazania od wewnatrz i wytrzeé
na zewnatrz.

4. Catkowicie osuszy¢ wszystkie
czesci.

Montaz elementéw maszynki
do mrozonego jogurtu

1. Natozy¢ jednostke napedowa
na pokrywe i docisngé. Jednostka
napedowa zatrzasnie sie w sposéb
odczuwalny i styszalny.

2. Wtozy¢ tacznik oraz mieszadto
w jednostke napedowa.




3. Pokrywe z jednostka napedowa
natozy¢ na mise do zamrazania
i obréci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara,
tak aby ulegta styszalnemu
i wyczuwalnemu zablokowaniu.

1

Wyrabianie mrozonego jogurtu

- Najlepsze rezultaty osiaga sie 12 godzin wcze:é,niej - Schtadzanie
w przypadku dostatecznego misy do zamrazania
schtodzenia zaréwno misy do Kazdorazowo przed przyrzadzeniem
zamrazania, jak i przygoto- lodéw misa do zamrazania musi by¢
wanej mieszanki jogurtowej. przez co najmniej 12 godzin schia-
Dzieki temu skraca sie czas dzana w temperaturze -18°C lub
przyrzadzania mrozonego nizszej.
jogurtu.

UWAGA - ryzyko szkdd materialnych

+ Misa do zamrazania musi by¢
catkowicie sucha w momencie
wstawiania jej do zamrazarki.

+ Gotowy mrozony jogurt
jest miekki i daje sie nabierac
tyzka. Nalezy go podac

od razu po przyrzadzeniu.

Wtedy smakuje najlepiej. > Ustawi¢ mise do zamrazania pio-
« Wskazéwka: Dodanie alkoholu nowo i prosto w zamrazarce.

sprawia, ze mrozony jogurt

* Misa do zamrazania pasuje do
pozostanie bardziej miekki. Rast]

potki chtodzgcej o wysokosci
co najmniej 15 cm. Jesli misa
do zamrazania bedzie stale
pozostawiana w zamrazarce,
lody mozna przyrzadzi¢

w kazdym momencie.



Przynajmniej 20 minut wczesniej
- Przygotowanie mieszanki do mro-
zonego jogurtu

Bezposrednio przed rozpoczeciem
- Montaz elementéw maszynki
do mrozonego jogurtu

é OSTRZEZENIE przed
skutkami nieprzestrzegania
zasad higieny
* Przyrzadzajac deser, nalezy pamie-
taé, ze wszystkie cze$ci maszynki
do mrozonego jogurtu i stosowane

przybory kuchenne muszg by¢
absolutnie czyste.

W jednym cyklu roboczym mozna
przetwarzaé¢ maksymalnie 600 ml
mieszanki jogurtowej.

1. Przyrzadzi¢ mase jogurtowg zgo-
dnie z przepisem. W tej instrukcji
mozna znalez¢ 2 propozycje prze-
pisOw.

Przygotowana mieszanke jogurtowa
nalezy natychmiast wstawi¢ do
lodéwki i przechowywac jg tam nie
dtuzej niz przez 24 godziny.

1

ﬁ OSTRZEZENIE przed

odmrozeniami

+ Zmrozong mise do zamrazania
nalezy dotykac¢ tylko na zewnatrz.

> Mise do zamrazania nalezy

wyjmowac z zamrazarki dopiero
tuz przed wyrobem mrozonego
jogurtu. Maszynke do mrozonego
jogurtu nalezy zmontowa¢ w spo-
s6b opisany w poprzednim rozdziale.
Mase nalezy wytwarzac nieprze-
rwanie, tak aby misa do zamrazania
nie rozgrzata sie do zbyt wysokiej
temperatury.

Wazne: Nie napetniaé¢ jeszcze misy

do zamrazania mieszankag jogurtowa!

W przeciwnym razie nastapi zamar-

zniecie masy jogurtowej w misie do

zamrazania.



Wyrabianie mrozonego jogurtu

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

* Mise do zamrazania nalezy
napetnia¢ mieszankg jogurtowg
maksymalnie do oznaczenia MAX
(ok. 600 ml). Podczas procesu zam-
razania objeto$¢ masy zwieksza sie
i dlatego potrzebuje wiecej miejsca.

* Maszynka do mrozonego jogurtu
nie moze by¢ pozostawiona bez nad-
zoru. W zaleznosci od iloSci i rodzaju
sktadnikdw mieszanki lodowej (np.
alkoholu) itp. rzeczywisty czas przy-
rzadzania lodéw moze by¢ znacznie
krotszy i masa lodowa moze ulec
silnemu zestaleniu, co moze spowo-
dowacd zablokowanie mieszadta.

W takim przypadku nalezy niezwtocz-
nie wytgczy¢ urzadzenie.

» Podczas przyrzadzania mrozonego
jogurtu nie nalezy wytgczaé i po-
nownie wtgczaé maszynki. W prze-
ciwnym razie nastgpi zamarzniecie
mieszanki jogurtowej w misie do
zamrazania i zablokowanie mie-
szadta.

+ Gdy masa jogurtowa mocno stezeje,
automatycznie zmienia sie kierunek
obrotu mieszadta. Ta funkcja
ochronna zabezpiecza silnik przed
przegrzaniem. W przypadku ciggtej
zmiany kierunku obrotéw mieszadet
nalezy wytaczy¢ urzadzenie.
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. Wtozy¢ wtyczke do tatwo dostep-

nego gniazdka elektrycznego.

. Nacisna¢ wtacznik/wytacznik, aby

witaczyé maszynke do mrozonego
jogurtu.

. Wla¢ przygotowang i dobrze schto-

dzong mieszanke jogurtowg przez
otwor wlewowy do pracujacej
maszynki do mrozonego jogurtu.

. Pozwoli¢ maszynce pracowad

(miesza¢ mase jogurtowg) przez
okoto 15 do 30 minut, az osiggnieta
zostanie zadana konsystencja.

« Jesli mrozony jogurt nawet
po 40 minutach nie osiggnie
zadanej konsystencji, nalezy
wstawi¢ go do zamrazarki,
az wystarczajgco stezeje.
Nalezy jednak pamieta¢, ze
samodzielnie wyrabiany mro-
zony jogurt moze po jakims
czasie stwardnie¢ bardziej
niz ma to zwykle miejsce
w przypadku mrozonego
jogurtu kupowanego w sklepie.

+ Gdy mieszanka jogurtowa
jest juz wzglednie mocno
zestalona, pracujace mieszadto
moze powodowac obracanie
sie pokrywy na pojemniku
w jedng i drugg strone. Jesli
dojdzie przy tym do otwarcia
pokrywy, nalezy jg ponownie
zamknac¢ przez odpowiednie
obrocenie.



5. Wytaczy¢ maszynke do mrozonego
jogurtu, naciskajac wtgcznik/
wytgcznik.

6. Obrécié nieco pokrywe i zdjaé ja
ku gérze.
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UWAGA - ryzyko szkdd materialnych

+ Do wyjmowania gotowego mrozo-
nego jogurtu nie nalezy uzywac
zadnych twardych ani spiczastych
przedmiotéw (np. metalowych
tyzek). Moga one uszkodzi¢ wnetrze
misy do zamrazania. Uzywad
wytacznie szpatutek lub tyzek
wykonanych z gumy, silikonu albo
drewna.

7. Wyja¢ gotowy mrozony jogurt
z miski do zamrazania za pomoca
skrobaka.

8. Starannie wyczys$ci¢ maszynke do
mrozonego jogurtu w sposéb opi-
sany w rozdziale ,,Przed uzyciem /
Czyszczenie".




Porady dotyczace przyrzadzania
mrozonego jogurtu, lodow oraz sorbetow

Maszynka do mrozonego jogurtu
pozwala réwniez na przyrzadzanie
lekkich sorbetéw oraz lodow.

W przypadku sorbetéw nie sa
stosowane takie sktadniki jak $mie-
tana, mleko czy jogurt. Zamiast
tego uzywa sie soku lub purée
owocowego, wina badZ szampana.
Lody sg czesto wyrabiane z uzyciem
surowych jaj. Aby unikna¢ btedéw
higienicznych, nalezy uwaznie prze-
czytac¢ rozdziat ,Wazne wskazowki
dotyczgace higieny™.

Lody owocowe oraz sorbety powin-
ny zosta¢ wyjete od razu po przy-
rzadzeniu i przetozone do odpo-
wiedniego naczynia. Naczynie to
nalezy wstawi¢ jeszcze na pewien
czas do zamrazarki, aby lody uzys-
katy catkowicie statg konsystencje.

Lepsze rezultaty mozna uzyskaé

w przypadku, gdy przed wlaniem
do maszynki do mrozonego jogurtu
sktadniki zostang mocno wymie-
szane za pomoca mieszadta recz-
nego lub robota kuchennego. Dzieki
temu objeto$¢ mieszanki lodowej
wzro$nie.

Im wieksza zawartos$¢ ttuszczu

w $mietanie, tym lody sg bardziej
treSciwe i kremowe.

Cukier puder rozpuszcza sie tatwiej
niz cukier krysztat.

Doktadne zachowanie podanych
ilosci sktadnikéw jest wazne,
poniewaz mrozony jogurt, lody oraz
sorbet stang sie ziarniste, jesli

uzyje sie zbyt matej ilosci cukru,

i nie beda miaty statej konsystencji,
jesli dodane zostanie zbyt duzo
cukru.

Jesli lody maja by¢ szczegdlnie
kremowe, zaleca sie uzycie lodéw
w proszku. Kremowy efekt top-
nienia, ktéry mozna osiggna¢ dzieki
lodom w proszku, uzyskuje sie poza
tym tylko przez dodanie z6ttka,

co jednak sprawia, ze lody w stanie
niepasteryzowanym sg bardziej
podatne na rozwdj bakterii salmo-
nelli. Dzieki lodom w proszku mozna
wykluczy¢ to niebezpieczenstwo,
przyrzadzajac jednoczesnie lody

o kremowej konsystencji.

Z odttuszczonego jogurtu, maslanki,
odttuszczonego mleka, chudego
sera biatego i wielu Swiezych owo-
céw mozna przyrzadzic lekkie

i niskokaloryczne lody wzglednie
mrozone jogurty. Wprawdzie nie

sg one tak kremowe jak lody ze
$mietany, jednak sg odpowiednie
dla utrzymania szczuptej figury

i szczegdlnie nadaja sie do spozy-
wania w ramach diety niskokalory-
cznej i niskottuszczowej. Do stodze-
nia mozna takze stosowa¢ miod
lub stodzik.

Jesli w lodach maja sie znalez¢
dodatkowo sktadniki state, takie jak
kawatki owocéw, chrupki czy widrki
czekoladowe, zaleca sie ich dodanie
tuz przed koncem przyrzadzania
lodéw. Dzieki temu kawatki pozo-
stang cate i nie beda rozmiekczone.



+ Alkohol spowalnia proces zamra-

zania, co nalezy wzigé pod uwage
podczas przyrzadzania deseréw

z dodatkiem napojéw alkoholowych.

Alkohol nalezy dozowaé oszczednie
i dodawac dopiero na chwile przed
zakohczeniem procesu przyrzg-
dzania lodéw.

Lody owocowe bedg smakowac
szczegdlnie dobrze, jesli do ich
wytworzenia uzyte zostang wyta-
cznie w petni dojrzate owoce.

Sg one nie tylko bardzo stodkie -
ich mus nadaje sie takze idealnie
do przetwarzania w maszynce
do mrozonego jogurtu.

Jesli dodawane beda owoce ze
stoika lub z puszki, musza one
zostaé przed przetarciem dobrze
odsaczone. Jesli majag byé dodane
cate kawatki owocdéw, nalezy je
posypac niewielka iloscig cukru,
tak aby podczas procesu zamra-
zania nie tworzyty sie w nich
krysztatki lodu.
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+ W niektorych przepisach sktadniki

muszg zostaé przed przyrzgdzeniem
deseru ugotowane lub podgrzane
(np. aby roztopi¢ czekolade do
lodéw czekoladowych). Mieszanke
nalezy przygotowa¢ odpowiednio
wczesniej, aby catkowicie sie schto-
dzita (do temperatury lodéwki)

i aby jej objeto$¢ podczas przyrza-
dzania deseru mogta sie zwiekszy¢.
Jesli przygotowana mieszanka
jogurtowa, lodowa lub sorbetowa
nie bedzie od razu uzyta, nalezy ja
ponownie mocno wymieszac przed
wlaniem do misy do zamrazania.

Jesli istnieje konieczno$¢ dosto-
dzenia mieszanki lodowej podczas
przyrzadzania deseru, nalezy sto-
sowac cukier puder, miéd, syrop lub
stodzik, poniewaz cukier krysztat,
cukier z grubej rafinacji lub bra-
Zowy nie zdazg sie juz rozpuscic.



Przepisy

Przepis podstawowy na mrozony

jogurt

4 porcje

+ 1ljogurtu greckiego

+ 200 g cukru

« 1/2 limonki (wyci$niety sok)

+ 1szczypta soli

+ Mozna doprawi¢ Smietang lub
biatym serem wedle uznania

+ Do smaku mozna dodac cytryne
lub wanilie

1. Umies$ci¢ wszystkie sktadniki
w misce i doktadnie ze sobg
wymieszaé, tak aby cukier
catkowicie sie rozpuscit.

2. Tak przygotowang mase wstawic
na ok. 20 minut do lodéwki w celu
schtodzenia, zanim zostanie ona
przelana do maszynki do mrozo-
nego jogurtu.

D> Przed podaniem zaleca sie udeko-
rowa¢ mrozony jogurt Swiezymi
owocami wedle uznania.

16

Mrozony jogurt z masg ciasteczkowa

4 porcje

250 g jogurtu waniliowego

120 g miekkiego masta

90 g brgzoweqgo cukru

40 g biatego cukru

120 g maki

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego
1szczypta proszku do pieczenia
1szczypta soli

100 g kropli czekoladowych

. Umiesci¢ masto oraz biaty i brgzowy

cukier w misce, a nastepnie utrze¢
wszystko do postaci kremowej
masy.

. Wcigz mieszajac, dodac ekstrakt

waniliowy.

. Do drugiej miski przesypaé¢ make,

proszek do pieczenia, sél oraz
krople czekoladowe i doktadnie
wszystko wymieszac.

. Doda¢ do tego przygotowana

wczeé$niej mase maslano-cukrowg
i zagnie$¢ wszystko na ciasto.

. Nastepnie doda¢ jogurt waniliowy

i potaczyé z ciastem przez doktadne
wymieszanie.

. Tak przygotowang mase wstawic

na ok. 20 minut do lodéwki w celu
schtodzenia, zanim zostanie ona
przelana do maszynki do mrozo-
nego jogurtu.



Problemy i sposoby ich rozwigzywania

* Produkt nie dziata. + Czy wtyczka jest wtozona do gniazdka?

+ Krysztatki lodu na « Catkowicie osuszy¢ mise do zamrazania przed
misie do zamrazania.  zamrozeniem.

* Mrozony jogurt + Masa jogurtowa ros$nie w gére. Nastepnym razem
wycieka u gory nalezy uzy¢ mniejszej ilosci masy jogurtowej.

z otworu wlewowego.

* Mrozony jogurt / lody - Czy misa do zamrazania oraz masa jogurtowa/
/ sorbet pozostaje/-3  lodowa/sorbetowa byty wystarczajaco schtodzone?
zbyt ptynny/-e. Misa do zamraZania musi by¢ schtadzana przez
€O najmniej 12 godzin w zamrazarce, a masa
jogurtowa/lodowa/sorbetowa przez co najmniej
20 minut w lodéwce. Niegotowy produkt nalezy
jeszcze przez chwile mrozi¢ w zamrazarce.

+ Urzadzenie wytgcza  « Prawdopodobnie zadziatato zabezpieczenie przed
sie. przegrzaniem. Wyjg¢ wtyczke z gniazdka elektrycz-
nego i odczeka¢ do momentu, az jednostka nape-
dowa ostygnie - przynajmniej 15 minut.

» Zmiana kierunku » Normalna ochrona przed przecigzeniem silnika.
mieszania.
+ Ciggta zmiana kie- + Wytaczy¢ maszynke i odczekaé, az wystygnie.
runku mieszania W razie potrzeby skontaktowac sie z Linig Obstugi
Klienta.
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Dane techniczne

Model: 374 867 Made exclusively for:
Napiecie sieciowe: 220 - 240 V ~50 Hz  Tchibo GmbH, Uberseering 18,
Klasa ochrony: & 22297 Hamburg, Germany
Moc: maks. 12 W www.tchibo.pl

W ramach doskonalenia pro-
Maksymalna duktu zastrzegamy sobie c €
wlewana ilos¢: 600 ml prawo do wprowadzania
Pojemnos¢: 0k.1000 ml zmian w jego konstrukcji
Czynnik i wygladzie.
chtodniczy: zawiera karbamid
Temperatura
otoczenia: od +10°C do +40°C

Usuwanie odpadow

Produkt oraz jego opakowanie zawie- Urzadzenia, ktdére zostaty
rajg wartosSciowe materiaty, ktére ﬁ oznaczone tym symbolem,
powinny zostaé przekazane do ponow- mmm hie mogg by¢ usuwane do
nego wykorzystania. Ponowne prze- zwyktych pojemnikéw na
twarzanie odpaddéw powoduje zmniej- odpady domowe!

szenie ich ilosci i przyczynia sie do Uzytkownik jest ustawowo zobowia-
ochrony $rodowiska naturalnego. zany do usuwania zuzytego sprzetu
Opakowanie nalezy usunac¢ zgodnie oddzielnie od odpadéw domowych.
z zasadami segregacji odpaddéw. Informacji na temat punktéw zbidrki

Nalezy wykorzystaé lokalne mozliwo$ci  bezptatnie przyjmujgcych zuzyty
oddzielnego zbierania papieru, tektury  sprzet udzieli Panstwu administracja
oraz opakowan lekkich. samorzadowa.



Gwarancja

Udzielamy 3-letniej gwarancji od daty zakupu.

Ten produkt zostat wyprodukowany
zgodnie z najnowszg technologia
produkcji i poddany precyzyjnej
kontroli jako$ci. Gwarantujemy
niezawodnos$¢ tego produktu.

W okresie gwarancji wszystkie wady
materiatowe i produkcyjne beda
usuwane bezptatnie. Warunkiem
uznania gwarancji jest przedtozenie
dowodu zakupu produktu w Tchibo
lub u autoryzowanego partnera
handlowego Tchibo. Gwarancja obo-
wigzuje na terenie Unii Europejskiej,
Szwajcarii oraz Turcji.

W przypadku stwierdzenia jakichkol-

Gwarancja nie sg objete szkody
powstate wskutek nieprawidtowej
obstugi produktu, a takze czesci
ulegajgce zuzyciu i materiaty
eksploatacyjne. Czesci te mozna
zamoéwic telefonicznie pod podanym
w tej gwarancji numerem telefonu.
Naprawy sprzetu niepodlegajace
gwarancji mozna zlecic¢ odptatnie

w Centrum Serwisu Tchibo (cena
odpowiada naliczanym indywidualnie
kosztom wtasnym).

Gwarancja ta nie ogranicza praw
wynikajgcych z ustawowej rekojmi.

wiek wad produktu prosimy najpierw
o kontakt z Linig Obstugi Klienta.

Nasi pracownicy Linii Obstugi Klienta
chetnie pomoga i oméwig z Panstwem
dalszy sposéb postepowania.

—————————————————————————————————————————————————— >
Kupon serwisowy

Prosimy wypetni¢ kupon drukowanymi literami i dotgczy¢ go do produktu.

Jezeli usterka nie jest
objeta gwarancja:
(zakreslic)

Imie i nazwisko

(] Prosze o zwrot
artykutu bez
naprawy.

Ulica, numer

Kod pocztowy, miejscowosé

(] Prosze o osza-
Kraj cowanie kosztéw
naprawy, jezeli
przekrocza one
kwote 65 zt.

Tel. (w ciggu dnia)




Aby uzyska¢ dodatkowe informacje o produkcie, zaméwié akcesoria
lub zapyta¢ o nasz serwis gwarancyjny, prosimy o kontakt telefoniczny
z Linig Obstugi Klienta.

W przypadku pytan dotyczacych naszych produktéw prosimy o podanie numeru
artykutu.

Polska

)

- -

& 801655113
(z telefonéw stacjonarnych optata jak za potaczenia lokalne,
z telefonéw komorkowych wg taryfy danego operatora)

od poniedziatku do niedzieli
w godz. 08.00 - 22.00
e-mail: service@tchibo.pl

Numer artykutu: 374 867

Kupon serwisowy

Prosimy wypetni¢ kupon drukowanymi literami i dotgczy¢ go do produktu.

Numer artykutu: 374 867

Opis usterki

Data zakupu Data/Podpis
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