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Drodzy Klienci!

Frytowanie prawie bez ttuszczu - tylko za pomocg goracego powietrza! Paristwa nowa frytkownica
na gorace powietrze umozliwia delikatne przyrzgdzanie pysznych przekgsek bez ttuszczu w cigqu
kilku minut, a przy tym réwniez oszczedzanie energii, gdyz nie ma potrzeby uzywania piekarnika.

Zyczymy Paristwu smacznego!
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajgce. Mimo to nalezy doktadnie przeczytat
wskazéwki bezpieczenstwa i uzytkowa¢ produkt wytgcznie w sposdb opisany w tej instrukcji,
aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowad instrukcje do pdzniejszego wykorzystania.
W razie zmiany wiasciciela produktu nalezy przekazac réwniez te instrukcje.

Symbole w niniejszej instrukcji:
Ten symbol ostrzega przed Ten symbol ostrzega przed
A niebezpieczenstwem odniesienia A niebezpieczenstwem odniesienia
obrazen ciata. obrazen ciata wskutek porazenia
pradem elektrycznym.
Hasto NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed mozliwymi ciezkimi obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega przed obrazeniami ciata i powaznymi szkodami materialnymi.
Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi obrazeniami ciata lub uszkodzeniami sprzetu.

ﬂ W ten sposdb oznaczono informacje uzupetniajace.



Wskazowki bezpieczenistwa A

Przeznaczenie

- Frytkownica na gorace powietrze jest przezna-
czona do przyrzadzania zywnosci. Zostata zapro-
jektowana do przyrzadzania potraw w ilo$ciach
typowych dla prywatnego gospodarstwa domo-
weqo i nie nadaje sie do celéw komercyjnych.

+Nie nadaje sie do stosowania np. w kuchniach
dla pracownikdw sklepdw, biur i innych obsza-
réw komercyjnych, w gospodarstwach rolnych,
w pensjonatach ze $niadaniem, w hotelach,
motelach itp. ani w celach komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i 0s6b
z ograniczong zdolnoScig obstugi urzadzen

- Dzieci nie mogg mie¢ dostepu do materiatéw
opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczenstwo uduszenial

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci
od lat 8, a takze przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych oraz nieposiadajace do$wiadczenia
i/lub odpowiedniej wiedzy, o ile osoby te znajduja
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadze-
nia i zrozumiaty ewentualne zagrozenia wynika-
jace z niewtasciwego uzytkowania.

Dzieci nie moga prowadzi¢ bez nadzoru prac
zwigzanych z czyszczeniem i konserwacja urza-
dzenia. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
Urzadzenie oraz jeqo kabel zasilajgcy musza
znajdowac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8. roku zycia od momentu wtgczenia
urzadzenia az do chwili catkowitego ostygniecia.

- Urzadzenie rozgrzewa sie do bardzo wysokich
temperatur. Urzadzenie musi by¢ uzytkowane
w migjscu niedostepnym dla dzieci.

- Kabel zasilajacy prowadzic tak, aby nie zwisat
z powierzchni roboczej. Nie bedzie wéwczas
niebezpieczenstwa, ze mate dzieci zrzucg urzg-
dzenie, ciggnac za kabel.

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem

elektrycznym

+ Urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki nie
wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz grozi
to porazeniem pradem elektrycznym.
Urzadzenie nalezy tez chroni¢ przed woda
kapigca i rozpryskowa.

+Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi
rekoma ani uzywac go na wolnym powietrzu
lub w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci
powietrza.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego
z zestykiem ochronnym, ktérego napiecie jest
zgodne z parametrami technicznymi urzadzenia.

« Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza,
musi on by¢ zgodny z parametrami technicznymi
urzadzenia. Podczas zakupu nalezy skonsulto-
wac sie ze sprzedawca.

- Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka, ...

.. jesli podczas uzycia wystapig usterki,

... po uzyciu,

... przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nalezy przy tym zawsze ciagna¢ za wtyczke,

nigdy za kabel zasilajacy.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne,
aby w razie potrzeby mozna byto szybko wycig-
gnac wtyczke.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani przy-
gnieciony. Kabel zasilajacy nalezy prowadzi¢
z dala od ostrych krawedzi, oleju, gorgcych
cze$ci urzadzenia i innych Zrédet ciepta.

« Urzadzenie i kabel zasilajgcy nalezy reqularnie
sprawdza¢ pod katem uszkodzen. Nie wolno
uzywac urzadzenia, gdy urzadzenie lub kabel
zasilajgcy wykazuja widoczne uszkodzenia lub
jesli urzadzenie spadto na ziemie.

- Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w urza-
dzeniu. Nie wolno réwniez samodzielnie wymie-
niac kabla zasilajacego.



Wszelkie naprawy urzadzenia lub kabla zasilaja-
cego nalezy zlecad tylko zaktadom specjalistycz-
nym. Nieprawidtowo wykonane naprawy moga
stwarza¢ powazne zagrozenie dla uzytkownika.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami

+Podczas uzycia silnemu nagrzaniu ulegajg
tatwo dostepne czesci wewnatrz urzadzenia.
Nalezy dopilnowac, zeby podczas uzycia i w fazie
stygniecia (przynajmniej przez 30 minut) nikt
nie dotykat goracych czesci urzadzenia.
Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub scho-
waniem urzadzenia nalezy odczekad, az ostygnie.
- Rowniez przyrzadzane produkty nagrzewaja sie
do bardzo wysokich temperatur.
Podczas ich wyjmowania nalezy zachowac
ostroznosc!

- Podczas przyrzadzania potraw z otwordw
wentylacyjnych urzadzenia wydostaje sie
goraca para. Nalezy trzymac od niej z daleka
rece oraz twarz - istnieje ryzyko poparzenia!
Réwniez podczas otwierania urzadzenia nalezy
uwaza¢ na wydobywajaca sie pare.

- Nie wolno wlewac wody do jeszcze gorgcego
kosza frytkownicy. Istnieje wowczas niebezpie-
czenstwo poparzenia przez unoszaca sie goracy
pare wodna.

OSTRZEZENIE przed pozarem

+Nigdy nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

+ Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane za
posrednictwem programatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Nigdy nie wolno zakrywa¢ otworéw wentylacyj-
nych ani odpowietrzajacych w czasie pracy
urzadzenia lub w fazie stygniecia.

- Nalezy unika¢ niebezpieczenstwa pozaru lub
spalenia: Podczas uzycia urzadzenie musi by¢
ustawione w wolnej przestrzeni, w Zzadnym razie
nie moze stac przy $cianie lub w rogu, przy
firankach itp. Nalezy zachowa¢ przynajmniej
10-centymetrowy odstep od $cian, mebli itp.

(po bokach i od géry).

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od materia-
téw tatwopalnych. Nie przykrywac urzadzenia.

+Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwina¢
kabel zasilajacy. Zwrdcié¢ uwage, aby rozwiniety
kabel nie miat stycznosci z urzadzeniem.

- W zadnym wypadku nie wolno uzywac urzadzenia
bez wtozonego kosza i wktadki sitowej.

- Przyrzadzang zywno$¢ nalezy zawsze umiesz-
cza¢ na wktadce sitowej, nigdy bezpo$rednio
w koszu frytkownicy. W przeciwnym razie nie
bedzie mozliwa optymalna cyrkulacja gorgcego
powietrza.

- Nie nalezy przepetniac kosza frytkownicy.
Przestrzegac oznaczenia MAX! Przyrzadzana
zywnos$¢ nie moze mie¢ bezposredniego
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Nigdy nie wolno wlewac oleju do kosza frytkow-
nicy, poniewaz moze on ulec zaptonowi.

+Nigdy nie wolno przyrzadza¢ w urzadzeniu
zywnosci w opakowaniu.

- Jezeli z urzadzenia wydostaje sie ciemny dym,
nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i wy-
ciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Przed wyjeciem kosza z urzadzenia odczekac
do momentu, az dym przestanie sie ulatniac.
Nalezy pamietac o tym, ze jasny dym jest
z requty zjawiskiem normalnym.

UWAGA - ryzyko szkod materialnych

+ Do wyjmowania przyrzadzonej potrawy nalezy
uzywac wytacznie zaroodpornych sztuccow
z drewna lub tworzywa sztucznego, aby nie
zarysowac powtoki antyadhezyjnej kosza
frytkownicy oraz wktadki sitowe;j.

+ Do czyszczenia kosza frytkownicy i wkiadki
sitowej w Zzadnym wypadku nie wolno uzywac
srodkow czyszczacych o wiasciwosciach szoru-
jacych, $rodkéw do czyszczenia piekarnikow
lub innych $rodkdw pomocniczych, ktére mogg
rysowa¢ powierzchnie. Mogg one uszkodzic
powtoke antyadhezyjna.



- Urzadzenie nalezy zawsze stawia¢ na stabilnym,
réwnym i odpornym na wysokie temperatury
podtozu.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére
lakiery, tworzywa sztuczne lub $rodki do piele-
gnacji mebli moga wej$¢ w agresywne reakcje
z antyposlizgowym materiatem ndzek urzadzenia
i rozmiekczy¢ je. W razie potrzeby nalezy umie-
$ci¢ pod urzadzeniem podktadke antyposlizgowa.

Elementy zabezpieczajace

+ Urzadzenie wyposazono w wewnetrzny prze-
tacznik stykowy, ktéry w przypadku wyjecia
kosza automatycznie wytacza doptyw ciepta,

a w przypadku wtozenia kosza ponownie wtgcza
grzanie. Bez wtozonego kosza urzadzenie nie
dziata.

+ Urzadzenie wyposazono w zabezpieczenie
przed przegrzaniem. Automatycznie wytacza
ono urzadzenie w przypadku wykrycia awarii
wbudowanego uktadu kontroli temperatury.
Nie mozna wéwczas ponownie wigczy¢ urza-
dzenia. W takim przypadku nalezy wyciggnac
wtyczke z gniazdka elektrycznego, poczekac,
az urzadzenie ostygnie i skontaktowac sie
w sprawie naprawy z Centrum Serwisu lub
zaktadem specjalistycznym.

+ Urzadzenie jest wyposazone w powierzchnie
Cool Touch, dzieki czemu podczas pracy nie
nagrzewa sie zbytnio na zewnatrz i przy dotyka-
niu nie stwarza niebezpieczenstwa poparzenia.

Czym jest akrylamid?

Akrylamid powstaje podczas intensywnego

podgrzewania (pieczenia, smazenia, frytowania,

opiekania itp.), zwtaszcza w produktach spozyw-
czych zawierajacych skrobie.

Nie istniejg ostateczne wyniki badai dowodzace,

w jakiej postaci akrylamid jest szkodliwy dla

ludzkiego organizmu.

Nalezy jednak zachowac ostrozno$¢ i nie wypiekac

przyrzadzanej zywnosci zbyt dtugo, poniewaz

zbyt mocne przyrumienienie prowadzi do po-
wstania wiekszych ilosci tej substancji.

Nalezy trzymac sie zasady: ,.zarumienianie, ale
nie zweglanie”. Poniewaz na hiezgco pojawiajg
sie nowe wyniki badan, naj$wiezsze informacje
na ten temat mozna znalez¢ w prasie.

Wiele informacji mozna réwniez znalez¢

w Internecie.

Symbole na urzadzeniu

Ten symbol ostrzega przed gorgcymi
powierzchniami (we wnetrzu urzadze-
nia) i UN0szaca sie goraca parg (szcze-

liny wentylacyjne z tytu urzadzenia).

Usuwanie odpaddw

Urzadzenie oraz jego opakowanie wyprodukowano
z warto$ciowych materiatéw, ktére nadajg sie do
ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarza-
nie odpadéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i
przyczynia sie do ochrony srodowiska naturalnego.
Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Nalezy wykorzystac lokalne
mozliwosci oddzielnego zbierania papieru, tektury
oraz opakowan lekkich.

Urzadzenia, ktdre zostaty oznaczone

tym symbolem, nie moga by¢ usuwane
mmmm 0 zwyktych pojemnikéw na odpady
domowe!
Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usu-
wania zuzytego sprzetu oddzielnie od odpadéw
domowych. Urzadzenia elektryczne zawieraja
substancje niebezpieczne. W przypadku nieprawi-
dtowego przechowywania i usuwania moga one
szkodzi¢ zdrowiu oraz $rodowisku naturalnemu.
Informacji na temat punktéw zbidrki bezptatnie
przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Pafstwu
administracja samorzadowa.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

Symbol na urzadzeniu
Unoszaea sig goraca paral

wyswietlacz
z przyciskami funkcyjnymi

wyjmowana
wkiadka sitowa

zdejmowane
naktadki
silikonowe

oznaczenie MAX

antyposlizgowe ndzki

komora grzewcza

\\
kosz frytkownicy



wskazanie
temperatury
(80°C -200°C)

dmuchawa « %@
pracuje
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Przyciski funkcyjne

Uruchamianie / przerywanie / kontynuo-
wanie cyklu przyrzadzania potrawy
Wybdr programu przyrzadzania potrawy:
Naciska¢ do momentu, az zadany program
przyrzadzania zacznie miga¢, a na wy-
Swietlaczu pojawia sie predefiniowane
wartosci

Wywotywanie trybu ustawiania tempera-
tury/czasu przyrzadzania:

Nacisna¢ 1x, aby przej$¢ do trybu
ustawiania temperatury

Nacisnac 2x, aby przejsc do trybu
ustawiania czasu przyrzadzania

W wybranym trybie ustawiania:
zwiekszanie temperatury przyrzadzania /
wydtuZzanie czasu przyrzadzania

W wybranym trybie ustawiania:
zmniejszanie temperatury przyrzadzania /
skracanie czasu przyrzadzania

N P D

wskazanie

Czasu

przyrzadzania
(0 - 60 min)

urzadzenie
nagrzewa sie

wskazniki programéw
przyrzadzania

przyciski funkcyjne
z lampkami kontrolnymi

Wskazniki programow przyrzadzania
Program

ﬂ‘"'h ,,Fr\?tki“

Program

LGrill”

Program

Udka/skrzydetka kurczaka”

Program
.Owoce morza”

Program
JStek”

Program
.Ciasto”

Program
Warzywa"

Program
.Ryba"

W
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Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowanie i czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci -
zagrozenie zycia wskutek uduszenia/
zakrztuszenia
- Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac
z dala od dzieci. Najlepiej od razu je usungc.
NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie zycia
wskutek porazenia pradem elektrycznym
+ Przed przystapieniem do czyszczenia urzg-
dzenia nalezy wyciagnac wtyczke z gniazdka.
- Nie wolno narazac urzadzenia na dziatanie
wilgoci. Chroni¢ urzadzenie przed wodg
kapigca i rozpryskowa.
UWAGA - ryzyko szkéd materialnych
- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie $rodkéw czyszczacych.

1. Usunac wszelkie materiaty opakowaniowe.

2. Usuna¢ z urzadzenia wszystkie etykiety
i naklejki.

3. Ciggnac za uchwyt i pokonujac lekki opdr,
wyciaggnac kosz z urzadzenia.

4. Wytrze¢ obudowe wewnatrz oraz na zewnatrz
lekko zwilzong $ciereczka. Nastepnie starannie
osuszy¢ urzadzenie.

5. Doktadnie umy¢ kosz frytkownicy oraz wyj-
mowang wktadke sitowa w cieptej wodzie
z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia

8

naczyn, uzywajac miekkiej gabki. Ani kosz

frytkownicy, ani wktadka sitowa nie nadaja

sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Nalezy przy tym uwazac, aby nie pogubi¢
matych zdejmowanych nakfadek silikono-
wych w dolnej czesci wktadki sitowej!

6. Przed ponownym ztozeniem i uruchomieniem
urzadzenia nalezy doktadnie wysuszy¢
wszystkie czesci w sposdb opisany ponizej.
Nie moze w nich by¢ zadnej wilgoci.

Przed pierwszym uzyciem z Zywnoscia

nalezy ,wypali¢" umyte urzadzenie przez
10 minut w temperaturze 200°C, aby usung¢
ewentualne pozostatosci poprodukcyjne.

Przygotowanie do uzytkowania (bez zawartosci)

To urzadzenie jest przewidziane do frytowania
(smazenia) zywnosci tylko za pomocg goracego
powietrza - bez dodatku oleju lub innego ttuszczu.
Dlatego do kosza frytkownicy nie wolno wle-
wac zadnego oleju, innego ttuszczu ani tez
zadnych innych cieczy!

c OSTRZEZENIE przed pozarem

- Wtyczke nalezy wktada¢ do gniazdka elek-
trycznego dopiero wtedy, gdy urzadzenie jest
catkowicie ztozone (zmontowane).

- Nie wolno ustawia¢ urzadzenia pod szafkami
wiszacymi ani w poblizu palnych przedmio-
tow. Nie przystawia¢ bezposrednio do Sciany
ani nie stawia¢ w kacie. Kabel zasilajacy nie po-
winien zwisac z krawedzi powierzchni roboczej.

- Otwory wentylacyjne i odpowietrzajace urzg-
dzenia powinny by¢ zawsze odstoniete. Na
urzadzeniu nie nalezy niczego stawiac/ktasc.

- Nigdy nie wolno uzywac urzadzenia bez kosza

frytkownicy i wtozonej wktadki sitowej.

Przy pierwszym nagrzewaniu moze

wydzielad sie lekki zapach, co jest rzecza
catkowicie normalna. Nalezy zapewni¢ dostateczng
wentylacje pomieszczenia.



1. Ustawi¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej i
antyposlizgowej powierzchni roboczej, ktéra
jest odporna na wysokie temperatury.

2. Wtozy¢ wktadke sitowa do kosza frytkownicy.
Mate silikonowe naktadki w dolnej czesci
wktadki sitowej musza by¢ prawidtowo
zatozone.

3. Wsuna¢ kosz frytkownicy do oporu do urza-
dzenia. Kosz frytkownicy musi sie zablokowac
w sposob styszalny i wyczuwalny, tak aby
zadziatat przetacznik stykowy w obudowie.
W przeciwnym razie urzadzenia nie bedzie
mozna wigczyc.
4. Rozwing¢ catkowicie kabel zasilajacy i wozy¢
wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka
z zestykiem ochronnym.
Na wyswietlaczu na chwile pojawiajg sie wszystkie
wskazania, ktére nastepnie gasna. Nastepnie
rozbrzmiewa sygnat akustyczny i tylko lampka
kontrolna w przycisku "/ $wieci w sposob ciggty.
Urzadzenie znajduje sie w stanie gotowosci.
Przy kazdym nacisnieciu przycisku
rozbrzmiewa sygnat akustyczny.
5. Nacisna¢ kr6tko przycisk "%, aby uaktywni¢
urzadzenie.
Lampka kontrolna w przycisku "% miga,
podczas gdy na wyswietlaczu stale $wieca
wszystkie symbole oraz temperatura i czas
przyrzadzania. Domyslnie ustawiona jest
temperatura 200°C i czas przyrzadzania
15 minut.

6. Nacisna¢ dwukrotnie krétko przycisk &4,
aby przejs¢ najpierw do trybu ustawiania
temperatury, a nastepnie bezpo$rednio
do trybu ustawiania czasu przyrzgdzania.

W czasie danego trybu ustawiania wskazanie

temperatury/czasu przyrzadzania miga
przez ok. 4 sekundy. Uzytkownik moze teraz
ustawi¢ temperature z zakresu od 80°C do 200°C
(w krokach co 5°C) oraz czas przyrzadzania z za-
kresu od 0 minut do 60 minut (w krokach co 1 mi-
nute). Jezeli w ciggu tego czasu nie zostanie do-
konane zadne ustawienie za pomocg przyciskdw
=+ lub —, nastgpi automatyczne zakoriczenie
trybu ustawiania, a urzadzenie powrdci do wy-
Swietlania statych wskazan. W razie potrzeby na-
cisnaC krotko przycisk &4, aby ponownie przejs¢
do trybu ustawiania.

7. Przy migajacym wskazaniu czasu przyrzadza-
nia naciskac przycisk — lub przytrzymac ten
przycisk wcisniety do momentu, az na wyswie-
tlaczu pojawi sie warto$¢ 10. Czas przyrzadza-
nia jest teraz zmniejszony do 10 minut.

8. Ponownie nacisna¢ przycisk "%, aby urucho-
mi¢ cykl przyrzadzania z pustym koszem.

Lampka kontrolna w przycisku "/, $wieci teraz
w spos6b ciggty. Na wyswietlaczu Swiecg wska-
#niki nagrzewania & oraz dmuchawy $}a.
Urzadzenie nagrzewa sie.

Gdy tylko osiggnieta zostanie ustawiona
(zadana) temperatura, wskaznik & gasnie.
Aby utrzymac zadang temperature, urzadze-
nie dogrzewa od czasu do czasu - wtedy
znéw Swieci wskaznik &%,

Wskazanie czasu przyrzadzania odlicza teraz
w dot, pokazujac czas pozostaty do korica cyklu
przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego czasu przyrzadzania
rozbrzmiewa 6 sygnatdw akustycznych, podczas
gdy wskazanie temperatury i zakonczony czas
przyrzadzania OO minut migajg. Nastepnie urza-
dzenie automatycznie przetacza sie na tryb goto-
wosci. Jeszcze tylko lampka kontrolna w przyci-
sku "% $wieci w sposdb ciagty, wszystkie inne



wskazniki na wyswietlaczu sg zgaszone.
9. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
10. Poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Rada: W celu szybszego ostygniecia nalezy
wyciagnac kosz z urzadzenia i ustawié go
na odpowiednim, odpornym na wysokie
temperatury podtozu.

c OSTRZEZENIE przed oparzeniami

- Nalezy dopilnowac, aby podczas fazy stygniecia
nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.

11. Po ostygnieciu przetrze¢ wnetrze urzadzenia
papierowym recznikiem i jeszcze raz krétko
przeptuka¢ kosz frytkownicy oraz wktadke
sitowa.

Przerywanie i kontynuowanie cyklu przyrza-
dzania potrawy

Uzytkownik moze w kazdej chwili przerwac
trwajacy cykl przyrzadzania potrawy.
D> Nacisna¢ krétko przycisk "/, aby przerwaé
cykl przyrzadzania. Lampka kontrolna
w przycisku "% miga, podczas gdy wszystkie
inne wskazniki na wySwietlaczu (poza &%)
nadal $wieca.

> Ponownie nacisnac krotko przycisk "/, aby
kontynuowac cykl przyrzadzania potrawy.
Lampka kontrolna w przycisku "
zndw Swieci w sposdb ciagty.
Wczesniejsze koniczenie cyklu przyrzadzania
D> Przytrzymac wciniety przycisk "/ przez
ok. 2 sekundy, az wszystkie wskazniki na wy-
Swietlaczu zgasng i rozbrzmi krétki sygnat
akustyczny. Urzadzenie przetacza sie na tryb
gotowosci i tylko lampka kontrolna w przyci-
sku "X $wieci w sposdb ciagty.
Po wytaczeniu urzadzenia wskaznik $is
moze ewentualnie jeszcze przez chwile
Swieci¢, dopdki nie nastapi wytaczenie
dmuchawy.

Czym jest smazenie (frytowanie)
goracym powietrzem i jakie produkty
spozywcze sie to tego nadaja?

Frytowanie goragcym powietrzem to - jak sama

nazwa mowi - metoda przyrzadzania potraw

przy uzyciu tylko goracego powietrza - bez oleju,

ttuszczu czy wody.

- Zasadniczo do takiej obrébki nadajg sie wszystkie
te produkty zywnosciowe, ktére mozna przyrza-
dza¢ réwniez w piekarniku.

- Jes$li maja by¢ przyrzadzane mrozone frytki,
nalezy zwréci¢ uwage na to, aby nadawaty sie
one do przyrzadzania w piekarniku, a nie tylko
we frytkownicy.

- Jak samodzielnie przyrzadzi¢ wtasne frytki, opisa-
no w rozdziale ,Przyrzadzanie domowych frytek".

+Nie nalezy uzywa¢ produktéw zawierajacych
duze ilo$ci thuszczu, takich jak np. kietbaski.

- Jesli maja by¢ przyrzadzone pierogi, najlepiej
uzy¢ gotowego, rozwatkowaneqo ciasta. Czas
przyrzadzania jest wtedy krétszy niz w przy-
padku ciasta wyrabianego samodzielnie.

- Duze produkty zywnosciowe nalezy pokroi¢ na
drobne kawatki, aby skrdci¢ czas przyrzadzania
i uzyskac lepszy efekt.

+ Wieksza ilo$¢ przyrzadzanego produktu wymaga
jedynie nieznacznie wiecej czasu niz mniejsza
ilo$¢. Nie nalezy jednak przepetniac kosza fryt-
kownicy! W zadnym wypadku nie napetnia¢
kosza frytkownicy powyzej oznaczenia MAX,
poniewaz nie pozwoli to na réwnomierne przy-
rzadzenie catej potrawy. Nalezy kierowac sie infor-
macjami podanymi w tabeli na nastepnej stronie.

+ W przypadku mocno rozdrobnionych produktéw
zywnoSciowych nalezy po uptywie potowy czasu
przyrzadzania wstrzasnac nimi, aby uzyskac
réwnomierny efekt przyrzadzenia (patrz tabela).

» Przyktadowo, aby upiec quiche lub ciasto albo
aby przyrzadzi¢ wrazliwe lub nadziewane sktad-
niki, nalezy do kosza frytkownicy wstawi¢ mata,
nadajaca sie do uzycia w piekarniku forme do
pieczenia/zapiekania (np. z silikonu, stali nie-
rdzewnej, aluminium lub terakoty).

- Urzadzenie nadaje sie réwniez do podgrzewania
positkdw. W tym celu nalezy na maksymalnie
10 minut ustawi¢ temperature 150°C.



Tabela przyrzadzania

Nalezy pamietac, Ze dane w ponizszej tabeli to wartosci orientacyjne.
Czas przyrzadzania moze by¢ rézny w zalezno$ci od wielkosci, ksztattu, rodzaju sktadnikdw itd.

llo$¢ min.-maks.|  Czas* Temperatura | Wstrzasnac w Dodatkowe
(@ (minuty) (°C) potowie czasu? informacje

Ziemniaki

Mrozone frytki, cienkie 300-400 18-20 200 tak

Mrozone frytki, grube 300-400 20-25 200 tak

Swieze frytki, 0 ok 8mm 300-500 18-24 200 tak patrz nastepny

Zapiekanka ziemniaczana 500 20-25 200 tak

Migso i dréb

Stek 100-500 10-15 180

Kotlet wieprzowy 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

prefbaskd v ciescie 100-500 1315 200

Udka z kurczaka 100-500 25-30 180

Piers z kurczaka 100-500 15-20 180

Przekaski

Sajgonki 100-400 8-10 200 tak gotowy produkt

Mrozone nuggetsy z kurczaka| ~ 100-500 6-10 200 tak gotowy produkt

Paluszki rybne 100-400 6-10 200 gotowy produkt

Mrozony ser panierowany 100-400 8-10 180 gotowy produkt

Nadziewane warzywa 100-400 10 160

Wypieki

Ciasto 300 2025 160 d‘g\[’)fefc‘)zg‘glya
uzy¢ formy

Quiche 400 20-22 180 do pieczenia/
zapiekania

Muffiny 300 15-18 200 d‘jf‘[’)fefc‘;g[‘]}’a
uzy¢ formy

Stodkie przekaski 400 20 160 do pieczenia/
zapiekania

* Podane czasy przyrzadzania dotycza wstepnie nagrzaneqo urzadzenia (patrz sekcja ,,Nagrzewanie wstepne”

w rozdziale ,Obstuga”).

W przypadku zimnego urzadzenia nalezy do nich doliczy¢ ok. 3 minuty.




Przyrzadzanie domowych frytek

Do przyrzadzenia domowych frytek nalezy uzy¢
twardych ziemniakéw, ktdre nie rozpadna sie
podczas przyrzadzania.

Optymalna ilo$¢ na jeden cykl przyrzadzania to
ok. 500 g ziemniakow.

1. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ na cienkie stupki
(maks. 1cm grubosci). Obowigzuje nastepu-
jaca zasada: im ciefisze stupki, tym bardziej
chrupiace frytki.

2. Umiesci¢ ziemniaczane stupki na co najmniej
30 minut w misce z zimng woda, tak aby wy-
ptukad jak najwiecej skrobi ziemniaczanej.
Skrobia uniemozliwia réwnomierne przyru-
mienienie frytek. Nastepnie doktadnie osu-
szy¢ surowe frytki za pomoca czystych pa-
pierowych recznikéw. Ziemniaczane stupki
musza by jak najsuchsze, kiedy s wktadane
do urzadzenia.

3. Ostroznie wymiesza¢ ziemniaczane stupki
w misce z 0,5-1tyzeczka oleju roslinnego, np.
stonecznikoweqo, tak aby wszystkie surowe
frytki zostaty pokryte cienkg warstwa oleju.
Dzieki temu frytki beda odpowiednio chru-
pigce. Nie stosowac masta ani margaryny.
Te ttuszcze nie nadaja sie do frytowania
zywnosci.

4. Nastepnie ostroznie wyjac ziemniaczane
stupki z miski i odczekac, az dobrze ociekng
z nadmiaru oleju. W razie potrzeby odsgczy¢
nadmiar oleju papierowym recznikiem.
Tak przygotowane stupki wtozy¢ do kosza
frytkownicy.
Uwaga: Nie przesypywac ziemniaczanych

stupkdw do kosza frytkownicy wprost z miski,

aby nadmiarowy olej nie przedostaty sie
wraz z nimi do kosza.

5. Przyrzadzi¢ frytki zgodnie z informacjami
podanymi w ponizszej tabeli.

Obstuga

é OSTRZEZENIE przed pozarem

- Nie wolno ustawia¢ urzadzenia pod szafkami
wiszacymi ani w poblizu palnych przedmio-
tow. Nie przystawia¢ bezposrednio do $ciany
ani nie stawia¢ w kacie. Kabel zasilajacy nie po-
winien zwisac z krawedzi powierzchni roboczej.

- Otwory wentylacyjne i odpowietrzajgce urza-
dzenia powinny by¢ zawsze odstoniete. Na
urzadzeniu nie nalezy niczego stawia¢/ktasc.

- Nigdy nie wolno uzywac urzadzenia bez kosza
frytkownicy i wtozonej wktadki sitowej.

- Nie wlewa¢ zadneqo oleju ani innego ttuszczu
do kosza frytkownicy.

D> Ustawi¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej
i antyposlizgowej powierzchni roboczej,
ktdra jest odporna na wysokie temperatury.

D> Wtozy¢ wktadke sitowg do kosza frytkownicy.
Mate silikonowe naktadki w dolnej czesci wkta-
dki sitowej musza by¢ prawidtowo zatozone.

Nagrzewanie wstepne

Warto$ci podane w tabeli przyrzadzania odnosza
sie do wstepnie nagrzanego urzadzenia. Dlatego
aby zapewni¢ wiekszg doktadnos¢, zaleca sie
ewentualnie wstepne nagrzanie urzadzenia.
Najpierw nalezy uruchomic¢ urzadzenie bez
produktdéw do przyrzadzenia, ale z wtozonym
koszem, w ktérym umieszczono wktadke sitowg -
patrz opis w rozdziale ,,Przygotowanie do
uzytkowania (bez zawartosci)".

Produkty do przyrzadzenia nalezy umiescié

w koszu frytkownicy dopiero wtedy, gdy zgasnie
wskaznik nagrzewania & (w zaleznosci od usta-
wionej temperatury po maks. 3 minutach).

Uruchamianie cyklu przyrzadzania

1. Napetnic¢ kosz frytkownicy zgdanymi produk-
tami do przyrzadzenia. Nie przekracza¢ przy
tym oznaczenia MAX i przestrzegac zaleca-
nych ilosci podanych w tabeli przyrzadzania.



2. Wsuna¢ kosz frytkownicy do oporu do urzg-
dzenia. Kosz frytkownicy musi sie zablokowac
w sposob styszalny i wyczuwalny, tak aby
zadziatat przetacznik stykowy w obudowie.
W przeciwnym razie urzadzenia nie bedzie
mozna wigczyc.
3. Rozwing¢ catkowicie kabel zasilajacy i wiozy¢
wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka
Z zestykiem ochronnym.
Na wyswietlaczu na chwile pojawiajg sie wszystkie
wskazania, ktore nastepnie gasna. Nastepnie
rozbrzmiewa sygnat akustyczny i tylko lampka
kontrolna w przycisku "% $wieci w sposdb ciagty.
Urzadzenie znajduje sie w stanie gotowosci.
4, Nacisna¢ krotko przycisk "/, aby uaktywnic
urzadzenie.
Lampka kontrolna w przycisku "% miga, pod-
czas gdy na wy$wietlaczu stale Swiecg wszystkie
symbole oraz temperatura i czas przyrzadzania.
Domyslnie ustawiona jest temperatura 200°C
i czas przyrzadzania 15 minut.

Teraz mozna recznie ustawi¢ temperature i czas
przyrzadzania albo uzy¢ jednego z predefiniowa-
nych programdw przyrzadzania.

Ustawianie reczne

5. Nacisna¢ krétko przycisk &4, aby przej§é
do trybu ustawiania temperatury.
Wskazanie temperatury zaczyna migac.

6. Uzywajac przyciskéw + lub —, ustawi¢
wymagang temperature zgodnie z tabela
przyrzadzania.

Naciskanie przycisku powoduje zmiane tempe-

ratury w krokach co 5°C. W celu szybszej zmia-

ny warto$ci trzymac dany przycisk wcisniety.
Jesli urzadzenie nie zostato wstepnie na-
grzane, do ustawianeqo czasu przyrzadza-
nia nalezy ewentualnie doda¢ 3 minuty.

7.Nacisna¢ ponownie krotko przycisk &4, aby
przej$¢ do trybu ustawiania czasu przyrza-
dzania.
Wskazanie czasu przyrzadzania zaczyna migac.

8. Uzywajac przyciskéw + lub —, ustawi¢ wy-
magany czas przyrzadzania zgodnie z tabelg
przyrzadzania. Naciskanie przycisku powoduje
zmiane czasu przyrzadzania w krokach co
I minute. W celu szybszej zmiany wartosci
trzymac dany przycisk wcisniety.

Rada: Jesli urzadzenie nie zostato wstepnie
nagrzane, do ustawianego czasu przyrzadza-
nia nalezy ewentualnie doda¢ 3 minuty.

W czasie danego trybu ustawiania wskaza-

nie temperatury/czasu przyrzadzania miga
przez ok. 4 sekundy. Jezeli w cigqu tego czasu
nie zostanie dokonane zadne ustawienie za po-
mocag przyciskéw + lub —, nastapi automa-
tyczne zakofczenie trybu ustawiania, a urzadze-
nie powrdci do wySwietlania statych wskazan.
W razie potrzeby nacisna¢ krétko przycisk &4,
aby ponownie przej$¢ do trybu ustawiania.
Uzywanie programu przyrzadzania

D> Nacisnac krotko przycisk :=.

Wybrany jest pierwszy program przyrzadza-
nia . Frytki“. Symbol § zaczyna migac i
wskazywane sg predefiniowane wartosci
temperatury i czasu przyrzadzania.
Kazde kolejne nacisniecie przycisku :=
powoduje przej$cie do nastepnego progra-
mu przyrzadzania.

D> Naciskac przycisk := do momentu, az zadany
program przyrzadzania zacznie migac i wska-
zywane beda przewidziane dla tego programu
wartosci temperatury i czasu przyrzadzania.

Podobnie jak w przypadku ustawien
recznych predefiniowane wartosci tempe-
ratury i czasu przyrzadzania mozna zmie-
nia¢ za pomoca przyciskow + / —.

9. Ponownie nacisnac przycisk "/, aby rozpo-
czat cykl przyrzadzania.

Lampka kontrolna w przycisku ") $wieci teraz
w sposob ciggty. Na wySwietlaczu $wieca wska-
Zniki nagrzewania &% oraz dmuchawy s
Urzadzenie nagrzewa sie.

Gdy tylko osiggnieta zostanie ustawiona
temperatura, gasnie wskaznik &%,



Aby utrzymac zadang temperature, urzadzenie
dogrzewa od czasu do czasu - wtedy zndw
Swieci wskaznik &%,

Wskazanie czasu przyrzadzania odlicza teraz
w dét, pokazujac czas pozostaty do korica
cyklu przyrzadzania.

W trakcie cyklu przyrzadzania

Aby zapewni¢ optymalny rezultat, niektére pro-
dukty zywnosciowe muszg zosta¢ wstrzasniete
po uptywie potowy czasu przyrzadzania (patrz

.Jabela przyrzadzania”).

D> Podczas trwajaceqgo cyklu przyrzadzania wy-
ciagnac kosz frytkownicy za uchwyt z urzadze-
nia. Urzadzenie automatycznie sie zatrzyma, a
wszystkie wskazania na wy$wietlaczu zgasna.

> Ostroznie pomachac nieco koszem frytkownicy,
tak aby zawarto$¢ zostata przemieszana
(warstwy potrawy zostaty przetozone).

> Ponownie wsung¢ kosz frytkownicy do oporu
do komory grzewczej. Urzadzenie zndw sie
wiaczy i bedzie kontynuowaé ustawiony cykl
przyrzadzania.
Po uptywie potowy czasu przyrzadzania
uzytkownik nie jest powiadamiany dZwie-
kowo przez urzadzenie! Dlatego aby nie zapo-
mnie¢ o wstrzasnieciu przyrzadzanej potrawy,
zaleca sie ustawienie najpierw jedynie potowy
czasu przyrzadzania, a nastepnie po wstrzasnie-
ciu uruchomienie drugiego cyklu przyrzadzania.

Przerywanie i kontynuowanie cyklu
przyrzadzania potrawy

Uzytkownik moze w kazdej chwili przerwac
trwajacy cykl przyrzadzania potrawy.
D> Nacisna krétko przycisk "/, aby przerwaé
cykl przyrzadzania.
Lampka kontrolna w przycisku "% miga,
podczas gdy wszystkie inne wskaZzniki
na wyswietlaczu (poza &%) nadal $wieca.
> Ponownie nacisnac krotko przycisk "%, aby
kontynuowac cykl przyrzadzania.
Lampka kontrolna w przycisku "% znow
Swieci w sposob ciagty.

14

Wczesniejsze konczenie cyklu przyrzadzania
D> Przytrzymac wcisniety przycisk "/ przez
ok. 2 sekundy, az wszystkie wskazniki na wy-
Swietlaczu zgasna i rozbrzmi krétki sygnat
akustyczny. Urzadzenie przetacza sie na tryb
gotowosci i tylko lampka kontrolna w przyci-
sku "% $wieci w sposob ciggty.
Po wytgczeniu urzadzenia wskaznik
moze ewentualnie jeszcze przez chwile
$wieci¢, dopoki dmuchawa jeszcze pracuje.
Po uptywie cyklu przyrzadzania
Po uptywie ustawionego czasu przyrzadzania
rozbrzmiewa 6 sygnatdw akustycznych, podczas
gdy wskazanie temperatury i zakoficzony czas
przyrzadzania OO minut migaja.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przetacza sie
na tryb gotowosci. Jeszcze tylko lampka kontrolna
w przycisku "%, $wieci w sposob ciagty, wszystkie
inne wskazniki na wyswietlaczu sg zgaszone.

s
o)

é OSTRZEZENIE przed oparzeniami

- Podczas wyjmowania kosza frytkownicy moze
sie unosi¢ goraca para. Nalezy trzymaé
od niej z daleka rece oraz twarz!

10. Wyciagnac kosz frytkownicy za uchwyt
z urzadzenia i sprawdzi¢ stan przyrzadzenia
zawartosci. W tym celu mozna ewentualnie
ustawic kosz frytkownicy na odpowiednim,
odpornym na wysokie temperatury podtozu.

D> Jezeli zadany stan przyrzadzenia potrawy
nie zostat jeszcze osiggniety, ponownie
wsunac kosz do urzadzenia i uruchomic
kolejny cykl przyrzadzania, trwajacy kilka
dodatkowych minut.

1. Jesli zadany stan przyrzadzenia potrawy
zostat osiagniety, ostroznie wyjac przyrza-
dzong potrawe z kosza frytkownicy za pomoca
odpowiedniego przyboru kuchenneqo (z drewna,
silikonu lub tworzywa sztucznego).

Nie stosowa¢ metalowych przyboréw kuchen-

nych, aby nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyj-
nej kosza frytkownicy oraz wktadki sitowej!




W zadnym razie nie przesypywac przyrzadzo-
nej potrawy bezposrednio z kosza frytkownicy
do innego naczynia! Dzieki temu mozna unik-
nac wylania razem z przyrzadzong potrawg
oleju lub inneqo ttuszczu, ktéry ewentualnie
skapnat i nagromadzit sie pod wktadka sitowa.

12. W razie potrzeby napetnic kosz frytkownicy
kolejng porcjg potrawy do przyrzadzenia
i uruchomic¢ nowy cykl przyrzadzania.
Po uzyciu
13. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
0 ile nie bedg juz przyrzadzane kolejne porcje
potrawy.
14. 0dczekac, az urzadzenie, kosz frytkownicy oraz
wkiadka sitowa w wystarczajgcym stopniu
ostygna, a nastepnie wyczysci¢ wszystkie cze-

$ci zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

Nalezy dopilnowa, aby podczas fazy stygniecia
nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

Czyszczenie i przechowywanie

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie 7ycia
wskutek porazenia pradem elektrycznym

* Przed przystapieniem do czyszczenia urzg-
dzenia nalezy wyciggnac wtyczke z gniazdka.

- Nie wolno naraza¢ urzadzenia na dziatanie
wilgoci. Chroni¢ urzadzenie przed woda
kapigca i rozpryskowa.

AOSTRZE?ENIE przed oparzeniami

*Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
odczekac, az urzadzenie oraz wszystkie jego
akcesoria catkowicie ostygna.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie srodkdw czyszczacych.

- Podczas czyszczenia nie nalezy stosowac
metalowych przybordw kuchennych, aby
nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyjnej kosza
frytkownicy oraz wktadki sitowej.

1. Wytrze¢ obudowe wewnatrz oraz na zewnatrz
lekko zwilzong Sciereczka. Nastepnie starannie
osuszy¢ urzadzenie.

2.Sprawdzié, czy elementy grzejne miaty kontakt
z przyrzadzang zywnoscia. W razie potrzeby
oczys$ci¢ elementy grzejne suchg szczotka.
3. Doktadnie umy¢ kosz frytkownicy oraz wyj-
mowang wkfadke sitowa w cieptej wodzie
z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia
naczyn, uzywajac miekkiej gabki.
W przypadku zauwazenia miejsc z mocno za-
schnietymi resztkami potraw wla¢ do kosza
frytkownicy troche wody i odczekac chwilg,
az kosz oraz wktadka sitowa namokna.

Ani kosz frytkownicy, ani wktadka sitowa nie

nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn.

2 Nalezy przy tym uwazaé, aby nie pogubié

matych zdejmowanych nakfadek silikono-
wych w dolnej czesci wktadki sitowej!

4. Przed ponownym ztozeniem i schowaniem
urzadzenia nalezy starannie wysuszy¢
wszystkie czesci.

Dane techniczne

618 161
220-240 V ~ 50/60 Hz

Model:
Napiecie sieciowe:
Klasa ochronnosci:

|
Moc: 1400 W C €

Zakres ustawianych
temperatur przyrzadzania: 80-200°C

Zakres ustawianych

czasow przyrzadzania: 0-60 minut
Pojemnosc: 2.1 litra
Temperatura otoczenia:  od +10°C do +40°C
Producent: Lenco Benelux BY,

Thermiekstraat 1a,
6361 HB Nuth,
The Netherlands (Holandia)

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy
sobie prawo do wprowadzania zmian w jego
konstrukcji i wygladzie.



Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Urzadzenie nie dziata.

- Czy wtyczka jest wtozona do gniazdka elektrycznego?
« Czy kosz frytkownicy jest do oporu wsuniety do urzadzenia?

Jesli kosz frytkownicy nie zablokuje sie prawidtowo w urzadzeniu,
nie zadziata przetacznik stykowy i urzadzenie sie nie wtgczy.

Nie mozna wsung¢
kosza frytkownicy
do urzadzenia.

- Czy kosz frytkownicy nie jest przepetniony? Przestrzega¢ oznaczenia MAX.
+ Czy mechanizm blokowania kosza nie jest uszkodzony lub zablokowany?

Sprawdzi¢ kosz frytkownicy oraz obudowe urzadzenia.

Przyrzadzana potrawa
nie jest usmazona.

+Czy w koszu nie umieszczono zbyt duzo potrawy do przyrzadzenia?

Sprébowac z mniejsza porcjg potrawy do przyrzadzenia. W razie potrzeby
pokroi¢ duze kawatki na mniejsze czesci.

- Zbyt niska ustawiona temperatura przyrzadzania? Ustawi¢ wyzsza temperature.
- Czy ustawiono zbyt krotki czas przyrzadzania potrawy? Ustawi¢ dtuzszy

czas przyrzadzania.

Potrawa jest usmazona
nierdwnomiernie.

- Potrawy, ktére w koszu frytkownicy tworzg warstwy (np. frytki),

po uptywie potowy czasu przyrzadzania muszg zosta¢ wstrzasniete,
tak aby zmienity swdj rozktad w koszu.

Przyrzadzona potrawa
nie jest chrupiaca.

+ Czy uzyty produkt nadawat sie do przyrzadzania w piekarniku?

Produkty przeznaczone wytacznie do smazenia w gtebokim ttuszczu
(frytowania) nie stang sie chrupigce po przyrzadzeniu w frytkownicy
na gorace powietrze.

+ W razie potrzeby przed umieszczeniem przyrzadzanej potrawy w koszu

pokryc ja niewielkg iloscia oleju roslinnego. Nie wlewac oleju bezposred-
nio do kosza frytkownicy!

Frytki domowej roboty
nie sa chrupigce.

+ Czy wybrano odpowiednia odmiane ziemniakdw?

Wiasciwa odmiana musi zachowywa¢ pewng twardo$¢ po ugotowaniu.
W razie potrzeby pokroi¢ ziemniaki na ciefisze stupki.

- Czy ziemniaki zostaty wcze$niej wystarczajaco namoczone, aby usunac

nadmiar skrobi? Zbyt duza ilo$¢ skrobi ziemniaczanej uniemozliwia uzy-
skanie chrupiacych frytek.

+ Czy surowe stupki ziemniaczane nie byty zbyt mokre?

Surowe stupki ziemniaczane nalezy starannie osuszy¢, zanim zostang
one pokryte cienkg warstwg oleju i umieszczone w koszu frytkownicy.

Z urzadzenia wydostaje
sie biaty dym.

+ Olej lub inny thuszcz skapuje z przyrzadzanej potrawy przez wktadke sitowa

do kosza frytkownicy. Powoduje to, ze kosz frytkownicy staje sie nieco
goretszy. Jest to zjawisko normalne i nie ma wptywu na rezultat przyrza-
dzania potrawy.

- W miare mozliwosci uzywac sktadnikow o niewielkiej zawartosci ttuszczu.

Thuszcz lub olej nalezy stosowaé bardzo oszczednie.

- Marynowane sktadniki nalezy nieco osuszyc¢, tak aby nadmiar marynaty

lub sokéw z miesa nie skapywat do kosza frytkownicy. W przypadku
sktadnikéw panierowanych nalezy lekko docisna¢ panierke.

+ Kosz frytkownicy oraz wkfadke sitowa nalezy po kazdym uzyciu doktadnie

oczyszczaé z pozostatosci oleju i innych ttuszczéw.
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