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Forma do pieczenia
zajgczka wielkanocnego

Informacje o produkcie i przepis

Drodzy Klienci!

Forma do pieczenia zajgczka wielkanocnego jest wy-
jatkowo elastyczna i zapobiega przywieraniu ciasta.
Utatwia to wyjecie gotowego wypieku.

Silikonowa forma do pieczenia jest bezpieczna dla
zywnosci, odporna na wysokie i niskie temperatury,
odporna na odksztatcenia, szczelna i nadaje sie do
mycia w zmywarce.

Moze by¢ uzywana w potaczeniu z blacha do pieczenia
lub rusztem kratkowym.

Zyczymy Pafistwu wiele radosci z uzytkowania tego
produktu, a takze udanych wypiekdw.

Zespot Tchibo

Wazne wskazowki

* (A+200ec FOrma do pieczenia nadaje sie do uzytku
@ -20°C y zakresie temperatur od -20°C do
+200°C.

+ =\ Forma do pieczenia nadaje sie do uzytku
w piekarniku lub zamrazarce. Nalezy uzywac
jej wytacznie zgodnie z przeznaczeniem! Nalezy
takze przestrzegac zalecen producenta piekarnika.

Podczas uzycia w piekarniku forma do

pieczenia nagrzewa sie do bardzo wy-
sokiej temperatury! Istnieje ryzyko oparzenia.
Gorgcej formy do pieczenia dotykac tylko przez
rekawice kuchenne itp.

. Nie kroi¢ potraw w formie do pieczenia ani
nie uzywac w niej ostrych przedmiotow.
Powodujg one uszkodzenie formy.

. Q ﬁ) Nie stawia¢ formy do pieczenia
Q ‘Q na otwartych ptomieniach, ptytach
kuchennych ani na dnie piekarnika.

. @ Forme do pieczenia mozna my¢ w zmywarce

do naczyn, jednak nie nalezy uktadac jej
bezposrednio nad elementami grzejnymi.
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+ W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym czasie
na powierzchni formy moze doj$¢ do powstania
ciemnych odbarwien. Odbarwienia te nie sg szko-
dliwe dla zdrowia ani nie pogarszaja jakosci oraz
funkcjonalnosci formy.

+ Materiat, z ktorego wykonano forme, moze spra-
wié, e czas pieczenia podany w sprawdzonych
przepisach moze sie skrdci¢ nawet 0 20%.
Nalezy takze przestrzegac zalece producenta
piekarnika dotyczacych temperatury i czasu
pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

- Umy¢ forme do pieczenia w goracej wodzie z do-
datkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nie uzywac agresywnych $rodkdw czyszczacych
ani spiczastych przedmiotéw.

« W razie potrzeby lekko nattusci¢ potéwki formy
neutralnym olejem jadalnym za pomoca pedzelka.

Uzytkowanie

- Przed napetnieniem nalezy zawsze przeptukac
potéwki formy do pieczenia zimna woda.

+ Nastepnie mozna w razie potrzeby wysmarowac

potéwki formy za pomoca pedzelka neutralnym

olejem jadalnym. Nattuszczanie konieczne jest

tylko ...

... przed pierwszym uzyciem,

... po umyciu w zmywarce do naczyn,

... W przypadku pieczenia ciast bezttuszczowych
(np. ciasta biszkoptowego), bardzo ciezkich lub
bardzo wilgotnych.

taczenie ze
sobg poto-
wek formy:
Potaczy¢ ze
sobg dwie
potéwki for-
my do pie-
czenia,
dociskajac
silikonowe
brzegi formy. Nalezy pamieta¢ o doci$nieciu sili-
konowego brzequ na catym obwodzie formy. Na
koniec ponownie przesuna¢ palcami wzdtuz catej
dtugosci silikonowego brzegu po obu stronach,
tak aby upewnic sie, Ze forma jest szczelnie za-
mknieta na catej dtugosci potaczenia potéwek.
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Wyijac z piekarnika ruszt
kratkowy lub blache do
pieczenia i umiesci¢ na
nim forme do pieczenia
do gdry dnem, aby ja na-
petni¢. Utatwi to przenie-
sienie formy. Pod spodem
umiescic papier do pie-
czenia lub trwata mate
do pieczenia. Dzieki temu piekarnik pozostanie
czysty nawet w przypadku wycieku ciasta.
Napetnianie formy: Przetozy¢ ciasto do formy
do pieczenia (np. za pomoca tyzki stotowej).
Dopilnowa, aby ciasto dotarto do samego dna

i wypetnito cata forme. Nigdy jednak nie nalezy
stukac formg o blat kuchenny ani tez popy-
chac ciasta trzonkiem tyzki lub podobnym
przedmiotem, poniewaz moze to spowodowaé
rozdzielenie sie potowek formy do pieczenia!
Ewentualnie odczeka¢ chwile po napetnieniu, az
ciasto samo opadnie na dno przed wtozeniem
formy do piekarnika.

3. Piec zajgczka wielkanocnego zgodnie z przepisem.

4. Przed wyjeciem upieczoneqo zajaczka wielkanoc-
neqo z formy do pieczenia pozostawi¢ forme do
pieczenia do ostygniecia przez ok. 10 minut na
ruszcie kratkowym lub kratce do ciast. W tym czasie
upieczone ciasto stabilizuje sie, a miedzy wypie-
kiem a $ciankami formy do pieczenia tworzy sie
warstwa powietrza.

5. Nastepnie ostroznie rozdzieli¢ potdwki formy
do pieczenia, aby wyjac upieczonego zajaczka.
Ostroznie usuna¢ nadmiar ciasta nozem.

- W miare mozliwosci nalezy umy¢ forme do pie-
czenia bezpos$rednio po uzyciu, poniewaz wtedy
mozna najtatwiej usunac resztki ciasta.




Przepis

Czas przyrzadzania: ok. 20 minut plus ok. 25 minut
pieczenia w temperaturze 180°C grzanie gora/dét
(piekarnik z termoobiegiem: 160°C)
Sktadniki na 1 zajaczka wielkanocnego

+ 90 g migkkiego masta

+ 75 g cukru

* 1/2 szczypty soli

+ 2 jajka (rozmiar M)

+ 100 g maki

+ TtyZeczka proszku do pieczenia

+ odrobina masta lub margaryny do nattuszczenia
formy

Dodatki do ciasta:
+ czekolada, owoce, orzechy itp. wedtug uznania

Przyrzadzanie

1. Rozgrzac piekarnik do 180°C przy grzaniu z géry
i dotu (termoobieg: 160°C).

2. W duzej misce wymiesza¢ miekkie masto z cukrem
i solg i utrze¢ do uzyskania puszystej masy.

3. Do masy maslano-cukrowej dodawac po jednym
jajku i ponownie ubija¢ do uzyskania puszystej
masy.

4. Make wymieszac¢ z proszkiem do pieczenia i doda¢
do ciasta.

5.Doda¢ do ciasta czekolade, owoce lub orzechy
wedtug uznania.

6. Nattusci¢ potéwki formy do pieczenia, mocno
docisnac je do siebie silikonowym brzegiem, a
nastepnie wlac ciasto zgodnie z opisem w sekcji
JUzytkowanie".

7. Umiescic¢ forme do pieczenia w nagrzanym pie-
karniku i piec przez ok. 25 minut.

8. Nastepnie pozostawi¢ forme do pieczenia do
ostygniecia na kratce do ciast na ok. 10 minut.

9. Ostroznie wyjac¢ jeszcze ciepteqo zajaczka wielka-
nocnego z potdwek formy do pieczenia zgodnie
z opisem w rozdziale ,Uzytkowanie" i usung¢
nadmiar ciasta za pomoca noza. Pozostawic
do catkowitego ostygniecia na kratce do ciast.
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