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Stoiczek na porcje jogurtu
z zakretka

Na temat niniejszej instrukcji

Nalezy doktadnie przeczyta wskazdwki
bezpieczenstwa i uzytkowa¢ produkt zgodnie
Z niniejsza instrukcja, aby unikna¢ przypadkowych
urazéw ciata lub szkdd.
Zachowac instrukcje do p6Zniejszego
wykorzystania. W razie zmiany wtasciciela produktu
nalezy przekaza¢ réwniez niniejsza instrukcje.
Symbole w niniejszej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczen-
A stwem odniesienia urazdw ciata.

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczen-
A stwem odniesienia obrazen ciata wskutek
porazenia pradem elektrycznym.
Hasta ostrzegawcze w tej instrukcji:
OSTRZEZENIE ostrzega przed mozliwym ryzykiem
odniesienia ciezkich obrazen ciata lub zagrozeniem
2ycia.
UWAGA ostrzega przed mozliwymi niewielkimi
obrazeniami.
WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkodami
materialnymi.

W ten sposéb oznaczono informacje
uzupetniajace.

Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone do wyrobu jogurtu

z mleka zwierzecego lub roslinnego. Mozna za jego
pomoca réwniez przygotowywac jogurt typu
greckiego.

Tacy grzewczej i stoiczkow na porcje jogurtu nalezy
uzywa¢ wytacznie do przygotowywania jogurtu

w sposdb opisany w niniejszej instrukcji. Nie uzywac
tacy grzewczej jako ptyty grzejnej itp.!

Urzadzenie zaprojektowano do wytwarzania
jogurtéw w ilosciach typowych dla prywatnego
gospodarstwa domowego i nie nadaje sie ono

do zastosowan komercyjnych.

Nie nadaje sie do stosowania np. w kuchniach
pracowniczych w obszarach komercyjnych,

w gospodarstwach rolnych, w pensjonatach ze
$niadaniem, w hotelach, motelach itp. ani w celach
komercyjnych.

Niebezpieczenstwo dla dzieci i 0sob

z ograniczong zdolno$cia obstugi urzadzen

- Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac z dala
od dzieci.
Istnieje m.in. niebezpieczeristwo uduszenia!

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Dzieci ponizej 3. roku Zycia nie moga mie¢ dostepu

do urzadzenia ani kabla zasilajacego. Nie wolno
pozostawiac dzieci samych z urzadzeniem
w czasie, gdy urzadzenie pracuje.

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od

3. roku Zycia, a takze przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych oraz osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,

o ile osoby te znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz zrozumiaty
ewentualne zagrozenia wynikajace

z niewtasciwego uzytkowania.

- Dzieci nie moga czysci¢ urzadzenia, chyba ze maja
powyzej 8 lat i podczas czyszczenia znajduja sie
pod nadzorem. Urzadzenie nie wymaga
konserwacji.

-Nalezy uwazac, aby kabel zasilajacy nie zwisat
z powierzchni roboczej - mate dzieci mogtyby
za niego pociagnac i zrzucic urzadzenie.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy
przechowywac je poza zasiegiem dzieci.

Niebezpieczefistwo na skutek pradu

elektrycznego

- Nie dopuszczac do kontaktu tacy grzewczej i kabla
zasilajacego z woda lub innymi cieczami, poniewaz
grozi to porazeniem pradem elektrycznym. Tacy
grzewczej i kabla zasilajacego nie wolno zanurzaé
w wodzie lub innych cieczach. Tace grzewcza
nalezy stawia¢ zawsze na suchej powierzchni.

+Nie uzywac urzadzenia w poblizu zlewu, mokrymi
rekami lub stojac na wilgotnej podtodze. Jesli
urzadzenie ulegnie zawilgoceniu lub zamoczeniu,
nalezy natychmiast wyja¢ wtyczke z gniazdka
przed dotknieciem urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego, ktérego
parametry sa zgodne z danymi technicznymi
produktu.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ fatwo dostepne,
aby w razie potrzeby mozna byto szybko
wyciggna¢ wtyczke.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane za
posrednictwem programatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani
przygnieciony. Kabel ten nalezy trzymac z dala
od goracych powierzchni i ostrych krawedzi.

- Nie wolno uzywac urzadzenia w przypadku
widocznych uszkodzen lub upadku urzadzenia
lub jego czesci.

- Nie wprowadza¢ zadnych zmian w produkcie.
Naprawe urzadzen elektrycznych nalezy zleca¢
wytgcznie specjalistom elektrykom, poniewaz
nieprawidtowo wykonane naprawy moga
skutkowa¢ powaznymi szkodami nastepczymi.
Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie
w specjalistycznym warsztacie.

- Jesli kabel zasilajacy zostanie uszkodzony, w celu
unikniecia zagrozen musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwis lub podobnie
wykwalifikowang osobe.

- Nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

+ Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka:

.. jesli urzadzenie nie jest uzywane,

.. przed wyjeciem stoiczkéw na porcje jogurtu,

... przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia,

.. jesli podczas pracy urzadzenia wystapia
usterki lub

... podczas burzy.

Nalezy przy tym zawsze ciggnac za wtyczke, a nie

za kabel zasilajacy.

Niebezpieczenstwo pozaru / oparzei

- Urzadzenie nalezy zawsze ustawia¢ na ptaskiej,
stabilnej, suchej, czystej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni roboczej. Pod urzadzeniem
powietrze musi mie¢ mozliwos¢ swobodnej

cyrkulacji. Dlatego nigdy nie nalezy umieszcza¢
urzadzenia na miekkich powierzchniach, takich jak
obrusy, $ciereczki, itp. Nie umieszcza¢ urzadzenia
bezposrednio na krawedzi powierzchni roboczej.
Zachowac¢ odpowiednia odlegto$¢ od tatwopalnych
materiatow, Scian, mebli itp. i Zrodet ciepta, takich
jak ptyty kuchenne lub piekarniki.

+ Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwing¢ kabel
zasilajacy. Nalezy zwrdci¢ uwage, aby rozwiniety
kabel nie miat stycznosci z urzadzeniem.

- Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania
i staje sie gorace takze z zewnatrz. Nalezy
dopilnowac, aby nikt nie dotykat goracych
powierzchni urzadzenia. W razie potrzeby
wyjmowac gorace stoiczki na porcje jogurtu przy
uzyciu rekawic kuchennych itp.

- Przed czyszczeniem urzadzenia zaczekac,
az wystarczajaco ostygnie.

Niebezpieczeristwo dla zdrowia

+Zwréci¢ uwage na konieczna higiene! Stoiczki
na porcje jogurtu przed uzyciem muszg by¢
absolutnie czyste, aby nie doszto do
niepozadanego namnazania sie bakterii.

Szkody materialne

- Nie wiaczac urzadzenia bez wiozonych
i napetnionych stoiczkow na porcje jogurtu.

- Kabel zasilajacy nalezy utozy¢ w taki sposdb,
aby nie doszto do przypadkowego zrzucenia
urzadzenia.

- Urzadzenie nalezy chronic¢ przed wstrzasami,
upadkiem, kurzem/pytem, wilgocia, bezpo$rednim
nastonecznieniem oraz ekstremalnymi
temperaturami.

- Nie wstawiac tacy grzewczej do lodowki.

- Nalezy stosowac wytacznie oryginalne akcesoria.

+ Pokrywa urzadzenia nie jest odporna na pekniecia.
Nalezy obchodzic sie z nig ostroznie i przed
kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy nie jest
uszkodzona.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektdre
lakiery, tworzywa sztuczne lub $rodki do
pielegnacji mebli wejda w agresywne reakcje
z antyposlizgowym materiatem nézek urzadzenia
i rozmiekcza go. Aby unikna¢ niepozadanych
$ladéw na meblach, w razie potrzeby mozna
umiesci¢ pod urzadzeniem antyposlizgowa
podktadke.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliow, agresywnych lub $ciernych srodkow
czyszczacych, twardych szczotek, spiczastych
przedmiotow lub gabek do szorowania, poniewaz
moga one spowodowac uszkodzenia.

Wazne wskazowki dotyczace stoiczkéw na porcje

jogurtu

+ Chociaz stoiczki na porcje jogurtu sa wysoce
odporne na dziatanie wysokich temperatur, jednak
nie izolujg od goraca i po wlaniu do nich cieptego
mleka staja sie ciepte. Po fermentacji stoiczki na
porcje jogurtu moga by¢ dos¢ gorace. Nalezy je
dotykac wytgcznie w rekawicach kuchennych itp.
Istnieje niebezpieczerstwo poparzenia!

- Nie napetniac stoiczkéw po brzegi, lecz
maksymalnie ponizej krawedzi gwintu.

- Nie naraza¢ stoiczkéw na silne wahania temperatur
(temperatury szokowe). Istnieje ryzyko pekniecia
stoiczkdw i odniesienia obrazen!

+Nie stawiac goracych stoiczkéw na zimnej lub
mokrej powierzchni. Zawsze uzywac odpowiedniej,
odpornej na wysokie temperatury podktadki.

- Stoiczki na porcje jogurtu nadajg sie do
przechowywania w lodéwce. Nie nalezy jednak
wktadac ich do zamrazarki!

- Stoiczki na porcje jogurtu nalezy umieszczat
wytacznie na przeznaczonej do tego celu tacy
grzewczej. Nie uzywac stoiczkow na porcje jogurtu
w piekarniku, kuchence mikrofalowej, na ptycie
kuchennej, nad otwartym ogniem ani nad innymi
zrodtami ciepta.

- Unika¢ mocnego uderzania stoiczkéw.

- Jesli stoiczek na porcje jogurtu wykazuje pekniecia
lub podobne uszkodzenia, takie jak rysy lub
wyszczerbienia, pod zadnym pozorem nie nalezy
go dalej uzywac. Istnieje ryzyko pekniecia
stoiczkéw i odniesienia obrazen!

- Stoiczki na porcje jogurtu nie zamykaja sie
szczelnie. Zawsze trzymac stoiczki w pozycji
pionowej, a gotowy jogurt przed transportem
i dtuzszym przechowywaniem przela¢ do innych,
szczelnie zamykanych pojemnikdw.

Dane techniczne

Model: YM101

Numer artykutu: 79 221

Taca grzewcza

Napiecie sieciowe: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Moc: BW

Klasa ochronnosci: Il @
Temperatura otoczenia: od +10 do +40°C
Stoiczki na porcje jogurtu

Maks. pojemnos¢: 180 ml
0dpornos¢

na temperature: od +3 do +60 °C
Usuwanie odpadow

Produkt oraz jego opakowanie wyprodukowano

z warto$ciowych materiatéw, ktére nadaja sie do
ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie
odpaddw powoduje zmnigjszenie ich ilosci i przy-
czynia sie do ochrony $rodowiska naturalnego.
Opakowanie zutylizowac zgodnie z zasadami
segregacji. Nalezy wykorzysta¢ lokalne mozliwosci
oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz
opakowar lekkich.

Urzadzenia, ktdre zostaty oznaczone
tym symbolem, nie moga by¢ wyrzucane
do zwyktych pojemnikéw na odpady

domowe!

— Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany
do usuwania zuzytego sprzetu oddzielnie od
odpaddw domowych. Urzadzenia elektryczne
zawieraja materiaty niebezpieczne. W przypadku
nieprawidtowego przechowywania i usuwania moga
one szkodzi¢ zdrowiu oraz $rodowisku naturalnemu.
Informacji na temat punktéw zbidrki bezptatnie
przyjmujacych zuzyty sprzet udziela administracja
samorzadowa.



Uzytkowanie

OSTRZEZENIE -
zagrozenie zycia wskutek porazenia pradem
elektrycznym
- Urzadzenie i kabel zasilajacy nie moga mie¢ kontaktu
z wilgocia. Ustawi¢ urzadzenie w suchym miejscu.
OSTRZEZENIE -
niebezpieczenstwo pozaru
- Ustawi¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na
wysoka temperature. Zachowa¢ odpowiednig
odlegtos$¢ od materiatéw tatwopalnych i Zrédet ciepta.
UWAGA -
niebezpieczenstwo poparzen
+ Urzadzenie i stoiczki na porcje jogurtu nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nie dotyka¢ goracych czesci
urzadzenia i w razie potrzeby wyjmowac stoiczki na
porcje jogurtu za pomoca rekawicy kuchennej itp.
UWAGA -
zagrozenie dla zdrowia
- Stoiczki na porcje jogurtu musza by¢ absolutnie
czyste, aby nie doszto do niepozadanego
namnazania sie bakterii.

Przed pierwszym uzyciem

D> Usuna¢ wszelkie materiaty opakowaniowe.

D> Wyczysci¢ produkt, szczegdlnie stoiczki na porcje
jogurtu, zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale
.Czyszczenie i przechowywanie”.

D> Przed uzyciem urzadzenia wszystkie cze$ci musza
by¢ catkowicie suche.

Wszystko o sktadnikach

« Do produkcji jogurtu potrzebna jest duza ilos¢
mleka, na przyktad krowiego, najlepiej o zawartosci
ttuszczu 1,5% lub 3,5%. Mozna uzywac zaréwno
mleka UHT, jak i mleka pasteryzowanego.

Mleko UHT ma te zalete, ze nie wymaga wstepnej
obrébki. Za to fermentacja w urzadzeniu trwa nieco
dtuzej.

Mleko pasteryzowane zawiera resztki bakterii,
dlatego przed uzyciem go do produkcji jogurtu
nalezy krétko podgrzac je do temperatury 90°C.

Po tym procesie bardzo dobrze nadaje sie ono do
produkcji jogurtu.

Mleko surowe nie nadaje sie do produkcji jogurtu!

+ Do przygotowania jogurtu mozna réwniez uzy¢
ro$linnych zamiennikéw mleka, takich jak mleko
sojowe, mleko kokosowe, nap6j migdatowy lub napdj
owsiany. Ze wzgledu na rézna zawartos¢ biatka
i ttuszczu moze by¢ jednak konieczne dodanie
innych $rodkéw zageszczajacych, takich jak skrobia
roslinna.

+ MIeko podczas przygotowywania nie moze by¢ zbyt
gorace, w przeciwnym razie kultury jogurtowe
zostang zniszczone i w jogurcie powstang grudki.
Optymalna bedzie temperatura okoto 42°C.

- Aby wywotac proces dojrzewania, potrzebny jest
Swiezy jogurt naturalny bez dodatku owocdw ani
soku owocowego. Jogurt musi zawierac zywe
kultury bakterii jogurtowych - nalezy zwréci¢
uwage na liste sktadnikow.

Alternatywnie mozna réwniez uzy¢ kultur jogurtowych
w proszku. Sa one szczegdlInie przydatne, jesli chcesz,
aby Twéj jogurt byt weganiski. Kultury jogurtowe

w proszku mozna kupic na przyktad w sklepach ze
zdrowa zywnoscig lub w Internecie.

- Nalezy zwréci¢ uwage na zawarto$¢ ttuszczu
w jogurcie i mleku. Musi by¢ ona identyczna dla obu
produktéw, w przeciwnym razie jogurt bedzie zbyt

ptynny. Im wieksza zawarto$¢ ttuszczu, tym jogurt
bedzie gestszy.

- Dodanie mleka w proszku (2 tyzki stotowe na1litr
mleka) spowoduje, ze jogurt stanie jeszcze bardziej
zwarty i kremowy.

+ Czas przygotowania wynosi od 10 do 15 godzin i zalezy
od uzytego mleka, kultury jogurtowej i pozadanej
konsystencji gotowego jogurtu. Generalnie obowigzuje
zasada: im dtuzszy czas przygotowania, tym bardziej
zwarty jogurt. Mleko UHT wymaga wiecej czasu niz
mleko pasteryzowane, a mleko petne wymaga wiecej
czasu niz mleko pétttuste.

Jesli jogurt nie wydaje sie wystarczajaco zwarty,
nalezy pozostawi¢ go w urzadzeniu na dtuzej.

- Do pbzniejszego przygotowania kolejnych kultur
jogurtowych mozna uzy¢ takze wyprodukowanego
przez siebie jogurtu. Wazne jest, aby jogurt byt
zawsze $wiezy.

+ Im dtuzej ten sam jogurt jest uzywany jako kultura
jogurtowa tym rzadszy staje sie wyprodukowany
przy jego uzyciu jogurt. NajpdZniej po 10 uzyciach
lub jesli jogurt jest zbyt rzadki, nalezy uzy¢ nowego
jogurtu.

+ Okres przydatnosci do spozycia domowego jogurtu
zalezy od okresu przydatnos$ci do spozycia uzytego
mleka i kultury jogurtowej.

Ustawianie urzadzenia

+ Ustawi¢ urzadzenie w pomieszczeniu, w ktérym
panuje temperatura pokojowa.

+ Ustawi¢ urzadzenie z dala od przeciggdw i nie
naraza¢ go na wstrzasy.

+ Podtoze musi by¢ réwne, stabilne, suche, czyste
i odporne na wysokie temperatury.

+ Pod urzadzeniem powietrze musi mie¢ mozliwo$¢
swobodnej cyrkulacji. Dlatego nigdy nie nalezy
umieszczac urzadzenia na miekkich powierzchniach,
takich jak obrusy, $ciereczki, itp.

- Nie wolno przemieszczac urzadzenia w trakcie jego
pracy. Dlatego tez nalezy wybra¢ miejsce, w ktérym
urzadzenie moze pozostac przez caty czas
przygotowania jogurtu.

Przygotowanie jogurtu

- Podczas pierwszego nagrzewania moze pojawi¢
sie lekki zapach, ale jest on nieszkodliwy.
Nalezy zapewnic¢ wystarczajacg wentylacje.

- Jesli uzyjesz jogurtu w proszku jogurtowego
zamiast jogurtu naturalnego, postepuj zgodnie
z instrukcjami producenta dotyczacymi ilosci
i zastosowania.

- Przestrzegaj réwniez wszystkich instrukcji
zawartych w rozdziale , Wszystko
0 sktadnikach”.

1. Przygotuj 150 g jogurtu naturalnego i pozwél mu
osiggnac temperature pokojowa. Jogurtu nie nalezy
miesza¢ z mlekiem prosto z loddwki!

2.W przypadku uzycia mleka pasteryzowanego:
Podgrzej 1litr mleka w rondelku do temperatury ok.
90°C (nie dopus¢ do wrzenia!), a nastepnie pozwol
mleku ostygna¢ do temperatury ok. 42°C.

W przypadku uzycia mleka UHT:
Podgrzej 1litr mleka w rondelku do temperatury ok.
42°C.

3. Umies¢ jogurt w misce i wlej najpierw tylko niewielka
ilo¢ cieptego mleka. Doktadnie wymieszaj oba
sktadniki trzepaczka, az uzyskasz gtadka mase.
Nastepnie dodaj reszte mleka i kontynuuj mieszanie,

az jogurt catkowicie rozpusci sie w mleku. Proces ten

nazywany jest réwniez ,zaszczepianiem" mleka.

4. Zdejmij pokrywe
urzadzenia i wyjmij
stoiczki na porcje
jogurtu.

5. Przekrec pokrywki
stoiczkéw w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

o

Rozlej zaszczepione
mieko do stoiczkéw na
porcje jogurtu. Napetnij
kazdy stoiczek
maksymalnie do
poziomu ponizej
krawedzi gwintu.

~

. Zamknij stoiczki na
porcje jogurtu,
przekrecajac pokrywki
zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

8. Umie$¢ napetnione
i zamkniete stoiczki na
tacy grzewczej i natéz
pokrywe urzadzenia na
urzadzenie.

9. Wt6z wtyczke do tatwo
dostepnego gniazdka
elektrycznego i ustaw
wiacznik/wytacznik
w pozycji l.

Kontrolka LED
w przetgczniku zaswieci
sie.

Przygotowanie jogurtu rozpocznie sie i trwa ok. 10 do
15 godzin, w zaleznosci od uzytego mleka i pozadanej
konsystencji (patrz ,Wszystko o sktadnikach").

Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie jego pracy.

10. Po uptywie czasu przygotowywania jogurtu wytacz
urzadzenie, ustawiajac wigcznik/wytacznik
w potozeniu 0 i wyciggnij wtyczke z gniazdka.

11. Zdejmij pokrywe urzadzenia i ostroznie wyjmij
gorace stoiczki, uzywajac w razie potrzeby rekawicy
kuchennej.

12. Pozostaw stoiczki do ostygniecia na podktadce
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

13. Umies$¢ stoiczki w lodéwce na co najmniej 2 godziny
przed spozyciem jogurtu.

Nigdy nie umieszczaj tacy grzewczej w lodowce!
Podczas fermentacji oddziela sie niewielka ilo$¢
serwatki. Mozna ja odlac lub ponownie zmiesza¢
z resztg jogurtu, aby byt nieco rzadszy.

Domowy jogurt moze by¢ przechowywany w lodéwce

przez ok. 8 do 10 dni, w zaleznosci od zawartosci

ttuszczu i daty przydatnosci do spozycia uzytych
sktadnikow.
- Pokrywki stoiczkéw na porcje jogurtu nie
zamykaja sie szczelnie. Zawsze trzymaj stoiczki
w pozycji pionowej, a gotowy jogurt przed
transportem i dtuzszym przechowywaniem
przela¢ do innych, szczelnie zamykanych
pojemnikéw.
- Dodawaj owoce, dzem lub kompot do jogurtu
dopiero krétko przed spozyciem.

Wariant: Jogurt typu greckiego

Aby przygotowac jogurt typu greckiego, potrzebne

sa 1litr petnego mleka i 150-200 g jogurtu z petnego
mleka lub jogurtu greckiego (ok. 10% ttuszczu) lub
odpowiednia kultura jogurtowa w proszku.

Aby przygotowac jogurt, najpierw postepuj zgodnie

z opisem w rozdziale ,,Przygotowanie jogurtu”, punkty
1-12. Pozostaw stoiczki na porcje jogurtu w urzadzeniu
na okoto 12 godzin.

Zamiast po ostygnieciu zamykac stoiczki i wktadac je

do loddwki, umies¢ jogurt na sicie wytozonym czystym,

suchym bawetnianym recznikiem kuchennym. Umies$¢

sito na odpowiednim naczyniu i wstaw je do lodowki na

€0 najmniej 2 godziny.

W tym czasie serwatka sptywa do naczynia pod

spodem, a jogurt na sicie staje sie gesty i zwarty.

Gdy jogurt osiggnie pozadana konsystencje, przelej

go do szczelnie zamykanego pojemnika. Okres

przydatnosci do spozycia tak przygotowanego jogurtu

wynosi ok. 5 dni.

Porada: Odsaczona serwatke mozna pic lub uzywac
do pieczenia.

Czyszczenie i przechowywanie

OSTRZEZENIE -
zagrozenie zycia wskutek porazenia pragdem
elektrycznym
+ Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia
nalezy wyciagnac wtyczke z gniazdka.
- Nie zanurzac tacy grzewczej w wodzie.
WSKAZOWKA - szkody materialne
- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikalidw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie srodkéw czyszczacych.

> Wyciggnac wtyczke z gniazdka.
D> Poczekad, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Czyszczenie tacy grzewczej

> Wytrze¢ wnetrze tacy grzewczej Sciereczkg lekko
zwilzong woda i ew. odrobina ptynu do mycia naczyn,
a nastepnie przetrze¢ je sucha $ciereczka.

D> W razie potrzeby przetrze¢ tace grzewcza
z zewnatrz Sciereczka lekko zwilzong woda,

a nastepnie przetrzec ja sucha Sciereczka. Uwazac,
aby do wnetrza urzadzenia nie dostata sie woda, np.
przy wtaczniku/wytaczniku.

Czyszczenie stoiczkw na porcje jogurtu, zakretek

i pokrywy urzadzenia

1. Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym
uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢ stoiczki na porcje
jogurtu, ich zakretki i pokrywe urzadzenia goraca
woda i tagodnym ptynem do mycia naczyn.

2. Optukac czesci czysta woda, a nastepnie dobrze je
osuszyc¢.

3. Przed ztozeniem urzadzenia odczekac, az wszystkie
czesci dobrze wyschna. Z powodu wilgoci moze
tworzy¢ sie na nich plesn.

Stoiczki na porcje jogurtu, ich zakretki i pokrywa

urzadzenia nadaja sie do mycia w zmywarce. Nie

nalezy jednak ktas¢ plastikowych czesci bezposrednio
nad grzatka.

W przypadku zakretek i pokrywy urzadzenia zalecamy

delikatniejsze mycie reczne.

Przechowywanie

D> Produkt nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci, w chtodnym i suchym
miejscu, chronionym przed bezposrednim
dziataniem promieni stonecznych.

D> Nie owija¢ wokdt urzadzenia kabla zasilajacego.

Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Grudki w jogurcie

+ Czy mleko byto zbyt gorace?

+ Czy mleko i jogurt nie zostaty wystarczajaco
doktadnie wymieszane?

+ Czy mleko nie zostato odpowiednio przygotowane
(podgrzane/schtodzone)?

+ Czy mleko byto zepsute?

Gruba warstwa cieczy na powierzchni

+ Czas przygotowania byt za dtugi?

+ Czy urzadzenie byto poruszane podczas
przygotowywania jogurtu?

+ Czy jogurt nie zostat wystarczajaco schtodzony
po przygotowaniu?

Jogurt jest za ptynny
- Czy uzyte mleko i kultura jogurtowa miaty rézna
zawarto$¢ ttuszczu?

- Czas przygotowania byt za krétki?

+ Czy kultura jogurtowa nie byta wystarczajaco
Swieza?

+ Czy urzadzenie byto poruszane podczas
przygotowywania jogurtu?

Jogurt jest za kwasny

+ Czas przygotowania byt za dtugi?



