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Drodzy Klienci!

Frytowanie prawie bez ttuszczu - tylko za pomocg gorgcego powietrza!
Panstwa nowa frytkownica z termoobiegiem umozliwia delikatne przyrzadzanie
pysznych przekgsek bez ttuszczu w cigqu kilku minut, a przy tym réwniez
oszczedzanie energii, gdyz nie ma potrzeby uzywania piekarnika.

Zyczymy Pafstwu smacznego!
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajgce. Mimo to nalezy doktadnie przeczyta¢ wskazéwki bez-
pieczenstwa i uzytkowa¢ produkt wytgcznie w sposdb opisany w tej instrukcji, aby unikna¢ niezamierzonych
obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdZniejszeqgo wykorzystania.
W razie zmiany wtasciciela produktu nalezy przekaza réwniez te instrukcje.
Piktogramy w niniejszej instrukcji:

Ten piktogram ostrzega przed niebezpie- A Ten piktogram ostrzega przed niebezpie-
czefistwem odniesienia obrazen ciata. czenstwem odniesienia obrazef ciata

wskutek porazenia pradem elektrycznym.
Hasta ostrzegawcze w tej instrukcji:

NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed bezposrednim ryzykiem odniesienia ciezkich obrazen ciafa lub
zagrozeniem zycia.

OSTRZEZENIE ostrzega przed mozliwym ryzykiem odniesienia ciezkich obrazen ciafa lub zagrozeniem Zycia.
UWAGA ostrzega przed mozliwymi lekkimi obrazeniami ciata.

WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkodami materialnymi.

ﬁ W ten sposdb oznaczono informacje uzupetniajace.
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Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

« Frytkownica z termoobiegiem jest przeznaczona do
przyrzadzania zywno$ci. Zostata zaprojektowana
do przyrzadzania potraw w ilosciach typowych dla
prywatnego gospodarstwa domowego i nie nadaje
sie do celdéw komercyjnych.

+Nie nadaje sie do stosowania np. w kuchniach
dla pracownikdw sklepdw, biur i innych obszaréw
komercyjnych, w gospodarstwach rolnych,
w pensjonatach ze $niadaniem, w hotelach,
motelach itp. ani w celach komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i 0s6b
z ograniczong zdolno$cig obstugi urzadzen

- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatéw
opakowaniowych. Istnieje m.in. niebezpieczeristwo
uduszenia!

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od
lat 8, a takze przez osoby o ograniczonych zdolno-
$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
oraz nieposiadajace doswiadczenia i/lub odpowied-
niej wiedzy, o ile osoby te znajduja sie pod nadzo-
rem lub zostaty poinstruowane w zakresie bez-
piecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty
ewentualne zagrozenia wynikajace z niewtasciwego
uzytkowania.

Dzieci nie moga prowadzi¢ bez nadzoru prac zwia-
zanych z czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie
i jeqo kabel zasilajacy musza znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat od momentu
wigczenia do catkowitego ostygniecia.

- Niektdre czesci urzadzenia bardzo sie nagrzewaja.
Urzadzenie musi by¢ uzytkowane w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

- Kabel zasilajacy prowadzic tak, aby nie zwisat
z powierzchni roboczej. Nie bedzie wéwczas
niebezpieczenstwa, ze mate dzieci zrzuca
urzadzenie, ciagnac za kabel.

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem
elektrycznym

+ Urzadzenia, kabla zasilajgceqo ani wtyczki nie
wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz grozi to

porazeniem pradem elektrycznym. Urzadzenie
nalezy tez chroni¢ przed woda kapiaca
i rozpryskowa.

- Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi rekoma

ani uzywac go na wolnym powietrzu lub w pomiesz-
czeniach o wysokiej wilgotnosci powietrza.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka elektrycznego z zesty-
kiem ochronnym, ktérego napiecie jest zgodne
z parametrami technicznymi urzadzenia.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza, musi

on by¢ zgodny z danymi technicznymi urzadzenia.
Podczas zakupu przedtuzacza nalezy skonsultowal
sie ze sprzedawca.

- Wtyczke nalezy wyciggnac z gniazdka, ...

.. jesli podczas uzycia wystapig usterki,

... po uzyciu,

... przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia.
Nalezy przy tym zawsze ciggnac za wtyczke, a nie
za kabel zasilajgcy.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne,

aby w razie potrzeby mozna byto szybko wyciagna¢
wtyczke.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani przygnie-

ciony. Kabel zasilajacy nalezy prowadzi¢ z dala od
ostrych krawedzi, oleju, goracych czedci urzadze-
nia i innych Zrodet ciepta.

+ Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy reqularnie

sprawdza¢ pod katem uszkodzen. Nie nalezy
wiaczaé urzadzenia, jesli urzadzenie lub kabel
zasilajacy wykazuja widoczne uszkodzenia lub
jesli urzadzenie spadto na ziemie.

- Nie wolno wprowadzac zadnych zmian w produkcie.

Nie wolno réwniez samodzielnie wymieniac kabla
zasilajacego. Wszelkie naprawy urzadzenia lub
kabla zasilajaceqo nalezy zlecaé wytacznie zakta-
dom specjalistycznym lub Centrum Serwisu.
Nieprawidtowo wykonane naprawy moga stwarza¢
powazne zagrozenie dla uzytkownika.



OSTRZEZENIE przed oparzeniami

+ Podczas uzycia silnemu nagrzaniu ulegaja tatwo
dostepne czesci wewnatrz urzadzenia.
Nalezy dopilnowac, Zeby podczas uzycia i w fazie
stygniecia (przynajmniej przez 30 minut) nikt nie
dotykat goragcych czesci urzadzenia.
Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub schowa-
niem urzadzenia nalezy odczeka¢, az ostygnie.

- Rowniez przyrzadzane produkty nagrzewaja sie
do bardzo wysokich temperatur.
Podczas ich wyjmowania nalezy zachowac
ostroznos(!

- Podczas przyrzadzania potraw z otworéw wentyla-
cyjnych urzadzenia wydostaje sie gorgca para.
Nalezy trzymac od niej z daleka rece oraz twarz -
istnieje ryzyko poparzenial Réwniez podczas
otwierania urzadzenia nalezy uwaza¢ na wydoby-
Wajaca sie pare.

- Nie wolno wlewa¢ wody do jeszcze gorgcego kosza
frytkownicy. Istnieje wowczas niebezpieczedstwo
poparzenia przez unoszaca sie goraca pare wodna.

OSTRZEZENIE przed pozarem

- Nigdy nie pozostawia¢ wtgczoneqo urzadzenia bez
nadzoru.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane za posred-
nictwem programatora czasoweqo lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Nigdy nie wolno zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych
ani odpowietrzajgcych w czasie pracy urzadzenia
lub w fazie stygniecia.

- Nalezy unika¢ niebezpieczefistwa pozaru lub spale-

nia: Podczas uzytkowania urzadzenie musi by¢
ustawione swobodnie, w zadnym razie nie moze
sta¢ przy $cianie lub w roqu, przy firankach itp.
Nalezy zapewni¢ przynajmniej 10-centymetrowy
odstep (po bokach i od géry) od $cian, mebli

i innych przedmiotéw.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatéw
tatwopalnych. Nie przykrywac urzadzenia.

+ Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwina¢ kabel
zasilajacy. Zwrdci¢ uwage, aby rozwiniety kabel nie
miat styczno$ci z urzadzeniem.

- W zadnym wypadku nie wolno uzywac urzadzenia

bez wiozoneqo kosza i sitka filtracyjnego.

- Przyrzadzang zywnos¢ nalezy zawsze umieszczaé

na sitku filtracyjnym, nigdy bezposrednio w koszu
frytkownicy. W przeciwnym razie nie bedzie
mozliwa optymalna cyrkulacja gorgcego powietrza.

- Nie nalezy przepetnia¢ kosza frytkownicy.

Przestrzegac oznaczenia MAX! Przyrzadzana
zywnos¢ nie moze mie¢ bezposredniego kontak-
tu z elementami grzejnymi.

- Nigdy nie wolno wlewac oleju do kosza frytkownicy,

poniewaz moze on ulec zaptonowi.

+Nigdy nie wolno przyrzadza¢ w urzadzeniu

zywnosci w opakowaniu.

« Jezeli z urzadzenia wydostaje sie ciemny dym, na-

lezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i wyciagnaé
wtyczke z gniazdka elektrycznego. Przed wyjeciem
kosza z urzadzenia odczeka¢ do momentu, az dym
przestanie sie ulatnia¢. Nalezy pamietac o tym,

ze jasny dym jest z requty zjawiskiem normalnym.

WSKAZOWKA - szkody materialne
+ Do wyjmowania przyrzadzonej potrawy nalezy

uzywac wytacznie zaroodpornych sztuccéw
z drewna lub tworzywa sztucznego, aby nie
zarysowac powtoki antyadhezyjnej kosza
frytkownicy oraz sitka filtracyjnego.

+ Do czyszczenia kosza frytkownicy i sitka

filtracyjnego w zadnym wypadku nie wolno uzywac
Srodkow czyszczacych o wasciwosciach szorujg-
cych, Srodkéw do czyszczenia piekarnikéw lub
innych $rodkéw pomocniczych, ktére moga
rysowaé powierzchnie. Moga one uszkodzi¢
powtoke antyadhezyjna.

-Urzadzenie nalezy zawsze stawiac na stabilnym,

réwnym i odpornym na wysokie temperatury
podtozu.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére

lakiery, tworzywa sztuczne lub $rodki do
pielegnacji mebli moga wej$¢ w agresywne reakcje
z antyposlizgowym materiatem ndzek urzadzenia

i rozmiekczy¢ je. W razie potrzeby nalezy umiesci¢
pod urzadzeniem podktadke antyposlizgowa.



Elementy zabezpieczajace

+Urzadzenie wyposazono w wewnetrzny przetacz-
nik stykowy, ktéry w przypadku wyjecia kosza au-
tomatycznie wytgcza doptyw ciepta, a w przypad-
ku wtozenia kosza ponownie wigcza grzanie.
Bez wtozonego kosza urzadzenie nie dziata.

+ Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie
przed przegrzaniem. Automatycznie wytgcza ono
urzadzenie w przypadku wykrycia awarii wbudo-
wanego uktadu kontroli temperatury. Nie mozna
wowczas ponownie wigczy¢ urzadzenia. Odtaczy¢
urzadzenie, pozwoli¢ mu ostygnac i skontaktowac
sie z Linig Obstugi Klienta lub zaktadem specjali-
stycznym w celu dokonania naprawy.

+ Urzadzenie jest wyposazone w powierzchnie Cool
Touch, dzieki czemu podczas pracy nie nagrzewa
sie zbytnio na zewnatrz i przy dotykaniu nie
stwarza niebezpieczeristwa poparzenia.

Czym jest akrylamid?

Akrylamid powstaje podczas intensywnego pod-
grzewania (pieczenia, smazenia, opiekania itp.),
zwtaszcza w produktach spozywczych zawieraja-
cych skrobie. Nie istniejg ostateczne wyniki badan
dowodzace, w jakiej postaci akrylamid jest szkodli-
wy dla ludzkiego organizmu. Nalezy jednak zacho-
wac ostroznosc i nie wypieka¢ przyrzadzanej
zywnosci zbyt dtugo, poniewaz zbyt mocne przyru-
mienienie prowadzi do powstania wiekszych ilosci
tej substancji. Nalezy trzymac sie zasady:
.Zarumienianie, ale nie zweglanie”. Poniewaz

na biezaco pojawiaja sie nowe wyniki badan,
naj$wiezsze informacje na ten temat mozna znalez¢
w prasie. Wiele informacji mozna réwniez znalez¢

w Internecie.

Symbole na urzadzeniu

Ten symbol ostrzega przed gorgcymi
powierzchniami (we wnetrzu
urzadzenia) i uUnoszaca sie goraca

parg (szczeliny wentylacyjne z tytu
urzadzenia).



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

Informacje o czasie przyrzadzania

Pokretto

Wyjmowane
sitko filtracyjne

Zdejmowane
nakfadki silikonowe

Oznaczenie
MAX

Kosz frytkownicy

Symbol na urzadzeniu

& Unoszaca sie
goraca paral

Antyposlizgowe ndzki

JAN

Komora
grzewcza




Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowanie i czyszczenie 5. Dokfadnie umy¢ kosz frytkownicy oraz wyjmowa-

NIEBEZPIECZENSTWO da dzieci - zagroze- | Sl'(tliog"t{amg xcéie;’f;c“z’ongzzv‘ng.‘jitk'em
nie zycia wskutek uduszenia/zakrztuszenia yKeqo ply y yn. uzywWajq

. . L miekkiej gabki.
* Dzieci nie moga miec dostepu do materiatow Ani kosz frytkownicy, ani sitko filtracyjne nie
opakowaniowych. Najlepiej od razu je usungc. nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyA.
NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie zycia Q) Nalezy uwazac, aby nie pogubic matych
wskutek porazenia pradem elektrycznym zdejmowanych naktadek silikonowych

w dolnej czesci sitka filtracyjnego!

6. Przed ponownym ztozeniem i uruchomieniem
urzadzenia nalezy doktadnie wysuszy¢ wszystkie
czesci w sposdb opisany ponizej. Nie moze
w nich by¢ zadnej wilgoci.

Przed pierwszym uzyciem z produktami
ﬁ SpoZywczymi, wyczyszczone urzadzenie

musi by¢ ,wypalane” przez 10 minut, aby

usuna¢ wszelkie pozostatosci produkcyjne.

* Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia
nalezy wyciagnac wtyczke z gniazdka.

- Nie wolno naraza¢ urzadzenia na dziatanie
wilgoci. Chroni¢ urzadzenie przed woda kapiacg
i bryzgami wody.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych [ub rysujacych
powierzchnie Srodkéw czyszczacych. Pierwsze uruchomienie (bez zawartosci)

Urzadzenie jest przeznaczone do frytowania

wylgcznie przy uzyciu gorgcego powietrza,

2.Usunac z urzadzenia wszystkie etykiety bez dodatku oleju lub ttuszczu.

i naklejki. W zwigzku z tym do kosza nie wolno wlewa¢ oleju,
ttuszczu ani zadnych innych ptynow!

1. UsunaC wszelkie materiaty opakowaniowe.

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo
powstania pozaru

- Wtyczke nalezy wktadac do gniazdka
elektrycznego dopiero wtedy, gdy urzadzenie
zostanie catkowicie ztozone (zmontowane).

- Nie wolno ustawia¢ urzadzenia pod szafkami
wiszacymi ani w poblizu palnych przedmiotéw.
Nie przystawia¢ bezposrednio do $ciany ani nie
stawia¢ w kacie. Kabel zasilajacy nie powinien

3. Ciagnac za uchwyt i pokonujac lekki opdr, zwisac z krawedzi powierzchni roboczej.
wyciagnac kosz z urzadzenia. - Otwory wentylacyjne i odpowietrzajace
4. Wytrze¢ korpus urzadzenia wewnatrz oraz na urzadzenia powinny by¢ zawsze odstonite.
zewnatrz lekko zwilzong $ciereczka. Na urzadzeniu nie nalezy niczego stawia¢/ktas¢.
Nastepnie starannie osuszy¢ urzadzenie. - Nigdy nie uzywac urzadzenia bez wtozonego
kosza.




ﬂ Podczas pierwszego nagrzewania moze
wydziela€ sie lekki zapach, ale jest on

zupetnie nieszkodliwy. Nalezy zapewni¢
dostateczng wentylacje pomieszczenia.
D> Nie dodawac produktéw spozywczych.

1. Ustawi¢ urzadzenie na stabilnym, réwnym
i odpornym na wysokie temperatury podtozu.
2. Wiozy¢ sitko filtracyjne do kosza. Mate naktadki
silikonowe w dolnej czedci sitka filtracyjnego
muszq by¢ prawidtowo zamontowane.

3. Wsuna¢ kosz frytkownicy do oporu do urzadze-

nia. Kosz frytkownicy musi sie zablokowa¢ w spo-

sdb styszalny i wyczuwalny, tak aby zadziatat
przetacznik stykowy w obudowie. W przeciwnym
razie urzadzenia nie bedzie mozna wiaczyc.

4. Rozwing¢ catkowicie kabel zasilajacy i wtozy¢
wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka z zesty-
kiem ochronnym.

5. 0braca¢ pokrettem znajdujacym sie z przodu
obudowy w prawo, az znacznik na pokretle
osiggnie zadana liczbe minut.

Proces frytowania rozpocznie sie automatycznie,

a na pokretle zaswieci sie pomaraficzowa
dioda LED.
Po uptywie ustawionego czasu frytowania
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
6. Wyciggna¢ kosz z frytkownicy z termoobiegiem.
7. 0dtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

8. Przed przystapieniem do czyszczenia odczekac,
az frytkownica ostygnie.

9. Wyjac sitko filtracyjne z kosza frytkownicy
dopiero po jego ostygnieciu.

f Ostrzezenie - niebezpieczenstwo oparzenia

-Nalezy dopilnowa¢, aby podczas fazy stygniecia

nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.

Czym jest frytowanie w termoobiegu
i jakie produkty spozywcze sie to tego
nadajg?

Frytowanie w termoobiequ to - jak sama nazwa
mowi - metoda przyrzadzania potraw przy uzyciu
tylko gorgceqo powietrza - bez oleju, ttuszczu
czy wody.

- Zasadniczo do takiej obrébki nadaja sie
wszystkie te produkty zywnos$ciowe, ktére mozna
przyrzadzac réwniez w piekarniku.

- Jesli maja by¢ przyrzadzane mrozone frytki,
nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby nadawaty sie
one do przyrzadzania w piekarniku, a nie tylko
we frytkownicy.

- Nie nalezy uzywac¢ produktéw zawierajacych
duze ilosci ttuszczu, takich jak np. kietbaski.

- Duze produkty Zywnosciowe nalezy pokroi¢ na
drobne kawatki, aby skrdci¢ czas przyrzadzania
i uzyskac lepszy efekt.

- Wieksza ilo$¢ przyrzadzanego produktu wymaga
jedynie nieznacznie wiecej czasu niz mniejsza
ilo$¢. Nie nalezy jednak przepetniac kosza fryt-
kownicy! W zadnym wypadku nie napetniac kosza
frytkownicy powyzej oznaczenia MAX, poniewaz
nie pozwoli to na réwnomierne przyrzadzenie
catej potrawy. Nalezy kierowac sie informacjami
podanymi w ponizszej tabeli.

+ W przypadku mocno rozdrobnionych produktéw
zywnosciowych nalezy po uptywie potowy czasu
przyrzadzania wstrzasna¢ nimi, aby uzyskac
réwnomierny efekt przyrzadzenia (patrz tabela).

+ Przyktadowo, aby upiec quiche lub ciasto albo
aby przyrzadzi¢ wrazliwe lub nadziewane sktad-




niki, nalezy do kosza frytkownicy wstawi¢ mata,
nadajaca sie do uzycia w piekarniku forme do
pieczenia/zapiekania (np. z silikonu, stali nie-
rdzewnej, aluminium lub terakoty).

+ Urzadzenie nadaje sie réwniez do podgrzewania
positkéw. W tym celu ustawic czas przyrzadzania
na maksymalnie 10 minut.

Tabela przyrzadzania

Nalezy pamietac, ze dane w ponizszej tabeli

9 to wartosci orientacyjne. Czas przyrzadzania
moze by¢ rézny w zaleznosci od wielkosci,
ksztattu, rodzaju sktadnikow itd. Temperatu-
ra przyrzadzania wynosi 200°C

llo$¢ min.-maks. (g)

Udko z kurczaka

100 - 500

Drumsticks
17-22Min

Ryba

& 100 - 400

Fish
15-20Min

llo$¢ min.-maks. (g)

Frytki

= 300 - 400

Chips
20-25Min

Steki

100 - 500

Steaks
1015Min

Migso grillowe

& 100 - 500

Barbecue
8-13Min

Warzywa

@ﬂh 100 - 400

= (=
Vegetables
5-10Min

Obstuga

Krewetki

2
&0 100 - 400
Shrimp
10-15Min

Tarta jajeczna

(B 300

Egq Tart
20-25Min

Ostrzezenie - niebezpieczefstwo
powstania pozaru

- Nie wolno ustawiac¢ urzadzenia pod szafkami
wiszacymi ani w poblizu palnych przedmiotdw.
Nie przystawia¢ bezposrednio do $ciany ani nie
stawia¢ w kacie. Kabel zasilajacy nie powinien
zwisac z krawedzi powierzchni roboczej.

- Otwory wentylacyjne i odpowietrzajace
urzadzenia powinny by¢ zawsze odstoniete.

Na urzadzeniu nie nalezy niczego stawia¢/ktasc.

-Nigdy nie uzywac urzadzenia bez wtozonego
sitka filtracyjnego.

- Nie wlewa¢ zadneqo oleju ani innego ttuszczu
do kosza frytkownicy.




D> Urzadzenie zawsze stawia¢ na stabilnym,
réwnym i odpornym na wysokie temperatury
podtozu.

D> Wiozy¢ sitko filtracyjne do kosza. Mate naktadki
silikonowe w dolnej czesci sitka filtracyjnego
musza by¢ prawidtowo zamontowane.

Nagrzewanie wstepne

Warto$ci podane w tabeli przyrzadzania odnosza sie
do wstepnie nagrzanego urzadzenia. Aby zapewni¢
wieksza doktadnosé, zaleca sie wstepne nagrzanie
urzadzenia.

Najpierw uruchomic urzadzenie bez przyrzadzanej
zawartosci, ale z koszem i sitkiem filtracyjnym na
miejscu, na okoto 3 minuty i rozpoczac proces
przyrzadzania po uptywie wstepnego nagrzewania.

Uruchamianie cyklu przyrzadzania

1. Napeni¢ kosz frytkownicy zadanymi produktami
do przyrzadzenia. Nie przekracza¢ przy tym
oznaczenia MAX i przestrzega¢ zalecanych ilosci
podanych w tabeli przyrzadzania.

2. Wsuna¢ kosz frytkownicy do oporu do urzadze-
nia. Kosz frytkownicy musi sie zablokowac¢
w sposdb styszalny i wyczuwalny, tak aby zadzia-
tat przetgcznik stykowy w obudowie. W przeciw-
nym razie urzadzenia nie bedzie mozna wiaczyc.

3. Rozwina¢ catkowicie kabel zasilajacy i wtozy¢
wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka
z zestykiem ochronnym.

4. Obracac pokrettem znajdujacym sie z przodu
obudowy w prawo, az znacznik na pokretle
osiggnie zadana liczbe minut.

Proces frytowania rozpocznie sie automatycznie,
a na pokretle zaswieci sie pomaranczowa

dioda LED.

Po uptywie ustawionego czasu frytowania
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.

5. Wyciggnac kosz wraz z przyrzadzong potrawa
z frytkownicy z termoobiegiem.

6. Wyja¢ przyrzadzong potrawe z kosza.

7. 0dtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
8. Przed przystapieniem do czyszczenia odczekac,
az frytkownica ostygnie.
Rada: Jesli urzadzenie nie zostato wstepnie
nagrzane, w razie potrzeby dodac 2-3 minuty.

Przerywanie i kontynuowanie cyklu przyrzadzania

Mozna w dowolnym momencie przerwa¢ i wznowic¢

cykl przyrzadzania.

D> Aby przerwac cykl przyrzadzania, odtgczyé
urzadzenie od sieci elektrycznej, wyciggajac
wtyczke z gniazdka.

c Ostrzezenie - niebezpieczenstwo oparzenia

+ Podczas wyjmowania kosza frytkownicy moze
sie unosi¢ goraca para. Nalezy trzymac od nigj

z daleka rece oraz twarz!

D> Mozna kontynuowa cykl przyrzadzania,
ponownie podiaczajac urzadzenie do zasilania
z wtozong potrawg i ustawiajac timer na zadany
pozostaty czas.

W trakcie cyklu przyrzadzania

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, niektére potrawy
utozone w koszu (np. frytki, kalmary itp.) nalezy
wstrzasnac raz w potowie cyklu przyrzadzania.

Urzadzenie nie poinformuje akustycznie
0 uptynieciu potowy cyklu przyrzadzania!

Aby nie zapomnie¢ o wstrzasnieciu, zaleca sie
ustawienie tylko potowy cyklu przyrzadzania,
a nastepnie rozpoczecie drugiego cyklu
przyrzadzania po uprzednim wstrzasnieciu.




Po uptywie cyklu przyrzadzania

c Ostrzezenie - niebezpieczenstwo oparzenia

+Podczas wyjmowania kosza frytkownicy moze
sie unosi¢ goraca para. Nalezy trzymac od niej
z daleka rece oraz twarz!

1. Wyciagnac kosz frytkownicy za uchwyt z urza-
dzenia i sprawdzi¢ stan przyrzadzenia zawarto-
$ci. W tym celu mozna ewentualnie ustawic kosz
frytkownicy na odpowiednim, odpornym na
wysokie temperatury podtozu.

Jezeli zadany stan przyrzadzenia potrawy nie
zostat jeszcze osiggniety, ponownie wsunac kosz
do urzadzenia i uruchomi¢ kolejny cykl przyrza-
dzania, trwajacy kilka dodatkowych minut.

2. Jesli zadany stan przyrzadzenia potrawy zostat
osiggniety, ostroznie wyja¢ przyrzadzong potra-
we z kosza frytkownicy za pomoca odpowiednie-
go przyboru kuchennego (z drewna, silikonu lub
tworzywa sztuczneqo). Nie stosowac metalowych

przyboréw kuchennych, aby nie uszkodzi¢ powto-

ki antyadhezyjnej kosza frytkownicy oraz sitka
filtracyjnego!

W zadnym razie nie przesypywac przyrzadzonej
potrawy bezposrednio z kosza frytkownicy do
innego naczynia! Dzieki temu mozna uniknac
wylania razem z przyrzadzong potrawa oleju lub
innego ttuszczu, ktéry ewentualnie skapnat

i nagromadzit sie pod sitkiem filtracyjnym.

3. W razie potrzeby napetni¢ kosz frytkownicy
kolejng porcja potrawy do przyrzadzenia
i uruchomic¢ nowy cykl przyrzadzania.

Po uzyciu

1. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
0 ile nie beda juz przyrzadzane kolejne porcje
potrawy.

2.0dczekad, az urzadzenie, kosz frytkownicy
oraz sitko filtracyjne w wystarczajgcym stopniu
ostygna, a nastepnie wyczysci¢ wszystkie
cze$ci zgodnie z opisem w rozdziale
.Czyszczenie i przechowywanie”.

D> Nalezy dopilnowa¢, aby podczas fazy stygniecia
nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.
Istnieje wowczas niebezpieczenstwo oparzenia!

Czyszczenie i przechowywanie

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie 7ycia
wskutek porazenia pradem elektrycznym
* Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia
nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
- Nie wolno narazac urzadzenia na dziatanie
wilgoci. Chroni¢ urzadzenie przed woda kapiaca
i bryzgami wody.

é Ostrzezenie - niebezpieczenstwo oparzenia

*Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
odczekac, az urzadzenie oraz wszystkie jego
akcesoria catkowicie ostygna.

WSKAZOWKA - ryzyko szkdd materialnych

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie srodkéw czyszczacych.

- Podczas czyszczenia nie nalezy stosowa¢ metalo-
wych przybordw kuchennych, aby nie uszkodzi¢
powtoki antyadhezyjnej kosza frytkownicy oraz
sitka filtracyjnego.

1. Wytrzec korpus urzadzenia wewnatrz oraz na
zewnatrz lekko zwilzong $ciereczka. Nastepnie
starannie osuszy¢ urzadzenie

2.Sprawdzi¢, czy elementy grzejne miaty kontakt
z przyrzadzang zywnoscia. W razie potrzeby
oczysci¢ elementy grzejne suchg szczotka.

3. Doktadnie umy¢ kosz frytkownicy oraz
wyjmowane sitko filtracyjne w cieptej wodzie
z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia naczyn,
uzywajac miekkiej gabki.
W przypadku zauwazenia miejsc z mocno
zaschnietymi resztkami potraw wla¢ do kosza
frytkownicy troche wody i odczekac chwile,



az kosz oraz sitko filtracyjne namokna.
Ani kosz frytkownicy, ani sitko filtracyjne nie
nadajg sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Nalezy uwazac, aby nie pogubi¢ matych
6 zdejmowanych naktadek silikonowych
w dolnej czesci sitka filtracyjnego!
4. Przed ponownym ztozeniem i schowaniem
urzadzenia nalezy starannie wysuszy¢
wszystkie czesci.

Dane techniczne

Numer artykutu: 692 253
Model: KG2431
Napiecie sieciowe: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Klasa ochronnosci: |

Moc: 1400 W

Temperatura przyrzadzania: 200°C

Zakres ustawianych

czasOw przyrzadzania: 0-60 minut

Pojemnosc: 3.7 litra

Temperatura otoczenia: od +10°C do +40°C

Producent: GRENDS GmbH
Stahltwiete 23

22761 Hamburg
Germany (Niemcy)

C€

Usuwanie odpadow

Urzadzenie oraz jego opakowanie wyprodukowano

z wartosciowych materiatéw, ktdre nadaja sie do
ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie
odpaddéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczy-
nia sie do ochrony $rodowiska naturalnego.
Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z zasadami
segregacji odpadow. Nalezy wykorzystac lokalne
mozliwo$ci oddzielnego zbierania papieru, tektury
oraz opakowan lekkich.

Urzadzenia, ktére zostaty oznaczone
K tym symbolem, nie moga by¢ usuwane do

zwyktych pojemnikéw na odpady domowe!
Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania
zuzytego sprzetu oddzielnie od odpadéw domowych.
Urzadzenia elektryczne zawieraja substancje
niebezpieczne. W przypadku nieprawidtowego
przechowywania i usuwania moga one szkodzi¢
zdrowiu oraz $rodowisku naturalnemu. Informacji
na temat punktow zbiérki bezptatnie przyjmujacych
zuzyty sprzet udzieli Pastwu administracja
samorzadowa.



Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Urzadzenie nie dziata.

+ Czy wtyczka jest wtozona do gniazdka elektrycznego?
+ Czy kosz frytkownicy jest do oporu wsuniety do urzadzenia? Jesli kosz

frytkownicy nie zablokuje sie prawidtowo w urzadzeniu, nie zadziata przetacznik
stykowy i urzadzenie sie nie wiaczy.

Nie mozna wsuna¢
kosza frytkownicy do
urzadzenia.

- Czy kosz frytkownicy nie jest przepetniony? Przestrzega¢ oznaczenia MAX.
+ Czy mechanizm blokowania kosza nie jest uszkodzony lub zablokowany?

Sprawdzi¢ kosz frytkownicy oraz obudowe urzadzenia.

Przyrzadzana potrawa
nie jest usmazona.

+ Czy w koszu nie umieszczono zbyt duzo potrawy do przyrzadzenia?

Sprébowac z mniejsza porcja potrawy do przyrzadzenia. W razie potrzeby
pokroi¢ duze kawatki na mniejsze czesci.

- Czy ustawiono zbyt krotki czas przyrzadzania potrawy? Ustawi¢ diuzszy czas

przyrzadzania.

Produkt jest przyrza-

dzony nieréwnomiernie.

- Potrawy, ktére w koszu frytkownicy tworza warstwy (np. frytki), po uptywie

potowy czasu przyrzadzania muszg zosta¢ wstrzasniete, tak aby zmienity swéj
rozktad w koszu.

Przyrzadzona potrawa
nie jest chrupiaca.

+ Czy uzyty produkt nadawat sie do przyrzadzania w piekarniku?

Produkty przeznaczone wytacznie do smazenia zanurzeniowego (frytowania)
nie stana sie chrupiace po przyrzadzeniu w frytkownicy z termoobiegiem.

- W razie potrzeby przed umieszczeniem przyrzadzanej potrawy w koszu pokry¢

ja niewielka iloscig oleju. Nie wlewac oleju bezposrednio do kosza frytkownicy!

Frytki domowej roboty
nie sa chrupiace.

- Czy wybrano odpowiednig odmiane ziemniakow?

Wtasciwa odmiana musi zachowywac pewna twardo$¢ po ugotowaniu.
W razie potrzeby pokroi¢ ziemniaki na cieisze stupki.

- Czy ziemniaki zostaty wcze$niej wystarczajaco namoczone, aby usung¢ nadmiar

skrobi?
Zbyt duza ilo$¢ skrobi ziemniaczanej uniemozliwia uzyskanie chrupigcych frytek.

+ Czy surowe ziemniaki pokrojone w stupki nie byty zbyt mokre? Surowe ziemniaki

pokrojone w stupki nalezy starannie osuszy¢, zanim zostang one pokryte cienka
warstwa oleju i umieszczone w koszu frytkownicy.

Z urzadzenia wydostaje
sie biaty dym.

+ Olej lub inny ttuszcz skapuje z przyrzadzanej potrawy przez sitko filtracyjne

do kosza frytkownicy. Powoduje to, ze kosz frytkownicy staje sie nieco goretszy.
Jest to zjawisko normalne i nie ma wptywu na rezultat przyrzadzania potrawy.

+ W miare mozliwo$ci uzywa¢ sktadnikéw o niewielkiej zawartosci ttuszczu.

Thuszcz lub olej nalezy stosowac bardzo oszczednie.

- Marynowane sktadniki nalezy nieco osuszy¢, tak aby nadmiar marynaty lub

sokow z miesa nie skapywat do kosza frytkownicy. W przypadku sktadnikow
panierowanych nalezy lekko docisna¢ panierke.

- Kosz frytkownicy oraz sitko filtracyjne nalezy po kazdym uzyciu dokfadnie

oczyszczac z pozostatosci oleju i innych ttuszczéw.
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Model: KG2431

Numer artykutu: 692 253

Producent: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23, 22761 Hamburg, Germany (Niemcy)



