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Drodzy Klienci!

Dzieki tej nowej maszynce do wyciskania makaronu mozna w mgnieniu oka przygotowac swiezy

makaron wedtug wtasnego gustu.

To uzytkownik decyduje, ktére skfadniki trafig do ciasta. Makaron na/w talerzu jest zawsze $wiezy

i dlatego smakuje lepiej.

Zyczymy smacznego!
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpie-
czajace. Mimo to nalezy dokfadnie przeczytac
wskazdwki bezpieczedstwa i uzytkowac produkt
wytgcznie w sposdb opisany w tej instrukcji, aby
uniknac obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdZniejszego wykorzy-

stania. W razie zmiany wtasciciela produktu nale-

2y przekazac réwniez niniejsza instrukcje.
Symbole w niniejszej instrukcji:

é Ten symbol ostrzega przed niebezpie-
czenstwem odniesienia urazow ciata.
C} Ten symbol ostrzega przed niebezpie-
czenstwem odniesienia obrazen ciata
wskutek porazenia pradem elektrycz-

nym.

Hasta ostrzegawcze w niniejszej instrukcji:
OSTRZEZENIE ostrzega o mozliwym powaznym
ryzyku obrazen lub zagrozeniu zycia

UWAGA ostrzega przed mozliwymi niewielkimi
obrazeniami.

WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkoda-
mi materialnymi.

W ten sposdb oznaczono informacje uzu-
petniajgce.



Wskazowki bezpieczeristwa A

Przeznaczenie

« Produkt jest przeznaczony do wyrobu makaronu.

+ Produkt jest przeznaczony do przetwarzania
zywnosci w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i nie nadaje sie do celéw komercyj-
nych.

+ Produkt nadaje sie do uzytku wytgcznie w su-
chych pomieszczeniach.

+ Produkt moze by¢ uzywany tylko w umiarkowa-
nych warunkach klimatycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i 0séb z ogra-
niczong zdolnoscig obstugi urzadzen

- Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac z dala
od dzieci. Istnieje m.in. niebezpieczeristwo udu-
szenia!

-Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci
od 8. roku zycia, a takze przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych oraz nieposiadajace odpowied-
niego doswiadczenia i/lub wiedzy, o ile osoby te
znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznego uzytkowania

urzadzenia oraz zrozumiaty ewentualne zagroze-

nia wynikajace z niewtasciwego uzytkowania.
Dzieci nie moga czysci¢ i przeprowadza¢ konser-
wacji urzadzenia, chyba ze majg powyzej 8 lat i
podczas czyszczenia znajduja sie pod nadzorem.

- Urzadzenie i kabel USB do tadowania muszg by¢
przechowywane w miejscu niedostepnym dla
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Dzieci nie mogg miec¢ dostepu do akumulatora.
Niebezpieczenistwo przez elektrycznosé

+Nie nalezy uruchamia urzadzenia, jesli wykazu-

je widoczne uszkodzenia lub spadto z wysokosci.

- Kabel USB do tadowania nie moze by zagiety
ani przygnieciony. Kabel USB do tadowania na-

lezy trzymac z dala od goracych powierzchni i
ostrych krawedzi.

- Nie wprowadza¢ zadnych zmian w produkcie.

Wszelkie naprawy produktu nalezy zlecac tylko
zaktadom specjalistycznym. Nieprawidtowo wy-
konane naprawy mogg stwarza¢ powazne za-
grozenie dla uzytkownika.

- Podczas tadowania urzadzenia nalezy pamietac

o nastepujgcych kwestiach:

- Nie tadowa¢ urzadzenia bezposrednio obok
lub nad umywalka wypetniong woda.

Na produkcie ani w jego poblizu nie nalezy
ustawia¢ zadnych naczyn wypetnionych
ciecza, np. wazonéw z kwiatami.

Naczynie moze sie przewrdcic, a zawarta
W nim ciecz moze negatywnie wptynaé na
bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pra-
dem elektrycznym.

- Do tadowania nalezy uzywac wytgcznie od-
powiednich zasilaczy sieciowych USB. Nie
wolno uzywac niesprawnych/uszkodzonych
zasilaczy sieciowych ani prébowac ich na-
prawiac.

- W celu natadowania produkt nalezy podta-
cza¢ wytacznie do prawidtowo zainstalowa-
nego gniazda, ktére jest zgodne z danymi
technicznymi uzywanego zasilacza siecio-
wego.

- Nalezy wyciagna¢ zasilacz sieciowy z gniaz-
da, jesli podczas tadowania wystapig zakt6-
cenia, jesli urzadzenie sie w petni natado-
wato, podczas burzy lub przed czyszczeniem
urzadzenia. Nalezy przy tym zawsze cig-
gnac za zasilacz sieciowy, a nie za kabel USB
do tadowania.

+Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi

rekoma ani uzywac go na wolnym powietrzu
lub w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci
powietrza.



- Uzywane gniazdko musi by¢ tatwo dostepne,

aby w razie potrzeby mozna byto szybko wycig-
gnac zasilacz sieciowy. Utozy¢ kabel USB do ta-

dowania w taki sposdb, aby uniemozliwi¢ przy-
padkowe pociggnigcie urzadzenia w dot.

Ostrzezenie przed wybuchem / pozarem /
poparzeniem / oparzeniem

« Produkt zawiera akumulator litowo-jonowy ,

ktory ze wzgleddw bezpieczefstwa jest wbudo-

wany na state i nie moze by¢ wyjety bez znisz-
czenia obudowy.
Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu wskutek

niewtasciwej wymiany akumulatora. W przypad-

ku wymiany nalezy stosowac tylko akumulator
tego sameqo lub réwnowaznego typu. W przy-
padku, gdy akumulator jest uszkodzony, nalezy

skontaktowac sie z zaktadem specjalistycznym.

- Uwaga! Akumulatory litowe moga sie zapalic
lub wybuchnac, ...

... jesli - podczas uzytkowania, tadowania, prze-
chowywania lub transportu - sg narazone na

duze ciepto, takie jak stofice, ogien itd. lub eks-

tremalnie niskie ci$nienie powietrza. Produkt
moze by¢ uzywany tylko w umiarkowanych
warunkach klimatycznych.

.. jesli s rozbierane na czesci, wrzucane do

ognia lub zwierane. Nie stawiaC w poblizu urza-

dzenia zadnych Zrédet otwartego ognia, takich
jak np. palace sie $wiece. Swiece i inne Zrédta

otwartego ognia nalezy zawsze trzymac z dala
od produktu, aby zapobiec rozprzestrzenianiu

sie ognia.

- Akumulatoréw nie modyfikowac ani nie defor-
mowac/podgrzewac/rozbierac na czesci.
Nie zanurzac ich tez w wodzie.

+ Nie wymuszac roztadowania akumulatora.

+Nie przykrywac urzadzenia podczas tadowania
gazetami, obrusami, firankami itp. Wokdt urza-
dzenia nalezy zachowac¢ co najmniej 5-centy-
metrowy odstep od innych przedmiotdw.

W przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania
urzadzenia.

W przypadku wyciskania ciasta makaronowego
bezposrednio do wrzgcej wody nalezy trzymac
urzadzenie w taki sposdb, aby tylko przednia
cze$¢ urzadzenia wystawata ponad garnek, a
dton nie miata kontaktu z unoszaca sie para.
Istnieje niebezpieczeAstwo oparzenia!

WSKAZOWKA - szkody materialne

+ Urzadzenia ani kabla USB do tadowania nie wolno
zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach.

- W zadnym wypadku nie wolno otwiera¢ ani
usuwac cze$ci obudowy. Nie wolno wktadac
zadnych przedmiotéw w otwory obudowy.

- Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wstrzasami,
upadkiem, kurzem/pytem, wilgocia, bezposred-
nim nastonecznieniem oraz ekstremalnymi tem-
peraturami.

- Uzywac tylko oryginalnych akcesoridw.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie $rodkéw czyszczacych.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)
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Uzytkowanie

Wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem

1. Wyja¢ wszystkie czesci z opakowania i usu-
na¢ wszelkie materiaty opakowaniowe.

2. Wyczyscic wszystkie cze$ci zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i przechowywanie”.

3. Przed ztozeniem urzadzenia nalezy odcze-
ka¢, az wszystkie czesci doktadnie wyschna.

tadowanie akumulatora

OSTRZEZENIE - zagrozenie zycia wsku-
tek porazenia pradem elektrycznym

Nie tadowa¢ urzadzenia bezposrednio obok lub
nad zlewem wypetnionym woda.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
catkowicie natadowa¢ akumulator.

1. Ustawi¢ przetacznik na 0.

usB

2. Podtaczy¢ kabel USB do tadowania do urza-
dzenia i odpowiedniego zasilacza siecioweqgo
USB (zob. ,Dane techniczne”, poza zakresem
dostawy).

3. Whozy¢ zasilacz sieciowy do gniazda.
tadowanie rozpoczyna sie automatycznie.

Podczas tadowania lampka kontrolna tadowania
Swieci sie na czerwono; gdy akumulator jest
w petni natadowany, $wieci sie na niebiesko

w sposob ciggty. Natadowac teraz akumulator
catkowicie przez okoto 4 godziny.

4. Po zakofczeniu tadowania odtaczy¢ zasilacz
sieciowy od gniazda i odtgczy¢ kabel USB do
tadowania od urzadzenia.

Przy w petni natadowanym akumulatorze urza-
dzenie mozna uzywac od ok. 5 do 10 razy, w za-
leznosci od ilosci ciasta znajdujacego sie w cylin-
drze na ciasto. Po tym czasie lub je$li urzadzenie
nie daje sie juz wkaczy¢, akumulator musi by ta-
dowany ponownie przez okoto 4 godziny.

Aby utrzymac petng pojemno$¢ akumula-

tora, nalezy nawet w przypadku nieuzywa-

nia catkowicie natadowa¢ akumulator raz

na 2-3 miesigce.

(Czas dziatania akumulatora jest najdtuzszy

w temperaturze pokojowe;j.

Im nizsza temperatura otoczenia, tym krét-

szy czas dziatania.

Przygotowanie ciasta makaronowego

D> Przygotowac ciasto makaronowe tak jak
opisano w rozdziale ,,Przepis podstawowy".

Sktadanie urzadzenia

1. Wtozy¢ wybrany szablon do pierscienia mo-
cujgceqo.



2. Natozy¢ pierscied mocujacy na cylinder na
ciasto i przekreci¢ go zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara.

Musi sie on styszalnie i wyczuwalnie zabloko-

wac.

3. Wzig¢ troche ciasta makaronowego, nadac
mu podtuzny ksztatt i wtozy¢ do cylindra
na ciasto.

4. Przykreci¢ cylinder na ciasto do bloku silnika
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

Musi sie on styszalnie i wyczuwalnie zabloko-
wac.

Wyrabianie makaronu
1. Zdjac nasadke zabezpieczajacq z przetgcznika.
2. Przygotowac lekko posypany maka ptaski ta-
lerz lub posypang maka $ciereczke do naczyn.

ﬁ UWAGA - niebezpieczeristwo oparzenia

W przypadku wyciskania ciasta makaronowego
bezposrednio do wrzacej wody nalezy trzymac
urzadzenie w taki sposdb, aby tylko przednia
czes$¢ urzadzenia wystawata ponad garnek,

a dton nie miata kontaktu z unoszaca sie para.
Istnieje niebezpieczeAstwo oparzenia!

Mozna réwniez wycisnag¢ makaron bezpo-
$rednio do wrzacej wody.

3. Przytrzymac urzadzenie nad talerzem, $cie-
reczkg do naczyn lub garnkiem i ustawié
przetgcznik w pozycji l.

Popychacz przesuwa sie do przodu i popycha
ciasto do przodu przez otwory w szablonie.



Jesli chcesz umiesci¢ makaron na talerzu
lub $ciereczce, przesun urzadzenie z jednej
strony talerza lub $ciereczki na druga.
Utatwia to pdZniejsze wziecie makaronu

do reki i rozwieszenie go do wyschniecia.
Mozna réwniez uzy¢ urzadzenia do ufor-
mowania makaronu w ksztatt gniazda..

4. Gdy makaron bedzie wystarczajaco dtugi,
ustawi¢ przetacznik na 0, aby zatrzymac
popychacz ciasta..

5. 0dcig¢ makaron od szablonu za pomoca
skrobaka do ciasta.

6. W razie potrzeby ustawic przetacznik z po-
wrotem na I, aby wyprodukowac wiecej ma-
karonu.

Gdy popychacz dotrze do szablonu, urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie.
7. Aby cofnaé popychacz, ustawi¢ przetacznik
nall.

8. Ustawi¢ przetacznik na 0, aby wytaczy€ urza-
dzenie.

Teraz mozna dodac wiecej ciasta.

Jesli gotowy makaron nie zostat wycisniety bez-
posrednio do wrzgcej wody, nalezy powiesi¢ go
na suszarce do makaronu i pozostawi¢ do wy-
schniecia w temperaturze pokojowej na 30-60
minut, w przeciwnym razie sklei sie podczas go-
towania.

Nie suszy¢ w piekarniku!

Porada: Zamiast suszarki do makaronu mozna
rowniez uzy¢ zwyktych drucianych wieszakéw
do ubran i powiesi¢ je w kuchni.

Gotowy makaron mozna ...

.. doktadnie wysuszy¢ w celu dtuzszego przecho-
wywania,

.. przechowywa¢ tymczasowo w lodéwce lub za-
mrazarce lub

.. od razu gotowac i je$¢.
Po uzyciu

1. Ustawi¢ przetacznik na 0.

2. Zdja¢ pierscie mocujacy, szablon i cylinder
na ciasto..

3. Ustawic przetacznik na I, przesunac popy-
chacz catkowicie do przodu i natozy¢ nasad-
ke zabezpieczajacg na przetacznik.

4. Wyczyscic urzadzenie i wszystkie uzywane
czesci zgodnie z opisem w rozdziale "Czysz-
czenie i przechowywanie".

5. Pozostawi¢ wszystkie czesci do wyschniecia.

6. Zdja¢ nasadke zabezpieczajaca, ustawic
przetacznik na Il i cofngé popychacz.

7. Natozy¢ nasadke zabezpieczajgca na prze-
tacznik.



Przepis podstawowy

2009 maki
100 ml wody

1. Umiescic sktadniki w misce do ciasta i ugnia-

ta¢ za pomocg hakéw do ugniatania az do
uzyskania gtadkiego, elastycznego ciasta.

2. Kontynuowac ugniatanie rekami na posypa-
nej maka powierzchni roboczej przez 10 mi-
nut. Raz po raz rozciggac ciasto, potem skta-
da¢ i ugniatac dalej. Ciasto powinno by¢
wyrabiane tak dtugo, az bedzie elastyczne,
bedzie miato blyszczacq powierzchnie i nie
bedzie sie juz klei¢.

3. Gdy ciasto uzyska odpowiednig konsystencje,
uformowac je w kule, przykry¢ czystym recz-
nikiem kuchennym i pozostawic¢ na okoto
30 minut.

- Aby unikng¢ grudek w ciescie, nalezy
wczesniej przesia¢ make.

- Ciasto wyrabia sie lepiej z letnig woda.
- Jesli ciasto jest zbyt kruche, dodac tro-
che wiecej wody. Jesli ciasto jest zbyt

wilgotne, dodac troche wiecej maki.

Wskazowki i porady dotyczace makaronu

Sktadniki

Wybierz sktadniki zgodnie z wtasnymi upodoba-
niami.

Typowy witoski makaron (,,pasta secca”) jest
wytwarzany z maki z pszenicy durum typu 00
(lub mieszanki 50/50 semoliny z pszenicy durum
i maki z pszenicy typu 405) i wody. Semolina

z pszenicy durum ma wysoka zawarto$¢ glutenu,
€0 0znacza, ze wysuszony makaron nie tamie sie
tak tatwo.

Ponadto, makaron z semoliny z pszenicy durum
jest tatwiejszy do ugotowania ,al dente” niz ma-

karon ze zwyktej maki pszennej. W sklepach moz-

na réwniez znalez¢ rodzaje maki i mieszanki
przeznaczone specjalnie do makarondw.

W przypadku ,,pasta all'uovo” - makaronu ja-
jeczneqo - nalezy zastapic catg lub czes¢ wody
jajkami. Makaron jajeczny jest bardziej aroma-
tyczny i twardszy niz makaron bez jajek.

Odrobina oliwy z oliwek sprawia, ze ciasto na
makaron jest gtadsze i bardziej aromatyczne.

To, czy do ciasta nalezy doda¢ odrobine soli, jest
kwestig sporng. Zdecydowanie nie powinno by¢
jej zbyt duzo, poniewaz sél sprawia, ze ciasto
staje sie tamliwe. Lepiej posoli¢ wode.

Aby przygotowac zielony, pomaranczowy lub

czarny makaron, doda¢ do ciasta odrobine szpi-

naku, marchewki lub atramentu z katamarnicy.

Do wyrobu czerwonego makaronu nalezy wzigé

troche koncentratu pomidorowego.

Wczesniej ugotowac warzywa i zrobi¢ z nich pu-

ree. W zamian mozna dodac troche mniej wody.
Przetwarzanie zywnosci o intensywnym
kolorze, takiej jak marchew lub buraki,
moze spowodowac zabarwienie plastiko-
wych czesci. W takich przypadkach nalezy
jak najszybciej wyczysci¢ urzadzenie, aby
usuna¢ przebarwienia. Ewentualne prze-
barwienia nie wptywaja negatywnie na
dziatanie urzadzenia.

Oczywiscie mozna réwniez uzy¢ maki petnoziar-

nistej lub maki bezglutenowej.

Przepis bezglutenowy to na przyktad 300 g maki

gryczanej z 125 ml wody i 2 biatkami jaj. Mozna

réwniez uzy¢ maki z ryzu lub tapioki itp.

W przypadku maki bezglutenowej zawsze po-

trzebny jest Srodek wigzacy, taki jak biatko jaja

lub guma ksantanowa.



Gotowanie $wiezego makaronu

Wrzuci¢ makaron do duzej ilosci wrzgcej wody
(ok. 4 litry na 500 g makaronu). Woda nie powin-
na zbyt mocno wrzec, w przeciwnym razie $wiezy
makaron moze sie rozerwac.

Dodac odpowiednig ilo$¢ soli.

Swiezy makaron jest gotowy w ciagu 1-4 minut,
w zaleznosci od jego grubosci. W razie potrzeby
wykonac najpierw probe gotowania z uzyciem
kilku klusek. 0d czasu do czasu powoli mieszac
makaron podczas gotowania. Odcedzi¢ makaron,
gdy tylko osiggnie pozadany stopieni twardosci.
0gdlnie obowiazuje zasada: Im bardziej suchy
makaron, tym dtuzszy czas gotowania.

Przechowywanie makaronu

Ciasto na makaron ze $wiezych jajek mozna prze-
chowywac w lodéwce do 24 godzin, a ciasto bez
jajek do 3 dni.

Aby przechowywa¢ makaron jajeczny dtuzej,
zaleca sie jego zamrozenie (-18 °C). Jesli jest wy-
starczajaco duzo miejsca, nalezy makaron rozto-
2y¢ na blasze do pieczenia lub czym$ podobnym
i zamrozi¢, aby nie skleit sie, a nastepnie w sta-
nie zamrozonym przesypa¢ do woreczka do mro-
zenia.

W petni wysuszony makaron bezjajeczny mozna
przechowywac przez kilka miesiecy. W ciedcie
nie moze jednak znajdowac sie wilgoc, w prze-
ciwnym razie moze powstac plesn.

Suszy¢ makaron przez co najmniej 6 godzin;

w celu dtuzszego przechowywania, pozostawic
makaron do wyschniecia na okres do tygodnia.
Makaron nalezy przechowywa¢ w nieprzezroczy-
stym pojemniku w chtodnym i suchym miejscu.

Czyszczenie i przechowywanie

OSTRZEZENIE - zagrozenie zycia wsku-
tek porazenia pradem elektrycznym

Podczas czyszczenia urzadzenie nie moze by¢
podtaczone do zasilania za pomoca kabla USB
do tadowania.

W razie potrzeby przed czyszczeniem urzadzenia
nalezy odtgczyc zasilacz sieciowy od gniazdka.

WSKAZOWKA - szkody materialne

Urzadzenia ani kabla USB do tadowania nie wol-
no zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach.

D> Przetrze¢ uchwyt, blok silnikowy i cylinder
lekko zwilzong $ciereczka.
Upewni¢ sig, ze do wnetrza urzadzenia nie
dostata sie wilgo¢.
Nastepnie wytrze¢ suchg szmatka.

D> Szablony, cylinder na ciasto, pierscien mocu-
jacy i skrobak do ciasta czysci¢ natychmiast
PO UZyciu.

Optukac je recznie cieptg wodg i zwyktym
ptynem do mycia naczyn. Te cze$ci nadaja
sie do mycia w zmywarce. Nie nalezy jed-
nak umieszczac ich bezposrednio nad spi-
ralg grzewcza. Ustawi¢ temperature wody,
ktora odpowiada temperaturze pokojowej.
Po umyciu w zmywarce nalezy osuszy¢ czesci
niestrzepigca sie $ciereczk

> Przed ztozeniem i odtozeniem urzadzenia na-
lezy odczekat, az wszystkie czesci zupetnie
wyschna.

D> Urzadzenie i akcesoria nalezy przechowywac
w suchym i zabezpieczonym przed mrozem
miejscu, poza zasiegiem dzieci.



Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Urzadzenie nie dziata. * Przetgcznik w prawidtowej pozycji?
- Natadowac urzadzenie.

Popychacz zatrzymuje sie. - Ciasto jest zbyt twarde. Zagnie$¢ ciasto z odro-
bing wody. Odczekac 20 minut, az urzadzenie
ostygnie i nastepnie podtaczy¢ je do pradu za
pomoca kabla USB do tadowania. Urzgdzenie
mozna ponownie wigczyc.

- Cylinder dotart do szablonu.

Makaron rozrywa sie podczas wyciskania. - Ciasto jest zbyt miekkie. Zagnies¢ ciasto
z odrobing maki.

Dane techniczne

Model: PM 1051
Numer artykutu: 714960
Wejscie USB: 5V=—=20A
Akumulator litowo-jonowy
2x 3,7V DC 1500 mAh,

Energia znamionowa: 11,1 Wh
(przebadano zgodnie z norma UN 38.3)
(niewymienny)

Dodatkowe informacje na temat uzytego akumulatora:

Producent: Ningbo xinhao Energy Technology co., Ltd.
Adres: 3, Guang Ming North Road Simen Town, Yuyao City, Ningbo, P.R. China
Marka: IMR 18650
E-mail: 646053631@gg.com
Data produkcji: 2025/05
Kraj produkcji: Chiny
Napiecie: 74V ===
(symbol —— — oznacza prad staty)
Czas tadowania: ok. 4 godzin
Maks. czas pracy: od ok. 5 do 10 razy (przy w petni natadowanym akumulatorze),
w zaleznosci od ilosci ciasta, znajdujgceqgo sie w cylindrze na ciasto
Temperatura otoczenia: od +10 do +40°C
Producent : Jaxmotech GmbH, Ostring 60

66740 Saarlouis, Germany (Niemcy)

info@jaxmotech.de
W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian C €
w jego konstrukcji i wygladzie.
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Usuwanie odpaddéw

Urzadzenie, jego opakowanie oraz wbudowany
akumulator zawieraja warto$ciowe materiaty,
ktére powinny zostac przekazane do ponownego
wykorzystania. Ponowne przetwarzanie odpadéw
powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczynia sie
do ochrony $rodowiska naturalnego.
Opakowanie zutylizowa¢ zgodnie z zasadami se-
gregacji. Nalezy wykorzystac lokalne mozliwosci
oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz opa-

kowan lekkich.
ﬁ E tory, ktdre oznaczono tym sym-
[r— bolem, nie moga by¢ usuwane

do zwyktych pojemnikéw na odpady domowe!
Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do utyli-
zacji zuzytego sprzetu oddzielnie od odpaddw
domowych. Urzadzenia elektryczne zawieraja
materiaty niebezpieczne. W przypadku nieodpo-
wiedniego sktadowania i niewtasciwej utylizacji
moga one stanowi¢ zagrozenie dla Srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi. Informacji na temat
punktéw zbiérki bezptatnie przyjmujacych zuzyty
sprzet udziela administracja samorzadowa.

Urzadzenia, baterie i akumula-

Model:
PM 1051

Producent:

Uwaga! To urzadzenie zawiera akumulator, ktéry
ze wzgleddw bezpieczenstwa jest wbudowany na
state i nie da sie go wyjac, nie niszczac obudowy
produktu. Nieprawidtowy demontaz akumulatora
moze stwarzac zagrozenie dla bezpieczefistwa
uzytkownika. Z tego powodu nalezy przekaza¢
zuzyty produkt w stanie nieotwartym do punktu
zbidrki, ktéry zadba o wtasciwg utylizacje urza-
dzenia oraz zawartego w nim akumulatora.

Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis, Germany, info@jaxmotech.de
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