Cyfrowa frytkownica
na gorace powietrze




Drodzy Klienci!

Smazenie prawie bez ttuszczu - tylko za pomocga gorgcego powietrza!
Panstwa nowa frytkownica na gorgce powietrze umozliwia delikatne
przyrzadzanie pysznych przekasek bez ttuszczu w ciggu kilku minut,

a przy tym réwniez oszczedzanie energii, gdyz nie ma potrzeby uzywania

piekarnika.
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy
zabezpieczajgce. Mimo to nalezy
doktadnie przeczytaé wskazéwki
bezpieczehstwa i uzytkowac produkt
wytgcznie w sposéb opisany w tej
instrukcji, aby unikng¢ obrazen ciata
lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdzniejszego
wykorzystania.

W razie zmiany wtasciciela produktu

nalezy przekazad réwniez te instrukcje.

Symbole w niniejszej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem
odniesienia urazoéw ciata.

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem odnie-
sienia obrazen ciata wskutek
porazenia pradem elektrycznym.
Hasto NIEBEZPIECZENSTWO
ostrzega przed mozliwymi ciezkimi
obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega
przed obrazeniami ciata i powaznymi
szkodami materialnymi.
Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi
urazami ciata lub uszkodzeniami
sprzetu.
W ten sposéb oznaczono
informacje uzupetniajace.



Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Frytkownica na gorace powietrze
przeznaczona jest do przyrzadzania
zywnosci. Zostata zaprojektowana do
przyrzadzania potraw w ilosciach
typowych dla prywatnego gospodarstwa
domoweqo i nie nadaje sie do celéw
komercyjnych.

Nie nadaje sie do stosowania np.

w kuchniach dla pracownikéw sklepow,
biur i innych obszardéw komercyjnych,
w gospodarstwach rolnych, w pensjona-
tach ze $niadaniem, w hotelach,

motelach itp. ani w celach komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci
i 0s6b z ograniczong zdolnoscia
obstugi urzadzen
- Materiaty opakowaniowe trzymac
z dala od dzieci.
Istnieje m.in. niebezpieczenstwo
uduszenia!

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane
przez dzieci od lat 8, a takze przez
0soby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umysto-
wych oraz mimo braku do$wiadczenia
i/lub odpowiedniej wiedzy, o ile osoby
te znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i zrozumiaty ewentualne zagrozenia
wynikajace z niewtasciwego uzytkowa-
nia. Dzieci nie moga prowadzic bez
nadzoru prac zwigzanych z czyszcze-
niem i konserwacja urzadzenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajacy
muszg znajdowac sie w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia
od momentu wigczenia urzadzenia az
do chwili catkowitego ostygniecia.

+Urzadzenie rozgrzewa sie do bardzo

wysokich temperatur. Urzadzenie musi
by¢ uzytkowane w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

- Kabel zasilajacy prowadzic tak, aby

nie zwisat z powierzchni roboczej. Nie
bedzie wowczas niebezpieczenstwa, ze
mate dzieci zrzucg urzadzenie, ciggnac
za kabel.

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia
pradem elektrycznym

- Urzadzenia, kabla zasilajgcego ani

wtyczki nie wolno nigdy zanurza¢ w
wodzie, poniewaz grozi to porazeniem
pradem elektrycznym. Urzgdzenie
nalezy tez chroni¢ przed woda kapiaca
I rozpryskowa.

- Nie wolno dotykac urzadzenia wilgot-

nymi rekoma ani uzywac go na wolnym
powietrzu lub w pomieszczeniach
0 wysokiej wilgotnosci powietrza.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do

prawidtowo zainstalowanego gniazdka
elektryczneqgo z zestykiem ochronnym,
ktérego napiecie jest zgodne z para-
metrami technicznymi urzadzenia.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie

przedtuzacza, musi on by¢ zgodny



z danymi technicznymi urzadzenia.
W razie watpliwo$ci podczas zakupu
nalezy skonsultowac sie ze sprzedawca.

- Wtyczke nalezy wyciggnac z gniazdka, ...
.. jesli podczas uzycia wystapia usterki,
... po uzyciu,

... przed przystgpieniem do
Czyszczenia urzadzenia.

Nalezy przy tym zawsze ciggnac za
wtyczke, nigdy za kabel zasilajacy.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo
dostepne, aby w razie potrzeby mozna
byto szybko wyciggnac wtyczke.

- Kabel zasilajacy nie moze byC zagiety
ani przygnieciony. Kabel zasilajacy
nalezy prowadzi¢ z dala od ostrych
krawedzi, oleju, goracych czesci
urzadzenia i innych Zrédet ciepta.

- Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy
reqularnie sprawdza¢ pod katem
uszkodzen. Nie wolno uzywac urzadze-
nia, gdy urzadzenie lub kabel zasilajgcy
wykazujg widoczne uszkodzenia lub
jesli urzadzenie spadto na ziemie.

-Nie wolno wprowadzac zadnych zmian
w urzadzeniu. Nie wolno rdwniez samo-
dzielnie wymieniac kabla zasilajgcego.
Wszelkie naprawy urzadzenia lub kabla
zasilajacego nalezy zlecac tylko
zaktadom specjalistycznym lub nasze-
mu Centrum Serwisu. Nieprawidtowo
wykonane naprawy mogg stwarza¢
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami

- Podczas uzycia silnemu nagrzaniu
ulegaja tatwo dostepne czesci
wewnatrz urzgdzenia. Nalezy dopil-
nowaé, zeby podczas uzycia i w fazie
stygniecia (przynajmniej przez 30
minut) nikt nie dotykat gorgcych czesci
urzadzenia.

Przed wyjeciem patelni i kosza w celu
wyczyszczenia, przed przystapieniem do
Czyszczenia urzadzenia, a takze przed
jego przeniesieniem (transportem) lub
schowaniem nalezy odczekac, az
urzgdzenie ostygnie.

- ROwniez przyrzadzane produkty
nagrzewajg sie do bardzo wysokich
temperatur. Podczas ich wyjmowania
nalezy zachowac ostroznosc.

*Podczas przyrzadzania potraw
z otwordw wentylacyjnych urzadzenia
wydostaje sie gorgca para. Nalezy
trzymac od niej z daleka rece oraz
twarz - istnieje ryzyko poparzenia!
Rowniez podczas otwierania urzadze-
nia nalezy uwazac na wydobywajaca
sie pare.

- Nie wolno wlewa¢ wody bezposrednio
na goracq patelnie. Istnieje wéwczas
niebezpieczenstwo poparzenia przez
unoszaca sie goraca pare wodna.



OSTRZEZENIE przed pozarem

- Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane
za posrednictwem programatora
czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

- Nigdy nie wolno zakrywa¢ otwordw
wentylacyjnych ani odpowietrzajacych
W Cczasie pracy urzadzenia lub w fazie
stygniecia.

- Unika¢ niebezpieczenstwa pozaru lub
spalenia: podczas uzycia urzadzenie
musi by¢ ustawione w wolnej przestrzeni,
w zadnym razie nie moze sta¢ przy
scianie lub w rogu, przy firankach itp.
Nalezy zachowac przynajmniej 10-centy-
metrowy odstep od $cian, mebli itp.

(po bokach i od wierzchniej strony
urzadzenia).

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od
materiatow tatwopalnych. Nie przykry-
wac urzadzenia.

*Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwi-
nac kabel zasilajacy. Zwréci¢ uwage,
aby rozwiniety kabel nie miat stycznosci
z urzadzeniem.

- W zadnym wypadku nie wolno uzywa¢
urzadzenia bez wtozoneqo kosza.

*Przyrzadzang zywnos$¢ nalezy zawsze
wktadac¢ do kosza, nigdy bezposrednio
na patelnie.

Nie moze ona mie¢ bezposredniego
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Nigdy nie wlewac oleju na patelnie,
poniewaz moze on ulec zaptonowi.

- Nigdy nie przyrzadza¢ w urzadzeniu
zywnosci w opakowaniu.

- Jezeli z urzadzenia wydostaje sie
ciemny dym, nalezy natychmiast
wytaczy¢ urzgdzenie i wyciggnac
wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Przed wyjeciem patelni z urzadzenia
odczeka¢ do momentu, az dym
przestanie sie ulatniac. Nalezy
pamietac o tym, ze jasny dym jest
Z requty zjawiskiem normalnym.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+ Do wyjmowania przyrzadzonej
potrawy nalezy uzywac wytacznie
zaroodpornych sztu¢cdw z drewna lub
tworzywa sztuczneqo, aby nie zaryso-
wac powtoki antyadhezyjnej kosza.

*Do czyszczenia w zadnym wypadku
nie uzywac srodkdw czyszczacych o
wtasciwosciach szorujacych, srodkow
do czyszczenia piekarnikéw lub innych
srodkéw pomocniczych, ktére mogg
rysowac powierzchnie. Moga one
uszkodzi¢ powtoke antyadhezyjna.

- Urzadzenie nalezy zawsze stawia¢
na stabilnym, réwnym i odpornym
na wysokie temperatury podtozu.



-Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze
niektore lakiery, tworzywa sztuczne lub
srodki do pielegnacji mebli moga wej$¢
w agresywne reakcje z antyposlizgowym
materiatem ndzek urzadzenia i rozmiek-
czy¢ je. W razie potrzeby nalezy umie-
$ci¢ pod urzadzeniem podktadke anty-
poslizgowa.

Elementy zabezpieczajace

+ Urzadzenie wyposazono w wewnetrzny
przetacznik stykowy, ktory w przypadku
wyjecia patelni automatycznie wytgcza
doptyw ciepta, a w przypadku wtozenia
patelni ponownie wiacza grzanie.

Bez wtozonej patelni urzadzenie nie
nagrzewa sie.

- Urzadzenie wyposazono w zabezpie-
czenie przed przegrzaniem. Auto-
matycznie wytgcza ono urzadzenie
w przypadku wykrycia awarii wbudo-
wanego uktadu kontroli temperatury.
Nie mozna wowczas ponownie wigczyc
urzadzenia. W takim przypadku nalezy
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elek-
trycznego, poczekac, az urzadzenie
ostygnie i skontaktowac sie w sprawie
naprawy z Linig Obstugi Klienta lub
zaktadem specjalistycznym.

- Urzadzenie jest wyposazone w
powierzchnie Cool Touch, dzieki
czemu podczas pracy nie nagrzewa sie
na zewnatrz do wysokich temperatur.

Czym jest akrylamid?

« Akrylamid powstaje podczas inten-
sywnego podgrzewania (pieczenia,
smazenia, frytowania, opiekania itp.),
zwitaszcza w produktach spozywczych
zawierajacych skrobie.

Nie istniejg ostateczne wyniki badan
dowodzace, w jakiej postaci akrylamid
jest szkodliwy dla ludzkiego orga-
nizmu.

Nalezy jednak zachowac ostroznos¢

i nie wypiekac przyrzadzanej zywnosci
zbyt dtugo, poniewaz zbyt mocne przy-
rumienienie prowadzi do powstania
wiekszych ilosci tej substancji.

Nalezy trzymac sie zasady: ,zarumie-
nianie, ale nie zweglanie”. Poniewaz
na biezaco pojawiaja sie nowe wyniki
badan, najswiezsze informacje na ten
temat mozna znalez¢ w prasie.

Wiele informacji mozna réwniez
znalez¢ w Internecie.

Symbole na urzadzeniu
Ten symbol ostrzega przed
& gorgcymi powierzchniami
(we wnetrzu urzadzenia)
i UN0szaca sie goraca parg (szczeliny
wentylacyjne z tytu urzadzenia).



Symbol na urzadzeniu

Podczas pracy wnetrze urzadzenia
nagrzewa sie do bardzo wysokich
temperatur.

Nie dotykac goracych powierzchnil

Widok catego zestawu (zakres dostawy)

wyswietlacz Symbol na urzqdzeniy
Z przyciskami Unoszaca sie
funkcyjnymi goraca paral

szczeliny
wentylacyjne
Ztytu

lampka kontrolna
zasilania

przycisk odblokowania
kosza z ostona

komora grzewcza

patelnia



wyswietlacz

wskazania

przyciski funkcyjne

przyciski funkcyjne

przyciski funkcyjne

Program ,,Udka/skrzydetka
kurczaka"

przyciski funkcyjne

>% Uruchamianie / przerywanie /
© kontynuowanie cyklu

przyrzadzania potrawy

Wybér programu przyrzadzania

potrawy

"

Program , Owoce morza
Program ,Stek"

Program ,,Ciasto"

Podwyzszanie temperatury
Program ,Warzywa"

Obnizanie temperatury

3£9Q8% 9

Program ,Ryba”

<> Ib i

Zwiekszanie czasu przyrzadzania o ®
® Wentylacja wtgczona
Zmniejszanie czasu przyrzadzania 668,
. Urzadzenie nagrzewa sie
Wskazania 8
o T
o3 Program ,Frytki" emperatura
C
Min  Czas przyrzadzania

= Program ,,Grill*”



Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wyczysci¢ i ,wypali¢" urzadzenie, a
zwtaszcza kosz oraz patelnie, tak aby
usunac z nich ewentualne pozostatosci
poprodukcyjne.

MozZna przy tym od razu zapoznac sie
ze skltadaniem i obstugg urzadzenia.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci - zagrozenie zycia
wskutek uduszenia/zakrztuszenia
+Materiaty opakowaniowe trzymac
z dala od dzieci. Usung¢ je od razu
po rozpakowaniu produktu.

NIEBEZPIECZENSTWO -
zagrozenie zycia wskutek
porazenia pradem elektrycznym

*Przed przystapieniem do czyszcze-
nia urzadzenia nalezy wyciggna¢
wtyczke z gniazdka.

+Nie wolno naraza¢ urzadzenia na
dziatanie wilgoci. Chroni¢ urzadzenie
przed woda kapiacq i rozpryskowa.

3. Trzymajac za uchwyt i pokonujac lek-
ki opdr, wyciggna¢ patelnie (z umiesz-
czonym koszem) z urzadzenia.

OSTRZEZENIE -
niebezpieczehstwo odniesienia
obrazen ciata
+Nigdy nie naciskaé przycisku
odblokowania kosza w czasie, gdy
kosz wraz z patelnig trzymany jest
w rece. Spowoduje to niekontrolo-
wany upadek patelni.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+Do czyszczenia nie nalezy uzywad
silnych chemikaliéw ani agresyw-
nych lub rysujacych powierzchnie
$rodkéw czyszczacych.

1. Usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Zdja¢ folie ochronng z
wySwietlacza.

4. Odstawic¢ patelnie i kosz. Przesung¢
ostone nad przyciskiem odblokowa-
nia kosza do przodu i nacisng¢ ten
przycisk.

Patelnia oddziela sie od kosza, ktéry
mozna teraz swobodnie wyjgé.




5. Wytrzeé urzadzenie wewnatrz
oraz na zewnatrz lekko zwilzona
$ciereczka. Nastepnie starannie
osuszy¢ urzadzenie.

6. Doktadnie umy¢ kosz oraz patelnie
w cieptej wodzie z dodatkiem
zwyktego ptynu do mycia naczyn,
uzywajac miekkiej gabki.

Kosz ani patelnia nie nadaja sie
do mycia w zmywarce do naczyn.

7. Przed uzyciem urzadzenia staran-
nie wysuszy¢ wszystkie czesci. Nie
moze w nich by¢ zadnej wilgoci.

Przygotowanie do uzytkowania

To urzadzenie jest przewidziane

do frytowania (smazenia) tylko
Za pomoca goracego powietrza - bez do-
datku oleju lub innego ttuszczu. Dlatego
do patelni nie wolno wlewa¢ Zadnego ole-
ju, innego ttuszczu ani tez innych cieczy.

OSTRZEZENIE - zagrozenie
pozarem

*Wtyczke nalezy wktadac do gniazdka
elektrycznego dopiero wtedy, gdy
urzadzenie jest catkowicie ztozone
(zmontowane).

+Nie wolno ustawia¢ urzadzenia pod
szafkami wiszacymi ani w poblizu
palnych przedmiotéw. Nie przysta-
wia¢ bezposrednio do $ciany ani nie
stawia¢ w kacie. Kabel zasilajagcy nie
powinien zwisa¢ z krawedzi
powierzchni roboczej.

+Otwory wentylacyjne i odpowietrza-
jace powinny by¢ zawsze odstoniete.

+Nigdy nie wolno uzywac urzadzenia
bez kosza wtozonego do patelni.

Przy pierwszym nagrzewaniu

moze wydziela¢ sie lekki zapach,
co jest rzecza catkowicie normalng. Na-
lezy zapewni¢ dostateczng wentylacje
pomieszczenia.

1. Ustawi¢ urzadzenie na odpornej na
wysokie temperatury, niesliskiej,
réwnej i stabilnej powierzchni.

2. Wtozy¢ kosz do patelni. Musi sie on

styszalnie i wyczuwalnie zatrzasnac.

3. Przesung¢ ostone z powrotem
nad przycisk odblokowania kosza.

4. Wsuna¢ patelnie z koszem do

urzadzenia. Musi sie ona prawidto-
wo zablokowa¢ z obu stron.

Patelnia musi by¢ do oporu
wsunieta w urzadzenie, aby
zadziatat przetacznik stykowy.
W przeciwnym razie urzadzenie
nie nagrzewa sie.

5. Wtozy¢ wtyczke do tatwo dostepne-
go gniazdka elektrycznego z zesty-
kiem ochronnym.



Rozlega sie sygnat akustyczny i zapala

sie umiejscowiona z przodu urzadze-
nia lampka kontrolna zasilania.

Na wyswietlaczu na chwile pojawiaja
sie wszystkie wskazania, a nastepnie

Swieci juz tylko przycisk start/pauza
. Urzadzenie znajduje sie w sta-
nie gotowosci.

Przy kazdym naci$nieciu przycis-

ku rozbrzmiewa sygnat akustyczny.

6. W celu aktywacji urzqdzema przy-
trzymad przyusk b wcisniety przez
ok. 3 sekundy.

Domysinie ustawiona jest tempera-
tura 200°C i czas przyrzadzania
15 minut. Na wys$wietlaczu przez
kilka sekund miga wskazanie minut.
Potem wskazywane sg na przemian
t@mperatura i czas przyrzadzania

MIN .

7. Zmniejszy¢ czas przyrzadzania do
10 minut, naciskajac przycisk W iub
przytrzymujac ten przycisk wcisniety
do momentu, az na wy$wietlaczu
pojawi sie 10.

8. Aby uruchomi¢ proces przyqudzania
potrawy, nacisng¢ przycisk
Na wys$wietlaczu Swieca wskazmkl
nagrzewania ®oraz wentylacji ¢ ..
Urzadzenie nagrzewa sie.

Gdy tylko osiggnieta zostanie
ustawiona (zadana) temperatura,
gasnie symbol (wskaznik)
nagrzewania G

Wskazanie czasu & pokazuje teraz
zawsze czas pozostaty do konca
przyrzadzania potrawy.

9. Po uptywie ustawionego czasu
rozbrzmiewa 5 sygnatéw akustycz-

nych, a wskazania OO minut oraz 90

migajg rowniez 5 razy.

1l

10.

n.

13.

Urzadzenie automatycznie przetgcza
sug na tryb gotowosci. Tylko przycisk
% swieci jeszcze w sposéb ciggty.
Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego.
Lampka kontrolna zasilania gasnie.
Poczekaé, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

. W celu szybszego ostygniecia

mozna wyciggna¢ patelnie z koszem
z urzadzenia i odstawi¢ na odporng
na wysokie temperatury powierzch-
nie. W tym celu uzy¢ tapki do garn-
kow itp.

Po ostygnieciu przetrze¢ wnetrze
urzadzenia papierowym recznikiem i
krétko przeptukaé patelnie oraz kosz.

ﬂ D> Jesli proces przyrzadzania

potrawy ma zosta¢ na chwile prze-
rwany, nalezy nacisng¢ przyC|sk

9,0 miga, a inne wskazania nadal
Swiecg w sposdb ciagty.

D> Aby kontynuowac proces przyrzadza-

nia, ponownie nacisngé przycisk g
Po okoto 60 sekundach bezczynnosci
(bez naci$niecia jakiegokolwiek
przycisku) urzadzenie automatycznie
przetgcza sie na tryb gotowosci i
uzytkownik musi wéwczas uruchomic
proces przyrzadzania zupetnie od
nowa.

D> Aby wczesniej przerwac proces

przyrzadzania potrawy, nalezy
przytrzymadé przycisk 9,0 wcisniety
przez ok. 3 sekundy.

Urzadzenie przetgcza sie na tryb
gotowosci.



Czym jest smazenie (frytowanie) gorgcym powietrzem
i jakie produkty spozywcze sie to tego nadaja?

Smazenie gorgcym powietrzem to - jak
sama nazwa mowi - metoda przyrzadza-
nia potraw przy uzyciu tylko gorgcego
powietrza - bez oleju, ttuszczu czy wody.

Zasadniczo do takiej obrébki nadaja
sie wszystkie te produkty zywnoscio-
we, ktére mozna przyrzadzac réw-
niez w piekarniku.

Nie nalezy uzywac produktéw zawie-
rajgcych duze ilosci ttuszczu, takich
jak np. kietbaski.

Jesli maja by¢ przyrzadzone piero-
gi, najlepiej uzy¢ gotowego ciasta.
Czas przyrzadzania jest wtedy kroét-
szy niz w przypadku ciasta wyrabia-
nego samodzielnie.

Duze produkty zywnosciowe nalezy
pokroi¢ na drobne kawatki, aby skré-
ci¢ czas przyrzadzania i uzyskac lep-
szy efekt.

Wieksza ilo$¢ przyrzadzanego pro-
duktu wymaga jedynie nieznacznie
wiecej czasu niz mniejsza ilos¢. Nie
nalezy jednak przetadowywac kosza!
Nie moze on by¢ wypetniony po
brzegi, poniewaz wtedy potrawa nie
bedzie przyrzadzona réwnomiernie.
Nalezy kierowac sie informacjami
podanymi w ponizszej tabeli.

W przypadku mocno rozdrobnionych
produktéw zywnosciowych nalezy po
uptywie potowy czasu przyrzadzania
wstrzasnaé nimi, aby uzyskaé réwno-
mierny efekt przyrzadzenia (patrz ta-
bela).

Aby przyrzadzi¢ przyktadowo quiche
lub tez inne mate, wrazliwe lub na-
dziewane potrawy, nalezy wstawié¢
do kosza matg forme do pieczenia
lub do zapiekania (przeznaczong do
piekarnika).
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Urzadzenie nadaje sie réwniez do
podgrzewania positkdw. W tym celu
nalezy na maksymalnie 10 minut usta-
wi¢ temperature 150°C.

Przyktad: Przyrzadzanie frytek

Optymalna ilo$¢ na jeden cykl
smazenia to ok. 500 g ziemniakdw.

« Jesli majg by¢ przyrzadzane mrozone

—_

frytki, nalezy zwrdéci¢ uwage na to, aby
nadawaty sie one do przyrzadzania w
piekarniku, a nie tylko we frytkownicy.
Swieze ziemniaki musza by¢ odpo-
wiednio twarde, tak aby nie rozpadty
sie podczas przyrzadzania frytek.
Aby przyrzadzi¢ frytki ze Swiezych
ziemniakdéw, nalezy:

. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ na cienkie

stupki. Obowigzuje nastepujaca zasa-
da: im ciensze stupki, tym bardziej
chrupigce frytki.

. Doktadnie umy¢ ziemniaczane stupki,

aby wyptukac jak najwiecej skrobi.
Skrobia uniemozliwia rGwnomierne
przyrumienienie frytek. Nastepnie
doktadnie osuszy¢ surowe frytki za
pomoca papierowych recznikéw.
Ziemniaczane stupki nie mogg by¢
mokre, kiedy sg wktadane do urza-
dzenia.

. Wla¢ do miski pét tyzeczki oleju

roslinnego, np. stonecznikowego.
Dzieki temu frytki beda odpowiednio
chrupigce. Nie stosowa¢ masta lub
margaryny. Te ttuszcze nie nadaja
sie do frytowania zywnosci.

. Umies$ci¢ w misce przygotowane

ziemniaczane stupki.

Obracat je ostroznie w oleju do
momentu, az wszystkie stupki beda
ze wszystkich stron pokryte olejem.



5. Ostroznie wyja¢ surowe frytki z i od-
czekad, az ociekng z nadmiaru oleju.
W razie potrzeby odsaczy¢ nadmiar
oleju papierowym recznikiem. Tak
przygotowane stupki wtozy¢ do ko-
sza.

Uwaga: nie przesypywac surowych
stupkdéw do kosza wprost z miski,
poniewaz olej skapnatby woéwczas
na patelnie.
Przyrzadzi¢ frytki zgodnie z informacja-
mi podanymi w ponizszej tabeli.

Tabela smazenia

ﬂ Nalezy pamietaé, ze dane w ponizszej tabeli to wartosci orientacyjne.
Czas przyrzadzania moze by¢ rézny w zaleznosci od wielkosci, ksztattu,

rodzaju zywnosci itd.

llo§¢ min.-maks.|  Czas* Temperatura | Wstrzasnaé w Dodatkowe
(@ (minuty) (°C) potowie czasu? informacie

Ziemniaki
Mrozone frytki, cienkie 400-500 18-20 200 tak
Mrozone frytki, grube 400-500 20-25 200 tak
Swieze frytki, 0 ok. 8mm 300-800 18-24 200 tak patrz poprzedn
Zapiekanka ziemniaczana 500 15-18 200 tak
Mieso i dréb
Stek 100-600 10-15 180
Kotlet wieprzowy 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Kietbaski w ciescie francuskim{ ~ 100-600 13-15 200
Udka z kurczaka 100-600 25-30 180
Pier$ z kurczaka 100-600 15-20 200
Przekaski
Sajgonki 100-500 8-10 200 tak gotowy produkt
Mrozone nuggetsy z kurczaka| ~ 100-600 6-10 200 tak gotowy produkt
Paluszki rybne 100-500 6-10 200 gotowy produkt
MroZzony ser panierowany 100-500 8-10 160 gotowy produkt
Nadziewane warzywa 100-500 10 160
Wypieki
Ciasto 400 20-25 160 “Z‘éfefc‘;LT]}’ad°
Quiche 500 2022 180 ”iy(fofgirg/ebn'?;hy
Muffiny 400 15-18 200 ”ﬂ’)fefcozrerg}’a“
Przekgski 500 20 160 ”iy(fofgiré“c‘;/ebn'?;hy

* Podane czasy przyrzadzania dotycza wstepnie nagrzanego urzgdzenia (patrz sekcja ,Nagrzewanie wstepne”
w rozdziale ,,Obstuga”). W przypadku zimnego urzadzenia nalezy do nich doliczy¢ ok. 3 minuty.
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Obstuga

OSTRZEZENIE - zagrozenie
pozarem

*Wtyczke nalezy wktada¢ do gniazdka
elektrycznego dopiero wtedy, gdy
urzadzenie jest catkowicie ztozone
(zmontowane).

+Nie wolno ustawia¢ urzadzenia pod
szafkami wiszacymi ani w poblizu
palnych przedmiotéw.
Nie przystawiaé bezposrednio do
$ciany ani nie stawia¢ w kacie. Kabel
zasilajacy nie powinien zwisaé z kra-
wedzi powierzchni roboczej.

+Otwory wentylacyjne i odpowietrza-
jace powinny by¢é zawsze odstoniete.

+Nigdy nie wolno uzywac urzadzenia
bez kosza wtozonego do patelni.

+Nigdy nie wolno wlewac¢ do patelni
oleju ani innych cieczy.

+Nigdy nie wolno umieszczac przy-
rzadzanej potrawy bezpos$rednio na
patelni. Przyrzadzana potrawa musi
zostaé zawsze umieszczona w koszu
osadzonym w patelni.

Reczne uruchamianie przyrzadzania
potrawy

1. Ustawi¢ urzadzenie na odpornej na
wysokie temperatury, niesliskiej, row-
nej i stabilnej powierzchni roboczej.

2. Trzymajac za uchwyt i pokonujac lek-
ki opdr, wyciaggna¢ patelnie (z umiesz-
czonym koszem) z urzadzenia.

Nagrzewanie wstepne

Wartosci podane w tabeli smazenia
odnoszg sie do wstepnie nagrzanego
urzadzenia. Aby zapewni¢ wiekszg do-
ktadno$¢, zaleca sie wstepne nagrzanie
urzadzenia. W tym celu nalezy naj-
pierw uruchomi¢ urzadzenie bez pro-
duktéw do przyrzadzenia, ale z wtozo-
nym koszem i patelnia. Produkty do
przyrzadzenia nalezy umie$ci¢ w koszu
dopiero wtedy, gdy zgasnie wskaznik
nagrzewania & (w zaleznosci od tem-
peratury po maks. 3 minutach).

OSTRZEZENIE - niebezpie-
czenstwo odniesienia obrazen
ciata
+Nigdy nie naciska¢ przycisku odblo-
kowania kosza, trzymajac kosz i pa-
telnie w rece. Spowoduje to niekon-

trolowany upadek patelni.

3. Umiesci¢ przyrzadzane produkty
w koszu. Przestrzegac przy tym
podanych w tabeli informacji doty-
czacych ilosci produktéw. Kosz nie
moze by¢ wypetniony po brzegi.

4. Wsuna¢ patelnie z koszem do urza-
dzenia. Musi sie ona prawidtowo za-
blokowa¢ z obu stron.



Patelnia musi by¢ do oporu

wsunieta w urzadzenie, aby za-
dziatat przetgcznik stykowy. W przeciw-
nym razie urzadzenie nie nagrzewa sie.

5. Wtozy¢ wtyczke do tatwo dostepne-
go gniazdka elektrycznego z zesty-
kiem ochronnym.

Rozlega sie sygnat akustyczny i zapala
sie umiejscowiona z przodu urzadze-
nia lampka kontrolna zasilania.

Na wys$wietlaczu na chwile pojawiaja
sie wszystkie wskazania, a nastepnie
éyvieci juz tylko przycisk start/pauza
70, Urzadzenie znajduje sie w sta-
nie gotowosci.

6. W celu aktywacji urzadzenia przy-
trzymac przycisk g wcisniety przez
ok. 3 sekundy.

Domyslnie ustawiona jest temperatu-
ra 200°C i czas przyrzadzania 15 mi-
nut. Na wyswietlaczu przez kilka se-
kund miga wskazanie minut. Potem
wskazywane sg na przemian tempe-
ratura & i czas przyrzadzania &.
Uzytkownik moze ustawic
temperature z zakresu od 80°C
do 200°C (w krokach co 5°C) oraz czas
przyrzadzania z zakresu od O minut do
60 minut (w krokach co 1 minute).
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7. Uzywajac przyciskow B /Y (naci-

skanie lub dtuzsze przytrzymanie),
ustawi¢ temperature zgodnie z zale-
ceniem z tabeli smazenia.

. Uzywajac przyciskéw A/ V (naci-

skanie lub dtuzsze przytrzymanie),
ustawi¢ czas przyrzadzania zgodnie
z danymi z tabeli smazenia.

Jesli urzadzenie nie zostato wstep-
nie nagrzane, do ustawianego czasu
przyrzadzania dodaé¢ 3 minuty.

9. Aby uruchomi¢ proces przyrzadzania

potrawy, nacisng¢ przycisk )

Na wyswietlaczu Swiecq wskazniki
nagrzewania ® oraz wentylacji .
Urzadzenie nagrzewa sie.

Gdy tylko osiggnieta zostanie usta-
wiona (zadana) temperatura, gasnie
symbol (wskaznik) nagrzewania & .
Wskazanie czasu $& pokazuje teraz
zawsze czas pozostaty do konca
przyrzadzania potrawy.

W trakcie przyrzadzania
D> Niektdére produkty powinny zostaé

wstrzasniete po uptywie potowy
czasu przyrzadzania (patrz tabela).
W tym celu nalezy po prostu wyjgé
patelnie z urzadzenia i potrzasac
nig, tak aby produkty zmienity swo-
je potozenie.

D> Jesli proces przyrzadzania potrawy ma

zosta¢ na chwilg:“przerwany, na'llezy na-
cisng¢ przycisk 7. Wskaznik miga.

D> Aby kontynuowac proces przyrzadza-

nia, ponownie nacisngé przycisk )
Po okoto 60 sekundach bezczynnosci
(bez naci$niecia jakiegokolwiek
przycisku) urzadzenie automatycznie
przetagcza sie na tryb gotowosci i
uzytkownik musi wéwczas uruchomic
proces przyrzadzania zupetnie od
nowa.



D> Aby wcze$niej przerwad proces przy-
rzgdzania potrawy, nalezy przytrzy-
, . < T
mac przycisk 76 wcisniety przez ok.
3 sekundy. Urzadzenie przetacza sie
na tryb gotowosci.

Koniec przyrzadzania

1. Po uptywie ustawionego czasu roz-
brzmiewa 5 sygnatéw akustylcznych,
a wskazania 00 minut oraz '/
migaja réwniez 5 razy.
Urzadzenie automatycznie przeta-
cza sie na tryb gotowosci. Tylko
przycisk 7 éwieci jeszcze w sposéb
ciagty.

OSTRZEZENIE - niebezpie-
czenstwo odniesienia obrazen
ciata

+Podczas obstugi goracej patelni
lub goracego kosza nalezy zawsze
uzywad tapki do garnkéw itp.

+Podczas wyjmowania przyrzadzonej
potrawy moze sie unosi¢ goraca
para. Nalezy trzymac od niej z dale-
ka rece oraz twarz.

*Nalezy pamietac o tym, aby w zad-
nym wypadku nie naciskaé przycisku
odblokowania kosza, trzymajac patel-
nie wraz z koszem w rece. Spowoduje
to niekontrolowany upadek patelni.

2. Wyja¢ patelnie wraz z wtozonym do
niej koszem z urzadzenia i postawic
ja na odpornej na wysokie tempera-
tury, niesliskiej, réwnej i stabilnej
powierzchni.

3. Sprawdzi¢, czy potrawa zostata
wiasciwie przyrzadzona. Jesli nie,
ponownie wsung¢ patelnie z koszem
do urzadzenia i ustawi¢ kilka minut
dodatkowego czasu przyrzadzania.

4. Aby wyja¢ przyrzadzong potrawe, ...
... nacisnaé przycisk odblokowania
kosza.
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Patelnia oddziela sie od kosza, ktéry
mozna teraz swobodnie wyja¢ i prze-
sypacé/przetozyé potrawe do miski

itp.

... higdy nie przesypywac potrawy
wprost z patelni z zatozonym ko-
szem, poniewaz ewentualnie nagro-
madzony w patelni ttuszcz zostatby
réwniez przelany.

... W przypadku duzych lub kruchych
produktéw nalezy uzyé szczypiec ku-
chennych lub podobnego przyboru.
Do wyjmowania przyrzadzonej
potrawy nie uzywac przyboréw
wykonanych z metalu. Mogtoby to
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca
przywieraniu potraw. Stosowac przy-
bory wykonane z drewna lub silikonu.

D> Teraz mozna od razu przyrzadzié
kolejng porcje potrawy albo ...

... pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia. Wyciggnaé wtyczke
z gniazdka elektrycznego.
Lampka kontrolna zasilania gasnie.
Dopilnowa¢ przy tym, aby w czasie
stygniecia nikt nie dotykat goracych
czesci urzadzenia.

. Po ostygnieciu wyczysci¢ urzadze-
nie zgodnie z opisem w rozdziale
.Czyszczenie".



Stosowanie predefiniowanych
programoéw smazenia

Wybra¢ jeden z 8 predefiniowanych
programéw smazenia, odpowiedni dla
przyrzadzanej potrawy (patrz rozdziat
.Widok catego zestawu (zakres dosta-
wy)", sekcja ,,Przyciski funkcyjne").

1. Naciska¢ przycisk wyboru progra-
mu = do momentu, az na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol
zadanego programu smazenia.

2. Aby uruchomi¢ proces przyrzadzania
potrawy, nacisng¢ przycisk 7

3. Jesli urzadzenie nie zostato wstep-
nie nagrzane, do ustawionego czasu
przyrzadzania dodaé¢ 3 minuty.

> W celu zmiany czasu przyrzadzania
nalezy naciska¢ przycisk &8 / W 1ub
przytrzymac dany przycisk wcisniety.

> W celu zmiany temperatury nalezy
naciska¢ przycisk & / & 1ub przy-
trzymac dany przycisk wcisniety.
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Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO - 1. Wytrzeé urzadzenie wewnatrz
zagrozenie zycia wskutek oraz na zewnatrz lekko zwilzona
porazenia pradem elektrycznym $ciereczka. Nastepnie starannie
*Przed przystapieniem do czyszcze- osuszyC urzadzenie.
nia urzadzenia nalezy wyciggna¢ 2. Doktadnie umy¢ kosz oraz patelnie
wtyczke z gniazdka. w cieptej wodzie z dodatkiem
+Nie wolno naraza¢ urzadzenia na zwyktego ptynu do mycia naczyn,
dziatanie wilgoci. Chroni¢ urzadzenie uzywajac miekkiej gagbki.
przed wodg kapigca i rozpryskowa. Kosz ani patelnia nie nadaja sie

do mycia w zmywarce do naczyn.

3. W przypadku zauwazenia miejsc
Z mocno zaschnietymi resztkami
potraw wla¢ do patelni troche wody i
odczekac chwile, az problematyczne
miejsca namokna.

OSTRZEZENIE przed
oparzeniami
*Przed przystapieniem do czyszcze-
nia nalezy poczeka¢, az urzadzenie
oraz wszystkie jego akcesoria catko-
wicie ostygna.

4. Przed ponownym ztozeniem

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych i schowaniem urzadzenia starannie
- Do czyszczenia nie nalezy uzywac wysuszyc wszystkie jego czesci.
silnych chemikaliéw ani agresyw- Nie moze w nich by¢ zadnej wilgoci.

nych lub rysujacych powierzchnie
$rodkdw czyszczacych.

*Do czyszczenia patelni lub kosza nie
wolno stosowaé zadnych przyboréw
z metalu. Uszkodzitoby to powtoke
zapobiegajaca przywieraniu potraw.

Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Produkt nie dziata. +Czy wtyczka jest wtozona do gniazdka elektrycznego?

+Czy patelnia wraz koszem jest prawidtowo wtozona
do urzadzenia?

Nie mozna *Czy kosz nie jest przepetniony?

prawidtowo wsunac « Czy kosz jest prawidtowo osadzony w patelni?
patelni do urzadzenia.

Przyrzadzana potrawa <Czy w koszu znajduje sie zbyt duza ilo$¢ produktu?

nie jest usmazona. - Pojedyncze kawatki sg zbyt duze. W razie potrzeby
pokroi¢ je na mniejsze czesci.

+ Czy ustawiono zbyt niska temperature przyrzadzania
potrawy?

+Czy wybrano zbyt krétki czas przyrzadzania potrawy?
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Produkt jest przyrzadzony « Produkty takie jak np. frytki, ktére lezg w

nieréwnomiernie. koszu jedne nad drugimi, po uptywie potowy
czasu przyrzadzania muszg zostaé wstrza-
$niete, tak aby zmienity swoj rozktad w koszu.

Swieze ziemniaki sg «Czy wybrano wtasciwy gatunek ziemniakéw?
przyrzadzone Ziemniaki muszg naleze¢ do jednej z odmian
nieréwnomiernie. twardych (typ A).

+Czy ziemniaki zostaty wystarczajgco doktadnie
umyte? Zbyt duza ilos¢ skrobi na ziemniakach
uniemozliwia ich réwnomierne przyrzadzenie.

Przyrzadzane przekaski «Czy uzyte produkty byty przeznaczone do
nie sg chrupiace. przyrzadzania w piekarniku? Przekaski prze-
znaczone do smazenia w gtebokim ttuszczu
(frytowania) nie stang sie chrupigce po przy-
rzadzeniu w frytkownicy na gorace powietrze.
*W razie potrzeby przed umieszczeniem przy-
rzadzanych produktédw w koszu pokry¢ je nie-
wielka ilo$cig oleju. Nadmiarowy olej nie powi-
nien przy tym skapywac¢ na patelnie.
*Frytki ze $wiezych ziemniakéw muszg by¢ do-
brze osuszone, zanim zostang pokryte olejem.
+W razie potrzeby pokroi¢ ziemniaki na ciensze
stupki.

Z urzadzenia wydostaje sie +Olej lub ttuszcz skapnat z przyrzadzanych
biaty dym. produktéw na patelnie. Patelnia moze sie
przez to nieco bardziej nagrzaé. Jest to zja-
wisko normalne i nie ma wptywu na rezultat
przyrzadzania potrawy.
*W miare mozliwosci uzywac sktadnikdéw o nie-
wielkiej zawartosci ttuszczu. Do frytek itp. sto-
sowac jedynie bardzo matg ilo$¢ oleju.

*Marynata lub soki z migsa moga skapywac na olej
lub inny ttuszcz, ktéry wczesdniej sptynat do patel-
ni. W razie potrzeby nalezy nieco osuszy¢ przyrza-
dzang zywno$¢, zanim zostanie ona umieszczona
w koszu. W przypadku zywnosci panierowanej na-
lezy ewentualnie nieco docisng¢ panierke.

+ Patelnie nalezy po kazdym uzyciu doktadnie

oczyszczac z pozostatosci oleju lub innych
ttuszczow.
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Dane techniczne

Model: AF-80a

605 605
Napiecie sieciowe: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Klasa ochronnosci: I
Moc: ok. 1500 W
Zakres ustawianych
temperatur: 80-200°C
Zakres ustawianych
czaséw przyrzadzania: 0-60 minut
Pojemno$é: ok. 3,2 litra
Temperatura otoczenia: od +10°C do +40°C
Producent: Lenco Benelux BV, Thermiekstraat 1a,

6361 HB Nuth, The Netherlands (Holandia)

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w jego konstrukcji i wygladzie.

C€

Usuwanie odpadow

Urzadzenie oraz jego opakowanie wyprodukowano z wartosciowych materiatow,
ktére nadajg sie do ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie odpadéw
powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczynia sie do ochrony $rodowiska natural-
nego.

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Nalezy
wykorzystac¢ lokalne mozliwo$ci oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz
opakowan lekkich.

Ef Urzadzenia, ktére zostaty oznaczone tym symbolem, nie mogg by¢
usuwane do zwyktych pojemnikdéw na odpady domowe!

mmm Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania zuzytego sprzetu
oddzielnie od odpadéw domowych. Urzadzenia elektryczne zawieraja substancje
niebezpieczne. W przypadku nieprawidtowego przechowywania i usuwania moge
one szkodzi¢ zdrowiu oraz $Srodowisku naturalnemu. Informacji na temat punk-
tow zbidrki bezptatnie przyjmujacych zuzyty sprzet udziela administracja samo-
rzagdowa.

Numer artykutu: 605 605
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