kowy

Grill weglowy wéz

@ Najpierw koniecznie przeczytad!
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Drodzy Klienci!

Grillowanie na weglu drzewnym zawsze miato swoj szczegdlny urok dla mitoSnikéw potraw
z grilla. Ten duzy, wygodny grill wozkowy pozwala bez problemu zaopatrzy¢ rodzine,
przyjaciét oraz sgsiadéw w pyszne grillowane potrawy.

Zyczymy Panstwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania nowego grilla, a takze dobrej

pogody i smacznego!

Zespot Tchibo

\@ www.tchibo.pl/instrukcje
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajace.
Mimo to nalezy doktadnie przeczytaé wskazéwki bezpie-
czehstwa i uzytkowaé produkt wytgcznie w sposéb
opisany w tej instrukcji, aby unikngé niezamierzonych
urazéw ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pézniejszego wykorzystania.

W razie zmiany wtasciciela produktu nalezy przekazaé
rowniez te instrukcje.

Symbole w tej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczeh-
stwem odniesienia obrazen ciata.

Ten symbol ostrzega przed gorgcymi
powierzchniami.

Hasto NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed mozli-
wymi ciezkimi obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega przed obrazeniami
ciata i powaznymi stratami materialnymi.

Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi obrazeniami
ciata lub uszkodzeniami.

W ten sposéb oznaczono informacje
uzupetniajace.



Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Grill stuzy do grillowania produktéw spozywczych
nadajacych sie do tego celu. Produkt zaprojektowano
do uzytku w prywatnych gospodarstwach domowych.
Nie nadaje sie do celéw komercyjnych.

Produkt spetnia wymagania normy DIN EN 1860-1.

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci

« Ten grill nie moze by¢ uzywany przez dzieci ani osoby,
ktore ze wzgledu na zdolnosci fizyczne, sensoryczne
lub umystowe wzgl. niedo$wiadczenie badz nieznajo-
mos$¢ podstaw obstugi nie sg w stanie bezpiecznie go
obstugiwaé. Nalezy zapewni¢ dzieciom odpowiedni
nadzér, aby wykluczyé mozliwo$¢ zabawy grillem.

+ Nigdy nie wolno pozostawia¢ grilla bez nadzoru.
UWAGA! Dzieci ani zwierzeta domowe nie moga
mie¢ dostepu do grilla!

+ Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac z dala
od dzieci. Najlepiej usuna¢ je od razu po rozpakowaniu
produktu. Réwniez drobne elementy (np. Sruby) nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/oparzenia

+ UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny
do rozpalania oraz ponownego rozpalania
po zgasnieciu! Uzywac¢ wytacznie podpatek
zgodnych z norma EN 1860-3!

. UWAGA! Grill silnie sie nagrzewa i podczas
& uzycia nie wolno go przemieszcza¢!

Grill musi catkowicie ostygnaé, zanim zosta-
nie wyczyszczony lub przetransportowany.

+ Materiaty palne nalezy trzymac z dala od grilla.

+ Do grillowania uzywa¢ wytacznie dostepnego
powszechnie w handlu wegla drzewnego lub brykietu
grillowego.

+ Grill moze pomiesci¢ 3,2 kg zwyktego wegla drzewnego
do grilla lub 2,9 kg brykietu grillowego. Nie nalezy go
przepetniad.

« Aby unikna¢ oparzen ciata, do obstugi grilla uzywac
zawsze specjalnych rekawic do grillowania (najlepiej
o dtugim mankiecie) oraz przybordéw do grillowania
z dtugim trzonkiem i odpornymi na wysokie tempera-
tury uchwytami. Réwniez wszelkie uchwyty grilla,
np. te na rusztach do grillowania, chwytaé tylko przez
rekawice do grillowania.

« Grilla uzywac tylko wtedy, gdy jest kompletny i prawid-
towo zmontowany.

+ Podczas grillowania w gotowo$ci powinna by¢ gasnica.
Nigdy nie uzywac¢ wody do gaszenia wegla drzewnego.
« Popidt usuwaé dopiero wtedy, gdy wegiel catkowicie sie

wypalit, a grill ostygt.

NIEBEZPIECZENSTWO wskutek gwattownych

wyfuknieé

* Nie polewad rozzarzonego wegla zadnymi palnymi
cieczami. Nie dorzucac réwniez zadnych nasaczonych
palnymi cieczami kawatkow wegla.

NIEBEZPIECZENSTWO uduszenia sie

* Pod zadnym pozorem nie uzywac¢ grilla w zamknie-
tych lub zadaszonych pomieszczeniach. Zaliczaja
sie do nich réwniez namioty, pawilony itp. Podczas
spalania wegla drzewnego powstaje tlenek wegla
- istnieje zagrozenie zycia!

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata

+ Grilla nalezy uzywac¢ wytgcznie do grillowania pro-
duktéw spozywczych, w przypadku ktérych dopusz-
czalny jest taki sposéb przyrzadzania. Nie uzywac

miesa peklowanego. Grillowanie miesa peklowanego
uznano za rakotwdrcze!

Nie uzywac garnkdw, patelni itp., ktére nie nadajg
sie do stosowania na grillu.

Produkty do grillowania nalezy kta$¢ na ruszt dopiero
woéwczas, gdy podpatka catkowicie sie wypali (o ile byta
uzywana), a wegiel jest juz dobrze rozzarzony. Powinna
sie juz utworzy¢ jedna warstwa popiotu. Przed potoze-
niem pierwszych produktéw na ruszt wegiel musi sie
zarzy¢ przez przynajmniej 30 minut. Dzieki temu
mozna unikna¢ przedostania sie do grillowanych pro-
duktéw niezdrowych substancji zawartych w sadzy.

W celu przyspieszenia rozzarzania sie wegla zaleca
sie uzycie stosownego miecha (dmuchawy). Bezpo-
$rednie dmuchanie ustami lub stosowanie suszarki
do wtoséw moze prowadzi¢ do oparzeh wskutek
rozdmuchania iskier.

Nie wolno wprowadzaé zadnych zmian w produkcie.
Wszelkie naprawy powinny by¢ przeprowadzane

w zaktadzie specjalistycznym lub w Centrum Serwisu.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria dopuszczone
przez producenta.

Do czyszczenia nie uzywac rozpuszczalnikéw do farb
ani rozcienczalnikéw, poniewaz srodki te sg szkodliwe
dla zdrowia i nie mogag mie¢ zadnego kontaktu z zyw-
noscia.

+ Podczas montazu zachowa¢ ostrozno$¢! Niektére
czesci majg ostre krawedzie. W razie potrzeby uzyé
stosownych rekawic ochronnych.



Miejsce ustawienia

* Nie wolno uzywaé¢ grilla w zamknietych pomieszcze-
niach! Grill moze by¢ uzywany wytgcznie na wolnym
powietrzu.

« Grill musi zawsze sta¢ stabilnie na réwnym, niepalnym
podtozu. Podtoze musi by¢ niewrazliwe na rozpryski
ttuszczu, poniewaz sg one czesto nieuniknione podczas
grillowania.

« Zachowad wystarczajacy odstep od budynkdw, drzew,
krzewdw, a takze od wszelkich materiatéw palnych
(minimum 1 m). Ustawi¢ w poblizu grilla wiadro z woda,
tak aby w razie powstania stupa ognia lub rozwiania
zaru mozna byto niezwtocznie podjgé akcje gasnicza.
Nie gasi¢ jednak woda samego grilla!

« Miejsce ustawienia grilla nalezy wybraé tak, aby nikt
nie odczuwat dyskomfortu z powodu dymienia i roz-
przestrzeniania sie intensywnych zapachéw.

+ Nigdy nie zmienia¢ miejsca ustawienia grilla, gdy jest
on jeszcze w uzyciu lub gdy jeszcze nie do kofca ostyagt.
« Wegiel drzewny nalezy rozpala¢ w miejscu ostonietym
od wiatru.

Wskazowki

« W miare mozliwos$ci do opalania grilla stosowad brykiet
grillowy. Wytwarza on wyzszg temperature niz zwykty
wegiel drzewny do grilla.

+ Wegiel do grillowania musi by¢ w petni rozzarzony,
gdy produkty do grillowania uktadane sg na ruszcie.

« Warstwa zaru musi by¢ réwnomierna, czyli w kazdym
miejscu oddawaé jednakowa ilo$¢ ciepta. Nalezy pamie-
ta¢ o doktadaniu wegla na czas, poniewaz potrzebuje
on okre$lonego czasu do rozzarzenia. Nigdy nie dokta-
da¢ wegla i produktu do grillowania réwnoczes$nie!

+ Nalezy unika¢ powstawania ptomieni ognia.

+ Nalezy unika¢ skapywania ttuszczu na rozzarzony
wegiel.

+ Ugrillowane migso nalezy jak najszybciej spozy¢,
poniewaz z czasem szybko wysycha i staje sie tykowate.
« Produkty nalezy przyprawia¢ dopiero po ugrillowaniu.

« Zalecamy przygotowanie sobie nastepujgcych pomocy
do grillowania:

rekawice do grillowania,

szczypce do grillowania, przydatne do naktadania
lub odwracania grillowanych produktdw,

deska do krojenia (najlepiej z rowkiem do odprowa-
dzania soku), przydatna do przygotowywania pro-
duktéw do grillowania,

pedzelek z wtosiem silikonowym lub naturalnym,
przydatny do smarowania grillowanych produktéw
marynatami lub olejem,

folia aluminiowa do zawijania wrazliwych produktéw
do grillowania lub warzyw,
fartuch do grillowania, przydatny do ochrony odziezy.

* Po zakonczeniu grillowania pozostawic¢ pozostaty
wegiel do catkowitego wypalenia i odczekaé, az popidt
catkowicie ostygnie. Po ostygnieciu grilla wymie$¢
popidt i usunaé go (patrz rozdziat ,,Czyszczenie").

Wskazowki dotyczgce montazu

+ Doktadnie przeczytac instrukcje montazu i stosowad
sie do podanych wskazowek bezpieczehstwa.

+ Materiaty opakowaniowe trzymac z dala od dzieci.
Torebki oraz folie nie sg zabawkami. Nalezy dopilnowa¢,
aby nie byty naciggane na gtowe i aby ich czesci nie zos-
taty potkniete. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenial!

+ Aby montaz grilla przebiegat sprawnie, do zestawu
dotaczono kilka $rub, nakretek itp. Potkniecie tych
cze$ci moze by¢ $Smiertelnie niebezpieczne. Dlatego
nalezy dopilnowa¢, aby podczas montazu grilla
w poblizu nie znajdowaty sie dzieci.

* Mate dzieci nie mogg mie¢ dostepu do produktu, gdyz
mogtyby podciggac sie na nim lub prébowa¢ wdra-
pywac sie na niego.

* Nalezy zaplanowac¢ wystarczajacg ilo$¢ czasu do mon-
tazu.

* Przygotowad réwng powierzchnie roboczg o wielkosci
ok. 2-3 m2. Aby chroni¢ powtoke grilla, ewentualnie
podtozy¢ dodatkowo tekture z opakowania.

+ Wyja¢ wszystkie czesci z opakowania i sprawdzic¢
kompletno$¢ dostawy na podstawie zatgczonej
instrukcji montazu. Pamietac o tym, ze drobne czesci,
np. uchwyty, moga by¢ juz wstepnie zmontowane.

« Uwaza¢, aby podczas usuwania materiatdéw opakowa-
niowych przez niedopatrzenie nie wyrzuci¢ réwniez
materiatéw montazowych.

« Czesci grilla oraz potrzebne narzedzia roztozy¢
W zasiegu rak.

+ Podczas montaZzu nie dociggaé najpierw jeszcze $rub
ani nakretek do konca, aby unikngé¢ niepozadanych
naprezeh w poszczegdlnych czesSciach grilla. Docig-
gnac Sruby i nakretki dopiero wtedy, gdy jest to
wyraznie podane w danym kroku montazowym.

* Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ prawidtowe
dzamocowanie wszystkich Srub.

+ Oba kotka grilla zamocowane sg za pomocg nakretek
samoblokujacych (M17). Nakretki te nie luzuja sie
samoczynnie. Jezeli jednak uzytkownik poluzowat
ktoras z tych nakretek, nie moze ona by¢ uzyta
ponownie. Nowe nakretki samoblokujgce wzgl. srodek
do zabezpieczania $rub/nakretek mozna naby¢
w sklepie branzowym, np. w markecie budowlanym.
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Montaz

* Przed przystgpieniem do montazu sprawdzi¢ i upewnic sie, ze wszystkie czesci sg dotgczone i nieuszko-
dzone.

+ Na poczatku montazu nie dociggac jeszcze $rub ani nakretek do konca, aby unikng¢ niepozadanych
naprezeh w cze$ciach grilla. Po wykonaniu kroku 11 nalezy odpowiednio ustawi¢ grill wézkowy i mocno
dokreci¢ wszystkie sruby oraz nakretki. Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ prawidtowe zamocowanie
wszystkich $rub.
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Ustawi¢ prawidtowo grill wézkowy, a nastepnie

dociggnac¢ wszystkie Sruby.
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OSTRZEZENIE przed odniesieniem obrazen
Z ” 5 ciata

+ Koniecznie nalezy zawsze naktadac stabilizatory 17
na $cianki boczne grilla, aby zagwarantowad jego
stabilne ustawienie.
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Uzytkowanie

StabilizatOr Z

ruszt do utrzymywania
temperatury

ruszt do grillowania

misa weglowa

dolna pétka

&NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/oparzenia

« UWAGA: Nie uzywad spirytusu, benzyny lub podob-
nych ptynéw do rozpalania oraz ponownego zapa-
lania po zgasnieciu. Uzywaé wytgcznie podpatek
zgodnych z normga EN 1860-3.

 Materiaty palne nalezy trzymac z dala od grilla.

+ Aby unikna¢ oparzen ciata, do obstugi grilla uzywa¢
specjalnych rekawic do grillowania oraz przyboréw
do grillowania z dtugim trzonkiem i odpornymi na
wysokie temperatury uchwytami.

+ Uwaga! Uchwyty grilla mogg by¢ réwniez gorace.
Dlatego nalezy ich dotykac tylko przez rekawice
do grillowania.

* Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ prawidtowe
zamocowanie wszystkich $rub. W razie potrzeby
dokreci¢ $ruby, aby zagwarantowac stabilne
ustawienie grilla.

« Grill ustawié¢ na rownym, stabilnym podtozu, tak aby
wyeliminowa¢ ryzyko przewrdcenia. Transport grilla

Grill nalezy unosi¢ do transportu jedynie lekko po
stronie bez kétek, aby sie nie przewrdcit.

+ Nigdy nie usuwac stabilizatoréw podczas uzycia
grilla. Wolno to robi¢ tylko wtedy, gdy wszystkie
czesci grilla catkowicie ostygty.

dozwolony jest tylko po jego catkowitym ostygnieciu.
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stabilizator

boczna pétka

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla
dzieci

+ Nigdy nie wolno pozostawiac¢ grilla bez nadzoru.
Dzieci i zwierzeta domowe nie moga mie¢ dostepu
do grilla.

D> Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ ruszt
do grillowania oraz ruszt do utrzymywania tempera-
tury w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczynh. Nastepnie doktadnie osuszy¢
wszystkie elementy grilla.

Przed pierwszym uzyciem grill nalezy prze-
pali¢ na catej powierzchni przez ok. 1-2 godziny.
Dzieki temu wnetrze grilla zostanie przygoto-
wane do grillowania zywnosci, a na zewnatrz
wypalona zostanie ogniotrwata farba. Podczas
procesu przepalania grilla nie wolno kta$¢ na
ruszty zadnych produktéw zywnos$ciowych!
Podczas pierwszego nagrzewania grilla moze
wydziela¢ sie lekki zapach, co jest rzecza
catkowicie normalna.



Rozpalanie
1. Usunac¢ oba boczne stabilizatory i wyjaé ruszty
do grillowania.
2. Umiesci¢ 2-3 state podpatki posrodku misy weglowej

i podpalic je.
Nalezy uzy¢ podpatki zgodnie z instrukcjami na
jej opakowaniu. Ruszt do grillowania naktadaé
dopiero wéwczas, gdy podpatka catkowicie sie
wypali. Dzieki temu mozna unikna¢ niepozada-
nego okopcenia rusztu przez podpatke.

3. Utozy¢ wegiel (maks. 3,2 kg wegla drzewnego lub
2,9 kg brykietu drzewnego) warstwami wokét pod-
patek posrodku misy weglowej. Najlepiej utworzy¢
niewielka piramide.

[y

N

_

4. Po okoto 15-20 minutach na weglu powinien sie
pojawi¢ biaty popidt, co oznacza, ze osiggniete
zostaty optymalne warunki do grillowania.

5. Ostroznie rozprowadzi¢ wegiel réwnomiernie
w misie weglowej, tak aby powstata warstwa o gru-
bosci okoto 6 cm. Uzy¢ do tego celu odpowiedniego
zaroodpornego narzedzia z odpornym na wysokie
temperatury uchwytem. Ewentualnie poczekad,
az ponownie utworzy sie warstwa popiotu.

Uwaga! Produkty do grillowania uktada¢ na ruszcie
zawsze dopiero wtedy, gdy wegiel drzewny pokryty
jest warstwa popiotu.

Wskazowka:

Rozpalanie jest szczegdlnie tatwe przy uzyciu komina
do rozpalania grilla. Mozna go naby¢ np. w markecie
budowlanym. Nalezy wéwczas bezwzglednie przestrze-
gac zalecen instrukcji obstugi komina do rozpalania.

W przypadku niewielkiej liczby gosci, moze wystarczy¢
wypetnienie weglem jedynie cze$ci misy weglowej.
Aby utworzy¢ wymagang warstwe wegla na catej
powierzchni misy weglowej, potrzebne jest okoto

3,2 kg wegla drzewnego.
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Grillowanie

A NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/oparzenia

+ Aby unikna¢ oparzen ciata, do obstugi grilla uzywaé
zawsze specjalnych rekawic do grillowania (najlepiej
o dtugim mankiecie) oraz przyboréw do grillowania
z dtugim trzonkiem i odpornymi na wysokie tempe-
ratury uchwytami. Réwniez wszelkie uchwyty grilla,
np. te na rusztach do grillowania, chwyta¢ tylko
przez rekawice do grillowania.

1. Natozy¢ ruszty do grillowania.
2. Zatozy¢ oba stabilizatory na $cianki boczne grilla.

3. Utozy¢ produkty do grillowania na rusztach do grillo-
wania, bezposrednio nad rozzarzonym weglem/bry-
kietem drzewnym.

Wrazliwe produkty do grillowania / podtrzymywanie

ciepta

> Wrazliwe produkty do grillowania, ktére szybko
ulegaja przypaleniu (np. chleb) mozna podgrzewac
na ruszcie do utrzymywania temperatury.
Jak sama nazwa mowi, ruszt ten nadaje sie rowniez
do podtrzymywania ciepta ugrillowanych juz potraw.

ruszt do utrzymywania
temperatury




> W tym celu wystarczy umiescic tylny ruszt do grillo-
wania kilka poziomoéw wyzej.

Doktadanie wegla

1. Aby w trakcie grillowania dotozy¢ wegla/brykietu,
zdjg¢ pozostate produkty do grillowania z grilla
i umies$ci¢ oba ruszty do grillowania na najwyzszym
poziomie.

2. Nastepnie ostroznie dotozy¢ wegla do misy weg-
lowej, tak aby wzbi¢ w powietrze jak najmniejszg
ilo§¢ popiotu.

3. Uzywajac odpowiedniego narzedzia, rozprowadzic
wegiel/brykiet w misie weglowej zgodnie ze wcze$-
niejszym opisem.

4. Przed ponownym natozeniem produktéw do grillo-
wania odczekaé, az dotozony wegiel na dobre sie
rozzarzy.

Wegiel/brykiet nalezy doktadac tylko wtedy, gdy na
ruszcie do grillowania nie ma zadnych grillowanych pro-
duktdéw, poniewaz podczas rozprowadzania lub dokta-
dania wegla/brykietu wzbija sie dym, pyt oraz popiét,
ktére moga przedostac sie do drég oddechowych lub
wnikng¢ w grillowane produkty.

Czyszczenie, transport i przechowywanie

Czyszczenie

A NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/oparzenia

« Grill musi catkowicie ostygna¢, zanim zostanie
wyczyszczony.
NIEBEZPIECZENSTWO szkdd zdrowotnych
« Do czyszczenia nie uzywac rozpuszczalnikéw do farb
ani rozcienczalnikéw, poniewaz $rodki te sg szkod-

liwe dla zdrowia i nie mogg mie¢ zadnego kontaktu
Z zywnoscia.

UWAGA - ryzyko szkdd materialnych

+ Do czyszczenia produktu nie wolno uzywaé szoruja-
cych lub zrgcych srodkéw czyszczacych ani twardych
szczotek itp.

+ Do studzenia grilla nigdy nie uzywaé zimnej wody.

1. Wyja¢ z grilla ruszty do grillowania.

2. Zarzacy sie wegiel drzewny powinien do korica
wypali¢ sie i ostygnaé w grillu - nigdy na ziemi,
trawniku itp. Dopiero po catkowitym ostygnieciu
usung¢ popidt z misy weglowej. Uzy¢ do tego plasti-
kowej zmiotki, aby nie zarysowaé powierzchni grilla.
Wysypac ostygty popidt z misy weglowej do $mieci
domowych lub do kompostu.

UWAGA: W popiele nie moga sie znajdowa¢ dopala-
jace sie kawatki wegla.
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Wskazowka:

Usuwanie popiotu z grilla jest szczegdlnie proste przy
uzyciu specjalnie do tego przystosowanego odkurzacza
do popiotu. Odkurzacz taki mozna naby¢ w sklepie bran-
zowym lub w markecie budowlanym.

3. Wyczysci¢ wszystkie czesci grilla, uzywajac zwyktej,
dostepnej w handlu gabki kuchennej lub $ciereczki
do mycia naczyn oraz cieptej wody i ptynu do naczyh.
Nie stosowac rysujgcych powierzchnie Srodkéw
czyszczacych. Do czyszczenia rusztu do grillowania
mozna réwniez uzy¢ nierdzewnej, metalowej myjki.

4. Przed schowaniem grilla doktadnie osuszy¢
wszystkie czesci.

Transport i przechowywanie

A NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/oparzenia

« Aby unikna¢ oparzen ciata, przed przetransportowa-
niem grilla nalezy poczeka¢, az grill catkowicie
ostygnie.

> Chwytajac za uchwyt, unie$¢ nieco grill po stronie bez
kétek i ostroznie przetoczy¢ do miejsca docelowego.

Po uzyciu grilla oraz po jego catkowitym ostyg-
nieciu przechowywac grill w suchym, ostonietym
miejscu. Unika¢ sytuacji, w ktérej woda deszczowa
lub inna gromadzi sie i stoi w misie weglowej grilla.

Jezeli pojawi sie nalot z rdzy, nalezy go ostroznie usungé
i zamalowa¢ miejsce wystagpienia ogniotrwata farba.



Dane techniczne

Model: 327 507
Masa produktu: ok. 19 kg
Wymiary

zmontowanego grilla: 0k.123 x 52 x 100 cm
(szer. x gt. x wys.)

Powierzchnia

grillowania: 2x 0k. 73 x23 cm

Paliwo: wegiel drzewny, maks. 3,2 kg
brykiet drzewny, maks. 2,9 kg

Powtoka stali: odporna na dziatanie

temperatur do maks. 600°C

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie
prawo do wprowadzania zmian w jego konstrukcji
i wygladzie.

C€

Usuwanie odpadow

Produkt i jego opakowanie zawierajg warto$ciowe mate-
riaty, ktére nadaja sie do ponownego wykorzystania.
Ponowne przetwarzanie odpadéw powoduje zmnigj-
szenie ich iloSci i przyczynia sie do ochrony $rodowiska
naturalnego.

Opakowanie nalezy usungc¢ zgodnie z zasadami segre-
gacji odpadéw. Nalezy wykorzystac¢ lokalne mozliwoSci
oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz opakowan
lekkich.

Produkty, ktére zostaty oznaczone tym sym-
E bolem, nie mogg by¢ usuwane do zwyktych
pojemnikédw na odpady domowe!
Informacji na temat punktow zbidrki bezptatnie przyj-
mujgcych zuzyty sprzet udzieli Panstwu administracja
samorzadowa.

Obstuga klienta

Aby uzyskac dokfadniejsze informacje Numery zaméwienia poszczegélnych czesci produktu
o produkcie, zaméwic akcesoria lub uzys-

ka¢ odpowiedzi na pytania dotyczace 1 SOO7ARA 17 5017540
ustug serwisowych, prosimy skontakto- 2 ST 485 18 SO754
wac sie z Linig Obstugi Klienta. Jesli 3 007456 19 E007542
pomimo starannej kontroli jakosci bra-

kuje w zestawie jakiej$ czesci lub jaki$ : 007487 20 0073543
element ulegt uszkodzeniu podczas R 5007488 21 S007544
transportu, mozliwe jest uzupetnienie & S0 FA89

zamdwienia pod podanym numerem T 5007530 A 5007545
telefonu. a 007531 E GOOT 548
W tym celu nalezy przygotowac g 007552 C EO07547
odpowiedni numer zamoéwienia 10 RONTH3 o SONI7 548
pojedynhczej czesci produktu. 1 5007534 E EO07EAD
Polska:

& 801655 113 Lz celinka F =0
(koszt potaczenia: 0,35 zt/min) 1= 5”‘1?5?3

0d poniedziatku do niedzieli 14 007537

w godz. 08.00 - 22.00 15 S0075348

e-mail: service®@tchibo.pl 16 alTasEd

Numer artykutu: 327 507

Made for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl
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