


Drodzy Klienci!

Panstwa nowy ekspres taczy najnowoczesniejsza technologie
z eleganckim wzornictwem.

Dzieki catkowicie nowatorskiej i niezwyktej koncepcji mozliwe jest
przygotowywanie wymarzonej kawy, po prostu wktadajac kapsutki
i naciskajac przycisk.

A wybieraé¢ mozna spos$réd aromatycznej kawy filtrowanej, caffé
crema o petnym smaku i intensywnego espresso.

A moze lubig PaiAstwo pi¢ cappuccino? Dzieki urzadzeniu do spieniania
mleka mozna przyrzadzac réwniez wiele innych specjalnosci
kawowych, takich jak latte macchiato, cappuccino, caffe latte

i wiele innych.

W niniejszej instrukcji znajdg Panstwo nie tylko opis obstugi ekspresu,
ale zostang Paninstwo réwniez wtajemniczeni w sekret przyrzadzania
dobrego cappuccino.

Zyczymy Panstwu wiele radosci podczas uzytkowania nowego
ekspresu oraz kawy o doskonatym smaku.

Zespot Tchibo
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Widok cateqgo zestawu (zakres dostawy)

zbiornik na wode

panel obstugi

gatka obrotowa do
pary i gorgcej wody

pojemnik na kapsutki

dzwignia blokujaca

przewdd parowy

(patak metalowy)

- \
sktadany
stolik na mate filizanki

dysza do spieniania

miseczka odciekowa PITZ _

Z kratka




Panel obstugi - widok szczegétowy
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Funkcje przyciskéw (od lewej do prawej)
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Witaczanie/wytgczanie ekspresu (Wt./Wyt.)
Wskaznik ,,Zbiornik na wode pusty"
Przyrzadzanie kawy filtrowanej (niebieski)
Przyrzadzanie caffé crema (zo6ty)
Przyrzadzanie espresso (czarny)

Wytwarzanie pary wt./wyt.
Para jest potrzebna do spieniania mleka



Zasada dziatania systemu kapsutek Cafissimo

Co robia kapsutki w ekspresie do kawy?

Niniejszy ekspres jest wyposazony w system porcjowania pojedynczego.
Ekspres dziata z kapsutkami aromatycznej kawy Tchibo. Kazda filizanka
kawy jest przyrzadzana pojedynczo i dzieki temu ma zawsze Swiezy
aromat.

Kapsutki to zapakowane i hermetycznie zamkniete porcje kawy, ktore
oferujg smakoszom kawy rézne wariacje smakowe:

« kawa filtrowana -« caffé crema < espresso

Kapsutki sg dostepne wszedzie tam, gdzie jest Tchibo.

Kolory kapsutek sg dostosowane do przyciskéw rodzajéw kawy na
ekspresie, tzn. juz po kolorze kapsutki mozna rozpozna¢, ktéry przycisk
nalezy nacisng¢ w celu przyrzadzenia kawy.

* kolor niebieski = kawa filtrowana
* kolor 26ty = caffé crema
* kolor czarny = espresso

Kazdy przycisk oznacza inne ci$nienie parzenia. Poprzez wybdr przycisku
ustala sie, z jakim ci$nieniem woda jest ttoczona przez kapsutke, poniewaz
tylko indywidualne ci$nienie parzenia pozwala na idealne rozwiniecie sie
prawdziwego charakteru i smaku danego rodzaju kawy. Do przyrzadzenia
kawy filtrowanej wymagane jest nizsze ci$nienie, caffé crema Srednie,

a do espresso wysokie cisnienie. Maksymalne ci$nienie ttoczenia tego
ekspresu wynosi 15 bar.

A\ Dwie rzeczy, ktére nie powinny Parstwa dziwi¢:

6 Po pierwsze - kapsutki espresso wygladajg na dnie troche inaczej
niz inne kapsutki. Po drugie - w filizance zawsze pozostaje pewna
ilo$¢ fuséw z kawy. Sg to rzeczy uwarunkowane systemowo
i nie stanowig wady.



Sposdb dziatania

Po naci$nieciu dzwigni blokujgcej do dotu pojemnik na kapsutki wraz
z wtozong kapsutkg jest wciskany do géry do ekspresu. Kapsutka jest
przy tym naktuwana u géry i u dotu przez maty przebijak. Powstate
w ten sposob otwory sg potrzebne do przeptywu wody.

Poniewaz do przyrzadzenia kazdego rodzaju kawy wymagane jest inne
ci$nienie, dla kazdego rodzaju kawy przeznaczony jest tez oddzielny
przycisk.

Po naci$nieciu przycisku odpowiedniego rodzaju kawy rozpoczyna sie
proces parzenia. Przez gérny otwér ttoczona jest przez kapsutke goraca
woda pod ci$nieniem, ktéra wyptywa nastepnie przez otwér w dnie do
podstawionej filizanki.

Nie trzeba robi¢ nic wiecej - kawa filtrowana, caffé crema lub espresso
jest juz gotowe.

Kapsutki nalezy wktada¢ takie, jakie sa, tzn.
* nie Sciggac wieczka kapsutki i
* nie robi¢ otworow w kapsutce.

Zalety kapsutek

Kapsutki oferujg réznorodnos¢ i Swiezos$¢ o sprawdzonej jakosci Tchibo.
Zalety:

+ Swiezy aromat dzieki hermetycznemu zamknieciu

+ gotowe porcje

« gotowe do bezposredniego uzycia

+ szybkie i czyste przygotowanie

« rézne warianty smakowe



Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajgce. Mimo to nalezy
doktadnie przeczyta¢ wskazéwki bezpieczenstwa i uzywac produktu
zgodnie z niniejsza instrukcja obstugi, aby unikng¢ urazéw ciata lub
uszkodzenia urzadzenia.

Starannie przechowywac instrukcje do pézniejszego wykorzystania.
Przy ewentualnej zmianie witasciciela produktu nalezy przekazac réwniez
niniejszg instrukcje obstugi.

Symbole w niniejszej instrukcji

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczenistwem odniesienia
urazéw ciata.

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczeristwem odniesienia
obrazen ciata wskutek porazenia pragdem elektrycznym.

Hasto NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed mozliwymi ciezkimi
obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.

Hasto OSTROZNIE ostrzega przed niebezpieczeistwem odniesienia
obrazen ciata lub powstania ciezkich szkdéd materialnych.

Hasto UWAGA ostrzega przed ryzykiem odniesienia lekkich obrazen ciata
lub uszkodzenia sprzetu.

ﬁ W ten sposéb oznaczono informacje uzupetniajace.



Przeznaczenie i wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Ekspres jest przeznaczony do ponizszych zastosowan:

przyrzadzanie kawy filtrowanej, caffé crema i espresso
z kapsutek marki Tchibo Cafissimo,

spienianie mleka,
pobieranie gorgcej wody.

Zaprojektowano go do uzytku domowego i nie nadaje sie do celéw
komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i oséb
z ograniczona zdolnoscia obstugi urzadzen

Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez dzieci ani osoby, ktére

ze wzgledu na zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe wzgl. brak
doswiadczenia lub odpowiednich umiejetnosci nie sq w stanie bez-
piecznie obstugiwac urzadzenia.

Dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia i materiatow
opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczenstwo uduszenia!

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem elektrycznym

Nigdy nie zanurzac¢ ekspresu, wtyczki i kabla zasilajgcego w wodzie,
poniewaz istnieje wtedy niebezpieczenstwo porazenia prgdem.
Nie wolno uzywac ekspresu na wolnym powietrzu.

Ekspres do kawy nalezy ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Nigdy nie pozostawia¢ pracujgcego ekspresu do kawy bez nadzoru.

Ekspres podtgczac tylko do prawidtowo zainstalowanego gniazdka
z zestykami ochronnymi, ktérego napiecie sieciowe jest zgodne
z danymi technicznymi ekspresu.

Nie uzywac ekspresu, jesli ekspres, kabel zasilajacy lub wtyczka
sg uszkodzone lub jesli ekspres upadt na ziemie.

Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w urzadzeniu ani kablu
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zasilajgcym. W celu unikniecia niebezpieczenstw wszelkie naprawy
powinny by¢ wykonywane wytgcznie w zaktadzie specjalistycznym lub
przez osobe o odpowiednich kwalifikacjach.

Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka ...
... przed wyjeciem i wtozeniem zbiornika na wode,
... podczas wlewania wody do zbiornika na wode,
... W przypadku awarii,
... W przypadku nieuzywania ekspresu przez dtuzszy czas,
.. przed przystapieniem do czyszczenia ekspresu.
Nalezy przy tym zawsze ciggnac za wtyczke, nigdy za kabel zasilajgcy.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami

Gorgca para i gorgca woda powodujg oparzenia. Nigdy nie wystawiac
czesci ciata na dziatanie strumienia pary/goracej wody. Nie dotykac
goracych czesci urzadzenia, np. przewodu parowego. Funkcje wytwa-
rzania pary lub spieniania stosowac tylko wtedy, gdy pod dyszg do spie-
niania znajduje sie odpowiednie naczynie.

Podczas pracy nie podnosi¢ dzwigni blokujgcej i nie wyciggac pojem-
nika na kapsutki.

UWAGA - obrazenia spowodowane przebijakami o ostrych
krawedziach

W pojemniku na kapsutki i w uchwycie pojemnika na kapsutki umiesz-
czono po jednym przebijaku. Te dwa przebijaki przektuwajg kapsutke
podczas jej wktadania od gory i od dotu. Nigdy nie dotykac¢ przebijakdw.
Jesli ekspres ma by¢ przestawiony, nalezy chwyci¢ go za obudowe
zewnetrzna.

UWAGA - ryzyko strat materialnych

Nie ustawia¢ ani nie przechowywac¢ ekspresu na ptycie kuchennej ani
bezposrednio obok pieca lub grzejnika, aby obudowa sie nie roztopita.

Ekspres ustawia¢ na réwnej powierzchni, niewrazliwej na wilgo¢
i ciepto.

1



Ekspres jest wyposazony w nézki antyposlizgowe. Powierzchnie
robocze sg powlekane réznymi lakierami i tworzywami sztucznymi,
a takze pielegnowane rozmaitymi srodkami chemicznymi. W zwigzku
z tym nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére z tych substancji
zawierajg komponenty zmiekczajgce nézki urzadzenia. W razie

potrzeby nalezy podtozy¢ pod ekspres podktadke antyposlizgowa.

Nie wolno wystawia¢ ekspresu na temperatury ponizej 1°C. Pozo-
statosci wody w systemie grzewczym mogtyby zamarzngé i spowo-
dowac uszkodzenia.

Kabel zasilajgcy nalezy poprowadzic¢ tak, aby nikt sie nie mégt o niego
potknaC. Nalezy trzymac go z dala od ostrych krawedzi i zrédet ciepta.
Do zbiornika na wode wlewac tylko zimng wode. Uzywac zawsze Swiezej
wody. Nie uzywac¢ gazowanej wody mineralnej i innych ptynéw.

Regularnie usuwac osad z kamienia.



Przygotowanie do uzytkowania
- przed pierwszym uzyciem

Rozpakowanie i ustawienie ekspresu

é NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci
Zagrozenie zycia wskutek uduszenia/zakrztuszenia/porazenia
f pradem

+ Dzieci nie powinny mie¢ dostepu do materiatéw opakowa-
niowych.
Usungc te materiaty natychmiast po rozpakowaniu.

* Ekspres nalezy ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

1. Rozpakowac ekspres i usungé wszystkie tasmy klejace. Pojemnik na
kapsutki jest zapakowany oddzielnie. Ekspres ustawi¢ na réwnej
powierzchni, niewrazliwej na wilgoé i ciepto.

Wsungc¢ pojemnik na
kapsutki do ekspresu
i nacisna¢ dzwignie
blokujacg do oporu
w dot.

Upewnic sig, ze dysza do spieniania jest zam-
knieta: obréci¢ gatke obrotowg az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.




sruba radetko-
wana dyszy Strzajfkq.
do spieniania

Nalewanie wody

Sprawdzi¢ prawidtowe zamocowanie dyszy do
spieniania. Konieczne jest dokrecenie (sitg reki)
$ruby radetkowanej w kierunku wskazanym

UWAGA - uszkodzenie urzadzenia

ptynéw!

+ Do zbiornika na wode wlewa¢ zawsze Swiezg, zimng wode
z kranu. Nie uzywac¢ gazowanej wody mineralnej i innych

MAX
MIN

~

Zbiornik na wode wy-
ciggnac prosto do géry.
Napetnié zbiornik
zimng woda az do
oznaczenia MAX.

Wtozy¢ ponownie zbiornik na wode. Ewentualnie docisna¢ go przy tym
troche do dotu, aby zawdr w dnie zbiornika na wode potgczyt

sie z obudowa.

Matg przykrywke na zbiorniku na wode mozna
ﬂ . zdejmowac. Utatwia to napetnianie i czysz-
fw czenie. W celu natozenia lub zdjecia nalezy
() podnies¢ jg pionowo w sposdb pokazany na
rysunku, a nastepnie wsungé w prowadnice.



Napetnianie systemu woda

6.

Wtozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Ekspres jest wyposazony w komore na kabel.
Wyciggna¢ potrzebna ilo$¢ kabla zasilajgcego
z komory wzgl. z powrotem wsung¢ do komory
nadmiarowy fragment kabla. Docisng¢ kabel

w dét przy otworze wylotowym, aby go umo-
cowac.

7. Nacisnaé przycisk Wt./Wyt. O

8.

Migaja wszystkie przyciski i wskaznik ,,Zbiornik na wode pusty”.

Podstawi¢ pojemnik pod dysze do spieniania.
Obréci¢ gatke obrotowg do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Pompa ttoczy wode do systemu przewodéw
ekspresu. Poczatkowo odgtos pracy pompy jest
dos$¢ gtosny. Staje sie on jednak cichszy, gdy
woda wptynie do systemu.

Po wttoczeniu wystarczajgcej ilosci wody do
systemu przewoddw z dyszy wyptywa mata
ilo$¢ wody do podstawionego pojemnika.
Pompa zatrzymuje sie automatycznie.

Pod koniec procesu $wieci sie juz tylko przycisk Wt./Wyt. O

9. Teraz zakreci¢ z powrotem gatke obrotowg do oporu w kierunku

zgodnym z ruchem wskazowek zegara i wyla¢ wode.

Procedura przygotowania do uzytkowania jest zakonczona. Ekspres
przetacza sie w tryb nagrzewania i miga przycisk Wt./Wyt, O

10.W celu wytaczenia ekspresu nacisngé przycisk Wt./Wyt. @)

Jesli chcg Panistwo przyrzadzic teraz filizanke kawy filtrowanej, caffé
crema lub espresso, nalezy przej$¢ na strone 17, do punktu ,,Parzenie



Parzenie kawy filtrowanej, caffé crema lub espresso

Przed rozpoczeciem

+ W kazdej kapsutce znajduje sie porcja na jedna filizanke kawy filtro-
wanej, caffé crema Iub espresso.

« Z ekspresu otrzymuje sie nastepujace ilos$ci napoju:

kawa filtrowana: 125 ml
caffé crema: 125 ml
espresso: 50 ml

« Ustawi¢ moc kawy wedtug wtasnego gustu. Ustawione fabrycznie ilosci
napoju mozna indywidualnie zmienia¢ dla kazdego rodzaju kawy.
Mozliwe jest wiec ustalenie, czy chce sie mniej lub wiecej wody na
filizanke i kapsutke. Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢
w dalszej czesci instrukcji w rozdziale ,,Ustawianie ilosci wody lub mocy
kawy".

« Kawy filtrowana lub espresso smakujg najlepiej, jesli pije sie je
z uprzednio podgrzanej filizanki. Mozna to osiggna¢ na przyktad
poprzez napetnienie filizanki gorgcg wodg, ktérg trzeba wylac tuz
przed uzyciem filizanki.

« Gdy ekspres jest nagrzany, wtozona kapsutka nie powinna pozostac
w nim zbyt dtugo bez uzywania, poniewaz aromat kawy moze ucierpie¢
wskutek dziatania wysokiej temperatury.

Odpowietrzanie w przypadku dtuzszego nieuzywania

Jesli ekspres nie byt uzywany dtuzej niz przez 2-3 dni, w systemie znajduje
sie nieSwieza woda i powietrze. Nalezy wtedy wla¢ Swiezg wode do zbior-
nika na wode i przepuscic¢ filizanke wody (patrz rozdziat ,,Odpowietrzanie"
w dalszej czesci instrukcji lub punkt 3 skréconej instrukcji).

Jesli ekspres jest uzywany codziennie, nie jest konieczne wykonywanie
tych czynnosci.



Nalewanie wody
W razie potrzeby uzupetni¢ wode:

1. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka. Wyja¢ zbiornik na wode i napetnic
$wiezg, zimng wodg az do oznaczenia MAX.

2. Z powrotem wtozy¢ zbiornik na wode i docisng¢ go nieznacznie w dot.
Z powrotem wtozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Parzenie kawy

1. Nacisna¢ przycisk Wt./Wyt. () . Przycisk miga i rozpoczyna sie proces
nagrzewania. Gdy kolorowe przyciski rodzajéw kawy i przycisk Wt./Wyt.
stale sie $wiecg, rozbrzmiewa krétki sygnat dzwiekowy i ekspres jest
gotowy do pracy.

Podczas nagrzewania z pojemnika na kapsutki mogg wyciekaé
pojedyncze krople wody. Jest to normalne i nie nalezy sie tym
niepokoic.

Odchyli¢ dzwignie blokujgcg do gory.
Pojemnik na kapsutki jest odblokowany i lekko
sie obniza.

Wyciggnac¢ teraz pojemnik na kapsutki do
przodu z ekspresu.

Wtozyc¢ kapsutke do pojemnika na kapsutki.

Kapsutka musi by¢ w nienaruszonym stanie.
Nie naktuwac i nie zdejmowa¢ wieczka!

4. Z powrotem wsung¢ pojemnik na kapsutki do ekspresu i nacisng¢
dzwignie blokujgcg do oporu w dét.
17




5. W zaleznosci od wysokosci filizanki postawi¢ filizanke bezpos$rednio
centralnie na duzym otworze kratki odciekowej lub na stoliku.

W celu postawienia matej filizanki roztozy¢
stolik.

Stolik w pozycji ztozonej jest utrzymywany
przez magnes.

QI,)

przyciski
rodzajéw kawy

Od wtozonej kapsutki zalezy, jaki przycisk rodzaju kawy trzeba
nacisnac. Jesli byta wtozona na przyktad zétta kapsutka, konieczne jest
nacisniecie rowniez zéttego przycisku (= caffé crema).

Po nacis$nieciu przycisku zaczyna on migac i rozpoczyna sie przyrza-
dzanie kawy. Wybrany napdj przeptywa do filizanki.

Po zakonczeniu przyrzgdzania kawy kolorowe przyciski rodzajow kawy
znowu stale sie Swiecga. Okoto 5 sekund po zakonczeniu parzenia
rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy.

Teraz moga sie Panstwo rozkoszowac zaparzong kawa.



Po uzyciu
7. Odchyli¢ dzwignie blokujgca do gory.
8.

Wyciggna¢ pojemnik na kapsutki. W razie
potrzeby trzymacé pod nim talerz itp., aby
zebra¢ ewentualne krople.

Pojemnik na kapsutki obréci¢ do géry nogami
nad koszem na $mieci. Zuzyta kapsutka
wypada.

9. Jesli nie chce sie parzy¢ nastepnej filizanki kawy, nacisna¢ przycisk
wt./Wyt. (O, aby wytgczy¢ ekspres.

10. Wtozy¢ pojemnik na kapsutki, ale pozostawi¢ podniesiong dzwignie
blokujgcg. W ten sposdb urzadzenie jest odcigzone.

11. Pojemnik na kapsutki czysci¢ w sposdb opisany w rozdziale ,,Czyszczenie".

12.Sprawdzi¢, czy w miseczce odciekowej zgromadzit sie ptyn i ewentu-
alnie opréznic ja.

Nie pozostawia¢ zuzytej kapsutki w ekspresie.

Wilgotne fusy z kawy moga - podobnie jak inna kawa w proszku
lub tez pozostate artykuty zywnos$ciowe - sple$nieé. Jesli zdarzy
sie Panstwu pozostawi¢ kapsutke na kilka dni w urzadzeniu,
nalezy wyczys$ci¢ pojemnik na kapsutki w sposéb opisany w ni-

niejszej instrukcji i ewentualnie ostroznie (niebezpieczenstwo
obrazen) wytrze¢ przebijak w uchwycie pojemnika na kapsutki.

Funkcja wytaczania

Ekspres jest wyposazony w funkcje wytgczania automatycznego. Jesli
przez okoto 2 godziny nie byt naciskany zaden przycisk i nie byta uzywana
gatka obrotowa, ekspres wytgcza sie automatycznie. Rozbrzmiewa przy
tym sygnat dzwiekowy.

Jest to z jednej strony funkcja zabezpieczajaca, a z drugiej strony
przyczynia sie to do zaoszczedzenia energii. Jednak po uzyciu nalezy
wytgczac ekspres przyciskiem Wt./Wyt. A.
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Ustawianie ilosci wody lub mocy kawy

Mozliwa jest zmiana fabrycznie ustawionej ilosci wody zuzywanej przez
urzadzenie na jedng kapsutke. Dzieki temu otrzymuje sie ulubiong kawe
mocniej lub stabiej zaparzona.

Nalezy zwréci¢ uwage, ze dla kazdego rodzaju kawy mozliwe jest jedno
indywidualne ustawienie.

Indywidualne ustawianie smaku kawy

1. Nacisna¢ przycisk Wt./Wyt. O, aby wigczy¢ urzadzenie.
Przycisk miga. Gdy $wiecg sie trzy przyciski rodzajow kawy, ekspres
jest gotowy do pracy.

2. Wtozy¢ kapsutke tego rodzaju kawy, ktéry chca Panstwo ustawié,
np. kawy filtrowanej (= niebieska kapsutka).

3. Nacisng¢ dzwignie blokujgcg w dot.
4. Ustawic filizanke centralnie na duzym otworze kratki odciekowej.

5. Nacisna¢ odpowiedni kolorowy przycisk rodzaju kawy (w zaleznosci
od wtozonej kapsutki) i przytrzymac wcisniety.

6. Puscic¢ przycisk, gdy do filizanki naptyneta zadana ilos¢. Wybrana ilos¢
jest zapamietywana.

7. Sprawdzi¢, czy nowe ustawienie jest zgodne z oczekiwaniem.
W razie potrzeby powtdérzy¢ procedure.

6 llo$¢ napoju mozna dostosowywac dowolng iloS¢ razy.
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Przywracanie ustawien fabrycznych

Po zmianie iloSci wody dla jednego lub kilku rodzajéw napojéw mozliwe jest
przywrdcenie pierwotnych ustawieni iloSci wody.

1. Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt. O, aby wytgczy¢ urzadzenie.

2. = P

3. Pusci¢ przyciski.

Przytrzymac wcisniety niebieski i czarny

przycisk rodzaju kawy i wtgczyé ekspres.

Ustawienia fabryczne sg przywrdécone.



Wytwarzanie pianki z mleka

Wskazowki dotyczace wytwarzania udanej pianki
+ Mleko powinno by¢ dobrze schtodzone.

« Uzywac - w zaleznosci od upodobania - mleka o zawartosci ttuszczu
do 3,5%.

+ Raz podgrzane mleko Zle sie spienia.

Wytwarzanie pary

Do spieniania mleka potrzebna jest para.

é OSTRZEZENIE przed oparzeniem gorgca woda lub parg wodna

+ Nigdy nie wystawiac czesci ciata na dziatanie strumienia
pary/goracej wody. Nie dotyka¢ goragcych czesci urzadzenia,
np. przewodu parowego. Funkcje wytwarzania pary lub spie-
niania stosowac tylko wtedy, gdy pod dyszg do spieniania
znajduje sie odpowiednie naczynie.

1. Nacisnaé przycisk Wt./Wyt. (), aby wiaczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ przycisk z symbolem pary ¢».
Przycisk zaczyna migac - ekspres nagrzewa sie
do wytworzenia pary. Gdy przycisk zaczyna
stale Swiecic¢, rozbrzmiewa krotki sygnat
dzwiekowy i ekspres jest gotowy.

3. Umiesci¢ zaroodporne naczynie z uchem
pod dyszg do spieniania. Obracac¢ gatke obro-
towa powoli w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Wycieknie niewielka ilo$¢
wody.

Poczatkowo para moze sie wydoby-
ﬁ wac matymi uderzeniami. Jest to

catkowicie normalne zjawisko

i nie nalezy sie tym niepokoic.
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4. Gdy strumient wody przestanie wyptywac i wydostaje sie juz tylko para,
nalezy obrdci¢ gatke obrotowg w kierunku zgodnym z ruchem wska-
zOwek zegara.

Ekspres jest gotowy do wytwarzania pianki z mleka.

Spienianie mleka
5. Napetni¢ kubek lub dzbanuszek w jednej trzeciej zimnym miekiem.

6. Pojemnik trzymac w taki sposdb pod dysza do spieniania, zeby dysza
byta gteboko zanurzona w mleku.

Powoli obréci¢ gatke obrotowg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

i wykonywac pojemnikiem okrezne ruchy.
Dysza do spieniania powinna pozostawac
przy tym caty czas pod powierzchnig mleka.

Po wytworzeniu wystarczajgcej ilosci piany

nalezy obroci¢ gatke obrotowg w kierunku
| zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Piana jest teraz gotowa do dalszego wykorzystania.

Po spienieniu - spuszczanie pary

Aby w systemie nie gromadzito sie powietrze i aby przeptukaé dysze
do spieniania, nalezy postepowaé w nastepujacy sposdb:

8. @ Nacisna¢ przycisk pary ¢, aby wytaczyc

funkcje wytwarzania pary.

@ // Miga przycisk pary ¢ i przycisk espresso € .
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Pod dysze do spieniania podstawi¢ zarood-
porne naczynie.

Rada: Aby uniknaé rozbryzgow, nalezy
najpierw wla¢ troche wody do naczynia
i zanurzy¢ w niej dysze do spieniania.

Powoli obrdcic¢ gatke obrotowa do oporu

~ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Z dyszy do spieniania wydobywa sie najpierw
para, a pdzniej gorgca woda.

Gdy przyciski rodzajéw kawy stale sie Swieca, gasnie przycisk pary
i rozbrzmiewa krétki sygnat dzwiekowy.

Zakrecic gatke obrotowg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

Dysza do spieniania zostata przeptukana, a dodatkowo ekspres jest teraz
znowu w takim stopniu schtodzony, ze mozliwe jest parzenie kawy.

10.Nacisnaé przycisk Wt./Wyt. (), aby wytaczy¢ urzadzenie.

Czyszczenie dyszy do spieniania

Nie nalezy zbyt dtugo czeka¢ z czyszczeniem przewodu parowego i dyszy
do spieniania. Pézniej usuniecie osaddéw na tych czesciach jest bardzo
trudne (patrz ,,Czyszczenie").

OSTRZEZENIE przed oparzeniami gorgcymi czeéciami
urzadzenia

*« Przewdd parowy i dysza do spieniania sg po uzyciu gorace.
Nie dotykac ich gotymi rekami. Uzywac tapek do garnkéw itp.
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Temperatury parzenia i wytwarzania piany
lub nagrzewanie i schtadzanie ekspresu

Do przyrzadzania kawy lub espresso wymagana jest nizsza temperatura
niz do wytwarzania pary w celu spieniania mleka.

Po nacis$nieciu przycisku pary ekspres nagrzewa sie w ciggu okoto minuty
z temperatury parzenia na najwyzsza temperature do wytwarzania pary.

Przypadkowe nacisniecie przycisku pary

Jesli przycisk pary zostat przypadkowo nacisniety, mozna go wytgczy¢
poprzez ponowne nacisniecie. Ekspres mégt sie juz jednak nagrzac¢ do
takiej temperatury, ze konieczne jest odczekanie do 15 minut,

az schtodzi sie sam do temperatury parzenia.

Szybkie schtadzanie ekspresu -
po spienieniu mlieka do przyrzadzenia kawy

Proces ten mozna znacznie przyspieszyé - do okoto 20-30 sekund.
W tym celu nalezy postepowaé w sposéb opisany w poprzednim rozdziale
~Wytwarzanie pianki z mleka" w punkcie ,,Po spienieniu - spuszczanie

pary".
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Przyrzadzanie specjalnosci kawowych

W niniejszym rozdziale zebraliSmy kilka przepiséw na pyszne specjalnosci
kawowe, a mianowicie:

» Cappuccino

* Espresso Macchiato
* Latte Macchiato i

+ Coffee Mocha

W przypadku tych wszystkich specjalnosci kawowych jako sktadniki
bazowe uzywane s3

* spienione mleko i
« §wiezo zaparzone espresso

Sposdb przyrzadzenia za pomocg ekspresu espresso i pianki z mleka
opisaliSmy juz wczes$niej. Ponizej przedstawiamy kilka porad i przepiséw.

Cappuccino

Klasyk wsréd specjalnosci espresso, ktéry
zawdziecza swojg nazwe dwukolorowemu
kapturowi (biaty i brgzowy) mnichéw kapucynow.

Sktadniki:
1 czarna kapsutka espresso (50 ml)
50 do 80 ml mleka petnottustego
kakao w proszku do dekoracji

Przygotowanie:

1. Zaparzyc¢ espresso we wstepnie podgrzanej filizance do kawy lub
cappuccino.
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2. Spieni¢ mleko.
3. Do espresso dola¢ ptynnego, gorgcego mleka.

4. kyzka stotowg natozy¢ na espresso duzg porcje sztywnej pianki
Z mleka.

5. Posypac piane matg iloScig kakao w proszku i natychmiast podawac
cappuccino.

Espresso Macchiato

.Cetkowane" espresso dla smakosza w pos$piechu.

Skiadniki:
1czarna kapsutka espresso (50 ml)
1do 2 tyzek stotowych mleka petnottustego

Przygotowanie:
1. Zaparzyc¢ espresso we wstepnie podgrzanej filizance do espresso.
2. Spieni¢ mleko.

3. Spienione mleko dodawac tyzka po tyzce tak, aby espresso wygladato
jak ,,cetkowane" lub ,poplamione" (po wtosku ,,macchiato").
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Latte Macchiato

Q Wielowarstwowa przyjemnos¢ jest w modzie.

Skiadniki:
1 czarna kapsutka espresso (50 ml)
100 do 120 ml mleka petnottustego

Przygotowanie:

1. Do wysokiej, cienkiej szklanki wla¢ prawie do potowy zimne mleko.
Szklanka musi miescic sie pod pojemnikiem na kapsutki ekspresu.

2. Spieni¢ mleko w szklance.
Gdy mleko jest ciepte i wytworzyta sie wystarczajgca ilo$¢ piany, pianka
Z mleka jest gotowa.
(W celu szybkiego schtodzenia do temperatury przyrzadzania espresso
nalezy postepowacé w sposdb opisany na stronie 23/24 w punktach 8i9.)

3. Zaparzyc espresso bezposrednio do szklanki.
Efekt wielowarstwowy powstaje samoczynnie.

Szklanke podawac z dtuga tyzka do mieszania.
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Coffee Mocha

Amerykanski wariant kawy z czekolada.

Sktadniki:
1 czarna kapsutka espresso (50 ml)
100 do 120 ml mleka petnottustego
20-30 ml syropu czekoladowego
kakao w proszku do dekoracji

Przygotowanie:
1. Zaparzy¢ porcje espresso we wstepnie podgrzanym kubku.
2. Dodac syrop czekoladowy wedtug upodobania i wymieszac.

Rada:  Jesli nie maja Panstwo syropu czekoladowego, mozna
wymieszac rowniez kakao w proszku z cukrem.

3. Spieni¢ mleko.

4. Napetni¢ filizanke gorgcym mlekiem i nakry¢ porcja pianki z mleka.
5. Pianke z mleka posypac¢ kakao w proszku.
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Goraca woda na herbate?

Funkcja ta jest przydatna na przyktad do wstepnego podgrzewania
filizanek espresso lub przygotowania wody na herbate.

1. Nacisnaé przycisk Wt./Wyt. (O, aby wiaczy¢ urzadzenie.
Przycisk miga.
Gdy Swieca sie przyciski rodzajow kawy, rozbrzmiewa sygnat
dzwiekowy i ekspres jest gotowy do pracy.
Postawi¢ lub trzyma¢ odpowiednie naczynie
pod dysza do spieniania.
Powoli obrdci¢ gatke obrotowg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Z dyszy do spieniania poptynie do naczynia
goraca woda.

_—

3. Po uzyskaniu odpowiedniej ilosci wody obrdci¢ gatke obrotowa do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
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Znaczenie lampek kontrolnych panelu obstugi
i sygnatow dzwiekowych

Poprzez lampki kontrolne wbudowane w przyciski na panelu obstugi
ekspres informuje uzytkownika, co wtasnie robi. Dodatkowo ekspres
wydaje sygnaty dzwiekowe.

Tutaj uzyskajg Panstwo krétkie i przejrzyste informacje, co to oznacza,
gdy jeden lub kilka przyciskdw miga lub stale sie Swieci. | kiedy ekspres
wydaje dtugie lub krotkie sygnaty dzwiekowe.

Zestawienie sygnatéow dzwiekowych

Ekspres wydaje sygnaty dzwiekowe zasadniczo wtedy, gdy jest gotowy
do pracy lub gdy zakonczony zostanie jaki$ proces. Dla 0sdb, ktére
chciatyby zna¢ wiecej szczegbtéw, zamiesciliSmy nizej zestawienie
sygnatow dzwiekowych.

Nagrzewanie / schtadzanie zakoriczone (@)
5 sekund po przyrzadzeniu kawy
(zawér zamkniety) (((.)))

Automatyczne wytaczenie
po ok. 2 godzinach nieuzywania (@)

Poziom wody nie osigga podczas
uzycia 50 ml lub po uzyciu (@)
jest mniejszy niz 200 ml (MIN)

Program odkamieniania:
napetni¢ zbiornik woda (((.)))

Odkamienianie zakoriczone (((0))) (((0)))

Znaczenie symboli:

(®) 1 krétki sygnat dzwiekowy (((.))) 1dtugi sygnat dzwiekowy

(((0))) (((.))) 2 dtugie sygnaty dzwiekowe
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Zestawienie lampek
kontrolnych

o

o |G

Co
O |
O | @
O | &

Urzadzenie nagrzewa sie do
przyrzadzenia kawy

Urzadzenie jest gotowe do
przyrzadzenia kawy

©O OO

dany przycisk miga
OO |O| «
O |10 |0

OlO| O

Proces parzenia w toku

Urzadzenie nagrzewa sie do
wytworzenia pary

Urzadzenie jest gotowe do
wytworzenia pary

o

Urzadzenia schtadza sie z temp
wytwarzania pary do temp.
przyrzadzania kawy

©O 0/ 0|0 O

Pierwsze odpowietrzenie B e S A I %S Q¢
Uzupetni¢é wode o o O |0 |0 O

Poziom wody obniza sie
podczas uzycia ponizej MIN o o

Program odkamieniania:
Czekanie na start fazy
czyszczenia (pojemnik na
kapsutki lub zawér pary (®) Q: o: O ()
otwarty, zbiornik pusty, brak
nacisniecia przycisku)

Program odkamieniania:
czekanie na start fazy ptuka- » N
nia (pojemnik na kapsutki lub () O £ £ ()
zawor pary otwarty, zbiornik
pusty, brak nacisniecia przycisku)

Program odkamieniania: zapalanie sie lampek

Faza czyszczenia () od prawej do lewej o
Faza ptukania od Iewej do prawe;

Awaria S = = I I
Znaczenie O Lampka wytaczona () Lampka Swieci stale
symboli: 0% Lampka miga Zaleznie od poziomu wody
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Odpowietrzanie
Jesli ekspres nie byt uzywany przez 2-3 dni, w systemie znajduje sie nie-
Swieza woda i powietrze.

W rzadkich przypadkach podczas spieniania mleka powietrze moze dostac
sie do systemu. W takim przypadku kawa zaparzona pdzniej moze by¢
bardzo mocna, poniewaz przeptywa za mata ilos¢ wody.

W takich przypadkach konieczne jest odpowietrzenie ekspresu. Nalezy
postepowaé w nastepujacy sposob:

1. Napetni¢ zbiornik na wode zimng wodg az do oznaczenia MAX.
2. Nacisngc¢ przycisk Wt./Wyt. . Przycisk miga.

OSTRZEZENIE przed oparzeniem rozpryskami goracej
wody lub parg wodng

+ Po wigczeniu ekspres nagrzewa sie. Jesli czynnosci
sg wykonywane powoli, woda moze by¢ juz gorgca.

Podstawic¢ pojemnik pod dysze do spieniania.
Obréci¢ gatke obrotowg w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak,

aby woda wyptywata z dyszy do spieniania
do filizanki.

Jesli ekspres jest juz nagrzany, najpierw
wydobywa sie para, a potem woda.

4. Gdy pojemnik napetni sie wodg, obréci¢ gatke obrotowa do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Woda przestanie
lecie¢. Nalezy wyla¢ wode. Ekspres jest ponownie gotowy do uzycia.
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Czyszczenie

ﬁ NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem elektrycznym

* Przed przystgpieniem do czyszczenia ekspresu nalezy
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

* Nie wolno nigdy zanurza¢ ekspresu, wtyczki i kabla zasila-
jacego w wodzie lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami goracymi cze$ciami
urzadzenia

« Przed czyszczeniem catkowicie schtodzié ekspres.

Czyszczenie obudowy

Obudowe przetrze¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

Czyszczenie miseczki i kratki odciekowej
Miseczke oraz kratke odciekowg mozna zmywac lub my¢é w zmywarce.
1. Wyczysci¢ miseczke oraz kratke odciekowa i osuszyc je.

2. Ztozy¢ miseczke i kratke odciekowa, a nastepnie z powrotem wtozy¢
miseczke odciekowa jak najdalej do urzadzenia. Miseczke odciekowg
nalezy wsung¢ do oporu. Sprawdzi¢ prawidtowe osadzenie.

Czyszczenie zbiornika na wode
Zbiornik na wode nalezy czysci¢ raz na tydzien.
1. Zbiornik na wode wyciggna¢ prosto do gory.

2. Wyptukaé zbiornik na wode pod biezgcg wodg i nastepnie wysuszy¢ go.
Nie mozna my¢ go w zmywarce.

3. Wtozy¢ ponownie zbiornik na wode.

34



Czyszczenie pojemnika na kapsutki

Pojemnik na kapsutki sktada sie z dwéch czesci i nalezy go roztozy¢ przed
przystapieniem do czyszczenia.

1.

2.

Obrécic¢ gorng cze$¢ pojemnika na
kapsutki do oporu w kierunku
ﬁ przeciwnym do ruchu wskazéwek

zegara.

Wyciggnac¢ jg do géry.

Umy¢ obie czesci cieptg woda z niewielka iloscig tagodnego Srodka do
mycia naczyn. Doktadnie sptuka¢ czystg wodg i dobrze wysuszy¢ obie
czesci. Pojemnika na kapsutki nie mozna my¢ w zmywarce.

Wtozy¢ gdérng czes$¢ pojemnika na kapsutki w dolng i obrécié jg do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara. Zwrécié
uwage, zeby obie czesci byty mocno ze sobg potagczone.

Wsungc¢ pojemnik na kapsutki do urzadzenia. Dzwignie blokujgca
pozostawi¢ podniesiona.
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Czyszczenie przewodu parowego i dyszy do spieniania

Z przyczyn zdrowotnych nalezy po uzyciu doktadnie wyczysci¢ wszystkie
czesci, ktére maja stycznos¢ z mlekiem.

Zdjg¢ w doét tuleje zewnetrzng dyszy
do spieniania.

Odkrecic $rube radetkowang wewnetrznej tulei
i SciagnacC jg w dot.

3. Wytrze¢ przewdd parowy. Jesli przewdd parowy jest zatkany, co rzadko
sie zdarza, mozna go odetkac igtg itp.

4. Obie tuleje wyczysci¢ doktadnie w gorgcej wodzie z ptynem do mycia
naczyn. Tulei nie mozna my¢ w zmywarce.
Doktadnie sptukac tuleje czysta wodg i dobrze je wysuszyc.

5. Postepujac w odwrotnej kolejnosSci, ponownie zamocowac tuleje na
przewodzie parowym.
Sprawdzié¢ prawidtowe osadzenie!
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Czyszczenie stolika

Mozliwe jest wyjecie stolika w celu tatwiejszego wyczyszczenia.

1. Roztozy¢ stolik.

Wyciggnac stolik z jednej strony do przodu.

Wtozy¢ stolik z prawej strony w uchwyt
i wcisngc z lewej strony - w sposéb pokazany
na rysunku - ostroznie od géry w prowadnice.
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Odkamienianie

UWAGA - uszkodzenie urzadzenia wskutek nagromadzenia
osadu wapiennego

* Regularnie odkamienia¢ urzadzenie. Wydtuza to okres uzytko-
wania ekspresu i pozwala zaoszczedzi¢ energie.

Czestotliwo$¢ odkamieniania ekspresu jest zalezna od czestotliwosci
uzywania i twardosci wody.

Informacje o twardosci wody mozna uzyska¢ w lokalnym zaktadzie
wodociggowym.

Nalezy usungc¢ osad wapienny w ekspresie, jesli...

... proces parzenia trwa znacznie dtuzej niz normalnie,
... procesowi parzenia towarzyszy wiecej hatasu niz normalnie.

Nalezy pamietac¢ o tym, aby:

Stosowac dostepne w handlu ptynne i przyjazne dla $rodowiska
odkamieniacze do ekspreséw do kawy i do espresso.

Przestrzegac instrukcji producenta podanych na opakowaniu.

Ekspres mozna réwniez odkamienia¢ w sposdb przyjazny dla
srodowiska uzywajgc mieszanki kwasu cytrynowego lub octu i wody.

Nie uzywa¢ odkamieniaczy na bazie kwasu mréwkowego.

Odkamienianie dostepnymi w handlu odkamieniaczami

1.

Rozpusci¢ odkamieniacz zgodnie z informacjami producenta w wodzie
i wla¢ do zbiornika na wode. Wla¢ przynajmniej 0,75 |, ale nie wiecej
niz 1 litr.

. Wsuna¢ pojemnik na kapsutki - bez kapsutek - do ekspresu i nacisngé

dzwignie blokujgca do oporu w dét.

Postawi¢ odpowiednie naczynie o pojemnosci przynajmniej 1 litra na
kratce odciekowej pod otworem wylotowym pojemnika na kapsutki.

Zawor pary musi by¢ zamkniety. Ewentualnie obrécic¢ gatke obrotowa
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
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5. Ekspres musi by¢ wytgczony. Nastepnie przytrzymac wcisniete réwno-
czesnie przycisk pary ¢» i przycisk Wi./Wyt. (). Po okoto 5 sekundach
mozna puscic przyciski, rozpoczyna sie proces.

6. Przyciski rodzajéw kawy migajg od prawej do lewej strony.
Pompa transportuje roztwér odkamieniacza w okreslonych odstepach
czasu do podgrzewacza wody. Koniec procesu odkamieniania jest syg-
nalizowany sygnatem dzwiekowym i miganiem przycisku caffé crema
i przycisku espresso.
Proces ten trwa od 45 do 60 minut.
Oprézni¢ teraz naczynie i podstawic je ponownie pod otwdér wylotowy
pojemnika na kapsutki.

7. Przed faza ptukania nalezy oprézni¢ zbiornik na wode i napetnic
go przynajmniej 0,75 i maksymalnie 1 litrem zimnej wody.

8. W celu uruchomienia fazy ptukania nacisngc¢ jeden z przyciskéw
rodzajéw kawy. Przyciski rodzajéw kawy migajg od lewej do prawej
strony.

Koniec programu odkamieniania jest sygnalizowany dwoma sygnatami
dzwiekowymi.

9. Ponownie napetnic¢ zbiornik na wode zimng woda.

10.Postawi¢ odpowiednie naczynie pod dyszg do spieniania. Obréci¢ gatke
obrotowa i pobiera goraca wode, az zacznie wyptywac ciggty strumien
wody.
Ekspres jest teraz odkamieniony i ponownie gotowy do uzycia.

Odkamienianie przyjazne dla Srodowiska

W trosce o ochrone Srodowiska naturalnego zalecamy sporzadzanie
roztworu z kwasu cytrynowego lub octu (nie esencja octowa!) i wody
we witasnym zakresie.

W tym celu nalezy wymieszaé zimng wode z octem lub kwasem cytry-
nowym w stosunku 4 czes$ci wody do 1 czesci octu.

Otrzymana mieszanke wla¢ do zbiornika na wode i postepowac w sposdb
opisany w poprzednim punkcie.
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Problemy i sposoby ich rozwiazywania

Kawa kapie bardzo
powoli.

Wydobywa sie za
mato/duzo kawy/wody.

* W urzadzeniu nagromadzit sie osad
wapienny (kamien).

+ Nacisnieto nieprawidtowy przycisk (przy
espresso wydobywa sie tylko ok. 50 ml
wody).

- Zle ustawiona ilo$¢ wody.

Urzadzenie nie reaguje
na naciskanie przy-
ciskdw rodzajow kawy.

+ DZwignia blokujaca jest nieprawidtowo
doci$nieta w doét.

* Pojemnik na kapsutki nie jest wtozony.

« Jesli oba poprzednie punkty nie stanowig
przyczyny, nalezy na 10 sekund wyciggna¢
wtyczke.

« Jesli btad wystapi przed pierwszym uzyciem,
nalezy zakreci¢ gatke obrotowa pary
(punkt 9 procedury przygotowania
do uzytkowania).

* Miganie wszystkich przyciskéw - patrz pro-
blem ,\Wszystkie przyciski migaja".

Kawa nie smakuje.

Kawa jest za mocna
lub za staba.

Kawa jest za mocna.

+ Nacisnieto nieprawidtowy przycisk. Wieczko
kapsutki i kolor przycisku muszg sie zgadzac.

+ Kapsutka byta juz uzywana. Kapsutke mozna
stosowac tylko 1x.

- Zle ustawiona iloé¢ wody.

+ W systemie znajduje sie powietrze. Odpo-
wietrzy¢ ekspres - patrz rozdziat ,,Odpo-
wietrzanie".

Pianka z mleka ma za
matg objetos¢ lub spie-
nianie trwa za dtugo.

* Mleko za gorgce, za stare lub ze zbyt duza
zawartoscig ttuszczu itp. Stosowac chtodne
mleko (max. 3,5% ttuszczu).

« Dysza do spieniania i/lub przewdd parowy
zabrudzone.

» W urzadzeniu nagromadzit sie osad
wapienny (kamien).
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Nie wytwarza sie para. + Urzadzenie nie nagrzato sie jeszcze.

Z dyszy do spieniania » Dysza do spieniania i/lub przewdd parowy
nie wydobywa sie zabrudzone.
woda.

Wydobywa sie za mato * W rzadkich przypadkach moze sie zdarzy¢,

kawy lub nie wydo- ze kapsutka zostanie nieprawidtowo

bywa sie w ogdle i nie przektuta przez ekspres. W takiej sytuacji
jest mozliwe pojemnik na kapsutki blokuje sie na krétko.
wyciggniecie kapsutki. Odczekac¢ okoto 2 minuty i nastepnie

ponownie sprobowac wyjgc kapsutke.

Przycisk pary i przy- * Ekspres schtadza sie z temperatury wytwa-
cisk espresso migajg i rzania pary do nizszej temperatury parzenia
nic sie nie dzieje. kawy. Proces ten trwa do 15 minut. Mozna

skrocic ten proces do 30 sekund - patrz
rozdziat ,,\Wytwarzanie pianki z mleka -
Spuszczanie pary".

Wszystkie przyciski * Przed pierwszym uzyciem migajg wszystkie

migaja. przyciski. Nie oznacza to zadnej usterki.
Postepowac zgodnie z opisem w rozdziale
.Przygotowanie do uzytkowania".

« Wystgpita usterka w dziataniu. Wytgczy¢
i ponownie wtgczy¢ ekspres.

« Odpowietrzy¢ ekspres - patrz rozdziat
,Odpowietrzanie".



Dane techniczne

Model: 240763 / 240 764

Napiecie sieciowe: 230V ~50Hz

Moc: 1050 W

Klasa ochrony: I

Temperatura otoczenia: od +10 do +40 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,

D-22297 Hamburg, www.tchibo.pl

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo
wprowadzania zmian w konstrukcji i wygladzie urzadzenia.

C€

Usuwanie odpadow

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z zasadami segregacji odpadow.

Zuzyty produkt nalezy usungé zgodnie z aktualnymi w tym
zakresie przepisami. Odpowiednich informacji udziela
W= administracja samorzadowa.
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