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Dla bezpieczenstwa uzytkownika

Produkt przeznaczony jest do przygotowania i przechowywania napojéw alkoholowych (likieréw, nalewek).
+ Nie nadaje sie ...

... do uzytku z produktami spozywczymi zawierajacymi oleje lub ttuszcze.

... do przechowywania sokéw owocowych, smoothie, napojow zawierajacych mleko, lemoniad itp.

... do goracych ptyndw, takich jak kawa, herbata, grzane wino itp.
Niebezpieczenstwo poparzenia: Nie uzywac lejka do przelewania goracych ptynéw.
Zwtaszcza na poczatku, gdy butelka jest jeszcze pusta, petny lejek moze spowodowac
niestabilnos$¢ i przewrdcenie sie naczynia lub lejka.

- Napetniane naczynie nalezy zawsze umieszcza¢ w zlewie na wypadek przewrdcenia sie naczynia,
wylania sie cieczy lub przelania jej podczas rozlewania.

- Nigdy nie nalewac cieczy gwattownie, lecz powoli i ostroznie.

- Do przelewania ze stoja do butelek zaleca sie uzywac chochli lub tyzki do soséw. Przygotowana
nalewke mozna tez najpierw przela¢ do kubka do odmierzania lub kubka do mieszania z dzidbkiem.

> W przypadku napojéw alkoholowych nalezy stosowac alkohol bazowy o zawartosci alkoholu <50%.

Czyszczenie i przechowywanie

D> Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu nalezy bardzo dokfadnie umy¢ zestaw

w gorgcej wodzie z niewielk iloscig ptynu do mycia naczyn.

My¢ tylko recznie! Zestaw nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

- Nie uzywac uszkodzonego stoja lub butelek. Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy butelki/stdj,
pokrywka oraz gumowa uszczelka nie sg uszkodzone:

- Nalezy zrezygnowac z uzywania elementéw, na ktérych widoczne sa pekniecia lub wyszczerbienia,
zwhaszcza na krawedzi uszczelniajace).

- Naciagna¢ lekko gumowg uszczelke duzego stoja. Jesli beda na niej widoczne pekniecia, nalezy
wymieni¢ gumowa uszczelke, gdyz w przeciwnym razie stoj nie zostanie najprawdopodobniej
prawidtowo uszczelniony.

« Nie wystawia¢ butelek/stoja na dziatanie skrajnych temperatur.
- Nalezy pamieta¢ o zapewnieniu czysto$ci elementéw zestawu:

- Butelki i st6j wraz z pokrywka nalezy my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Zatyczki przetrze¢ niewielkg iloscig alkoholu.

- Gumowa uszczelke nalezy wtozy¢ na dwie-trzy minuty do gotujacej sie wody z dodatkiem
odrobiny octu. Jesli gumowa uszczelka jest ttusta, klei sie lub wykazuje $lady plesni,
nalezy ja potrzymac¢ we wrzgcej wodzie nieco dtuzej.
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D> Przed uzyciem zatozy¢ gumowa uszczelke!




Przepis na nalewke z owocow jagodowych

Sktadniki

-500 g $wiezych, mieszanych owocdw jagodowych, np. truskawek, malin, porzeczek,
bordwek, jezyn (alternatywnie mozna uzy¢ mrozonych owocéw jagodowych)

+500 g cukru
- 0,7 | wodki (~32%)
Przyprawy
+1/2 laski wanilii (rozcietej)
- 2 plasterki pomaranczy
« 2 plasterki cytryny
+1/2 laski cynamonu
-2 gozdziki
«2-3 cienkie plasterki imbiru
Sposdb przyrzadzania
Nastawianie nalewki
1. Owoce jagodowe przebraé, usunac szyputki, umy¢ i doktadnie odsgczyc.
2. 0woce wraz z przyprawami wrzuci¢ do duzego stoja z zamknieciem patagkowym, zasypac cukrem
i zala¢ wodka.
3. Wszystkie sktadniki lekko wymieszac. Zamknac stdj i odstawi¢ w ciemne miejsce na okoto trzy tygodnie.
Przez pierwsze dwa dni delikatnie przemieszac raz lub dwa razy, aby cukier szybciej sie rozpuscit.

Przez reszte czasu macerat powinien jednak odpoczywaé, w przeciwnym razie istnieje ryzyko, ze
owoce nadmiernie zmiekng, przez co otrzymana nalewka bedzie metna.

4. Po okresie dojrzewania, odcedzi¢ nalewke przez sito lub $ciereczke i zebra¢ ciecz w odpowiednim
naczyniu. Lekko odcisna¢ owoce.
Rozlewanie do butelek
5.Butelki i lejek przeptuka¢ gorgcg wodg i ustawic na blacie roboczym.

6. Aby odfiltrowac wszelkie pozostate czastki, odpowiednio przyciac spiczasty filtr do kawy/herbaty
i umiesci¢ go w sktadanym lejku.

7.Umiescic lejek w szklanej butelce i powoli wlewac nalewke za pomoca chochli.
Co pewien czas lekko popukac lejek, aby ciecz mogta sptynac.

8. Po napetnieniu butelek nalezy doktadnie wytrze¢ ich brzeg do czysta.

9. Zamknac¢ butelke. Butelki z nalewkg przechowywa¢ w ciemnym, chtodnym migjscu.
(Okres przydatnosci do spozycia: ok. 1 roku)

> Za pomoca dotaczonych etykiet mozna oznaczy¢ butelki.
)




