Drodzy Klienci!

Nalezy przestrzegac nastepujacych punktéw dotyczacych

pielegnacji produktu:

- Nie pozostawiac nozy zabrudzonych przywierajgcymi
resztkami potraw. Nalezy je my¢ zaraz po uzyciu.

Jesli nie jest to mozliwe, nalezy chociaz krétko optukac
noze ciepta woda.

- Noze mozna wprawdzie my¢ w zmywarce do naczyn, moze
to jednak doprowadzi¢ do zwiekszoneqo zuzycia ich ostrza.
Z tego powodu polecamy tagodniejsze mycie reczne.

Do mycia nalezy uzywac tylko tagodnego ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie od razu wypolerowac noze miekkg
$ciereczka. Dzieki temu uniknie sie plam z naturalnych
osadéw wapniowych.

- W przypadku mycia nozy w zmywarce do naczyn nalezy po
umyciu jak najszybciej wyjac je ze zmywarki i w razie potrzeby
doktadnie osuszy¢. Rekojesci wykonane z tworzywa sztucznego
moga by¢ myte w zmywarce do naczyi przy maks. tempera-
turze 65°C. Nalezy wybra¢ odpowiedni program zmywania
i nie umieszcza¢ n6zy bezposrednio nad spirala grzewcza.

- Miniaturowe czastki rdzy z garnkéw, patelni lub wadliwych
koszy na naczynia maja tendencje do przywierania do meta-
lowych czesci produktow i sa na poczatku widoczne jako plamki
rdzy. Nalezy usuwac owe plamki $rodkiem do pielegnacji
metalu, aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu rdzy.
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