Wskazowki dotyczace uzytkowania i czyszczenia

Duzy garnek

zeliwny

Drodzy Klienci!

Garnek jest wykonany z zeliwa pokrytego emalig. Ten grubos$cienny materiat
pochtania wyjatkowo duzo ciepta, akumuluje je i rozprowadza po catym
garnku az do krawedzi, a nastepnie stopniowo oddaje ciepto gotowanej

lub pieczonej potrawie. Garnek mozna stosowaé na kuchenkach gazowych,
elektrycznych, ptytach indukcyjnych i ceramicznych, jak réwniez

w piekarniku. Aby gotowad oszczednie, nalezy dobra¢ $rednice ptyty
kuchennej odpowiednio do Srednicy garnka. Po osiggnieciu wtasciwej
temperatury mozna dogotowywac potrawe dalej na matym ogniu.

Informacje o materiale

Garnek jest wykonany z zeliwa. Produkty zeliwne sg wytwarzane wedtug trady-
cyjnej metody produkcji w formach piaskowych. Z tego powodu mozliwe jest
wystgpienie drobnych nieregularnosci na powierzchni, ktére jednak w zadnym
razie nie wptywaja niekorzystnie na jako$¢ ani funkcje produktu.

é OSTRZEZENIE przed poparzeniami

+ Podczas uzycia uchwyty nagrzewajg sie do wysokich temperatur -
nalezy stosowac rekawice kuchenne itp. Nie stawia¢ garnka na palniku
o zbyt duzej $rednicy, gdyz wéwczas uchwyty moga ulec rozzarzeniu.

UWAGA - ryzyko strat materialnych

+ Uzywajac garnka na ptycie ceramicznej, nalezy pamietaé o jego
ciezarze wiasnym. Zawsze nalezy stawia¢ garnek ostroznie.
Nie przesuwac¢ garnka po powierzchni ptyty ceramicznej.

- Zeliwo jest bardzo odpornym, ale kruchym materiatem.
W przypadku upuszczenia lub silnego uderzenia garnek moze sie
rozbi¢ lub moze odprysng¢ warstwa emalii.

Aby jak najdiuzej uzytkowa¢ ten produkt, zalecamy stosowanie si¢
do wskazowek i zalecen podanych w tej instrukcji.
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Przed pierwszym uzyciem:

+ Przed pierwszym uzyciem umy¢ garnek gorgcg wodg z dodatkiem delikatnego
ptynu do mycia naczyn. Usung¢ wszystkie etykiety. Optuka¢ czystg woda
i wytrze¢ garnek do sucha.

Podczas uzytkowania:

« Nie nalezy podgrzewa¢ pustego garnka. Moze to spowodowa¢é przegrzanie
materiatu. Skutkiem moze by¢ wystgpienie przebarwien na powtoce garnka,
a takze ostabienie lub zanik wtasciwosci antyadhezyjnych (powodujacy
przywieranie potraw).

« W przypadku uzywania garnka na ptycie indukcyjnej nalezy podgrzewaé go
stopniowo do zadanej temperatury. Zbyt szybkie podgrzanie lub przegrzanie
moze spowodowac uszkodzenie garnka.

« Garnek z pokrywka mozna podgrzewacé w piekarniku do maks. 240 °C.
Bez pokrywki garnek mozna podgrzewaé w piekarniku bez ograniczen.

« Stosowac przybory kuchenne z drewna, tworzywa odpornego na wysokie
temperatury lub z silikonu. Nie stosowa¢ przedmiotéw metalowych, nie kroi¢
produktow bezposrednio w garnku, nie stosowac szorujgcych gabek ani
metalowych zmywakdw do czyszczenia garnka. Moze to spowodowac
uszkodzenie warstwy emalii.

Po uzyciu:

+ Nie wlewa¢ do gorgcego garnka zimnej wody. Zbyt szybkie ostygniecie moze
spowodowac uszkodzenie garnka.

+  Po uzyciu umy¢ garnek gorgcg woda z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn. Nie stosowaé szorujgcych gabek.

+ Po umyciu zawsze od razu osuszac¢ garnek. Nie odstawia¢ mokrego garnka.
W przeciwnym razie na krawedziach niepokrytych emalig moze utworzy¢ sie
rdza nalotowa. W razie potrzeby usung¢ rdze wilgotng szmatkga i starannie
nattusci¢ zardzewiate miejsca odrobing oleju roslinnego.

« Jesli utworzy sie osad, nalezy podgrzaé¢ w garnku troche wody,
doda¢ 2-3 tyzeczki soli lub proszku do pieczenia i gotowac przez chwile.

« Garnek nie moze by¢ myty w zmywarce do naczyn.

+ 0Od czasu do czasu sprawdzié, czy uchwyt pokrywki sie nie poluzowat.
Jesli tak, nalezy go ponownie mocno przykrecic.



