Spieniacz do mleka
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Instrukcja uzytkowania i przepisy
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Drodzy Klienci!

Nowy spieniacz do mleka umozliwi Panstwu szybkie i tatwe
spienianie zimnego lub cieptego mleka do cappuccino, kawy
z mlekiem lub innych pyszno$ci przyrzadzanych z mleka.
Jesli potrzebne jest Panstwu ciepte mleko, mozna je
podgrzaé bezposrednio w spieniaczu.

Dla zachety zamiesciliSmy na koncu tej instrukcji kilka
przepisoéw.

Zyczymy Pafstwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania
tego produktu.

Zespot Tchibo



Wskazowki bezpieczenstwa A

Nalezy doktadnie przeczyta¢ wskazowki bezpieczenstwa

i uzywac produktu zgodnie z opisem w tej instrukcji, aby
unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu. Zachowa¢
instrukcje do pdzniejszego wykorzystania. Przy ew. zmianie
wiasciciela produktu nalezy przekazad rowniez te instrukcje.

Przeznaczenie

Spieniacz do mleka przeznaczony jest do podgrzewania i spie-
niania mleka. Zaprojektowano go do przyrzadzania potraw

w ilo$ciach typowych dla prywatnego gospodarstwa domowego
i nie nadaje sie do celéw komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci

« Trzyma¢ materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.
Istnieje m.in. niebezpieczenstwo uduszenia!

NIEBEZPIECZENSTWO poparzen

+ Podczas podgrzewania mleka spieniacz nagrzewa sie do
wysokich temperatur. Nalezy go dotykac tylko za uchwyt.
Uzywac zawsze tapek do garnkéw itp.

« Podczas uzycia spieniacza do mleka na kuchence gazowej
nalezy tak ustawi¢ ptomien palnika, aby nie wychodzit poza
obwdd spieniacza. Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia.

UWAGA - ryzyko strat materialnych

+  Mileko nalezy podgrzewac zawsze bez pokrywki i sitka.
W przeciwnym razie mleko gwattownie wykipi, gdy tylko
zdjeta zostanie pokrywka spieniacza. Ponadto moze dojs$¢
do uszkodzenia elementéw z tworzywa sztucznego.

+ Spieniacz nie nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowej.

+ Nie stawia¢ goracego spieniacza na wrazliwych powierzchniach.

« Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych srodkéw che-
micznych ani agresywnych lub rysujgcych powierzchnie
$rodkéw czyszczacych.



Czyszczenie

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

» Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych sSrodkow
chemicznych ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie Srodkéw czyszczacych.

Aby sitko nie przyklejato sie do spieniacza,
nalezy czyscic je od razu po zakonczeniu jego
uzytkowania.

Wszystkie elementy spieniacza nadajg sie

réwniez do mycia w zmywarce, ale elementéw

z tworzywa sztucznego nie nalezy uktadaé

bezposrednio nad elementami grzejnymi.

(&)

Przed pierwszym uzyciem

> Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ spieniacz do mleka
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub
tez w zmywarce do naczyn (patrz rozdziat,,Czyszczenie").



Podgrzewanie mieka

OSTRZEZENIE przed poparzeniami
Y l \ - Podczas podgrzewania mleka urzadzenie,
a zwtaszcza jego uchwyt, nagrzewa sie do wysokich
temperatur. Uzywac zawsze tapek do garnkow itp.
« Podczas uzycia spieniacza do mleka na kuchence

gazowej nalezy tak ustawi¢ ptomien palnika, aby nie
wychodzit poza obwdd spieniacza.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+ Mleko nalezy podgrzewac zawsze bez pokrywki
i plastikowego sitka. W przeciwnym razie mleko
gwattownie wykipi, gdy tylko zdjeta zostanie
pokrywka spieniacza.

+ Spieniacz nie nadaje sie do uzytku w mikrofaléwce.

Spieniacz do mleka wyposazony jest w podwdjne dno i nadaje
sie do uzytku na kuchenkach gazowych, elektrycznych oraz
ceramicznych ptytach grzewczych. Nie nadaje sie do stoso-
wania na kuchenkach indukcyjnych.
1. Wybra¢ palnik/ptyte grzejna odpowiednia do $rednicy
dna spieniacza.
2. Napetnic¢ spieniacz mlekiem az do

oznaczenia.
3. Ostroznie podgrza¢ mleko w spieniaczu.

> Nie nalezy podgrzewaé mleka do
temperatury przekraczajacej
50 °C. Nie dopusci¢ do zagotowa-
nia mleka. Powoduje to powstanie
nieprzyjemnego smaku i utworze-
nie sie kozucha na powierzchni.



Spienianie mleka

Ustawi¢ spieniacz na niewrazliwej powierzchni.
Podczas spieniania moze od czasu do czasu dochodzi¢

do pryskania mleka.

Najlepsze wyniki osiggneliémy, spieniajac mleko o za-
wartosci ttuszczu od 1,5% do 3,5%, ktére byto zimne
(po wyjeciu z lodéwki) lub gorace.

W dolnej czesci spieniacza mleko przewaznie pozostaje

bardziej ptynne.

L

Made exclusively for:

Trzymajac za gatke, poruszaé
sitkiem energicznie w gére i w dot
przez okoto 1 minute. Jedna reka
przytrzymywac przy tym za
pokrywke, zgodnie z rysunkiem.
Jezeli mleko jest gorace, uzywac
tapki do garnka itp.

. Zdjg¢ pokrywke i pozostawic

spienione mleko w spoczynku
przez najwyzej 3 minuty. W tym
czasie spienione mleko przybiera
luzng i kremowa konsystencje.

. Po 3 minutach mozna - w zalezno-

$ci od zadanej konsystencji - nieco
zamiesza¢ mleczng piane.

. Nastepnie za pomoca tyzeczki

natozy¢ piane na przygotowang
kawe lub espresso.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.pl

Numer artykutu: PL 289 481



Przepisy

Cappuccino

Klasyczny napéj posréd
specjatow espresso, ktéry
zawdziecza swojg nazwe dwuko-
lorowemu, biato-brgzowemu
kapturowi braci kapucynéw.

Sktadniki:
espresso, mleko,
kakao do dekoracji

Przygotowanie:

Zaparzy¢ espresso, a nastepnie wla¢ do filizanki kawowej
lub specjalnej filizanki do cappuccino.

W miedzyczasie spieni¢ ciepte mleko, tak aby powstato

jak najwiecej statej piany mlecznej.

Najpierw doda¢ do espresso ptynnego mleka (najczesciej
mleko w dolnej czesci spieniacza pozostaje ptynne).
Nastepnie za pomoca tyzki natozy¢ na espresso duzg porcje
piany mlecznej. Na kohcu posypaé mleczng piane proszkiem
kakaowym. Podawac¢ od razu po przyrzadzeniu.



Espresso Macchiato

Espresso ,,.z plamka” (po wiosku
macchiato) dla smakoszy
W pospiechu”.

Sktadniki:
espresso, mleko

Przygotowanie:

Zaparzyc¢ espresso, a nastepnie wla¢ je do podgrzanej filizanki
do espresso lub do matej filizanki na specjaty. Dodac¢ niewielka
ilo$¢ spienionego mleka, aby na powierzchni espresso utwo-
rzyta sie ,plamka” (po wtosku macchia).



Latte Macchiato

5SS Ta wielowarstwowa rozkosz jest
szczegdlnie trendy.

Sktadniki:
espresso, mleko

Przygotowanie:

Zaparzy¢ espresso w matym dzbanku.

W miedzyczasie spieni¢ mleko, tak aby powstato jak najwiecej
statej piany mlecznej.

Napetni¢ wysoka, waska szklanke (np. taka do long-drinkéw)
co najmniej do potowy ptynnym, cieptym mlekiem, a nastepnie
dopetnic¢ jg (do ok.1cm ponizej brzegu szklanki) piana
mleczna.

Nastepnie ostroznie nala¢ espresso (np. za pomoca tyzeczki
do herbaty) na mleczng piane. Pod warstwa piany mlecznej
utworzy sie typowa warstwa espresso.

Podawac wraz z dtuga tyzeczka do mieszania.



Coffee Mocha
Amerykanski wariant kawy

g} czekoladowej.

Sktadniki:
espresso, mleko, syrop czekoladowy
(0od 20 do 30 ml na jedna filizanke),

kakao do dekoracji

Przygotowanie:

Zaparzyc¢ espresso, a nastepnie wla¢ do wysokiej filizanki
lub do kubka.

W zalezno$ci od upodobania dodac¢ syrop czekoladowy

i zamieszac¢. Jezeli nie dysponujg Panstwo syropem czekola-
dowym, mozna réwniez uzy¢ proszku kakaowego wymiesza-
nego z cukrem.

Spieni¢ podgrzane mleko, tak aby powstato jak najwiecej
delikatnej piany mlecznej.

Dopetnic filizanke/kubek goragcym mlekiem, natozy¢ na to
ksztattng warstwe mlecznej piany i na koniec posypaé
proszkiem kakaowym.
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