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Wazne wskazowki

+Dzieki adapterowi z gwintem podczas dekorowania
wypiekdéw tylki mozna szybko i tatwo wymieniad.

+ Tylka do nadziewania jest spiczasta, a niektore
z pozostatych tylek majg bardzo ostre krawedzie.
Dlatego tylki nalezy trzymaé poza zasiegiem
matych dzieci. Nalezy réwniez zachowa¢ ostroz-
no$¢ podczas ich uzytkowania i czyszczenia.
Niebezpieczenstwo obrazen ciata!

« Aby zapewnié precyzyjne ksztatty ornamentéw,
wyciskana z rekawa cukierniczego masa (np.
krem maslany) musi by¢ wystarczajaco zesta-
lona, a jednoczesSnie dostatecznie elastyczna.
W razie potrzeby krem nalezy schtodzi¢ przed
przystapieniem do dekorowania lub w trakcie
dekorowania.

*Rekawy cukiernicze nie nadaja sie do cieptych
ani gorgcych mas (np. roztopionej czekolady).

*Przed przystapieniem do ozdabiania ciepte
wypieki nalezy odstawi¢ do ostygniecia,

a nastepnie wyja¢ z formy do pieczenia.

*Przed pierwszym uzyciem i bezpos$rednio po
kazdym kolejnym uzyciu nalezy doktadnie umy¢
wszystkie cze$ci w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilo$ci ptynu do mycia naczyn.

+ Tylki, adapter z gwintem oraz rekawy cukier-
nicze mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Nie uktadac ich bezposrednio nad elementami
grzejnymi. Pudetko do przechowywania nie
nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyh.

Przydatne wskazOwki, rady oraz przepisy na de-
koracje do tortéw, kwiatki z masy cukrowej itp.
mozna znalez¢ réwniez w Internecie.
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Widok catego zestawu
(zakres dostawy)

adapter z gwintem

2x worek cukierniczy

Nie uwzgledniono na rysunku:
pudetko do przechowywania
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Mocowanie tylki do dekoracji




Uzytkowanie

Tylki do dekoracji
1. Zamocowa¢ zadang tylke do dekoracji.

3. Skreci¢ gérng czes¢ worka cukierniczego.



4. Aby uzyskac okragte ksztatty, przytozy¢ tylke
do powierzchni ciasta, a nastepnie powoli wy-
ciska¢ krem z worka, jednocze$nie unoszac
tylke. Na koncu zdecydowanym ruchem odjg¢
tylke, aby oddzielita sie od kremu.

Aby uzyskac¢ ornamenty nalezy przesuwac
tylke w poziomie, tworzac np. szlaczki lub
obramowania.

Tylka do nadziewania

Tylka do nadziewania nadaje sie szczegdlnie
do luznych wypiekow, takich jak np. paczki.

1. Zamocowac tylke do nadziewania.

2. Napetni¢ worek cukierniczy zgodnie z opisem
i skre¢ jego gérng czes¢.



3. Wbi¢ tylke do nadziewania w ciasto tak,
aby kohcdwka tylki znajdowata sie mozli-
wie na srodku wypieku.

4. Nadzia¢ ciasto.
llo$¢ nadzienia dozowaé na wyczucie.

Wskazowka

Uzywanie tylek wymaga nieco wprawy.
Praktyczne wskazowki oraz tutoriale na ten
temat znajdg Panstwo réwniez w Internecie.
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