Garnek aluminiowy

Informacje o produkcie

Drodzy Klienci!

Paristwa nowy garnek z kutego aluminium szybko pochtania ciepto kuchenki i réwnomiernie je rozprowadza.
Garnek jest powleczony powtokg antyadhezyjng, umozliwiajaca smazenie
na minimalnych ilo$ciach ttuszczu i utatwiajacg czyszczenie.

W dno garnka wbudowana jest ptyta ze stali nierdzewnej, dzieki czemu garnek nadaje sie nie tylko do kuchenek
gazowych, elektrycznych i ceramicznych ptyt kuchennych, ale réwniez do indukcyjnych ptyt kuchennych.

Nadaje sie do uzywania w piekarniku w temperaturze maks. do 180°C.
Zyczymy Panstwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania tego garnka i ... smacznego!

Zespot Tchibo

Uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem
A « Podczas uzycia garnek nagrzewa sie do wysokich temperatur! Garnka, uchwytu oraz pokrywki dotykac

wytacznie przez tapki do garnkdw itp!

« W przypadku uzywania garnka na kuchenkach gazowych nalezy dopilnowac, aby ptomienie nie siegaty
poza dno garnka.

« W przypadku uzywania garnka do smazenia, duszenia badZ smazenia w gtebokim ttuszczu:
Nie wolno naktada¢ pokrywki na garnek podczas ogrzewania oleju lub innego ttuszczu. Nigdy nie wolno
pozostawia¢ garnka z goracym ttuszczem bez nadzoru! Goracy ttuszcz zapala sie bardzo tatwo.
Wystepuje ryzyko pozaru!

« Jezeli nastapi zapton tluszczu w garnku, nie wlewac do garnka wody. Istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu! Ptonacy ttuszcz nalezy gasi¢ przy pomocy gasnicy przeznaczonej do gaszenia ptonacego
oleju jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

UWAGA - szkody materialne spowodowane przegrzaniem

« Nigdy nie nagrzewac garnka w stanie pustym i unikac catkowitego odparowania cieczy z gotowanej
potrawy. Przegrzanie garnka moze doprowadzi¢ do przebarwienia jego materiatu, a takze do jego
trwatego uszkodzenia.

Wskutek dziatania wysokich temperatur garnek moze ulec przebarwieniu. Nie $wiadczy to o wadzie materiatu
oraz nie wptywa na jakos¢ ani wtasciwosci uzytkowe garnka.

* Przed uzyciem upewnic sie, ze spdd garnka oraz pole grzejne sg czyste.
+ Aby gotowac oszczednie, nalezy dobrac $rednice strefy grzejnej odpowiednio do $rednicy garnka. Gdy tylko garnek
osiagnie wasciwa temperature, mozna ustawic requlator temperatury na nizszy stopien grzania.
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« Strefa grzejna indukcyjnej ptyty kuchennej musi zosta¢ dobrana odpowiednio do $rednicy dna garnka. Jesli dno
garnka jest zbyt mate lub jesli garnek zostanie ustawiony nie na $rodku pola grzejnego, moze nie zostac rozpo-
znany przez pole grzejne. W zaleznosci od modelu pola grzejnego moze wéwczas zosta¢ wygenerowany komunikat
0 btedzie.

W przypadku uzywania garnka na indukcyjnym polu grzejnym moga pojawic sie nietypowe odgtosy, ktorych
powstanie zwiazane jest z elektromagnetycznymi wtasciwo$ciami pola grzejnego.

+ Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyjna sprawia, ze zadna potrawa nie bedzie przywiera¢ do patelni ani sie przy-
palac. Aby chroni¢ powtoke antyadhezyjna podczas uzytkowania oraz podczas mycia garnka, nie nalezy stosowac
zadnych ostrych lub spiczastych przedmiotéw (sztu¢cow), nawet w przypadku silnych zabrudzen. W garnku uzywac
wytacznie przyboréw kuchennych wykonanych z drewna lub zaroodpornego tworzywa sztucznego. Metalowe
przybory kuchenne skracaja zywotno$¢ garnka i moga zarysowac powierzchnie. Nie kroi¢ potraw bezposrednio
w garnku.

+ SOl nalezy dodawac do goracej wody, jednocze$nie mieszajac.

+ Podczas serwowania potrawy goracy garnek nalezy stawia¢ na réwnej i odpornej na wysokie temperatury
podktadce.

Uwagi dotyczace uzywania garnkow i patelni aluminiowych na kuchenkach z ptytami ceramicznymi

+ Gwattowne przemieszczanie garnkow oraz patelni wykonanych z aluminium po powierzchni ceramicznej
moze spowodowac pozostawienie $ladow. Mozna je tatwo usunac¢ przy pomocy zwyktego $rodka do czyszczenia
ceramicznych ptyt kuchennych.

Wskazowki pielegnacyjne

* Przed pierwszym uzyciem nalezy zagotowa¢ w garnku wode. Nastepnie nasmarowac lub naoliwi¢ powtoke
antyadhezyjna (np. kroplg oleju jadalnego).

+ Po uzyciu umy¢ garnek w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac miekkiej gabki itp.

+ Garnek i pokrywka nadajg sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn, co oznacza, ze ich pielegnacja jest
szczegOlnie tatwa. Zalecamy uzywac ptynu do zmywarek, a w zmywarce wybiera¢ program ekonomiczny z niska
temperatura. Chroni to garnek oraz srodowisko naturalne.

Do czyszczenia nie uzywac rysujacych powierzchnie srodkdw czyszczacych, wetny stalowej, proszkéw do mycia
naczyn ani $rodkow do czyszczenia piekarnikow.
« Zawsze wyciera¢ garnek do sucha zaraz po umyciu, aby unikna¢ powstawania plam.
W przypadku pytan dotyczacych produktu prosimy o kontakt.
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Numer artykutu Pojemno$¢ Srednica dna Powierzchnia indukcyjna w dnie
327088 ~23L @~158cm @~150cm

327090 ~41 ¢ ~187cm g~176cm

327089 ~55L ¢~208cm $~190cm
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