Drodzy Klienci!

Paristwa nowy garnek kuchenny przekonuje inteligentnymi funkcjami, innowacyjnym wzornictwem i dopracowanymi
detalami. Naleza do nich praktyczna pokrywka, ktéra mozna przymocowac, przemyslana powierzchnia do odktada-
nia tyzki, a takze uchwyty w ostonie z silikonu, przyjemne w dotyku i stabilnie lezace w dtoni.

Garnek jest wykonany z wytrzymatej stali nierdzewnej 18/10 polerowanej na wysoki potysk i ma wyjatkowo grube
dno warstwowe typu ,,sandwich”. Cechuje go dtugi okres uzytkowania, nadaje sie do uzytku w piekarniku i oczy-
wiscie na wszystkich rodzajach kuchenek - z indukcyjnymi wigcznie.

Zespot Tchibo

Krétki opis produktu

Rowek zaciskowy do mocowania
pokrywki na obrzezu garnka
(pokrywka przechylona do wewnatrz).

Po zahaczeniu o uchwyt
pokrywka moze by¢ przechylana
réwniez na zewnatrz.

Zagtebienie w uchwycie
do chwilowego odktadania
tyzki do gotowania.

Materiat
Garnek oraz pokrywka wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/10. Garnek przeznaczony jest do uzytku na kuchenkach
gazowych, elektrycznych oraz na ceramicznych ptytach kuchennych (wtacznie z ptytami indukcyjnymi).

Wskutek dziatania wysokich temperatur garnek - podobnie jak kazde naczynie ze stali nierdzewnej - moze
ulec przebarwieniu. Nie $wiadczy to o wadzie materiatu ani nie wptywa na wtasciwosci uzytkowe garnka.

Uchwyty silikonowe

Uchwyty silikonowe nie wyslizguja sie z rak uzytkownika, sg termoizolacyjne i odporne na dziatanie temperatur
do maks. 220°C. Dzieki temu garnek mozna réwniez uzywac w piekarniku.

Dno kapsutowe

Garnek jest wyposazony w dno kapsutowe, ktére gwarantuje optymalne przewodzenie ciepta.

Wykoniczenie obrzeza

Odpowiednie wykoriczenie obrzeza utatwia wylewanie ugotowanego produktu z garnka. Minimalizuje chlapanie
i $ciekanie cieczy po zewnetrznych $ciankach garnka.
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Uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem
A * Podczas uzycia garnek nagrzewa sie do wysokich temperatur! Garnka oraz pokrywki dotyka¢ wytacznie

przez tapki do garnkéw itp! Jesli garnek jest uzywany w piekarniku, silikonowe uchwyty réwniez ulegaja
silnemu nagrzaniu. Nalezy je wowczas dotykac wytgcznie przez tapki do garnkéw itp.!

* W przypadku uzywania garnka na kuchenkach gazowych nalezy dopilnowac, aby ptomienie nie siegaty
poza dno garnka.

* W przypadku uzywania garnka do smazenia, duszenia badZ smazenia w gtebokim ttuszczu - podczas pod-
grzewania oleju lub ttuszczu nie nalezy naktadac na garnek pokrywki. Nigdy nie wolno pozostawia¢ garn-
ka z goracym ttuszczem bez nadzoru! Gorgcy ttuszcz zapala sie bardzo tatwo. Wystepuje ryzyko pozaru!

* Jezeli nastapi zapton ttuszczu w garnku, nie wlewac do garnka wody. Istnieje niebezpieczeristwo wybu-
chu! Ptonacy ttuszcz nalezy gasi¢ przy pomocy gasnicy przeznaczonej do gaszenia ptongceqo oleju
jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

UWAGA - szkody materialne spowodowane przegrzaniem

* Nigdy nie nagrzewac garnka w stanie pustym i unika¢ catkowitego odparowania cieczy z gotowanej po-
trawy. Moze to doprowadzic do przebarwienia materiatu garnka, a takze do jego trwatego uszkodzenia.

* Nie wstawia¢ garnka do piekarnika nagrzanego do temperatury przekraczajacej 220°C. W przeciwnym
razie moze doj$¢ do uszkodzenia uchwytow.

Przed uzyciem upewnic sie, ze spdd garnka oraz pole grzejne sg czyste.

Aby gotowac oszczednie, nalezy dobrac Srednice ptyty kuchennej odpowiednio do $rednicy garnka. Gdy tylko
garnek osiggnie wiasciwa temperature, mozna ustawic na kuchence maty ptomien / niski stopien grzania.

Pole grzejne indukcyjnej ptyty kuchennej musi zosta¢ dobrane odpowiednio do $rednicy dna garnka. Jesli dno
garnka jest zbyt mate lub jesli garnek zostanie ustawiony nie na $rodku pola grzejnego, moze nie zosta¢ rozpo-
znany przez pole grzejne. W zaleznosci od modelu ptyty kuchennej moze wéwczas zosta¢ wygenerowany komunikat
o btedzie.

W przypadku uzywania garnka na indukcyjnej ptycie kuchennej moga pojawic sie nietypowe odgtosy, ktérych
powstanie zwigzane jest z elektromagnetycznymi wtasciwosciami ptyty kuchennej.

Podczas gotowania oraz do czyszczenia garnka nie uzywac ostrych, spiczastych przedmiotéw, nawet przy silnych
zabrudzeniach. W garnku uzywac wytacznie przyboréw kuchennych wykonanych z drewna lub Zaroodpornego
tworzywa sztucznego. Metalowe przybory kuchenne skracajg zywotno$¢ garnka i moga zarysowac powierzchnie.
Nie kroi¢ potraw bezpo$rednio w garnku.

Sél nalezy dodawac do goracej wody, jednoczesnie mieszajac.

Podczas serwowania potrawy goracy garnek stawiac na ptaskiej i odpornej na wysokie temperatury podktadce.

Wskazowki pielegnacyjne

Przed pierwszym uzyciem nalezy zagotowa¢ w garnku wode.

Po uzyciu umy¢ garnek w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac miekkiej gabki itp.
Garnek i pokrywka nadaja sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn, co oznacza, Ze ich pielegnacja jest szcze-
gélInie tatwa. Proponujemy uzywac ptynu do zmywarek, a w zmywarce wybiera¢ program oszczednosciowy z niska
temperatura. Chroni to przybory kuchenne oraz $rodowisko naturalne.

Do czyszczenia nie uzywac rysujacych powierzchnie Srodkéw czyszczacych, wetny stalowej, proszkéw do mycia
naczyn ani $rodkow do czyszczenia piekarnikow.

Zawsze wyciera garnek do sucha zaraz po umyciu, aby unikna¢ powstawania plam.

Numer artykutu: PL 320 317

Numer artykutu mozna znaleZ¢ réwniez na dnie garnka!
Made exclusively for:  Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.pl



