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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpie-
czajace. Mimo to nalezy doktadnie przeczytaé

wskazdwki bezpieczenstwa i uzytkowa¢ produkt
wytgcznie w sposob opisany w tej instrukcji, aby

unikna¢ niezamierzonych urazdw ciata lub uszko-

dzen sprzetu.

ZachowaC instrukcje do p6Zniejszego wykorzy-
stania. W razie zmiany wtasciciela produktu
nalezy przekaza¢ réwniez te instrukcje.

Symbole w niniejszej instrukcji:
é Ten symbol ostrzega przed niebezpie-
czefistwem odniesienia obrazen ciata.

é Ten symbol ostrzega przed niebezpie-
czenstwem odniesienia obrazen ciata

wskutek porazenia pragdem elektrycznym.

Hasta ostrzegawcze w tej instrukcji:

NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed bezpo-
$rednim ryzykiem odniesienia ciezkich obrazen
ciata lub zagrozeniem zycia.

OSTRZEZENIE ostrzega przed mozliwym
ryzykiem odniesienia ciezkich obrazen ciata
lub zagrozeniem zycia.

UWAGA ostrzega przed mozliwymi lekkimi
obrazeniami ciata.

WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkodami
materialnymi.

W ten sposdb oznaczono informacje
uzupetniajace.



Wskazowki bezpieczenistwa A

Przeznaczenie

- Urzadzenie jest przeznaczone do wyrobu jogurtu
i sera biatego z mleka zwierzecego lub roslinnego
zgodnie z opisem w tej instrukcji obstugi.

+ Urzadzenie zaprojektowano do wytwarzania
joqurtéw i serkéw w ilosciach typowych dla pry-
watnego gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do stosowania np. w kuchniach dla pracownikéw
sklepdw, biur i innych obszaréw komercyjnych,
w gospodarstwach rolnych, w pensjonatach
ze $niadaniem, w hotelach, motelach itp. ani
w celach komercyjnych.

Niebezpieczenstwo dla dzieci i 0sob
z ograniczong zdolnos$cig obstugi urzadzen

- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatéw
opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczedstwo uduszenial

- Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Dzieci ponizej 3. roku zycia nie moga mie¢
dostepu do urzadzenia ani kabla zasilajgceqgo.
Nie wolno pozostawia¢ dzieci samych z urza-
dzeniem w czasie, gdy urzadzenie pracuje.

+Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci
od lat 3, a takzZe przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych oraz nieposiadajgce do$wiadcze-
nia i/lub odpowiedniej wiedzy, o ile osoby te

znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstru-

owane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumiaty ewentualne zagrozenia
wynikajace z niewtasciwego uzytkowania.

- Dzieci nie moga czyscic urzadzenia, chyba ze
majg powyzej 8 lat i podczas czyszczenia znaj-
dujg sie pod nadzorem. Urzadzenie nie wymaga
prac konserwacyjnych.

- Kabel zasilajacy prowadzic tak, aby nie zwisat
z powierzchni roboczej. Nie bedzie wowczas
niebezpieczenstwa, ze mate dzieci zrzuca
urzadzenie, ciggnac za kabel.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy
przechowywac je poza zasiegiem dzieci.

Niebezpieczeristwo porazenia pragdem

elektrycznym

- Urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki
nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz
grozi to porazeniem pradem elektrycznym.

- Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi rekoma
ani uzywac go na wolnym powietrzu lub w po-
mieszczeniach o wysokiej wilgotnosci powietrza.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego, ktd-
rego parametry sg zgodne z danymi technicz-
nymi urzadzenia.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane za po-
$rednictwem programatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza,
musi on by¢ zgodny z danymi technicznymi
urzadzenia. Podczas zakupu przedtuzacza
nalezy skonsultowac sie ze sprzedawca.

- Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,

... jesli podczas pracy urzadzenia wystapiag
usterki,

... przed zdjeciem pokrywki i wyjeciem
pojemnika wewnetrznego,

... po uzyciu oraz

... przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nalezy przy tym zawsze ciggna¢ za wtyczke,

a nie za kabel zasilajacy.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne,
aby w razie potrzeby mozna byto szybko wycig-
gnac wtyczke.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani przy-
gnieciony. Kabel ten nalezy trzymac z dala
od goracych powierzchni i ostrych krawedzi.

+Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy reqularnie
sprawdza¢ pod katem uszkodzen. Nie wolno
uzywac urzadzenia w przypadku, gdy urzadze-
nie lub kabel zasilajgcy wykazujg widoczne
uszkodzenia lub gdy urzadzenie spadto na ziemie.



- Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w pro-
dukcie. Naprawe urzadzen elektrycznych nalezy
zleca¢ wytacznie specjalistom elektrykom, po-
niewaz nieprawidtowo wykonane naprawy moga
skutkowa¢ powaznymi szkodami nastepczymi.
Wszelkie naprawy nalezy zleca¢ zaktadowi spe-
cjalistycznemu.

- Jesli kabel zasilajacy zostanie uszkodzony,
wowczas w celu unikniecia zagrozen musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
serwis lub podobnie wykwalifikowang osobe.

Niebezpieczenstwo oparzei ciata / pozaru

+ Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzycia -
w zaleznosci od ustawionego programu moze
sie nagrza¢ nawet do temperatury 65°C. Nalezy
dopilnowac, aby nikt nie dotykat goracych po-
wierzchni urzadzenia. W razie potrzeby nalezy
wyjmowac pojemnik wewnetrzny przy uzyciu
rekawic kuchennych itp.

+Przed czyszczeniem urzadzenia zaczekac,
az wystarczajaco ostygnie.

+Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwing¢ kabel
zasilajacy. Zwrdci¢ uwage, aby rozwiniety kabel
nie miat stycznosci z urzadzeniem.

- W zadnym wypadku nie wolno uzywac urzadzenia
na pusto, tzn. bez wypetnionego pojemnika
wewnetrznego.

Ostrzezenie przed szkodami zdrowotnymi

» Mleko szybko sie psuje, stanowigc dobrg pozywke
dla najrézniejszych drobnoustrojéw. Dlatego
podczas przetwarzania produktéw mlecznych
nalezy pamieta¢ o zachowaniu absolutnej czy-
stosci. Po kazdym uzyciu nalezy dokfadnie
umy¢ wszystkie czesci urzadzenia.

- Gotowy jogurt/ser biaty nalezy przechowywac
w loddwce i spozy¢ go w przeciggu maksymal-
nie 10 dni. Zwrdci¢ uwage na to, aby data przy-
datnosci uzytych sktadnikéw do spozycia nie
zostata przekroczona!

Szkody materialne

- Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wstrzasami,
upadkiem, kurzem/pytem, wilgocia, bezposred-
nim dziataniem promieni stonecznych oraz
skrajnymi temperaturami.

+ W celu uzycia urzadzenie nalezy ustawic na
twardej, réwnej powierzchni, ktéra jest tatwo
dostepna. Nie nalezy stawia¢ urzadzenia na
wibrujacych powierzchniach (takich jak np. lo-
déwka, pralka itp.) i nalezy unika¢ przeciggow.

- Nalezy zachowa¢ wystarczajacy odstep od Zré-
det ciepta, takich jak np. wtgczona ptyta ku-
chenna lub piekarnik/piec.

+Nie wolno porusza¢ ani przemieszcza¢
urzadzenia w czasie, gdy jest ono w uzyciu.

- Nalezy stosowac wytacznie oryginalne akcesoria.

- Nie wolno uzywac pojemnika wewnetrznego,
przynaleznej pokrywki oraz koszyka sitowego
w kuchence mikrofalowe;j.

+ Pojemniki wewnetrzne wraz z przynalezng po-
krywka oraz koszyk sitowy nadaja sie do stoso-
wania w lodoéwce. Nie wolno jednak wstawia¢
do lodéwki catego urzadzenia.

- Kabel zasilajacy nalezy utozy¢ w taki sposob,
aby nikt nie mégt sie o niego potknac. Kabel ten
nie moze zwisa¢ z krawedzi powierzchni robo-
czej, na ktorej jest ustawione urzadzenie, aby
nieopatrznie nie doszto do zrzucenia urzadzenia.

- Urzadzenie jest wyposazone w antyposlizgowe
nézki. Powierzchnie robocze sg powlekane
rdznymi lakierami i tworzywami sztucznymi,

a takze pielegnowane rozmaitymi $rodkami
chemicznymi. W zwigzku z tym nie mozna cat-
kowicie wykluczyc, ze niektdre z tych substancji
zawierajg agresywne skfadniki, ktére zmiekcza
nézki urzadzenia.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szorujgcych
lub zracych Srodkdw czyszczacych, wzglednie
twardych szczotek itp.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

pokrywka [
urzadzenia |

\ wyswietlacz LED
wraz z panelem
obstugowym

korpus
urzadzenia
z kablem
zasilajagcym

pojemniki wewnetrzne

antyposlizgowe -
i w 2 wielko$ciach

wyswietlacz LED
z panelem obstugowym

wskazanie programu (P-1... P-5) /
czasu (1-99 h) / temperatury (25-65°C)

Przyciski funkcyjne

/\ Wybdr programu / w programie P=5:
zwiekszanie czasu lub temperatury

v Wybdr programu / w programie P=5:
zmniejszanie czasu lub temperatury

T W trakcie wykonywanego programu:
Nacisna¢ 1x: wy$Swietlenie ustawionego programu
Nacisnac 2x: wyswietlenie temperatury
W programie P=5;
Nacisna¢ 1x: wywotanie trybu ustawiania czasu
Nacisna¢ 2x: wywotanie trybu ustawiania temperatury

C) Uruchamianie / przerywanie programu

lampka kontrolna

pokrywka
pojemnika
wewnetrznego i
koszyka sitowego

Pro- Tempe- | Czas
gram | ratura | trwa-
nia
P-1 42°C 10h | jogurt naturalny
P-2 30°C 8h | serbiaty
$mietankowy
P-3 38°C 10h | jogurt weganski/
bez laktozy (na
mleku sojowym)
P-4 55°C 5h | ekstrakt ziotowy
P-5 reczne ustawianie czasu

i temperatury




Wszystko o sktadnikach

W celu przygotowania jogurtu mozna wykorzy-
sta¢ mleko poddane dziataniu bardzo wysokiej
temperatury (UHT) lub mleko pasteryzowane
(Swieze). Najlepiej nadaje sie mleko UHT.

- Nie stosowa¢ mleka niepasteryzowanego! Mleko
surowe musi zosta¢ przed spozyciem lub prze-
tworzeniem podgrzane do temperatury co naj-
mniej 70°C, aby wyeliminowa¢ bakterie szkodliwe
dla zdrowia.

- Aby wywotac proces dojrzewania, potrzebny
jest $wiezy jogurt naturalny bez dodatku owo-
céw lub soku owocowego. Jogurt powinien
zawiera¢ zywe kultury bakterii jogurtowych.
Im dtuzszy jest termin przydatnosci uzywanego
jogurtu do spozycia, tym wiecej zywych kultur
bakterii jest w nim zawartych.

Alternatywnie do $wiezego jogurtu mozna réw-
niez uzy¢ kultur bakterii jogurtowych w formie
proszku (tzw. ferment). Nalezy przy tym prze-
strzega¢ wskazéwek producenta.

+Nalezy zwrdci¢ uwage na zawartos¢ ttuszczu
w jogurcie i mleku. Aby uzyska¢ optymalny re-
zultat, zawartos¢ thuszczu powinna by¢ w obu
przypadkach identyczna. Im wigksza zawarto$¢
ttuszczu, tym gestszy bedzie jogurt.

W przypadku stosowania mleka o niskiej zawar-
tosci ttuszczu (1,5%) mozna dodac inuliny lub
mleka w proszku, aby uzyskac bardziej kremowa
konsystencje jogurtu.

Zalecane dozowanie: 1-2 tyzki inuliny/mleka
w proszku na 1litr mleka.

- W przypadku stosowania roslinnych alternatyw
dla mleka (takich jak np. mleko sojowe, migda-
towe, kokosowe, tubinowe) konsystencja goto-
wego jogurtu pozostanie raczej rzadka. Poprzez
dodanie skrobi roslinnej (np. z tapioki) mozna
zagesci¢ mase jogurtowa. Najlepiej samemu
wyprébowad, jaki dodatek takiej skrobi pozwoli
osiggnac zadany rezultat (konsystencje).

+ Uzywane mleko oraz jogurt naturalny powinny
mieC najlepiej temperature pokojowa.

Sktadniki te nalezy wyja¢ z lodéwki odpowiednio
wczesniej przed uzyciem.

+ Przed przystapieniem do wyrobu jogurtu/sera

biatego nalezy upewnic sie, ze wszystkie akce-
soria i przybory sg absolutnie czyste, poniewaz
produkty mleczne sg bardzo podatne na rozwoj
drobnoustrojow niebezpiecznych dla zdrowia.

- Dodatki takie jak $rodki stodzace lub aromaty

nalezy dodawac do gotowego jogurty w pdz-
nigjszym czasie.

« Czas dojrzewania ma wptyw na konsystencje

oraz smak gotowego jogurtu. Im dtuzej dojrzewa
jogurt, tym gestszy i ,mocniejszy” w smaku
bedzie produkt kofcowy.

- Jesli proces dojrzewania zostanie zaktdcony

(np. przez wstrzasy urzadzenia), skutkiem moze
by¢ niezestalenie sie (niezageszczenie) jogurtu.

- Gdy jogurt zostanie wyjety z urzadzenia, nie na-

lezy go od raz miesza¢. Najpierw powinien on
zosta¢ odstawiony do dojrzewania w lodéwce,

a dopiero potem moze by¢ mieszany i mogg by¢
dodawane dalsze sktadniki.

+ Okres przydatnosci do spozycia samodzielnie

wyprodukowaneqo jogurtu zalezy generalnie
od okresu przydatnosci do spozycia uzytych do
jego wyrobu sktadnikdw. Dlatego przy wyborze
sktadnikdw nalezy zwrdci¢ uwage na ich jak
najdtuzszy okres przydatnosci do spozycia.
Gotowy jogurt nalezy przechowywac w lodéwce
i spozy¢ go w przeciggu kilku dni.

« Aby przystapi¢ do wyrobu kolejnego jogurtu za

pomoca urzadzenia, mozna uzy¢ 150 ml wypro-
dukowanego wczesniej jogurtu. Powinien on
jednak by¢ jeszcze $wiezy - nie moze by¢ prze-
chowywany w lodéwce zbyt dtugo.

Jesli wyprodukowany przy jego uzyciu jogurt
nie osiggnie zadanej gestosci, nalezy nastep-

......

naturalnym ze sklepu.



Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowanie i czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci -
zagrozenie zycia wskutek uduszenia/
zakrztuszenia
- Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac
z dala od dzieci. Najlepiej od razu je usungc.
NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie
Zycia wskutek porazenia pradem
elektrycznym
* Przed przystapieniem do czyszczenia urza-
dzenia nalezy wyciagnac wtyczke z gniazdka.
+ Urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki
nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz
grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych

Ustawianie urzadzenia

D> Ustawi¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej
i antyposlizgowej powierzchni roboczej,
ktdra jest odporna na wysokie temperatury.
Migjsce ustawienia musi by¢ spokojne i osto-
niete, tak aby urzadzenie nie musiato by¢
przenoszone w trakcie uzycia.

powierzchnie $rodkéw czyszczacych.

1. Wyja€ z urzadzenia wszystkie akcesoria -
patrz rozdziat ,Widok catego zestawu (zakres
dostawy)” - i usunag¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrze€ korpus urzadzenia wewnatrz oraz
na zewnatrz lekko zwilzong $ciereczka.
Nastepnie starannie osuszy¢ urzadzenie.

3. Doktadnie umy¢ pojemniki wewnetrzne, przy-
nalezng pokrywke oraz koszyk sitowy w cieptej
wodzie z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia
naczyn, uzywajac miekkiej gabki. Elementy te
mozna réwniez my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Przed uzyciem urzadzenia starannie wysu-
szy¢ wszystkie czesci.

ﬁ Nalezy pamietac:

- Podczas uzycia urzadzenie nie moze by¢ na-
razone na dziatanie jakichkolwiek wstrzasow
lub wibracji. Nie wolno przemieszczac urza-
dzenia w trakcie jego pracy.

- Urzadzenie nalezy ustawi¢ w pomieszczeniu
o0 normalnej temperaturze i unika¢ przecia-
gow.

- Kabel zasilajacy nie moze zwisa¢ z powierzchni
roboczej, na ktdrej jest ustawione urzadzenie,
aby nieopatrznie nie doszto do zrzucenia

urzadzenia.




1. Umiesci¢ sktadniki zgodnie z przepisem
w duzym lub matym pojemniku wewnetrznym.

2. Doktadnie przemieszac sktadniki za pomocg
trzepaczki.

3. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka.

4. Wstawi¢ pojemnik wewnetrzny do urzadzenia
i natozy¢ pokrywke urzadzenia.

Rozwing¢ catkowicie kabel zasilajacy i wtozy¢
wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elek-
trycznego.
Na wyswietlaczu na chwile pojawiajg sie wszystkie
wskazania, a nastepnie miga P—1. Urzadzenie
znajduije sie w stanie gotowosci.

5. Naciska¢ przycisk /N lub V' do momentu,
az na wy$wietlaczu pojawi sie numer zada-
nego programu.

6. Nacisna¢ przycisk O , aby uruchomic wybrany
program. Lampka kontrolna $wieci na zielono.
Na wys$wietlaczu widnieje czas pozostaty
do korica programu w godzinach (h).

Po uptywie czasu programu nastepuje automa-
tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna
gasnie. Na wyswietlaczu widnieje wowczas OOAh.

7. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
aby odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania.

8. Wyjac pojemnik wewnetrzny z gotowym jo-
gurtem/serem biatym z urzadzenia i przed
spozyciem poddac gotowy jogurt/ser biaty
dalszej obrébce zgodnie z przepisem (np.
schtodzic, odcedzi€ itd.).

Przedwczesne przerywanie programu

Uzytkownik moze w kazdej chwili przerwac wyko-
nywanie programu przed uptywem ustawionego
W programie czasu (np. w celu ustawienia innego
programu).
D> Przytrzymac wcisniety przycisk () przez
2 sekundy. Lampka kontrolna gasnie, a pro-
gram zaczyna miga¢ na wy$wietlaczu.

Teraz mozna wybra¢ inny program lub catkowicie
wytaczy¢ urzadzenie, wyciggajac wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

Wyswietlanie ustawien programu

W trakcie wykonywania programu uzytkownik
moze przyciskiem SET w kazdej chwili wyswietli¢
numer wtgczonego programu oraz ustawiong
temperature:

D> Nacisnac 1x przycisk SET: na wyswietlaczu
przez ok. 2 sekundy pokazywany jest numer
wiaczonego programu.

D> Nacisnac 2x przycisk SET: na wyswietlaczu
przez ok. 2 sekundy pokazywana jest usta-
wiona temperatura.

Nastepnie wyswietlacz automatycznie powraca
do wskazywania czasu pozostatego do korca
programu.



Przepisy na wyréb jogurtu/sera biatego - programy

6 Nalezy przestrzega¢ wskazéwek podanych w rozdziale , Wszystko o sktadnikach”!

Jogurt naturalny (P-1)

Sktadniki na maty pojemnik wewnetrzny (1,5 )

1,35 I mleka UHT + 150 ml $wiezego jogurtu
naturalnego

Alternatywnie: 1,5 I mleka UHT + 2 g fermentu
jogurtowego w proszku

Sktadniki na duzy pojemnik wewnetrzny (1,8 I)

1,5 I mleka UHT +150 ml $wiezego jogurtu
naturalnego

Alternatywnie: 1,6 mleka UHT + 2 g fermentu
jogurtowego w proszku

Sposob przyrzadzania

1. Umiescic¢ sktadniki w zgdanym pojemniku
wewnetrznym i doktadnie je przemieszac
za pomoca trzepaczki.

2. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka, wtozy¢ pojemnik wewnetrzny do
urzadzenia, a nastepnie zamkna¢ urzadzenie
przynalezng pokrywka.

3. Podtaczy€ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
wybra¢ program P=1i uruchomi¢ program
za pomoca przycisku O.

Na wy$wietlaczu pojawia sie czas trwania pro-
gramu 10h. Lampka kontrolna $wieci na zielono.

Po uptywie czasu programu nastepuje automa-

tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna

gadnie, a na wyswietlaczu widnieje OOA.

4. Wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie.

5. Przed spozyciem wstawi¢ pojemnik wewnetrzny
z gotowym jogurtem na okoto 3 godziny do
lodéwki w celu schtodzenia.

Rada
Do gotowego jogurtu naturalnego mozna bezpo-
$rednio przed spozyciem dodaé miodu, cukru,

marmolady, $wiezych owocéw itd. - doktadnie
wedtug osobistych preferencji.

Ser biaty $mietankowy (P-2)

Sktadniki

500 ml Swiezego mleka 3,8% + 150 ml $wiezego
jogurtu naturalnego 3,8% + 200 ml $mietany

Sposob przyrzadzania
1. Umiesci¢ sktadniki w matym pojemniku

wewnetrznym i dokfadnie je przemieszac
za pomoca trzepaczki.

2. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka, wtozy¢ pojemnik wewnetrzny do
urzadzenia, a nastepnie zamkna¢ urzadzenie
przynalezng pokrywka.

3. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
wybra¢ program P—2 i uruchomi¢ program
za pomoca przycisku O.

Na wy$wietlaczu pojawia sie czas trwania progra-

mu O8Ah. Lampka kontrolna $wieci na zielono.

Po uptywie czasu programu nastepuje automa-
tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna
gasnie, a na wyswietlaczu widnieje OOA.

4. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie.

5. Wyja€ z urzadzenia pojemnik wewnetrzny
Z Masg Serowa.

6. Umiesci¢ koszyk sitowy w duzym pojemniku
wewnetrznym i przela¢ mase serowa do koszyka
sitoweqo, tak aby umozliwi¢ odptyniecie ser-
watki.

7. Zamkna(¢ koszyk sitowy oraz pojemnik we-
wnetrzny przynalezng pokrywka, a nastepnie
wstawi¢ ser biaty na ok. 24 godziny do loddwki
w celu odcedzenia i schtodzenia.

Rada

Do gotowego $mietankowego sera biatego mozna
przed spozyciem dodac $wieze ziota, przyprawy
oraz inne sktadniki - doktadnie wedtug osobi-
stych preferencji.



Jogurt weganski bez laktozy
(np. z mleka sojowego) (P-3)

Sktadniki

11 mleka sojowego +150 ml jogurtu sojowego
Sposdb przyrzadzania

1. Umiesci¢ sktadniki w zagdanym pojemniku

wewnetrznym i doktadnie je przemieszac
za pomoca trzepaczki.

2. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka, wtozy¢ pojemnik wewnetrzny do
urzadzenia, a nastepnie zamkna¢ urzadzenie
przynalezna pokrywka.

3. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycz-
nego, wybrac program P=3 i uruchomi¢
program za pomoca przycisku (.

Na wysSwietlaczu pojawia sie pozostaty czas trwa-
nia programu 10h. Lampka kontrolna $wieci na
zielono.

Po uptywie czasu programu nastepuje automa-
tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna
gasnie, a na wyswietlaczu widnieje OOA.

4. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego,
aby catkowicie wytaczy¢ urzadzenie.

5. Przed spozyciem wstawi¢ pojemnik wewnetrzny
z gotowym jogurtem na okoto 3 godziny do lo-
déwki w celu schtodzenia.

Wskazowka

Do gotowego jogurtu naturalnego mozna bezpo-
$rednio przed spozyciem dodac¢ cukru, marmolady,
Swiezych owocdw itd. - doktadnie wedtug osobi-
stych preferencji.

Ekstrakt ziotowy (P-4)

Sktadniki

300 ml neutralnego oleju spozywczego (np. oliwy
z oliwek) + ok. 15-20 g Swiezego tymianku
Sposdb przyrzadzania

1. Optukac Swiezy tymianek, strzasnac energicznie
pozostatg wode, a nastepnie drobno pokroic.
Potem odtozy¢ tymianek na noc do wyschniecia
na reczniku papierowym.

2. Wysuszony tymianek przesypa¢ do wybranego
pojemnika wewnetrznego, a nastepnie zala¢
olejem/oliwa. Tymianek powinien by¢ catkowicie
przykryty olejem/oliwg.

3. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka, wtozy¢ pojemnik wewnetrzny do
urzadzenia, a nastepnie zamkng¢ urzadzenie
przynalezng pokrywka.

4. Podiaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycz-
nego, wybra¢ program P-4 i uruchomic
program za pomoca przycisku (.

Na wy$wietlaczu pojawia sie pozostaty czas trwa-
nia programu O5h. Lampka kontrolna $wieci na
zielono.

Po uptywie czasu programu nastepuje automa-
tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna
gasnie, a na wyswietlaczu widnieje OOA.

5. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektryczneqo,
aby catkowicie wytgczyC urzadzenie.

6. Wyja¢ pojemnik wewnetrzny z urzadzenia i
przela¢ przygotowang oliwe ziotowg do odpo-
wiedniego szklanego naczynia (np. butelki)

Z zakretka.

7. Pozostawic oliwe ziotowa przez kolejne 3-4 dni
W cieptym miejscu.

8. Nastepnie przelac oliwe ziotowa przez drobne
sito, aby odfiltrowac state pozostatosci ziot.
Gotowy ekstrakt ziotowy przechowywac
w chtodnym i ciemnym miejscu.



Reczne ustawianie czasu i temperatury

(P-5)

Ten program daje uzytkownikowi mozliwos$¢

indywidualnego ustawiania temperatury i czasu

trwania programu wedtug wtasnych wymagan

i preferenciji.

1. Umiescic¢ zadane sktadniki w matym lub duzym
pojemniku wewnetrznym i dokfadnie je prze-
mieszac za pomoca trzepaczki.

2. Zamkna¢ pojemnik wewnetrzny przynalezna
pokrywka, wtozy¢ pojemnik wewnetrzny do
urzgdzenia, a nastepnie zamkna¢ urzadzenie
przynalezng pokrywka.

3. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego.
Na wyswietlaczu miga P-1.

4. Naciska¢ przycisk #\ lub V' do momentu,
az na wySwietlaczu bedzie miga¢ program
P-5.

5. Nacisna¢ przycisk SET. Na wyswietlaczu
miga teraz ostatnio ustawiona temperatura.

6. Uzywajac przyciskow A\ |V ustawi¢ Zadana
temperature (min. 25°C - maks. 65°C).

7.Nacisnac ponownie przycisk SET. Na wy$wie-
tlaczu miga teraz ostatnio ustawiony czas
trwania programu.

8. Uzywajac przyciskow #/\ / V', ustawi¢ zadany
czas trwania programu (min. Th - maks. 99 h).
9. Nacisna¢ przycisk O, aby uruchomic¢ program
z indywidualnymi ustawieniami czasu i tempe-
ratury. Lampka kontrolna $wieci na zielono.
Po uptywie czasu programu nastepuje automa-

tyczne wytaczenie urzadzenia. Lampka kontrolna
gadnie, a na wyswietlaczu widnieje OOA.

10. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektryczneqo,
aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie.

Czyszczenie i przechowywanie

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie
zycia wskutek porazenia pradem
elektrycznym
*Przed przystapieniem do czyszczenia urza-
dzenia nalezy wyciggnac wtyczke z gniazdka.
- Urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki
nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, poniewaz
grozi to porazeniem pradem elektrycznym.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

+Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych
chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie $rodkow czyszczacych.

11. W razie potrzeby odczekad, az urzadzenie
w wystarczajgcym stopniu ostygnie.

12. Wytrze¢ korpus urzadzenia wewnatrz oraz
na zewnatrz lekko zwilzong Sciereczka.
Nastepnie starannie osuszy¢ urzadzenie.

13. Dokfadnie umy¢ uzyte akcesoria w cieptej
wodzie z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia
naczyn, uzywajac miekkiej gabki.

Pojemniki wewnetrzne, przynalezna pokrywka
oraz koszyk sitowy nadaja sie réwniez do my-
cia w zmywarce do naczyn.

14. Przed schowaniem urzadzenia
starannie wysuszy¢ wszystkie
jeqo czesci/akcesoria.

Przechowywanie

D> Akcesoria nalezy przechowywac
w urzadzeniu, oszczedzajac
miejsce - patrz rysunek obok.

> Urzadzenie nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.




Dane techniczne

Model: 655 084 Pojemnos¢:  maty pojemnik wewnetrzny 1,5 |
Napiecie sieciowe: 220-240 V ~ 50 Hz duzy pojemnik wewnetrzny 1,8 |
Klasa ochronnosci: I (O] Temperatura
Moc: W otoczenia: od +10°C do +40°C
Zakres ustawianych )
temperatur: 25-65°C Made exclusively for:
Zakres ustawianych Tchibo GmbH, Uberseering 18,
czasOw trwania programu: 1-99 godzin 22291 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl
W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy
sobie prawo do wprowadzania zmian

w jego konstrukeji i wygladzie.
Usuwanie odpadow

z warto$ciowych materiatéw, ktére nadaja sie do tym symbolem, nie moga by¢ usuwane
ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarza- do zwyktych pojemnikéw na odpady

nie odpadéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i domowe! Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany
przyczynia sie do ochrony srodowiska naturalnego.  do usuwania zuzytego sprzetu oddzielnie od od-

segregacji odpadéw. Nalezy wykorzystac lokalne ~ Taja gubstancje niebezpieczng. W przvpadku nie-

mozliwosci oddzielnego zbierania papieru, tektury ~ Prawidtowego przechowywania i usuwania moga

oraz opakowari lekkich. one szkodzi¢ zdrowiu oraz $rodowisku naturalne-
mu. Informacji na temat punktdéw zbidrki bezptat-
nie przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Pafstwu
administracja samorzadowa.

Urzadzenie oraz jego opakowanie wyprodukowano Ef Urzadzenia, ktdre zostaty oznaczone

Numer artykutu: 655 084

»
\\Z) www.tchibo.pl/instrukcje

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl



